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English

safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the plug or cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer in order to
avoid a hazard.

Never touch the blades while the appliance is

plugged in.

Keep fingers, hair, clothing and utensils away

from moving parts.

Unplug after use and before changing
attachments.

Never blend hot oil or fat.

Be careful if hot liquid is poured into the
blending vessel/container as it can be
ejected out due to sudden steaming.

For safest use it is recommended to let hot
liquids cool to room temperature before
blending.

Never use a damaged hand blender. Get
it checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Never put the power handle in water or let
the cord or plug get wet - you could get an
electric shock.

Never let the cord touch hot surfaces or
hang down where a child could grab it.
Never use an unauthorised attachment.
Always switch off the appliance and
disconnect from the power supply, if it

is left unattended, before assembling,
disassembling or cleaning.

Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental

2

made in China



capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in
injury.

This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

The rated power is based on the chopper
attachment. Other attachments may draw
less power.

important

With heavy mixtures to ensure long life

of your appliance, do not use your hand
blender for longer than 50 seconds in any
4 minute period.

Do not use the whisk attachment for longer
than 3 minutes in any 10 minute period.

chopper attachment

Do not touch the sharp blades.

Remove the chopper blade before
emptying the bowl.

Never remove the cover until the chopper
blade has completely stopped.

Always hold the chopper blade by the
finger grip away from the cutting blades,
both when handling and cleaning.



before plugging in key
® Make sure your electricity supply is

the same as the one shown on the hand blender

hand blender. @ ON button
® This appliance conforms to EC @ Turbo t;uttgr

Regulation 1935/2004 on materials @ Powerhandle

and articles intended to come into @ blender shaft with fixed triblade.

contact with food. beaker (if supplied)

before using for the first ® Dbeaker

time ® whisk (if supplied)
® Throw away the blade cover ® whisk collar

from the chopper blade as it is @ wire whisk

there to protect the blade during i i

manufacture and transit only. Take chopper (if supplied)

care as the blades are very sharp. cvhopper' cover
® Wash all parts - see “care and @© finger grip

cleaning”. chopper blade

@ bowl
@ rubber ring base
recommended usage chart
Ingredlent/ Container Speed Pro_ceSSHIQ Max_
recipe Time Capacity
Hand blender
Soups 2 litre saucepan | Turbo 25 secs 1 litre
) . : 2 Eggs
Mayonnaise 0.5 litre beaker Turbo | 45-60 secs 300m! Oil
Baby Food 0.5 litre beaker Turbo | 30-40 secs 300g
Smoothles/ 0.5 litre beaker Turbo 30 secs 400ml
Milkshakes
Whisk
Egg Whites Large glass Turbo 2-3 mins 4 (1509)
bowl
Cream Large glass Turbo | 2-2 %2 mins 400ml
bow!

Chopper attachment
Meat Chopper bowl Turbo | 10-15 secs 2509
Herbs Chopper bow! Turbo 5-10 secs 30g
Nuts Chopper bowl Turbo | 10-15 secs 200g
Bread Chopper bowl Turbo 5-10 secs 1 slice
Onions Chopper bowl Pulse - 200g
Biscuits Chopper bow! Turbo 15 secs 1409
Prune Marinade Chopper bowl Turbo 5 secs 325¢g
50g small soft prunes
2509 runny honey
refrigerated
25ml water (at room
temperature))
Pate Chopper bowl Turbo 5-10 secs 1509

k This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.
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to use the hand blender

You can blend soups, sauces, milk
shakes, mayonnaise and baby
food etc.

for beaker blending (if
beaker supplied)

Do not fill the beaker more than %
full.

Note

If no beaker is supplied in your
pack, select a suitably sized
container. We would recommend
a tall, straight sided vessel with a
diameter slightly larger than the
foot of the hand blender to allow
movement of the ingredients but
tall enough to prevent splashing.

for saucepan blending

For safest use it is recommended
to take the pan off the heat

and let hot liquids cool to room
temperature before blending.

Fit the power handle inside

the blender shaft @ and turn
clockwise to lock.

Plug in.

Place the food into the beaker or
a similar container, then holding
the beaker steady select the
required speed (select “O” ON for
slower blending and to minimise
sliplashing and Turbo for faster
blending).

To avoid splashing, place
the blade in the food before
switching on.

Do not let liquid get above the join
between the power handle and
blender shaft.

Move the blade through the food
and use a mashing or stirring
action to incorporate the mixture.
Your hand blender is not
suitable for ice crushing.

If your blender gets blocked,
unplug before clearing.

After use release the “O” ON or
Turbo button. Unplug and turn
the power handle anticlockwise to
remove the blender shaft from the
power handle.

-

-

@ to use the whisk (if
supplied)

You can whip light ingredients

such as egg whites; cream and

instant desserts.

Do not whisk heavier mixtures

such as fat and sugar - you will

damage the whisk.

Push the wire whisk into the whisk

collar @.

Fit the power handle to the whisk

collar, turn clockwise to lock.

Place your food in a bowl.

Plug in and press the “O” ON

button.

To whisk on a faster speed press

the Turbo button. Move the

whisk clockwise.

To reduce splashing press the “O”

ON button.

Do not let liquid get above the

whisk wires.

After use release the “O” ON

or Turbo button, unplug and

dismantle.

to use the chopper (if
supplied)

You can chop meat, vegetables,

herbs, bread, biscuits and nuts.

Do not chop hard foods such as

coffee beans, ice cubes, spices or

chocolate - you will damage the

blade.

Remove any bones and cut food

into 1-2cm (}-1") cubes.

Fit the rubber ring base @ on

the bottom of the chopper bowl.

(This stops the bowl sliding on the

worktop.)

Fit the chopper blade over the pin

in the bowl ©.

Add your food.

Fit the chopper cover, turn and

lock @.

Fit the power handle to the

chopper cover @ - turn clockwise

to lock.

Plug in. Hold the bowl steady.

Then press the Turbo button.

Alternatively press the Turbo

button in short bursts to achieve a

pulsing action.

After use, unplug and dismantle.



optional attachment (not

supplied in pack)

Mini chopper - refer to “service
and customer care” section to
order.

care and cleaning

® Always switch off and unplug
before cleaning.

® Do not touch the sharp blades.

® Some foods, e.g. carrot, may
discolour the plastic. Rubbing with
a cloth dipped in vegetable oil may
help to remove discolouration.

® Do not use abrasives.

hand blender shaft
either

® Part fill the beaker or a similar
container with warm soapy water.
Plug into the power supply, then
insert the hand blender shaft and
switch on.

® Unplug, then dry
or

® Wash the blades under running
water, then dry thoroughly.

® Never immerse in water or
allow liquid inside the shaft.
If water does get inside,
drain and allow to dry before
use.

® Do not dishwash.

service and customer
care

® |f you experience any
problems with the operation
of your appliance, before
requesting assistance refer to
the “troubleshooting guide”
section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL

OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem Cause Solution
The hand blender will | No Power Check hand blender
not operate plugged in.

Hand Blender not
assembled correctly

Check attachments
securely locked to power
handle.

Hand blender starts
to slow or labour
during processing.

Speed selected too low

Recommended
operating time
exceeded.

Increase speed

Do not operate the hand
blender for longer than
50 seconds in any 4
minute period for heavy
mixture or the whisk

for 3 minutes in any 10
minute period.

Excessive splashing
during processing

Speed selected too high.

Container, bowl or pan
too shallow or too small
for ingredients being
processed.

Select a lower speed
initially and increase as
the mixture thickens.

Select an appropriate
sized container. Place
the blades into the food
before switching on.

Power handle gets
hot during operation.

The unit may have been
used for an extended
period of time.

Allow the unit to cool
fully before using again.

The mixture is not
blending.

The speed of the unit
may not be appropriate
for the ingredients being
blended.

Gradually increase the
speed and blend until
desired result achieved.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze

manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder de verpakking en alle labels.

Als de stekker of het snoer beschadigd

is, moet het om veiligheidsredenen

door Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Raak de messen nooit aan terwijl

de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

Houd uw vingers, haar, kleding en
keukengerei uit de buurt van bewegende
onderdelen.

Haal na gebruik en voordat u de
hulpstukken verwisselt de stekker uit het
stopcontact.

Gebruik de staafmixer niet in hete olie of vet.
Wees voorzichtig wanneer u hete vloeistof
in de mixerkom/container giet, omdat
deze vloeistof plotseling in de vorm van
stoom weer uit het apparaat gestoten kan
worden.

Voor het veiligste gebruik raden we u aan
hete vloeistoffen tot kamertemperatuur te
laten afkoelen voordat u ze met de blender
verwerkt.

Gebruik de staafmixer nooit als hij
beschadigd is. Laat hem dan nakijken

of repareren: zie “onderhoud en
klantenservice”.

Dompel het handvat nooit onder in water
en laat het snoer en de stekker niet nat
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worden — u zou een elektrische schok
kunnen Kkrijgen.
Zorg ervoor dat het snoer geen hete
opperviakken raakt en niet van het
werkopperviak naar beneden hangt, zodat
kinderen eraan kunnen trekken.
Gebruik nooit hulpstukken die niet bij de
staafmixer horen.
Zet de machine altijd uit en trek de
stekker uit het stopcontact als de machine
onbeheerd is, ge(de)monteerd of gereinigd
wordt.
Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten
of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van
het apparaat, en de betrokken risico’s
begrijpen.
Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk
letsel veroorzaken.
Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.
Op kinderen moet toezicht gehouden
worden om er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.
Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn
opgevolgd.
Het nominale vermogen is gebaseerd op
het hak-accessoire. Andere accessoires
trekken mogelijk minder stroom.
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belangrijk

Bij zware mengsels mag u de staafmixer
niet langer dan 50 seconden per 4
minuten gebruiken, zodat het apparaat niet
beschadigd raakt.

Gebruik het gardehulpstuk niet langer dan
3 minuten per 10 minuten.

hakhulpstuk

Raak de scherpe messen niet aan.
Verwijder het hakmes voordat u de kom
leegt.

Verwijder het deksel pas als het hakmes
volledig tot stilstand is gekomen.

Houd het hakmes bij het hanteren en
schoonmaken altijd bovenaan bij de
vingergreep vast, weg van het snijviak.

voordat u de stekker in het |egenda
stopcontact steekt
Zorg dat de elektriciteitsvoorziening staafmixer

de eerste keer gebruikt o
Gooi de mesbescherming van hakmes (indien
het mes weg, omdat dit alleen meegeleverd)

dezelfde spanning heeft als op de @ AAN-knop

staafmixer staat aangegeven. ®@ Turboknop

Dit apparaat voldoet aan EG ® handvat

Verordening 1935/2004 inzake @ blenderschacht met vast triblade.

materialen en voorwerpen beker (indien meegeleverd)

die bestemd zijn om met ® beker

levensmiddelen in contact te

komen. @ garde (indien meegeleverd)
® gardekraag

voordat u het apparaat voor @ draadgarde

de messen zijn erg scherp.
Was alle onderdelen - zie
onderhoud en reiniging.

bedoeld is om het mes tijdens deksel hakhulpstuk
de productie en vervoer te ® vingergreep
beschermen. Pas goed om, want hakmes

@ kom

®

rubber-ringbasis
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aanbevolen gebruikstabel

Ingrediént / .| Verwerkings- Max.
re?:ept Bak Snelheid tijd =k ¢ capaciteit
Staafmixer

Soep 2 liter steelpan Turbo 25 sec 1 liter
Mayonaise 0,5 liter beker Turbo 45 - 60 sec sozoerlrtwelrill?e
Babyvoeding 0,5 liter beker Turbo 30 - 40 sec 300 g
:FKC;?:LZZ/ 0,5 liter beker Turbo 30 sec 400 ml
Garde

Eiwit Grote glazen kom| Turbo 2 -3 min 4 (150 g)
Room Grote glazen kom| Turbo 2 - 2% min 400 ml
Hakhulpstuk

Viees Kom hakapparaat| Turbo 10 - 15 sec 250 g
Kruiden Kom hakapparaat| Turbo 5-10sec 309
Noten Kom hakapparaat| Turbo 10 - 15 sec 200 g
Brood Kom hakapparaat| Turbo 5-10 sec 1 plak
Uien Kom hakapparaat |Pulswerking - 200 g
Koekjes Kom hakapparaat| Turbo 15 sec 140 g
Pruimenmarinade

50 g Kkleine, Kom hakapparaat| Turbo 5 sec 325¢g
zachte

gedroogde

pruimen

250 g gekoelde,

vloeibare honing

25 ml water

(opkamertemperatuur)

Paté Kom hakapparaat| Turbo 5-10 sec 150 g

% Deze informatie dient alleen als richtlijn. Het uiteindelijke resultaat hangt af
van het recept en de ingrediénten die worden verwerkt.

gebruik van de staafmixer

U kunt soepen,

sauzen,

milkshakes, mayonaise en
babyvoedsel enz. mengen.

gebruik van de beker (indien
meegeleverd)

Let op!

Vul de beker niet verder dan % vol.

Als uw verpakking geen beker
bevat, selecteert u een container
met geschikte afmetingen. We
raden u aan een lange container

blenden in een steelpan

® \/oor het veiligste gebruik raden
we u aan de pan van het vuur te
nemen en hete vloeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de staafmixer
verwerkt.

1 Bevestig het handvat aan de staaf
@ en draai het naar rechts vast.

2 Steek de stekker in het
stopcontact.

met rechte zijkanten te gebruiken
met een iets grotere diameter dan
de voet van de staafmixer, zodat
de ingrediénten kunnen bewegen,
maar door de lengte van de
container niet spatten.

11

Plaats het voedsel in de beker

of een gelijkaardige bak en houd
de beker goed vast. Selecteer
de benodigde snelheid (kies ‘O’
AAN voor langzaam mengen met
minder spetters, en Turbo voor
sneller mengen).



Om spatten te voorkomen,
plaats u het mes in het
voedsel voordat u het
apparaat inschakelt.

Laat de vloeistof niet boven de
verbinding van het handvat en de
staaf uitkomen.

Beweeg het mes door het voedsel
en gebruik een prakkende of
roerende beweging om de massa
goed te mengen.

Uw staafmixer is niet
geschikt voor het
verbrijzelen van ijsblokjes.
Als uw staafmixer geblokkeerd
raakt, dient u de stekker uit het
stopcontact te halen voordat u het
apparaat reinigt.

Na het gebruik laat u de ‘O’

AAN- of Turbo-knop los. Haal

de stekker uit het stopcontact en
draai het handvat naar links van de
staaf af.

@ gebruik van de garde
(indien meegeleverd)

U kunt lichte ingrediénten, zoals

eiwitten, room en instant toetjes

opkloppen.

Gebruik de garde niet voor

zwaardere mengsels zoals vet

en suiker, omdat hij daardoor

beschadigd zal raken.

Duw de garde in de gardekraag

a.

Bevestig het handvat aan de

gardekraag en draai het naar

rechts vast.

Doe het voedsel in een kom.

Steek de stekker in het

stopcontact en druk op de ‘O’

AAN-knop.

Als u de garde op een hogere

snelheid wilt gebruiken, drukt u op

de Turbo-knop. Beweeg de garde

rechtsom.

Voor minder spetters drukt u op de

‘O’ AAN-knop.

Laat de vloeistof niet boven de

draadgarde uit komen.

Laat na het gebruik de ‘O’ AAN- of

Turbo-knop los. Haal de stekker

uit het stopcontact en verwijder de

hulpstukken.
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het hakhulpstuk
gebruiken (indien
meegeleverd)

® U kunt vlees, groenten, kruiden,
brood, biscuitjes en noten hakken.

® \/erwerk geen hard voedsel, zoals
koffiebonen, ijsblokjes, specerijen
of chocolade; hierdoor wordt het
mes beschadigd.

1 Verwijder eventueel aanwezige
botten en snijd het voedsel in
dobbelsteentjes van 1-2 cm.

2 Breng de rubber-ringbasis @
onder op de de kom van het
hakapparaat aan. (Dit voorkomt dat
de kom over het werkopperviak
glijdt).

3 Plaats het hakmes op de pen in de
kom @.

4 Voeg het voedsel toe.

5 Zet het deksel op het hakhulpstuk,
draai en vergrendel het @.

6 Bevestig het handvat aan het
deksel van het hakhulpstuk @ en
draai het handvat naar rechts vast.

7 Steek de stekker in het
stopcontact. Houd de kom goed
vast. Druk daarna op de Turbo-
knop. U kunt ook kort op de
Turbo-knop drukken voor een
pulswerking.

8 Haal de stekker na gebruik uit het
stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

optioneel hulpstuk (niet in
pak meegeleverd)
Mini-hakhulpstuk — raadpleeg
het gedeelte “onderhoud en
klantenservice” om te bestellen.

onderhoud en reiniging

® Schakel de staafmixer altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hem gaat reinigen.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® Sommige ingrediénten, zoals
wortelen, kunnen het plastic
verkleuren. U kunt de verkleuring
verwijderen door het plastic met
een in plantaardige olie gedoopte
doek te wrijven.

® Gebruik geen schuurmiddelen.



staafmixer

Vul de beker of een gelijkaardige
bak deels met warm zeepsop.
Steek de stekker in het
stopcontact, steek de staafmixer in
de beker en schakel hem in.

Trek de stekker uit het stopcontact
en laat drogen

OFWEL

Was de messen onder stromend
water en droog ze vervolgens goed
af.

Nooit in water
onderdompelen of vioeistof
in de schacht laten

lopen. Als er toch water
binnendringt, laat u dit
weglopen. Laat de schacht
voor het gebruik drogen.
Was het apparaat niet in de
afwasmachine.

onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt met
de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie
onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar

www.kenwoodworld.com.

Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

Als uw Kenwood product

niet goed functioneert of als

u defecten opmerkt, kunt u

het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen

of brengen. Voor informatie

over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.
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BELANGRIJKE

INFORMATIE VOOR DE

JUISTE VERWIJDERING

VAN HET PRODUCT

VOLGENS DE EUROPESE
RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE
EN ELEKTRONISCHE
APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur
van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke

afval worden verwerkt. Het moet
naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar
een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu
en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan

en zorgt ervoor dat de materialen
waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om
een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De staafmixer
functioneert niet.

Geen stroom.

De staafmixer is niet
goed in elkaar gezet.

Controleer of de stekker in
het stopcontact zit.

Controleer of de hulpstukken
goed aan het handvat
bevestigd zijn.

De staafmixer vertraagt
of heeft moeite met de
verwerking.

De gekozen snelheid
is te laag.

De aanbevolen
gebruikstijd is
overschreden.

Verhoog de snelheid.

Gebruik de staafmixer niet
langer dan 50 seconden per
4 minuten voor een zwaar
mengsel. Gebruik de garde
nooit langer dan 3 minuten
per 10 minuten.

Overmatig spetteren
tijdens de verwerking.

De gekozen snelheid
is te hoog.

De bak, kom of
pan is te ondiep
of te klein voor de
ingrediénten die
worden verwerkt.

Kies aanvankelijk een lagere
snelheid en verhoog de
snelheid zodra het mengsel
dikker wordt.

Kies een kom met de juiste
afmetingen. Plaats het mes
in de vloeistof voordat u het
apparaat inschakelt.

Het handvat wordt
tijdens de werking
warm.

Het apparaat wordt
waarschijnlijk langere
tijd gebruikt.

Laat het apparaat afkoelen,
voordat u het opnieuw
gebruikt.

De ingrediénten
worden niet vermengd.

De gekozen snelheid
is mogelijk niet
geschikt voor de
ingrediénten die
worden vermengd.

Verhoog de snelheid
geleidelijk en vermeng

de ingrediénten tot het
gewenste resultaat is bereikt.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous Yy réferer
ultérieurement.

® Retirez tous les éléements d’emballage et
les étiquettes.

® Sile cordon ou la prise sont endommages,
il faut les faire remplacer, pour des raisons
de sécurité, par Kenwood ou un réparateur
agréeé par Kenwood pour éviter tout
accident.

® Ne touchez jamais les lames tant que
I'appareil est branché.

® N’approchez pas vos doigts, vos cheveux,
tout vétement ou ustensile, des éléments
mobiles de I'appareil lorsqu’il fonctionne.

® Deébranchez apres utilisation et avant de
changer les accessoires.

® Ne mélangez jamais d’huile, ou toute autre
matiere grasse, chaude.

® | 'ajout d'un liquide chaud dans le récipient
de mélange peut entrainer des projections
sous l'effet d'un éventuel dégagement de
vapeur soudaine, il convient donc d'étre
prudent(e).

® Pour une utilisation en toute sécurité, il est
recommandeé de laisser les liquides chauds
refroidir a température ambiante avant de
mixer.

e N'utilisez jamais un mélangeur a main
endommage ou en mauvais état. Faites-le
vérifier et réparer. Pour cela, reportez-vous
a la rubrique “service apres-vente”.
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Ne mettez jamais la poignée d’alimentation
dans I'eau et ne laissez jamais le cordon
d’alimentation ou la prise électrique se
mouliller — vous risquez alors de vous
électrocuter.
Ne laissez jamais le cordon d’alimentation
au contact de surfaces chaudes ou pendre
de telle fagon qu’un enfant puisse s’en
saisir.
N’utilisez jamais un accessoire non adapte a
cet appareil.
Eteignez toujours |'appareil et débranchez-
le de I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance, avant d'installer ou de retirer
les accessoires ou de le nettoyer.
Les appareils peuvent étre utilisés par
des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour I'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques
encourus.
Toute mauvaise utilisation de votre appareil
peut étre source de blessures.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Veuillez garder 'appareil et le
cordon hors de portée des enfants.
Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.
N’employez I'appareil gu’a la fin
domestique prévue. Kenwood décline toute
responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.
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® | a puissance nominale est basée sur les
données du hachoir. es autres accessoires
peuvent demander moins d'énergie.

important

® Pour les mélanges épais, pour prolonger
la vie de votre appareil, n’utilisez pas votre
mélangeur a main pendant plus de 50
secondes par période de 4 minutes.

e N'’utilisez pas le fouet ou un accessoire
pendant plus de 3 minutes par période de
10 minutes.

fixation du hachoir

® Ne touchez pas les lames coupantes.

® Retirez la lame du hachoir avant de vider le
bol.

® Ne retirez jamais le couvercle tant que la
lame du hachoir n’est pas compléetement
arrétée.

® Tenez toujours la lame du hachoir par
la partie haute du manche, le plus loin
possible des lames, tant lors de la
manipulation que du nettoyage.
avant de brancher P’appareil Iégende

® Assurez-vous que votre
alimentation électrique correspond mélangeur a main

a celle qui est indiquée sur la @® bouton ON
partie inférieure du mélangeur & @ bouton Turbo
main. ®@ poignée d’alimentation
® Cet appareil est conforme au @ manche du mixeur avec Triblade
reglement 1935/2004 de la CE fixé
sur les matériaux et les articles bol (si fourni)
destinés au contact alimentaire. ® bol
avant d’utiliser votre appareil @ fouet (si fourni)
pour la premiére fois ® collier du fouet
® Jetez la protection de la lame du @ fouet métalique
hachoir, elles sont la pour protéger
la lame pendant la fabrication et le hachoir (si fourni)
transport uniquement. Attention, couvercle du hachoir
les lames sont trés tranchantes. © manche
® Lavez les éléments : voir ‘entretien lame du hachoir
et nettoyage’. @ Dol
@ socle en caoutchouc
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Guide d’utilisation

Ingrédient/ Contenant Vitesse Dflree de' Cap'alclte
recette mélange % |maximale
Mélangeur a main
Soupes Casserole 2 litres | Turbo 25 secs 1 litre
) ) 2 (Eufs
Mayonnaise Bol 0,5 litre Turbo 45-60 secs 300mi Huile
Purées bébé Bol 0,5 litre Turbo 30-40 secs 300g
Smoothies/ .
Milkshakes Bol 0,5 litre Turbo 30 secs 400ml
Fouet
Blancs d’ceuf Grand saladier en Turbo 2-3 mins 4 (1509)
verre
Creme Grand saladier en Turbo 2-2 Y2 mins 400ml
verre
Accessoire Hachoir
Viande Bol hachoir Turbo 10-15 secs 2509
Herbes‘ Bol hachoir Turbo 5-10 secs 30g
aromatiques
Noix, noisettes, Bol hachoir Turbo 10-15 secs 200g
amandes...
Pain Bol hachoir Turbo 5-10 secs 1 tranche
Oignons Bol hachoir Impulsion - 200g
Biscuits Bol hachoir Turbo 15 secs 140g
Marinade aux
pruneaux
50 g de petits Bol hachoir Turbo 5 secs 3259
pruneaux
tendres
250 g de miel
liquide froid
25 mld’eau (@
température
ambiante)
paté Bol hachoir Turbo 5-10 secs 1509

sk Ce guide n’a qu’une valeur indicative et varie selon la recette exacte et les

ingrédients a mélanger.

utilisation du mélangeur a
main

® \/ous pouvez faire des soupes,
des sauces, des milk-shakes, de

la mayonnaise, des aliments pour

bébé, etc.

pour mélanger avec le bol (si

fourni)

® Ne remplissez le bol qu’au deux
tiers de sa contenance totale.
Remarque
Si votre ustensile est fourni sans
bol, choisissez un récipient
de taille adaptée. Nous vous

conseillons de prendre un récipient
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haut, a bords droits, avec un
diamétre légerement plus large
que I'embase du mélangeur a
main, pour permettre ainsi le
déplacement des ingrédients, tout
en étant suffisamment haut pour
éviter les éclaboussures.

pour mélanger les sauces
Pour une utilisation en toute
sécurité, il est recommandé de
retirer la casserole du feu et de
laisser les liquides chauds refroidir
a température ambiante avant de
mixer.




Insérez la poignée d’alimentation
dans I'axe mélangeur @ et tournez
dans le sens des aiguilles d’une
montre pour verrouiller.

Branchez I'appareil.

Placez les ingrédients dans le bol
ou un récipient similaire puis, tout
en maintenant le bol immobile,
sélectionnez la vitesse souhaitée
(sélectionnez “O” ON pour mixer
lentement et pour éviter les
éclaboussures et Turbo pour
mixer plus rapidement).

Pour éviter les projections,
mettez la lame dans les
aliments avant de mettre
PPappareil en marche.

Ne laissez pas le liquide dépasser
le niveau du joint entre la poignée
d’alimentation et le corps du
mélangeur.

Déplacez la lame dans les aliments
et mélangez la préparation

en effectuant un mouvement
d’écrasement ou en tournant.
Votre mélangeur a main
n’est pas adapté pour piler
de la glace.

Si votre mélangeur s’obstrue,
débranchez-le avant de dégager
les aliments.

Apres utilisation, relachez le bouton
“O” ON ou Turbo. Débranchez et
tournez la poignée d’alimentation
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre pour retirer

I’axe mélangeur de la poignée
d’alimentation.

@ utilisation du fouet (si
fourni)

Vous pouvez battre des ingrédients
|égers tels que des blancs d’ceuf,
de la creme et des desserts
instantanés.

Ne fouettez pas de mélanges tres
épais, tels que matiere grasse et
sucre — vous endommageriez le
fouet.

Enfoncez le fouet a tiges
métalliques dans le collier du fouet
e.

Insérez la poignée d’alimentation
dans le collier du fouet, tournez
dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour verrouiller.
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Placez les aliments dans un bol.
Branchez et appuyez sur le bouton
“O” ON.

Pour fouetter a vitesse plus rapide,
appuyez sur le bouton Turbo.
Déplacez le fouet dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

Pour réduire les éclaboussures,
appuyez sur le bouton “O” ON.

Ne laissez pas le liquide dépasser
le niveau des tiges métalliques du
fouet.

Apres utilisation, relachez le bouton
“O” ON ou Turbo, débranchez et
démontez.

pour utiliser le hachoir (si
fourni)

Vous pouvez hacher de la

viande, des légumes, des herbes

aromatiques, du pain, des biscuits

et des fruits secs tels que noix,

noisettes, amandes, etc.

Ne mixez pas des aliments

solides tels que des grains de

café, des glagons, des épices

ou du chocolat — vous risqueriez

d’endommager la lame.

Retirez toute trace d’os et

découpez les aliments en cubes de

1a2cm.

Posez le socle en caoutchouc sur

le fond du bol du hachoir @. (Cela

évite ainsi au bol de glisser sur le

plan de travail).

Montez la lame du hachoir sur la

broche a l'intérieur du bol @©.

Ajoutez vos aliments.

Installez le couvercle du hachoir,

tournez pour verrouiller @.

Ajustez la poignée d’alimentation

sur le couvercle du hachoir @ -

Tournez dans le sens des aiguilles

d’une montre pour verrouiller.

Branchez. Maintenez le bol

immobile. Appuyez ensuite sur le

bouton Turbo. Alternativement,

appuyez sur le bouton Turbo

par petits coups pour une action

d’impulsions.

Apres utilisation, débranchez et

démontez.



accessoire en option (non
inclus dans le paquet)

Mini hachoir - reportez-vous a la
section “ service apres-vente “
pour passer commande.

entretien et nettoyage

® Fteignez et débranchez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.
Ne touchez pas les lames
tranchantes.

Certains aliments, comme les
carottes, sont susceptibles de
décolorer le plastique. Frotter le
récipient avec un chiffon imbibé
d’huile végétale aide a éliminer la
décoloration.

N’utilisez pas de matieres
abrasives.

Axe du mélangeur

soit

Remplissez en partie le bol ou un
récipient similaire avec de I'eau

chaude savonneuse. Branchez sur
I’alimentation puis introduisez I'axe

du mélangeur a main avant de
mettre en marche.

Débranchez, puis ensuite séchez.
ou

Lavez les lames sous I'eau

du robinet, puis séchez
soigneusement.

Ne jamais immerger dans
P’eau et ne pas laisser du
liquide pénétrer a Pintérieur
de Paxe. Si cela devait se

produire, égouttez et laissez

sécher avant utilisation.
Ne pas laver au lave-
vaisselle.
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service apres-vente

Si vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section
« guide de dépannage » de ce
manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre

de réparation KENWOOD le

plus proche, veuillez consultez
www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.



AVERTISSEMENTS

POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter

les retombées négatives pour
I’environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d’une
économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour
rappeler 'obligation d’éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte

le symbole d’un caisson a ordures
barré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le mélangeur a main ne
se met pas en marche

Pas d’électricité

Mélangeur a main mal
assemblé

Vérifier que le mélangeur
est branché.

Vérifier que toutes

les piéces sont bien
attachées a la poignée
d’alimentation.

Le mélangeur a main
démarre trop lentement
ou a du mal a mélanger.

Vitesse sélectionnée trop
basse

Temps d’utilisation
recommandé dépassé.

Augmenter la vitesse

Ne pas utiliser le
mélangeur a main
pendant plus de 50
secondes par période
de 4 minutes pour les
mélanges lourds ou le
fouet pendant plus de 3
minutes par période de
10 minutes.

Trop d’éclaboussures
pendant I'opération de
mélange

Vitesse sélectionnée trop
élevée.

Le contenant, le bol ou
la casserole ne sont
pas assez profonds ou
sont trop petits pour les
ingrédients a mélanger.

Sélectionner une vitesse
plus faible au départ et
augmenter la vitesse au
fur et @ mesure que le
mélange épaissit.

Choisir un contenant de
taille appropriée. Placer
les lames dans les
aliments avant de mettre
I’appareil en marche.

La poignée
d’alimentation chauffe
pendant I'utilisation.

L’appareil a peut-étre
été utilisé pendant une
période trop longue.

Laisser I'appareil refroidir
avant de I'utiliser a
nouveau.

Les ingrédients ne se
mélangent pas.

La vitesse de I'appareil
n’est peut-étre pas
appropriée pour les
ingrédients a mélanger.

Augmenter
graduellement la vitesse
et mélanger jusqu’a
obtenir le résultat désiré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig
durch und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt
sind, mussen sie aus Sicherheitsgrinden
von Kenwood oder einer autorisierten
Kenwood-Kundendienststelle ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Niemals die Messer berthren, solange das
Gerét an die Steckdose angeschlossen ist.
Finger, Haare, Kleidung und Kuchengerate
von bewegten Teilen fernhalten.

Nach der Benutzung und zum Wechseln
des Vorsatzes immer den Netzstecker
ziehen.

Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.
Vorsicht beim EingieBen von hei3er
Flissigkeit in den Mixbecher/-behélter. Sie
kann durch plotzliche Dampfentwicklung
vom Gerat ausgestoBen werden.

Zur sichersten Verwendung wird empfohlen,
heie FlUssigkeiten vor dem PuUrieren auf
Raumtemperatur abkuhlen zu lassen.

Einen beschadigten Stabmixer nicht weiter
benutzen, sondern erst Uberprufen bzw.
reparieren lassen: siehe “Kundendienst und
Service”.

Um elektrische Schlage zu vermeiden,
Antriebsteil nie in Wasser tauchen und
Netzkabel / Netzstecker nicht nass werden
lassen.
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Immer darauf achten, dass das Netzkabel
keine heiBen Flachen berthrt oder von der
Arbeitsflache herunterhangt, so dass ein
Kind daran ziehen kénnte.

Nur zugelassene Zusatzteile verwenden.
Das Gerat immer ausschalten und

den Netzstecker ziehen, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird, oder
bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen oder reinigen.
Geréate kdnnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern
diese beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Geréats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats
kann zu Verletzungen fuhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
Kinder mussen Uberwacht werden, damit
sie nicht mit dem Geréat spielen.

Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Der maximale Leistungswert wurde
anhand des Zerkleinerer-Aufsatzes
berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u. U. geringer.
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Wichtig

Zur Gewahrleistung einer langen

Lebensdauer Ihres Gerats den Stabmixer
bei schweren Mischungen maximal
50 Sekunden pro 4-Minuten-Zeitraum

betreiben.

Den Schneebesen maximal 3 Minuten pro

10-Minuten-Zeitraum verwenden.

Zerkleinerer

Die scharfen Messer nicht bertUhren.
Vor Entleeren der Schussel das

Schlagmesser herausnehmen.

Abdeckung erst abnehmen, nachdem

das Schlagmesser ganz zum Stillstand

gekommen ist.

Das Schlagmesser beim Handhaben und

Reinigen stets am Fingergriff und mit
Abstand zu den Klingen festhalten.

Vor dem Anschluss
® Uberpriifen Sie, dass Ihre
Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Stabmixers
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.
Das Gerat entspricht der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004

Uber Materialien und Gegenstande,

die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung zu
kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
Entsorgen Sie die Abdeckung
der Zerkleinerungsklinge. Sie ist
nur dazu bestimmt, die Klinge

bei Herstellung und Transport zu
schutzen. Bitte vorsichtig sein,
denn die Klingen sind sehr scharf.
Waschen Sie die Teile ab: siehe
,Pflege und Reinigung®.
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Ubersicht

Stabmixer

EIN/AUS-Taste

Turbo-Taste

Arbeitsgriff

Mixerschaft mit festem Triblade.

CESXOXS)

Becher (wenn im
Lieferumfang)
Becher

Schneebesen (wenn im
Lieferumfang)
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

® 00 © O

Zerkleinerer (wenn im
Lieferumfang)
Zerkleinerer-Deckel
Fingergriff

Schlagmesser

Schussel

Gummisockel

OO



Empfehlungstabelle

; Maximale
Zutat/ Behilter Geschw. Verarb?ltl'.mgs- Hochst-
Rezept zeit %
menge

Stabmixer
Suppen 2-Liter-Topf Turbo 25 Sek. 1 Liter

. . 2 Eier
Mayonnaise 0,5-Liter-Becher Turbo 45 - 60 Sek. 300 mi O
Babykost 0,5-Liter-Becher Turbo 30 - 40 Sek. 300 g
Smoothies” 1 6. Liter-Becher | Turbo 30 Sek. 400 mi
Milkshakes
Schneebesen
EiweiB Groe Turbo o-awmn | 401509

Glasschussel
Sahne Groe Turbo | 2-2%Min. | 400 ml
Glasschissel

Zerkleinerer
Fleisch Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 10 - 15 Sek. 250 g
Krauter Zerkleinerer-Schussel|  Turbo 5-10 Sek. 3049
Nusse Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 10 — 15 Sek. 200 g
Brot Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 5—-10 Sek. 1 Scheibe
Zwiebeln Zerkleinerer-Schissel|  Puls - 200 g
Kekse Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 15 Sek. 140 g
Backpflaumen-
Marinade
50 g kleine Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 5 Sek. 3259
weiche
Backpflaumen
250 g flissiger
Honig, gekuhlt
25 ml
Wasser (bei
Raumtemperatur)
Paté Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 5-10 Sek. 150 g

* Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatséchliche Zeiten sind
abhangig vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

Verwendung des Stabmixers
® Sie kdnnen Suppen, SoBen,

Milkshakes, Mayonnaise, Babykost

usw. zubereiten.

Mixen im Becher (wenn im
Lieferumfang)

® Flllen Sie den Becher maximal
% voll.
Hinweis
Wenn zu Ihrem Gerét kein Becher
mitgeliefert wurde, wahlen Sie
einen anderen Behalter von
geeigneter GroBe. Wir empfehlen
einen schmalen Behélter mit
senkrechten Seiten, die hoch
genug sind, um Spritzer zu

verhindern. Der Durchmesser sollte
etwas groBer sein als der FuB des
Stabmixers, damit das Mischgut
sich bewegen kann.

Mixen im Topf

Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, den Topf von der
Kochstelle zu nehmen und heiBe
Flussigkeiten vor dem Pdrieren
auf Raumtemperatur abkihlen zu
lassen.

Flhren Sie den Arbeitsgriff in den
Mixerschaft ein und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet



Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

Geben Sie das Puriergut in den
Becher oder einen &hnlichen
Behaélter. Halten Sie den Becher
gut fest und wéhlen Sie die
gewlnschte Geschwindigkeit.
(Driicken Sie die EIN/AUS-Taste
,O“ flr langsameres PUrieren mit
weniger Spritzern oder Turbo flr
schnelleres Plrieren.)

Um Spritzer zu vermeiden,
tauchen Sie das Messer in
den Topfinhalt, bevor Sie
das Gerat einschalten.
Achten Sie darauf, dass die
Flussigkeit nicht Gber die
Verbindung zwischen Mixstab und
Antriebsteil steigt.

Ziehen Sie das Messer mit Stampf-
oder Ruhrbewegungen durch

den Topfinhalt, um die Mischung
durchzupdrieren.

Ihr Stabmixer ist nicht

zum Zerkleinern von Eis
geeignet.

Wenn Ihr Stabmixer verstopft ist,
ziehen Sie vor dem Reinigen immer
erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

Geben Sie am Ende des
Puriervorgangs die ,O“ EIN/
AUS- bzw. Turbo-Taste wieder
frei. Ziehen Sie den Netzstecker
und drehen Sie den Arbeitsgriff
gegen den Uhrzeigersinn, um den
Mixerschaft vom Arbeitsgriff zu
|6sen.

@ Verwendung des
Schneebesens (wenn im
Lieferumfang)

Geeignet zum Schlagen leichter

Zutaten wie EiweiB3, Sahne und

Dessert-Fertigmischungen.

Schlagen Sie keine schwereren

Mischungen wie Fett und Zucker,

da dies den Schneebesen

beschéadigen wirde.

Setzen Sie den Schneebesen in

die Manschette ein @.

Flhren Sie den Arbeitsgriff in die

Schneebesenmanschette ein und

drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,

bis er einrastet.
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3 Geben Sie lhre Zutaten in eine

Schissel.

SchlieBen Sie das Gerat an und
drlcken Sie die ,0" EIN/AUS-
Taste.

Fur schnelleres Schlagen driicken
Sie die Turbo-Taste. Bewegen
Sie den Schneebesen im
Uhrzeigersinn.

Dricken Sie zum Reduzieren von
Spritzern die ,O* EIN/AUS-Taste.
Darauf achten, dass die Masse
nicht Uber den Schneebesen
hinaus steigt.

Geben Sie am Ende des
Vorgangs die ,0" EIN/AUS- oder
Turbo-Taste frei, ziehen Sie den
Netzstecker und nehmen Sie das
Gerat auseinander.

Verwendung des
Zerkleinerers (wenn im
Lieferumfang)

Sie kdnnen das Gerat zum

Zerkleinern von Fleisch, GemUse,

Kréautern, Brot, Keksen und

NUssen verwenden.

Verarbeiten Sie niemals harte

Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen,

Eiswdirfel, GewUlrze oder

Schokolade — Sie beschadigen

dadurch das Messer.

Entfernen Sie alle Knochen und

schneiden Sie Zutaten in 1-2 cm

groBe Wirfel.

Setzen Sie die Zerkleinerer-

Schussel auf den Gummisockel

@. (Dies verhindert, dass die

Schissel auf der Arbeitsflache

rutscht.)

Setzen Sie das Schlagmesser auf

den Stift in der Schiissel @.

Geben Sie die Zutaten hinzu.

Setzen Sie die Abdeckung auf und

drehen Sie sie, bis sie einrastet @.

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf

die Zerkleinerer-Abdeckung und

drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
bis er einrastet @.

SchlieBen Sie das Gerat an

eine Steckdose an und halten

Sie die Schussel fest. Drlicken

Sie dann die Turbo-Taste. Flr

Impulsbetrieb kénnen Sie die

Turbo-Taste auch stoBweise

betatigen.



8 Ziehen Sie nach der Verwendung
den Netzstecker und nehmen Sie
das Gerat wieder auseinander.

Optionaler Aufsatz (nicht im
Lieferumfang)

Minizerkleinerer — siche Abschnitt
+Kundendienst und Service" fur
Bestellinformationen.

Pflege und Reinigung

® \/or der Reinigung Gerat immer
ausschalten und Netzstecker
ziehen.

® Messer nicht berthren.

® Manche Zutaten wie z.B. Karotten
kénnen den Kunststoff verfarben.
Das Abreiben mit einem in
Pflanzendl getauchten Tuch kann
helfen, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

® Keine Scheuermittel verwenden.

Stabmixerschaft

® Becher oder dhnlichen Behélter
zur Hélfte mit warmem Wasser
und Spulmittel flllen. Stecker
an die Steckdose anschlieBen,
Mixerschaft eintauchen und
einschalten.

® Netzstecker ziehen und Schaft
abtrocknen.
Oder

® Das Messer unter laufendem
Wasser abwaschen, dann
grundlich trocknen.

® Niemals in Wasser tauchen
oder Fliissigkeiten in den
Schaft eindringen lassen.
Falls doch Wasser eintreten
sollte, dieses abgieBen
und Schaft vor erneuter
Verwendung vollstindig
trocknen lassen.

® Nicht fiir die
Geschirrspiilmaschine
geeignet.

Kundendienst und
Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme
mit dem Betrieb |hres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den
Abschnitt ,Fehlerbehebung”
zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie
es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOQOD Servicecentern
in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fir |lhr Land.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur
Entsorgung von Altgerdten

Das Elektro- und
Elektronikgerategesetz (ElektroG)
enthalt eine Vielzahl von
Anforderungen an den Umgang

mit Elektro und Elektronikgeréaten.
Die wichtigsten sind hier
zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von
Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die

zu Abfall geworden sind, werden

als Altgerate bezeichnet. Besitzer
von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall
getrennten Erfassung zuzufihren.
Altgerate gehoren insbesondere nicht
in den Hausmill, sondern in spezielle
Sammel- und Riickgabesysteme.
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2. Batterien und Akkus sowie
Lampen

Besitzer von Altgeraten haben
Altbatterien und Altakkumulatoren, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstérungsfrei
aus dem Altgerat entnommen werden
kénnen, im Regelfall vor der Abgabe
an einer Erfassungsstelle vom
Altgeréat zu trennen. Dies gilt nicht,
soweit Altgerate einer Vorbereitung
zur Wiederverwendung unter
Beteiligung eines offentlich-rechtlichen
Entsorgungstrégers zugeflhrt
werden.

3. Moglichkeiten der Riickgabe
von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten
Haushalten kénnen diese bei

den Sammelstellen der &ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager

oder bei den von Herstellern oder
Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte
mit einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m2 fiir Elektro- und
Elektronikgerate sowie diejenigen
Lebensmittelgeschéfte mit einer
Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m2, die mehrmals
pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgeréate anbieten und auf
dem Markt bereitstellen. Dies gilt
auch bei Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Lager- und Versandflachen
fUr Elektro- und Elektronikgerate
mindestens 400 m2 betragen

oder die gesamten Lager- und
Versandflachen mindestens 800

m2 betragen. Vertreiber haben die
Ricknahme grundsatzlich durch
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Méglichkeit der unentgeltlichen
Ruckgabe eines Altgerates besteht
bei riicknahmepflichtigen Vertreibern
unter anderem dann, wenn ein

neues gleichartiges Gerét, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen
erflllt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerét an einen

privaten Haushalt ausgeliefert wird,
kann das gleichartige Altgerat auch
dort zur unentgeltlichen Abholung
Ubergeben werden; dies gilt bei
einem Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln

flr Gerate der Kategorien 1, 2

oder 4 geméB § 2 Abs. 1 ElektroG,
namlich ,Warmeubertrager*,
L,Bildschirmgerate* oder ,GroBgerate”
(letztere mit mindestens einer auBeren
Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu
einer entsprechenden Ruckgabe-
Absicht werden Endnutzer beim
Abschluss eines Kaufvertrages
befragt. AuBerdem besteht die
Mbglichkeit der unentgeltlichen
Ruckgabe bei Sammelstellen der
Vertreiber unabhangig vom Kauf eines
neuen Gerétes fUr solche Altgeréte,
die in keiner auBeren Abmessung
groBer als 25 Zentimeter sind, und
zwar beschrankt auf drei Altgeréate pro
Geréteart.

4. Datenschutz-Hinweis
Altgeréate enthalten haufig

sensible personenbezogene

Daten. Dies gilt insbesondere

flr Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie
Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Ihrem eigenen
Interesse, dass fur die Léschung

der Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten jeder Endnutzer selbst
verantwortlich ist.

5. Bedeutung des Symbols
pdurchgestrichene Miilltonne“

Das auf Elektro- und
Elektronikgeraten
regelmaBig abgebildete

mmmm Symbol einer
durchgestrichenen
Mulltonne weist darauf hin, dass das
jeweilige Gerat am Ende seiner
Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu
erfassen ist.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Der Stabmixer
funktioniert nicht.

Kein Strom.

Stabmixer nicht korrekt

Prifen, ob der Stecker
des Stabmixers in der
Steckdose steckt.

Prifen, ob Aufsatze

zusammengesetzt. fest im Arbeitsgriff
eingerastet sind.
Stabmixer lauft zu Ausgewahlte Geschwindigkeit
langsam an oder Geschwindigkeit zu erhéhen.

verarbeitet nicht kraftig
genug.

niedrig.

Empfohlene Betriebszeit
Uberschritten.

Den Stabmixer bei
schweren Mischungen
nicht langer als

50 Sekunden pro
4-Minuten-Zeitraum
laufen lassen und den
Schneebesen nicht
langer als 3 Minuten pro
10-Minuten-Zeitraum.

GroBe Spritzer beim
Verarbeiten.

Ausgewéhlte
Geschwindigkeit zu
hoch.

Behaélter, Schussel
oder Topf zu flach

oder zu Klein fir die zu
verarbeitenden Zutaten.

Zunachst eine niedrige
Geschwindigkeit wahlen
und dann erhdhen,
sobald die Mischung
dicker wird.

Einen Behéalter von
angemessener GroBe
wéhlen. Klingen vor
dem Einschalten in das
Mischgut setzen.

Arbeitsgriff wird bei
Betrieb heiB3.

Das Gerat wurde Uber
einen langeren Zeitraum
hinweg benutzt.

Das Gerat vor erneutem
Gebrauch abkuhlen
lassen.

Der Zutaten werden
nicht gemischt.

Méglicherweise
unangemessene
Geschwindigkeit flir das
Mischgut gewahlt.

Geschwindigkeit
allméhlich erhdhen
und mixen, bis das
gewunschte Ergebnis
erzielt wird.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,

al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.
Rimuovere la confezione e le etichette.

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per
motivi di sicurezza, devono essere sostituiti
da Kenwood 0 da un riparatore autorizzato
da Kenwood per evitare pericoli.

Non toccare mai le lame dopo aver inserito
la spina dell’apparecchio nella presa di
corrente.

Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili
lontano dai componenti mentre sono in
movimento.

Togliere la spina dell’apparecchio dalla
presa di corrente dopo I'uso e prima di
sostituire gli accessori.

Non frullare mai olio 0 grasso bollente.
Fare attenzione se viene versato del

liquido caldo nel recipiente/contenitore di
miscelazione in quanto puod essere espulso
a causa di vapore improwviso.

Per la massima sicurezza nell’'uso

si consiglia di lasciare raffreddare a
temperatura ambiente i liquidi molto caldi
prima di frullarli.

Non usare I'apparecchio se appare
danneggiato. Farlo controllare o riparare
da personale apposito - vedere alla voce
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non immergere mai in acqua il manico
dell’apparecchio e non lasciare che il cavo
0 la spina elettrica si bagnino - sussiste il
rischio di scossa elettrica.
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Non lasciare mai che il cavo
dell’apparecchio venga a contatto con
superfici molto calde o penda in un luogo
dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Non usare mai un accessorio non
autorizzato.

Spegnere sempre |'apparecchio e
scollegarlo dall'alimentazione, se si

lascia incustodito, prima di procedere al
montaggio, allo smontaggio o alla pulizia.
Gli apparecchi possono essere utilizzati da
persone con ridotte capacita psicofisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano
state attentamente sorvegliate e istruite
da un responsabile su come utilizzare

un apparecchio in Modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud
provocare serie lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev’essere
utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio
e cavo lontani dalla portata dei bambini.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi che
non giochino con I'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I’'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o0 senza
seguire le presenti istruzioni.

La potenza nominale si basa
sull'accessorio di taglio. Altri accessori
potrebbero assorbire meno energia.
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importante

Nel caso di miscele molto consistenti, per
garantire la lunga durata dell’apparecchio,
non usare il frullatore ad immersione per

piu di 50 secondi in un lasso di tempo di 4

minuti.

Non usare la frusta per piu di 3 minuti in un
lasso di tempo di 10 minuti.

accessorio tritatutto

Non toccare le lame affilate.

Togliere la lama del tritatutto prima di
svuotare il recipiente.
Non rimuovere mai il coperchio prima che
la lama del tritatutto si sia completamente

fermata.

Tenere sempre la lama del tritatutto dalla
presa per le dita, lontano dal filo della lama,
sia durante la manipolazione che durante

la pulizia.

prima di collegare
PPapparecchio alla rete
elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base del frullatore a
immersione.

Questo apparecchio & conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004
sui materiali e articoli in contatto
con alimenti.

prima dell’uso

Gettare via il coprilama dalla lama
del tritatutto., poiché serve a
proteggere la lama solo durante la
produzione e il trasporto. Occorre
fare attenzione perché le lame
sono molto affilate.

Lavare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.
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CESXOXC)

POBOOE QO ©

frullatore a immersione
pulsante di accensione
pulsante Turbo

manico

corpo del frullatore con triblade
fissa

recipiente (se in dotazione)
recipiente

frusta (se in dotazione)
ghiera della frusta
frusta a filo

tritatutto (se in dotazione)
coperchio del tritatutto

presa per le dita

lama del tritatutto

ciotola

base ad anello in gomma



tabella per I'uso consigliato

Ir_:greduente/ Contenitore Velocita Temp_o di . Capaf:lta
ricetta lavorazione :: | massima
Frullatore a immersione
Minestre Pentola da 2 litri Turbo 25 sec 1 litro

. Recipiente da 2 uova
Maionese 0.5 litro Turbo 45-60 sec 300 mil d'olio

) . |Recipiente da
Omogeneizzati 0.5 litro Turbo 30-40 sec 300 g
Smoothie/ Recipiente da
Frulati 0.5 litro Turbo 30 sec 400 ml
Frusta
Albumi Clotola grande in |- 2-3 min 4 (150 g)
vetro
Panna Clotola grande in | -, 2-2 %% min 400 m
vetro

Accessori del tritatutto
Carne Ciotola del tritatutto|  Turbo 10-15 sec 2509
Erbe Ciotola del tritatutto|  Turbo 5-10 sec %09
Frutta secca Ciotola del tritatutto|  Turbo 10-15 sec 200 g
Pane Ciotola del tritatutto|  Turbo 5-10 sec 1 fetta
Cipolle Ciotola del tritatutto|  Pulse - 200 g
Biscotti Ciotola del tritatutto|  Turbo 15 sec 140 g
Confettura di
prugne
50 g di prugne |Ciotola del tritatutto|  Turbo 5 sec 3259
molli piccole
250 g di
miele liquido
conservato in
frigorifero
25 ml di acqua
(a temperatura
ambiente)
Paté Ciotola del tritatutto|  Turbo 5-10 sec 150 g

Questa tabella & da considerarsi solo un riferimento, quantita e tempi di

lavorazione variano a seconda della ricetta e degli ingredienti utilizzati.

come usare il frullatore a
immersione

® Potete lavorare minestre, salse,
frullati, maionese e omogeneizzati,
ecc.

per frullare nel recipiente
(se il recipiente viene
fornito)

® Non riempire di piu di % il
recipiente.

NB:

Se la confezione non contiene un
recipiente, scegliere un contenitore
di dimensioni idonee. Si consiglia
di selezionare un recipiente alto

e dritto, di diametro leggermente
superiore rispetto alla base del
frullatore manuale, per consentire
agli ingredienti di venire frullati al
suo interno, ma senza fuoriuscire.



per frullare a immersione
nella pentola

Per la massima sicurezza durante
I'uso, si consiglia di togliere la
pentola dal fornello e di lasciare
raffreddare a temperatura ambiente
i liquidi molto caldi prima di frullarli.

Fissare il frullatore al manico @

e ruotare in senso orario per
bloccarlo in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente.

Porre gli ingredienti nel becher o
in un contenitore simile. Tenendo
fermo il becher, selezionare la
velocita desiderata (selezionare

il pulsante di ACCENSIONE “O”
per frullare piu lentamente e
ridurre al minimo gli spruzzi e il
pulsante Turbo per frullare piu
velocemente).

Per evitare spruzzi,
immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima
di accendere PPapparecchio.
Non lasciare che il liquido superi
la linea di unione fra il manico e
Ialberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre
immersa. Per amalgamare gli
ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione
non é idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di
pulirlo staccare la spina dalla presa
di corrente.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante
di ACCENSIONE “O” 0 Turbo.
Togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente e ruotare

il manico in senso antiorario per
rimuovere I'alberino del frullatore
dal manico.

@ come usare la frusta (se
in dotazione)

E possibile montare ingredienti

leggeri, come albumi d’uovo,

panna e dessert istantanei.

Non montare miscele piu

consistenti, ad esempio margarina

e zucchero, altrimenti si rischia di
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danneggiare la frusta.

Spingere la frusta metallica per
inserirlo nella ghiera @.

Inserire il manico nella ghiera della
frusta e ruotare in senso orario per
bloccare in posizione.

Versare gli alimenti in una
vaschetta.

Inserire la spina nella presa di
corrente e premere il pulsante di
ACCENSIONE “O”.

Per usare la frusta a velocita piu
elevata premere il pulsante Turbo.
Muovere la frusta in senso orario.
Per ridurre gli spruzzi, premere il
pulsante di ACCENSIONE “O”.
Non lasciare che il liquido
oltrepassi i bracci metallici della
frusta.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante

di ACCENSIONE “O” o Turbo,
togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente e smontarlo.

come usare il tritatutto
(se in dotazione)
E possibile tritare carne, verdure,
erbe, pane, biscotti, noci e
noccioline.
Non tritare ingredienti duri, come
chicchi di caffe, cubetti di ghiaccio,
spezie o cioccolato, altrimenti la
lama verra danneggiata.
Eliminare gli eventuali ossicini e
tagliare gli ingredienti a dadini di
1-2 cm.
Montare la base ad anello di
gomma @ sul fondo della ciotola
del tritatutto. (Cosi facendo, la
ciotola non scivolera sul piano di
lavoro).
Inserire la lama del tritatutto sul
perno all'interno del recipiente @.
Aggiungere gli ingredienti.
Mettere il coperchio sul tritatutto,
ruotare e bloccare in posizione @.
Inserire il manico sul coperchio del
tritatutto @, poi ruotare in senso
orario per bloccarlo in posizione.
Inserire la spina nella presa di
corrente e tenere ben ferma la
ciotola. Ora premere il pulsante
Turbo. In alternativa, premere
il pulsante Turbo in modo
intermittente, per un funzionamento



a impulsi.
Dopo I'uso, estrarre la spina dalla
presa di corrente e smontare.

accessori opzionali (non in
dotazione)

Mini tritatutto — fare riferimento
alla sezione “manutenzione e
assistenza tecnica” per ordinare.

cura e pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio
e togliere la spina dalla presa di
corrente prima di pulirlo.

Non toccare le lame, poiché sono
molto taglienti.

Alcuni tipi di alimenti, per esempio
le carote, possono causare lo
scolorimento della plastica. Per
togliere le macchie dovute a
scolorimento pud essere utile
strofinare le parti interessate

con un panno imbevuto di olio
vegetale.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Frullatore a immersione
Riempire parzialmente il becher
0 un contenitore simile di acqua
saponata calda. Attaccare la
spina alla presa elettrica, poi
inserire I'alberino del frullatore a
immersione e accendere.
Estrarre la spina dalla presa di
corrente, poi asciugare.

oppure

Lavare le lame sotto il getto
dell’'acqua del rubinetto, poi
asciugarle a fondo.

Non immergere mai in
acqua né lasciare che dei
liquidi entrino nell’alberino.
Se dovesse entrare acqua
nell’apparecchio, toglierla
e lasciare asciugare prima
dell’uso.

Non lavare in lavastoviglie.
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manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la
sezione “guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio € coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio & stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare

0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.



IMPORTANTI AVVERTENZE PER
IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI
DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti

da un suo smaltimento inadeguato

e permette di recuperare i materiali

di cui &€ composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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guida alla risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il frullatore a immersione
non funziona

Non c’e corrente

Il frullatore a immersione
non & stato montato
correttamente

Controllare che la
spina del frullatore a
immersione sia inserita
nella presa di corrente.

Controllare che gli
accessori siano stati
correttamente montati
sul manico.

Il frullatore a immersione
si awia troppo
lentamente o fatica a
lavorare gli ingredienti.

La velocita selezionata
troppo bassa.

Si & superato il tempo
massimo di lavorazione
consigliato.

Aumentare la velocita.

Non utilizzare il frullatore
a immersione per piu di
50 secondi in un lasso
di tempo di 4 minuti

se si lavorano miscele
dense e non utilizzare la
frusta per piu di 3 minuti
in un lasso di tempo di
10 minuti.

Eccesso di spruzzi
durante la lavorazione

La velocita selezionata
troppo alta.

Il contenitore, la ciotola
o la pentola che si sta
usando sono troppo
poco profondi o troppo
piccoli per la quantita di

Selezionare inizialmente
una velocita piu

bassa e aumentarla
gradualmente man
mano che la miscela si
addensa.

Utilizzare un recipiente
della misura adatta.
Immergere le lame
negli ingredienti

prima di accendere

ingredienti da lavorare. | I'apparecchio.
Il manico si surriscalda | L’apparecchio & stato Lasciar raffreddare
durante la lavorazione. | utilizzato per un periodo | completamente

di tempo eccessivo.

I’apparecchio prima di
utilizzarlo nuovamente.

Gli ingredienti non
vengono mescolati.

La velocita selezionata
non & adatta per
lavorare gli ingredienti
utilizzati.

Aumentare
gradualmente la velocita
e lavorare la miscela fino
a raggiungere il risultato
desiderato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as

ilustracdes

seguranca

Leia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver
danificado, por razdes de seguranca deve
ser substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado para evitar
qualquer perigo.

Nunca toque nas laminas enquanto o
aparelho estiver ligado a corrente eléctrica.
Conserve os dedos, 0 cabelo, o vestuario
e 0s utensilios afastados das pecas em
movimento.

Desligue a ficha da tomada apos a
utilizac&o e antes de trocar os acessorios.
Nunca misture 6leo ou gordura quente.
Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes
No recipiente, uma vez que podem ser
langcados para fora do aparelho devido a
formacéao subita de vapor.

Para uma utilizagcao mais segura
recomenda-se que deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos quentes
antes de misturar.

Nunca utilize a varinha magica se estiver
danificada. Mande-a inspeccionar ou
reparar: consulte “assisténcia e cuidados
ao cliente”.

Nunca mergulhe 0 corpo em agua nem deixe
que o cabo ou a ficha se molhem, caso
contrario podera apanhar um choque eléctrico.
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Nunca permita que o cabo toque em
superficies quentes ou fique num local
onde uma crianga 0 possa agarrar.

Nunca utilize um acessorio n&o autorizado.
Desligue e retire da tomada eléctrica o
aparelho sempre que nao estiver a vigia-lo,
antes de montar, desmontar e limpar.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento,

se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodomeéstico de forma
segura e se compreenderem 0S riSCOS
envolvidos.

O uso inapropriado do seu
electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodoméstico ndo pode

ser usado por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criangas.

As criancas devem ser vigiadas para
garantir que n&o brincam com o
electrodoméstico.

Use o0 aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.

A poténcia nominal baseia-se no acessorio
de picar. Outros acessorios podem
consumir menos energia.
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importante

Para assegurar uma longa vida ao seu
aparelho, com misturas pesadas, nao
utilize a sua varinha magica por mais de 50
segundos nos periodos de 4 minutos.

N&o utilize os acessorios batedor de
arames por mais de 3 minutos em cada
periodo de 10 minutos.

acessorio de picar

N&o toque nas laminas afiadas.

Remova a lamina picadora antes de
esvaziar a taca.

Nunca retire a tampa enquanto a lamina
picadora nao estiver completamente
parada.

Segure sempre a lamina picadora pela
pega, afastando-se das laminas, quer
quando manusear quer quando limpar.

antes de ligar a corrente Chave
Certifique-se de que a corrente
eléctrica tem a poténcia varinha magica
apresentada na varinha mégica. @ botéo ON
Este aparelho esta conforme ® botao turbo
com a Directiva n.° 1935/2004 ® pega motriz
da Comunidade Europeia sobre @ acessorio da varinha mégica
materiais concebidos para estarem com lamina fixa triblade
em contacto com alimentos. copo (se fornecido)
antes de utilizar pela ® copo
primeira vez @ batedor de arames (se
Deite fora a tampa de proteccao fornecido)
da unidade de lamina uma vez i ® bainha do batedor
que serve apenas para protecgao @ batedor de arames
da lamina durante o fabrico € o
transporte. Tenha cuidado porque picadora (se fornecido)
as laminas estio muito afiadas. tampa da picadora
Lavar as pecas: consulte “cuidado @ Pega
e limpeza”. lamina picadora

@ taca

@ anel de borracha da base
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quadro de utilizacao recomendada

Ingrediente/ e . Tempo de Capacidade
_ Recipiente Velocidade|processamento .

receita " Max.

Varinha magica

Sopas Panela para 2 litros| Turbo 25 seg. 1 litro

) Copo para 2 Ovos

Maionese 0, 5p|itrg Turbo 45-60 seg. 300ml Oleo

Comida para Copo para Turbo 30-40 seg. 300g

bebé 0,5 litro

Smoothies/ Copo para

Batidos de leite O,5plitrg Turbo 80 seg. 400ml

Batedor de varetas

Claras de ovos Taga de vidro Turbo 2-3 min. 4 (1509g)
grande

Natas Taga de vidro Tubo | 2-2 % min. 400 ml
grande

Acessoério de picar

Carne Taga da picadora | Turbo 10-15 seg. 250g

Ervas Taca da picadora | Turbo 5-10 seg. 30g

Nozes Taca da picadora | Turbo 10-15 seg. 200g

Pao Taca da picadora | Turbo 5-10 seg. 1 fatia

Cebolas Taca da picadora | Impulso - 200g

Biscoitos Taca da picadora | Turbo 15 seg. 140g

Marinada de

ameixas

50 g de ameixas|Taga da picadora | Turbo 5 seg. 325¢g

peguenas

macias

2509 de

mel liquido

refrigerado

25 ml de agua

(& temperatura

ambiente)

Paté Taga da picadora | Turbo 10-15 seg. 1509

& Estes servem apenas como guia e poderao variar de acordo com a receita

e os ingredientes utilizados.

para usar a varinha magica

® Pode passar sopas, molhos,

batidos de leite, maionese, comida

de bebg, etc.

para misturas no copo (se o

copo for fornecido)

® Nao encha o copo mais de dois
tercos (%).
Nota
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Se na sua embalagem nao vier

0 copo, escolha um recipiente
que se adapte em tamanho.
Recomendariamos um recipiente
alto e estreito com um didametro
ligeiramente mais largo do que

a base da carinha magica,

para permitir o movimento dos
ingredientes e alto para evitar que
verta ou salpique.




para usar a varinha magica
na panela

Para uma utilizagdo mais segura
recomenda-se que retire a panela
do fogéo e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos
quentes antes de passar.

Introduza a pega motriz no eixo

da varinha magica @ e rode no

sentido dos ponteiros do reldgio

para prender.

Ligue a corrente.

Cologue os alimentos no copo

Oou num recipiente similar,

depois segurando-o firmemente

seleccione a velocidade desejada

(seleccione “O” (ON) para passar

devagar e minimizar os salpicos ou

Turbo para passar mais rapido).

Para evitar salpicos, coloque

a lamina nos alimentos

antes de a ligar.

Nao deixe que o liquido suba

acima do ponto de encaixe do

corpo com o pé triturador da

varinha.

Mova a lamina pelos alimentos e

faga movimentos para amassar

para ligar a mistura.

Nao é adequado usar a sua

varinha magica para picar

gelo.

Se a sua varinha magica ficar

bloqueada, desligue-a antes de a

limpar.

Apos utilizar, liberte o botao “O” ou

0 botéo Turbo. Retire da tomada

e rode a pega motriz no sentido

contrario dos ponteiros do reldgio

para a soltar do eixo da varinha

magica.

@ para utilizar o batedor de
arames (se fornecido)

Pode bater ingredientes leves

tais como claras de ovos; natas

e sobremesas instantaneas

(mousses).

Nao utilize o batedor de arames

em misturas pesadas, tais como

margarina e agucar — porque vai

danificar o batedor.

Introduza o batedor de arames na

respectiva uniao @.
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Cologue a pega motriz dentro

da bainha do batedor de arames
e depois rode no sentido dos
ponteiros do reldgio para prender.
Coloque os alimentos numa tigela.
Ligue a corrente e pressione o
botéo “O” (ON) para ligar.

Para bater a uma velocidade mais
rapida pressione o botdo Turbo.
Mova o batedor de varetas no
sentido dos ponteiros do reldgio.
Para reduzir os salpicos, carregue
no botéo “O”.

Nao deixe que o liquido suba
acima dos arames do batedor.
Apos utilizar liberte o botao “O”
ou o botéo Turbo, desligue da
corrente e desmonte.

utilizar a picadora (se
fornecido)

Pode picar carne, vegetais, ervas,

pao, biscoitos e nozes.

Nao pique alimentos duros como

os gréos de café, cubos de gelo,

especiarias ou chocolate pois vai

danificar a lamina.

Remova todos os 0ssos e corte os

alimentos em cubos de 1 a 2cm

Encaixe o anel de borracha da

base @ no fundo da taga da

picadora. (Isto evita que a taga

escorregue na mesa de trabalho).

Encaixe a lamina picadora no pino

da taca @.

Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa na taga e gire

para prender @.

Introduza a pega motriz na
protecgao da picadora @ - rode
no sentido dos ponteiros do
relégio para prender.

Ligue a corrente e segure
firmemente a taga. Depois prima o
botdo Turbo. Em alternativa prima
0 botéo Turbo em pequenos
accionamentos para realizar séries
de impulsos.

Apos utilizar, desligue da corrente
e desmonte.



acessorio opcional (nao
incluido na embalagem)

Mini picadora - consulte a sec¢éo
“assisténcia e cuidados ao cliente”
para poder encomendar.

cuidado e limpeza

Desligue sempre o aparelho no
interruptor e retire a ficha da
tomada antes de o limpar.

Nao toque nas laminas afiadas.
Alguns alimentos, ex. cenouras
podem colorir o plastico. Esfregar
com um pano embebido em 6leo
pode ajudar a retirar a coloragao.
Nao utilize abrasivos.

eixo da varinha magica

ou

Encha pelo meio o copo ou

um recipiente similar com agua
morna e liquido da louga. Ligue a
corrente eléctrica, insira o eixo da
varinha mdgica e ligue.

Desligue da corrente e seque em
seguida.

ou

Lave as laminas em agua corrente
e seque depois, cuidadosamente.
Nunca submerja em agua
ou deixe entrar liquido
dentro do eixo. Se entrar
agua, deixe escorrer e secar
totalmente antes de usar
novamente.

Nao lave na maquina de
lavar loica.

assisténcia e cuidados
ao cliente

Se tiver qualquer problema

ao utilizar o seu aparelho,
antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a sec¢éo
“guia de avarias” do Manual ou
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu produto
esta abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposicdes legais relativas

a quaisquer disposigdes sobre
garantias e com os direitos do

consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informacdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais proximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA

DO PRODUTO NOS TERMOS
DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS
E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o

produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha
diferenciada das autoridades

locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico.

Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a salude
publica resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para,
assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigagao de
eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta
a marca de um contentor de lixo
€cOom uma cruz por cima.



guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

A varinha méagica néo
funciona.

Nao tem energia
eléctrica.

A Varinha Mégica
nao esta montada

Confirme que a varinha
magica esta ligada a
tomada eléctrica.

Confirme que os
acessorios estéo

correctamente. correctamente
montados na pega
motriz.
A varinha magica A velocidade Aumente a velocidade.

comega a trabalhar
devagar ou com
dificuldade durante a
utilizag&o.

seleccionada é
demasiado baixa.

Excedeu o tempo de
operagao recomendado.

Nao utilize a varinha
magica por tempo
superior a 50 segundos
a cada 4 minutos em
misturas pesadas ou o
batedor de arames mais
de 3 minutos a cada 10
minutos.

Demasiados
salpicos durante o
processamento.

A velocidade
seleccionada é
demasiado alta.

O recipiente, a taga
ou a panela/tacho
pouco profundos ou
demasiado pequenos
para poder processar
os ingredientes.

Seleccione inicialmente
uma velocidade mais
baixa e aumente
lentamente a medida
que a mistura engrossa.

Escolha um recipiente
de tamanho apropriado.
Coloque a lamina nos
alimentos antes de ligar.

A pega motriz aquece
enqguanto trabalha.

A unidade pode ter
sido utilizada durante
demasiado tempo sem
repousar.

Deixe a unidade
arrefecer
completamente antes
de utilizar novamente.

A mistura ndo esta a
misturar.

A velocidade da
unidade pode nao ser
a apropriada para os
ingredientes que esta a
processar.

Aumente gradualmente
a velocidade e misture
até atingir os resultados
desejados.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente

y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Si el enchufe o el cable estan danados,
por razones de seguridad, deben ser
sustituidos por Kenwood o por un técnico
autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

Nunca toque las cuchillas cuando el
aparato esté enchufado.

Mantenga los dedos, pelo, ropay
utensilios fuera del alcance de las partes
en movimiento.

Desenchufe después del uso y antes de
cambiar las piezas.

Nunca bata aceite ni grasa calientes.
Tenga cuidado al verter un liquido caliente
dentro del recipiente de mezclado ya
que puede salir despedido debido a la
generacion repentina de vapor.

Para un uso mas seguro, se recomienda
dejar que los liquidos calientes se enfrien
a temperatura ambiente antes de hacer la
mezcla.

Nunca utilice una batidora de mano
danada. Que la revisen o arreglen, vea
“servicio técnico y atencion al cliente”.
Nunca sumerja el brazo eléctrico en agua,
o deje que el cable o enchufe se mojen-le
podria dar una descarga eléctrica.

46



Nunca deje que el cable toque superficies
calientes 0 que cuelgue de manera que un
nino pudiera cogerlo.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.
Apague siempre el aparato y desconéctelo
de la toma de corriente si se deja
desatendido, antes de montarlo, de
desmontarlo o de limpiarlo.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos si
han recibido instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de forma
segura y si entienden los peligros que ello
implica.

El uso incorrecto de su aparato puede
producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.

Los ninos deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Utilice este aparato unicamente para el
uso domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado 0 si No se
siguen estas instrucciones.

La potencia nominal se basa en el
accesorio para picar. Es posible que otros
accesorios requieran menos potencia.
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importante

Para garantizar una vida larga a su
aparato, con las mezclas pesadas no
utilice la mezcladora de mano durante mas
de 50 segundos seguidos en cualquier
periodo de 4 minutos.

No utilice el batidor de varillas durante

mas de 3 minutos seguidos en cualquier
periodo de 10 minutos.

accesorio para picar

No toque las cuchillas afiladas.

Retire la cuchilla de la picadora antes de
vaciar el contenido del bol.

No retire nunca la tapa hasta que la
cuchilla de la picadora se haya parado

completamente.

Sujete siempre la cuchilla de la picadora
por el asa, lejos de las cuchillas, tanto
durante el uso como durante la limpieza.

antes de enchufar el aparato
Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que
el que aparece en la mezcladora
de mano.

Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004
sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos.

antes de usarla por primera
vez

Tire la funda protectora de la
cuchilla de la picadora ya que solo
se utiliza para proteger la cuchilla
durante el proceso de fabricacion
y el transporte. Las cuchillas
estan muy afiladas, manéjelas con
cuidado.

Limpieza: consulte “cuidado y
limpieza”.
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descripcion del aparato

mezcladora de mano
botén de ENCENDIDO
botodn turbo

mango ergonémico

eje de la mezcladora con
“triblade” fijo.

CESXOXS)

vaso (si se incluye)
vaso

batidor de varillas (si se
incluye)

collarin de la batidora
batidora de alambre

picadora (si se incluye)
tapa de la picadora

asa

cuchilla de la picadora

bol

anillo de goma

POOPOE 90 © ©



tabla de usos recomendados

Ingrediente/ _ . Tiempo _de Capacidad
Recipiente Velocidad procesamiento )
receta e max
Mezcladora de mano
Sopas g:iirs;ii(cj;dz firos Turbo 25 segundos 1 litro
) 2 huevos
Mayonesa Vaso de 9'5 liro Turbo | 45-60 segundos | 300 ml de
de capacidad .
aceite
ggg:a para \é:ssaggc?azcl;tro Turbo | 30-40 segundos 300 g
S;Tigc;?ey Zzssaggc?dz(:tm Turbo 30 segundos 400 ml
Batidor de varillas
Claras de huevo Bol de cristal Turbo 2-3 minutos 4 (150 g)
grande
Nata Bol de cristal Turbo | 2-2 % minutos | 400 ml
grande
Accesorio para picar
Carne Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 250 g
H|erb§§ Bol de la picadora| Turbo 5-10 segundos 3049
aromaticas
Frutos secos Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 200 g
Pan Bol de la picadora| Turbo 5-10 segundos |1 rebanada
Control
Cebollas Bol de la picadora| de accion - 200 g
intermitente
Galletas Bol de la picadora| Turbo 15 segundos 140g
Adobo de
ciruela pasa
50 g de ciruelas |Bol de la picadora| Turbo 15 segundos 3259
pasas blandas
pequenas
250 g de
miel liquida
refrigerada
25 ml de agua
(a temperatura
ambiente)
Paté Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 150 g

* Esto es solo una orientacion y variara dependiendo de la receta exacta y de

los ingredientes que se procesen.

para usar la mezcladora de

mano

para hacer mezclas en el
vaso (si se incluye)

® Puede mezclar sopas, salsas,
batidos, mayonesa, comida para
bebés, etc.

49

No llene el vaso mas de %.
Nota

Si no se facilita ningun vaso en
su paquete, elija un recipiente
de tamafo adecuado. Le
recomendamos que utilice un



recipiente alto, de lados rectos,
con un diametro ligeramente

mas grande que el pie de la
mezcladora de mano para permitir
el movimiento de los ingredientes,
pero que sea lo suficientemente
alto para evitar las salpicaduras.

para hacer mezclas en una
cacerola

Para un uso mas seguro, se
recomienda quitar la cacerola

del fuego y dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la
mezcla.

Acople el mango ergondmico
dentro del eje de la mezcladora @
y girelo en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien
ajustado.

Enchufe.

Ponga la comida en el vaso

0 un recipiente similar, luego,
sujetando el vaso firmemente, elija
la velocidad deseada (seleccione
el botdon de ENCENDIDO “O” para
un proceso de mezclado mas lento
y para minimizar las salpicaduras,
y Turbo para un proceso de
mezclado mas rapido).

Para evitar las salpicaduras,
introduzca la cuchilla en

los alimentos que vaya a
batir antes de conectar la
mezcladora.

No deje que el liquido pase por
encima de la unién entre el mango
eléctrico y el eje de la mezcladora.
Mueva la cuchilla por los alimentos
mediante una accién como si
removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

La mezcladora de mano

no es adecuada para picar
hielo.

Si la mezcladora se bloquea,
desenchufela antes de desatascar.
Después del uso, suelte el botén
de ENCENDIDO “O” o el botén
Turbo. Desenchufe y gire el
mango ergondémico en sentido
contrario a las agujas del reloj para
quitar el eje de la mezcladora del
mango ergondmico.
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@ para usar el batidor de
varillas (si se incluye)
Puede batir ingredientes ligeros
como claras de huevo, nata liquida
y postres instantaneos.
No bata mezclas mas pesadas
como manteca y azlcar con el
batidor de varillas ya que puede
danarlo.
Introduzca el batidor de varillas
de alambre dentro del collarin del
batidor de varillas @.
Acople el mango ergondmico al
collarin del batidor de varillas, y
luego girelo en el sentido de las
agujas del reloj para que quede
bien ajustado.
Cologue los alimentos en el bol.
Enchufe y apriete el botdn de
ENCENDIDO “O”.
Para batir a una velocidad mas
rapida, apriete el botén Turbo.
Mueva el batidor de varillas en el
sentido de las agujas del reloj.
Para reducir las salpicaduras,
apriete el boton de ENCENDIDO
‘0.
No deje que el liquido sobrepase
los alambres de las varillas.
Después del uso, suelte el botén
de ENCENDIDO “O” o el boton
Turbo, desenchufe y desmonte.

usar la picadora (si se
incluye)

Puede picar carne, hortalizas y

verduras, hierbas aromaticas, pan,

galletas y frutos secos.

No trocee alimentos duros como

granos de café, cubitos de hielo,

especias o0 chocolate ya que

pueden danar la cuchilla.

Retire los huesos y corte los

alimentos en dados de 1-2 cm.

Acople el anillo de goma @ en la

parte inferior del bol de la picadora

(esto impide que el bol se deslice

en la zona de trabajo).

Acople la cuchilla de la picadora

sobre el vastago del bol @.

Anada los alimentos.

Acople la tapa de la picadora

y girela hasta que quede bien

ajustada @.

Acople el mango ergondmico a la

tapa de la picadora @, y girelo en



el sentido de las agujas del reloj
para que quede bien ajustado.
Enchufe el aparato. Sujete el bol
firmemente. Entonces, pulse el
botén Turbo. También puede
pulsar el botén Turbo de forma
intermitente para conseguir una
accion por impulsos.

Después del uso, desenchufe y
desmonte.

accesorio opcional (no se
suministra en el paquete)
Minipicadora — consulte la seccion
“servicio técnico y atencion al
cliente” para encargarla.

cuidado y limpieza

Apague y desenchufe siempre el
aparato antes de proceder a su
limpieza,

No toque las cuchillas afiladas.
Algunos alimentos, como las
zanahorias, pueden manchar el
plastico. Frotar el plastico con
un pano suave mojado en aceite
vegetal puede ayudar a eliminar
las manchas.

No utilice productos abrasivos.

eje de la mezcladora de
mano

o bien

Llene parciaimente el vaso o

un recipiente similar con agua
templada con jabdn. Enchufe a la
toma de corriente, a continuacion,
inserte el eje de la mezcladora

de mano y ponga el aparato en
marcha.

Desenchufe y, a continuacion,
seque bien

o bien

Lave las cuchillas bajo agua
corriente, luego séquelas
completamente.

Nunca lo sumerja en agua ni
permita que entre liquido en
el eje. Si entra agua dentro,
escurralo y deje que se
seque antes de usarlo.

No lo lave en el lavavajillas.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda, consulte
la seccion “guia de solucién de
problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia
que cumple con todas las
disposiciones legales relativas a
cualquier garantia existente y a
los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se
adquirié el producto.

® Sj su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.

® Disenado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
® Fabricado en China.



ADVERTENCIAS PARA LA
CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS
DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros
especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodomeéstico
significa evitar posibles
consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada,

y permite reciclar los materiales

que lo componen, obteniendo asi
un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura
movil tachado.
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guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

La mezcladora de mano
no funciona

No hay corriente
eléctrica.

La mezcladora de mano
no se ha ensamblado

Compruebe que la
mezcladora de mano
esté enchufada.

Compruebe que los
accesorios estén bien

correctamente. gjustados al mango
ergondémico.
La mezcladora de La velocidad Aumente la velocidad.

mano empieza a ir
mas despacio o se
ahoga durante el
procesamiento.

seleccionada es
demasiado lenta.

Se ha sobrepasado
el tiempo de
funcionamiento
recomendado.

No haga funcionar la
mezcladora de mano
durante mas de 50
segundos seguidos en
cualquier periodo de 4
minutos para mezclas
pesadas ni el batidor de
varillas durante mas de
3 minutos seguidos en
cualquier periodo de 10
minutos.

Exceso de
salpicaduras durante el
procesamiento.

La velocidad
seleccionada es
demasiado alta.

El recipiente, bol o
cacerola es demasiado
poco profundo o
demasiado pequeno
para los ingredientes
que se esta
procesando.

Al principio, seleccione
una velocidad mas
lenta y auméntela a
medida que la mezcla
se espese.

Seleccione un recipiente
del tamafo adecuado.
Introduzca las cuchillas
dentro de la comida
antes de conectar el
aparato.

El mango ergondmico
se calienta durante el
funcionamiento.

Puede que la unidad
se haya usado durante
un periodo de tiempo
prolongado.

Deje que la unidad se
enfrie completamente
antes de usarla otra vez.

La mezcla no se esta
procesando.

Puede que la velocidad
de la unidad no sea
adecuada para los
ingredientes que se
estan mezclando.

Aumente gradualmente
la velocidad y mezcle
hasta lograr el resultado
deseado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Huvis stikket eller ledningen er beskadiget,
skal Kenwood eller en autoriseret
Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde
sta for udskiftningen for at undga fare.
Berar aldrig knivene, mens apparatets stik
er sat i.

Hold fingre, har, toj og redskaber veek fra
beveegelige dele.

Efter brug og inden skift af tilbehor skal
stikket altid tages ud af stikkontakten.
Handblenderen mé aldrig anvendes i varm
olie eller fedt.

Veer forsigtig, hvis der haeldes varm veeske
I blandebeholderen. Den kan blive sprojtet
ud ved pludselig dannelse af damp.

For mest sikker anvendelse anbefales

det at lade varme veesker kole af til
stuetemperatur for der blendes.

Anvend aldrig en beskadiget handblender.
Fa den kontrolleret eller repareret: se
'service og kundepleje’.

Kom aldrig motorhandtaget i vand og lad
aldrig ledning eller stik blive vade — risiko
for elektriske stad.

Lad aldrig ledningen komme i beraring
med varme flader eller haenge ned, hvor et
barn kan gribe fat i den.

Brug aldrig et ikke godkendt tilbehar.
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Sluk altid for apparatet og afbryd
stramforsyningen, hvis det lades uden
opsyn, inden samling, adskillelse og
rengaring.

Apparater kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller
givet instrukser i brugen af apparatet pa en
sikker made, og hvis de forstar de farer,
der er involveret.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.
Dette apparat mé ikke anvendes af

bern. Opbevar apparatet og ledningen
utilgaengeligt for bern.

Born boer overvages for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Anvend kun apparatet il
husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner
ikke folges.

Den nominelle effekt er baseret pa
hakkertilbeheret. Andet tilbehar kan bruge
mindre strom.

vigtigt

For at sikre lang levetid for dit apparat

ma du ikke bruge handblenderen til tunge
blandinger leengere end 50 sekunder pa 4
minutter.

Brug ikke piskeristilbehegret leengere end 3
minutter pa 10 minutter.

tilbehor til hakkeren
De skarpe knive mé ikke berares.
Hakkekniven fiernes for skalen temmes.
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® Daekslet ma aldrig fiernes for hakkekniven

er stoppet helt.

e Hold altid hakkekniven i fingergrebet vaek
fra hakkeknivene, bade under handtering

0g rengering.

for stikket saettes i
stikkontakten

Sarg for at din stremforsyning er
identisk med den som er vist pa
handblenderen.

Dette apparat overholder
EF-forordning 1935/2004

om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

forklaring

(SRSXCXS

handblender

ON-knap

turboknap

elhandgreb

blenderskaft med fastmonteret
triblade.

baegerglas (hvis denne

medfolger)
for forste anvendelse ® beegerglas
® Smid hakkeknivens bgtraek ud, da @ piskeris (hvis dette
delt kun er beregnetl t.ll at beskytte medfolger)
kniven under frems.tllhlng og ' ® piskering
transport. Veer forsigtig, da knivene @ metalpisker
er meget skarpe.
® Vask delene: se ‘pleje og hakker (hvis denne
rengering’. medfolger)
hakkedaesksel
® fingergreb
hakkekniv
@ skal
@ gummiring
anbefalet brugsdiagram
Ingrediens/ B} Tilberednings-| Maks.
opskrift Beholder Hastighed tid kapacitet
Handblender
Supper 2-liters kasserolle | Turbo 25 sek 1 liter
Mayonnaise 0.5-liters baeger Turbo 45-60 sek 2 &g
v ' 9 " | 300 mi olie
Babymad 0.5-liters baeger Turbo 30-40 sek. 300 g
Smoothies/ i
Milkshakes 0.5-liters baeger Turbo 30 sek. 400 ml
Piskeris
AEggehvider Stor glasskal Turbo 2-3 min. 4 (150 g)
Creme Stor glasskal Turbo 2-2%> min. 400 ml

¢ Dette er kun til orientering og varierer afhaengigt af den preecise opskrift og

ingrediensemne, der tilberedes.
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anbefalet brugsdiagram

Ingrediens/ . Tilberednings-| Maks.
opgskrift Beholder Hastighed tid y kapacitet
Tilbehor til hakkeren

Ked Hakkeskal Turbo 10-15 sek. 250 g
Urter Hakkeskal Turbo 5-10 sek. 309
Nodder Hakkeskal Turbo 10-15 sek 200 g
Bred Hakkeskal Turbo 5-10 sek. 1 skive
Log Hakkeskal Puls - 200 g
Smakager Hakkeskal Turbo 15 sek. 140 g
Sveskemarinade

50 g sma blede Hakkeskal Turbo 5 sek. 3259
svesker

250 g flydende

honning fra kel

25 ml vand (ved

rumtemperatur)

Paté Hakkeskal Turbo 5-10 sek. 150 g

s Dette er kun til orientering og varierer afhaengigt af den preecise opskrift og

ingredienserne, der tilberedes.

sadan anvender du
handblenderen

® Du kan blende supper, saucer,
milkshakes, mayonnaise, babymad
osV.

til blending i baegerglas (hvis
baegerglasset medfolger)

® | ad veere med at fylde
baegerglasset mere end % op.
Bemaerk
Hvis der ikke medfelger noget
baegerglas i din pakning, veelges
en beholder af en passende
starrelse. Vi anbefaler en hgj
beholder med lige sider, og en
diameter som er en smule starre
end foden af handblenderen, for at
gore beveegelser af ingredienserne
mulige, men hgj nok til at undga
sprojt.
til blending i kasserolle

® For den sikreste anvendelse
anbefales det at tage gryden af
varmen og lad varme veesker
afkele til stuetemperatur for
blending.

Seet motorhandtaget i
blenderskaftet @, og drej med uret
for at lase.

2 Tilslut stremforsyning

Anbring fodevarerne i
baegerglasset eller en lignende
beholder, hold derpa baegerglasset
i ro, mens den egnskede hastighed
veelges (veelg "O” ON for at fa
langsommere blendning samt
minimere steenk og Turbo for at fa
hurtigere blendning).

For at undga sproijt placeres
knivene i maden for der
taendes for blenderen.

Lad ikke vaesken komme over
samlingen mellem motorhandtaget
og blenderstaven.

Beveeg knivene gennem maden

0g brug en mosende eller rerende
bevaegelse til at gennemarbejde
blandingen.

Handblenderen er ikke egnet
til isknusning.

Hvis blenderen blokeres, treeskkes
stikket ud af stremforsyningen,
forend den renses

Efter brug udieses knappen "O”
ON eller Turbo. Tag stikket

ud, og drej elhandgrebet mod

uret for at tage blenderskaftet af
elhandgrebet.
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® sadan anvender du
piskeriset (hvis dette
medfolger)

Du kan piske lette ingredienser

som f.eks. aeggehvider; flade og

dessertpulver.

Pisk ikke tunge blandinger som

fedtstof og sukker — det skader

piskeriset.

Tryk piskeriset ind i piskepladen

e.

Seet motorhandtaget pa pisker-

ringen, og drej med uret for at lase.

Kom maden i en skal.

Seet stikket i, og tryk pa "O”

ON-knappen.

Tryk p& Turbo-knappen for at

piske ved en hurtigere hastighed.

Kor piskeriset med uret.

Tryk péa knappen "O” ON for at

reducere steenkning.

Lad ikke vaesken komme over

piskerisets trade.

Efter brug udleses knappen "O”

ON eller Turbo, stikket tages ud,

og delene adskilles.

sadan anvendes
hakkeren (hvis denne
medfolger)

Du kan hakke ked, grentsager,

urter, bred, kiks og nedder.

Harde fodevarer, som f.eks.

kaffebenner, isterninger, krydderier

eller chokolade ma ikke hakkes —

du kan beskadige knivene.

Ben fiernes og maden skeeres i

tern pa 1-2 cm.

Seet gummiringbunden @ pa

bunden af hakkeskalen. (Dette

forhindrer skalen i at glide pa

kakkenbordet.)

Seet hakkekniven over stiften i

skalen ©.

Tilseet dine madvarer.

Seet hakkedaekslet pa, drej og 1as

0.

Seet elnandgrebet pa hakke-

daekslet @, og drej med uret for at

lase.

Seet stikket i. Hold skalen i ro. Tryk

derefter pd Turbo-knappen. Tryk

alternativt pa Turbo-knappen i

korte sted for at opna pulseffekt.

8 Efter brug treekkes stikket ud og

delene skilles ad.

ekstra tilbehor (medfolger
ikke)

Minihakker - se afsnittet “service
og kundepleje” for bestilling.

pleje og rengaring

® |nden rengering sluk altid for

handblenderen og tag stikket ud af
stikkontakten.

Ror ikke ved de skarpe knive.
Nogle fodevarer, som f.eks.
guleradder, kan misfarve
plasticdele. Hvis de gnides med en
klud dyppet i vegetabilsk olie, kan
det hjeelpe pa misfarvningen.

Brug ikke slibemidler.

handblenderskaft

enten

Fyld baegerglasset eller en
lignende beholder delvist op

med varmt saebevand. Seet
stikket i stikkontakten, isast
h&ndblenderskaftet, og teend.
Treek stikket ud og ter efter

eller

Vask knivene under rindende vand
og ter derefter grundigt.

Laeg det aldrig i bled, og
lad aldrig veeske komme

ind i skaftet. Hvis der skulle
traenge vand ind, skal det
haeldes fra og skaftet torres
for brug.

Ma ikke maskinvaskes.

service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer

med betjening af dit apparat, skal
du, fer du anmoder om hjeelp,

se afsnittet "fejlsegningsguide”

i manualen eller besege
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket

af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land,
hvor produktet er blevet kabt.



® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE

AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE

MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive
liv mé& produktet ikke bortskaffes
som almindeligt affald. Det bor
afleveres péa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe
et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser

for miljig og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af, og
dermed opné en betydelig energi-
0g ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden

af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Losning

Handblenderen vil ikke
kere

Ingen strem

Handblender ikke
samlet korrekt

Kontroller, at
h&ndblenderens stik er
sat i.

Kontroller, at tilbeher
er sikkert fastlast pa
el-handgrebet.

Handblender begynder
at kore langsomt

eller anstrengt under
tilberedning.

Valgt hastighed for lav

Anbefalet funktions-tid
overskredet.

@g hastigheden

Lad ikke handblenderen
kere leengere end 50
sekunder pa 4 minutter
ved tilberedelse af
tunge blandinger eller
piskeriset i 3 minutter pa
10 minutter.

Kraftig steenkning under
tilberedning

Valgt hastighed for hgj.

Beholder, skal eller
gryde for lav eller for lille
til de ingredienser, der
tilberedes.

Veelg en lavere
hastighed forst, og forag
den, nar blandingen
bliver tykkere..

Veelg en beholder af
korrekt storrelse. Seet
knivene ned i maden,
for der teendes.

Elhandgrebet bliver
varmt under brug.

Enheden kan veere
blevet brugt i leengere
tid.

Lad enheden kale helt
ned, for den bruges
igen.

Blandingen gér ikke
sammen.

Enhedens hastighed
er evt. ikke korrekt til
de ingredienser, der
blendes.

Qg gradvist
hastigheden, og blend,
til ensket resultat er
opnaet.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Om kontakten eller sladden &r skadad
maste den av sékerhetsskal bytas ut

av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparator for att undvika fara.
Ta aldrig pé bladen da enheten ar
inkopplad

Hall fingrar, har, klader och tilloehdr borta
fran rorliga delar.

Dra alltid ut kontakten efter anvandningen
och innan du byter tillbehor.

Mixa aldrig varm olja eller varmt fett.

Var forsiktig om het vatska halls i
behéllaren eftersom vétskan kan spruta ut
pa grund av plotslig anga.

Lat alltid varma vatskor svalna till
rumstemperatur innan du mixar.

Anvand aldrig en skadad stavmixer. Fa den
kontrollerad eller reparerad, se "service och
kundtjanst”.

Doppa aldrig handtaget, som innehaller
kraftdelen, i vatten och lat inte sladden
eller kontakten bli vata - da kan du fa en
elektrisk stot.

Lat aldrig sladden vidrora varma ytor eller
hanga ner sé att ett barn kan gripa tag i
den.

Anvand aldrig ej godkanda tilloehor.
Stang alltid av enheten och koppla ur den
ur natuttaget nar du lamnar den obevakad,
innan du satter ihop den, tar isar den eller
rengor den.
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Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga
eller begransad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de Overvakas
eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert sétt och forstar de
medfoljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel sétt kan det
orsaka skador.

Denna apparat ska inte anvandas av barn.
Hall apparat och sladden utom rackhall for
barn.

Barn far inte lov att leka med apparaten.
Lamna dem inte ensamma med den.
Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood frénsager
sig allt ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner
inte fOljs.

Markeffekten ar baserad pa hacktilloehoret.
Andra tilloehdr kan anvanda mindre kraft.
viktigt

Kor inte stavmixern langre an 50 sekunder
under en fyraminutersperiod om du arbetar
med en tjock blandning for att sakerstélla
apparatens livslangd.

Kor inte visptilloehdret i mer an tre minuter
under en 10-minutersperiod.

kniv

Ror inte vid de vassa bladen.

Demontera knivbladet innan du tommer
skalen.

Demontera inte skyddet forran kniven
stannat helt.

Hall alltid kniven i greppet med handen
vand bort fran bladen, bade vid hantering
och rengoring.
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innan du satter i kontakten

Se till att natspanningen hos dig

motsvarar den som visas pa

stavmixern.

Den har apparaten uppfyller EG
férordning 1935/2004 om material
och produkter avsedda att komma

i kontakt med livsmedel.

innan du anvéander forsta

forklaring till bilder

CICIOXC)

mixerstav

PA/AV-knapp

turboknapp

handtag

mixeraxel med fast knivsats med
"triblade”

bagare (om sadan

gangen medfoljer)
® Kasta holiena som sitter pa ® bagare
knivarna efter att du har tagit bort @ visp (om sadan medféljer)
dem. De &r bara déar for att skydda ® vispkrage
kniven under tillverkningen och @ ballongvisp
transporten. Var forsiktig eftersom
knivarna &r mycket vassa. kniv (om sadan medfdljer)
® Diska delarmna: se "skotsel och kniviock
rengoring”. © grepp
knivblad
@ skal
@ gummiringbas
rekommenderad anvandning
Ingredienser/ Karl Hastighet Bearbetl’lingstid Max_—
recept * kapacitet
Stavmixer
Soppor 2-liters kastrull Turbo 25s 1 liter
Majonnéas 0,5-liters bagare | Turbo 45-60 s 30(2) fn%%”a
Barnmat 0,5-liters bagare | Turbo 30-40 s 300 g
Smoothie/ 0,5-liters bagare | Turbo 30's 400 ml
milkshake
Visp
Aggvitor Stor glasskal Turbo 2-3 minuter 4 (150 g)
Vispgradde Stor glasskal Turbo 2-2 Y2 minut 400 ml
Knivtillbehor
Kott Knivskal Turbo 10-15's 250 g
Orter Knivskal Turbo 5-10 s 30g
Notter Knivskal Turbo 10-15s 200 g
Brod Knivskal Turbo 5-10's 1 skiva
Lok Knivskal Puls - 200 g
Kex Knivskal Turbo 15s 140 g
Katrinplommon-
marinad
50 g sma mjuka | Knivskal Turbo 5s 3259
katrinplommon
250 g honung
som kylts i
kylskép
25 ml vatten (vid
rums-temperatur
Paté, pastej Knivskal Turbo 5-10's 150 g

¢ Detta ar endast vagledning och varierar enligt recept och ingredienser som

bearbetas.
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anvandning av stavmixern
Du kan mixa soppor, saser,
milkshakes, majonnas och
barnmat m.m.

for mixning i bagare (om
sadan medféljer)

Fyll inte b&garen &ver %.

Obs!

Om det inte medféljer nagon
bagare i forpackningen valjer du
ett annat karl av [damplig storlek. Vi
rekommenderar ett hdgt karl med
raka sidor och en diameter som
ar nagot storre &n stavmixerns fot.
Da kan du komma &t att réra om
ingredienserna utan att de sténker
Over kanten.

for mixning i kastrull

Ta alltid bort kastrull fran spisen
och I&t varm vétska svalna till
rumstemperatur innan du mixar.

Montera handtaget inuti
mixerskaftet @ och vrid moturs for
att lasa.

Koppla in.

Placera livsmedlen i bagaren

eller en liknande behallare. Hall
sedan bagare stadigt nar du

valjer hastighet (valj PA "O” for
l&ngsammare omblandning och for
att minimera stank och Turbo for
snabbare omblandning).

Placera bladet i maten innan
du sitter igang mixern sa
undviker du stank.

Lat inte vatskan komma upp Over
skarven mellan handtaget och
mixeraxeln.

For bladet genom maten och
mosa eller rér om for att blanda
maten.

Stavmixern é&r inte lampad
for att krossa is.

Koppla ur mixern innan rengdéring
om den satts igen.

Efter anvandning slépper du PA
"Q”- eller Turbo-knappen. Dra ur
sladden och vrid mixerhandtaget
moturs for att ta loss mixeraxeln
fran mixerhandtaget.
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@ anvandning av vispen
(om sadan medféljer)

Du kan vispa latta ingredienser

som &ggvitor, gradde och

pulverdesserter.

Vispa inte tjockare blandningar

som matfett och socker. Det kan

skada vispen.

Tryck in trédvispen i vispkragen

e.

Montera handtaget pa vispkragen

och vrid moturs for att lasa.

Lagg det som ska vispas i en skal.

Satt i stickkontakten och tryck ner

PA "O”-knappen.

For att vispa pa hogre hastighet

trycker du p& Turbo-knappen.

R&r vispen medurs.

For att minska stankandet trycker

du pa PA "O”-knappen.

L&t inte véatskan komma éver

visptradarna.

Efter anvandning slapper du PA

"Q”- eller Turbo-knappen, drar ur

sladden och plockar isér delarna.

sa har anvander du
kniven (om sadan
medfdljer)
Du kan hacka koétt, gronsaker,
Orter, brod, kex och notter.
Hacka inte harda livsmedel som
kaffebonor, iskuber, kryddor eller
choklad — d& skadar du bladet.
Avldgsna eventuella ben och skéar
livsmedlet i 1-2 cm stora kuber.
Montera gummiringen @ pa
botten av knivskalen. (Da glider
inte skalen p& underlaget).
Montera knivbladet over stiftet i
skalen ©.
Tills&tt livsmedlen.
Montera knivlocket, vrid det och
l&s fast det @.
Montera handtaget pa mixeraxeln
@. Vrid medurs for att 1asa.
Sétt i sladden. Hall skélen stadigt.
Tryck sedan pa Turbo-knappen.
Alternativt kan du trycka pa
Turbo-knappen stotvis for att fa
en pulserande verkan.
Dra ut stickkontakten och
demontera enheten nédr du ar klar.



extra tillbehor (medfoljer ej i
forpackningen)

Minihackare — se "service och
kundtjanst” for bestallning.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av mixern och dra ut
kontakten fére rengéring.

® Vidror inte de vassa bladen.

® Vissa livsmedel, t.ex. morot,
kan orsaka missfargningar i
plasten. Det kan ga att aviagsna
missfargningar genom att gnugga
med en trasa doppad i vegetabilisk
olja.

® Anvand inte putsmedel.

stavmixerskaft
antingen

® Fyll bégaren eller en liknande
behallare delvis med
varmt tvalvatten. Anslut till
stromférsdriningen, satt sedan i
mixeraxeln och sla pa.

® Dra ut stickkontakten och torka
apparaten.
eller

® Tvatta bladen under rinnande
vatten och torka sedan noga.

® Doppa aldrig i vatten och
l1at inte vitska tringa
in i skaftet. Om vatten
kommer in i skaftet, hdll av
vattnet och lat torka fore
anvéndning.

® Far inte diskas i diskmaskin.

service och kundtjanst

® Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om ”problemsdkning”
i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjéanst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestammelser vad géller garanti
och konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om
du upptéacker fel ber vi dig att
l&mna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information
om narmaste godkénda
KENWOOD-servicecenter besok
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS
1 ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd ar

Over far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan
Overldamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Né&r du avfallshanterar en
hushéllsapparat pé ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljo
och halsa som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du m&jliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgngar. Produkten &r
markt med en Gverkorsad soptunna
pa hjul som en paminnelse om att
hushéllsapparater ska atervinnas
separat.



problemsdkningsguide

Problem

Orsak

Losning

Stavmixern startar inte.

Ingen strom.

Stavmixern &r inte
ordentligt ihopsatt.

Kontrollera att
stavmixern &r ansluten
till ett vagguttag.

Kontrollera att tillbehoret
ar sakert last pa
handtaget.

Stavmixern boérjar sakta
ner eller arbetar hart
under bearbetningen.

Vald hastighet &r for
langsam.

Rekommenderad
bearbetningstid har
Overskridits.

Oka hastigheten.

Kor inte mixerstaven
langre an 50
sekunder under en
fyraminutersperiod om
du arbetar med en
tjock blandning eller
vispen under mer &n
tre minuter under en
10-minutersperiod.

Mycket skvéatt under
bearbetning

Vald hastighet ar for
hog.

Bagaren, skélen eller
grytan ar for lag eller for
liten fér ingredienserna
som bearbetas.

Bdrja med en
ldangsammare hastighet
och 6ka hastigheten
allteftersom blandningen
tjocknar.

Valj ett karl i lamplig
storlek. Placera bladen
i blandningen innan
apparaten startas.

Handtaget blir varmt
under bearbetning.

Apparaten kan ha
anvands under for lang
tid.

Lat enheten svalna helt
innan den anvands igen.

Blandningen mixas inte.

Hastigheten kan

vara felaktig for
ingredienserna som ska
mixas.

Oka hastigheten gradvis
och mixa till dnskat
resultat.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Hvis stepselet eller ledningen er skadet,
méa de av sikkerhetshensyn skiftes ut av
Kenwood eller et godkjent Kenwood-
verksted for & unnga ulykker.

Du ma aldri ta pa bladene mens stopselet
til apparatet star i.

Hold fingrer, hér, klaer og redskap unna
deler som er i bevegelse.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter
bruk og feor du bytter tilbehor.
Stavmikseren ma ikke brukes til varm olje
eller varmt fett.

Veer forsiktig ved helling av varm veeske i
miksekaret/beholderen — den kan sprute
pa grunn av plutselig dannelse av damp.
For sikrest bruk anbefaler vi at varme
vaesker far avkjole seg til romtemperatur
for miksing.

Bruk aldri en stavmikser som er skadet.
Sorg for & fa den overhalt eller reparert. Se
‘service og kundetjeneste’.

Aldri la motorhandtaket, ledningen eller
stopselet bli vate - du kan fa elektrisk stot.
lkke la ledningen bergre varme flater eller
henge ned hvor barn kan fa tak i den.
Bruk aldri tilbeher/utstyr som ikke er
godkjent av produsenten.
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Sla alltid av apparatet og trekk ut stopselet
nar den star ubevoktet, for montering,
demontering og rengjering.

Apparater kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller
veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstér farene det innebaerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake
personskader.

Dette apparatet mé ikke brukes av barn.
Hold apparatet og den tilhgrende ledningen
utenfor barns rekkevidde.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke
leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen

Merkeeffekten er basert pa kuttetilbehoret.
Andre tilbehor kan trekke mindre effekt.
viktig

Sikre at apparatet far lang levetid ved

a ikke bruke stavmikseren i mer enn

50 sekunder i lgpet av en periode pa 4
minutter med tunge blandinger.

Ikke bruk visptilbeheret i mer enn 3
minutter i lgpet av en periode pa 10 minutter.

hakkeutstyr

lkke berer de skarpe knivene.

Fjern hakkekniven fer du temmer bollen.
lkke ta av dekselet for hakkekniven har
stanset helt.

Hold alltid hakkekniven etter fingergrepet
bort fra skjeerekniven, bade ved handtering

0g rengjering. -



for du setter i stopselet de|er
® Pass pa at stromtilferselen
stemmer overens med det som stﬂavmikser
star pa stavmikseren. ® PA-knapp
® Dette apparatet overholder @ Turboknapp
EC-forordning 1935/2004 om @ stremhéndtak
materialer og gjenstander som er @ mikserskaft med fast "triblade”.
bestemt & komme i kontakt med mugge (hvis den medfalger)
naeringsmidler. ® mugge
for du bruker for forste gang @ visp (hvis den medfoliger)
® Kast knivdekslet fra kutterkniven. ® krage til vispen
Den er kun ment for beskyttelse @ stélvisp
av kniven under produksjon . i
og transport. Veer forsiktig — hakkekniv (hvis den
knivbladene er sveert skarpe. medfolger)
® Vask delene: se “stell og hakkedeksel
rengjering”. ® fingergrep
hakkekniv
@ bolle
@ gummiringbase
tabell for anbefalt bruk
Ingrediens/ . Behandlings- | Maksimal
oppskrift Beholder Hastighet tid kapasitet
Stavmikser
Supper Kjele pa 2 liter Turbo 25 sekunder 1 liter
Majones Mugge pa 0.5 Turbo | 45-60 sekunder 2 egg .
liter 300 ml olie
Barnemat ll:feurgge pa 0.5 Turbo | 30-40 sekunder 300 g
Smooth|er/ Mugge pa05 Turbo 30 sekunder 400 ml
milkshaker liter
Visp
Eggehviter Stor glassbolle Turbo 2-3 minutter 4 (150 g)
Flote Stor glassbolle Turbo 2-2 Y2 minutter 400 ml
Hakkeknivtilbehor
Kiott Hakkebolle Turbo 10-15 sekunder 250 g
Urter Hakkebolle Turbo 5-10 sekunder 3049
Notter Hakkebolle Turbo | 10-15 sekunder 200 g
Brod Hakkebolle Turbo 5-10 sekunder 1 skive
Lok Hakkebolle Puls - 200 g
Kieks Hakkebolle Turbo 15 sekunder 140 g
Sviskemarinade
50 g sma, Hakkebolle Turbo 5 sekunder 3259
myke svisker
250 g flytende
honning fra
kjoleskap
25 ml
vann (ved
romtemperatur)
Postei Hakkebolle Turbo | 10-15 sekunder 150 g

% Dette er bare veiledende, og kan variere avhengig av oppskriften og
ingrediensene som behandles.
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slik bruker du stavmikseren
Du kan blande supper, sauser,
milkshakes, majones og barnemat
osvV.

til miksing i muggen (hvis
muggen folger med)

Ikke fyll muggen mer enn % full.
Merk

Hvis det ikke folger med mugge
skal du velge en beholder av
passende starrelse. Vi anbefaler
et hoyt kar med rette sider

og en diameter litt sterre enn
foten péa stavmikseren. Slik kan
ingrediensene bevege seg, og det
er hoyt nok til at det ikke spruter.

til miksing i gryte

For sikrest bruk anbefaler vi at du
tar gryten av platen og lar varme
vaesker avkjoles til romtemperatur
for miksing.

Sett stromhandtaket inn i
mikserskaftet @ og vri medsols for
a lase det pa plass.

Sett i stopselet.

Ha maten i muggen eller en
lignende beholder, hold muggen
sttt og velg ensket hastighet (velg
«O» ON (p4) for langsom miksing
og mindre sprut, og Turbo for
raskere miksing).

For & unnga sprut skal du
sette kniven ned i maten for
du slar pa apparatet.

lkke la veesken sté over skillet
mellom motorh&ndtaket og staven.
Beveg kniven giennom maten og
bruk en stappe- eller rerebevegelse
for & blande alt.

Stavmikseren er ikke egnet
til & knuse is.

Dersom mikseren blokkeres skal
du trekke ut stepselet for du renser
den.

Etter bruk slipper du «O»-knappen
(ON - p3) eller Turbo-

knappen. Trekk ut stopselet

og vri stremhandtaket mot

klokken for & ta mikserskaftet av
stremhandtaket.
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@ bruk av visp (hvis den
medfolger)

Du kan vispe lette ingredienser

som eggehviter, flote og

pulverdesserter.

Ikke visp tyngre blandinger, som

fett og sukker — dette vil skade

vispen.

Skyv tradvispen inn i mansjetten

(2}

Sett stramhéandtaket inn i kragen til

vispen og vri medsols for & lase.

Ha ingrediensene i en bolle.

Sett i stopselet og trykk pa

«O»-knappen (ON - pa).

Hvis du vil vispe med raskere

hastighet, trykker du p& Turbo-

knappen. Beveg vispen med

klokken.

For mindre sprut trykker du pa

«O»-knappen (ON - pa).

Ikke la vaesken komme hayere enn

tradene i vispen.

Etter bruk slipper du «O»-knappen

(ON - p3) eller Turbo-knappen,

trekker ut stepselet og tar

apparatet fra hverandre.

slik bruker du
hakkeutstyret (hvis den
medfolger)

Du kan hakke Kjott, grannsaker,

urter, bred, kieks og netter.

Ikke hakk harde matvarer som

kaffebonner, isterninger, krydder

eller sjokolade — du skader kniven.

Fjern eventuelle bein og skjeer

maten i terninger pa 1-2 cm.

Sett gummringbasen @ pa

bunnen av hakkebollen. (Dette

forhindrer at bollen sklir pa

benken.)

Sett hakkekniven over stiften i

bollen @.

Ha i maten.

Sett pa dekselet, vri og las @.

Sett stramhandtaket pa

hakkedekselet @ — vri medsols for

a lase pa plass.

Plugg inn. Hold bollen stott

og trykk pa Turbo-knappen.

Alternativt trykker du pa

Turbo-knappen i korte stat for

pulsmiksing.

Etter bruk skal du trekke stopselet

ut av kontakten og ta mikseren fra

hverandre.



valgfritt tilbehor (folger ikke
med i pakken)

Minihakker - se «service og
kundetjeneste» for informasjon om
bestilling.

stell og rengjering

® S|4 alltid av stremmen og ta
stopselet ut av kontakten for
rengjering.

® |kke beror de skarpe knivbladene.

® Enkelte matvarer, f.eks. gulrotter,
kan sette farge pa plasten. Det
kan hjelpe & gni med en Klut
dyppet i grannsakolie for & fa vekk
misfargen.

® Du ma ikke bruke slipemidler.

stavmikserskaft
enten

® Fyll muggen eller en lignende
beholder delvis med varmt
sapevann. Sett i stopselet, sett
inn stavmikserskaftet og sla pa
mikseren.

® Trekk stopselet ut av kontakten og
tork
eller

® \/ask knivene under rennende
vann, og terk deretter grundig.

® Du ma aldri legge det i vann
eller la veeske komme inn
i skaftet. Hvis det kommer
vann inn, ma du temme det
ut og la utstyret torke for
bruk.

o lkke vask i oppvaskmaskin.

service 0g
kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med &
bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «feilsgkingsveiledningen»
i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angéende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjapt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt
har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® |aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM
KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD

TIL EU-DIREKTIVET OM
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
P& slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten. Ved
a avhende husholdningsapparater
separat unngas mulige negative
konsekvenser for milio og helse
som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser

pa energi 0g ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat,

er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Stavmikseren fungerer
ikke

Ingen strom

Stavmikseren er ikke
satt sammen korrekt

Sjekk at stavmikseren er
satt i stopselet.

Sjekk at tilbehoret
er last pa plass pa
stremhandtaket.

Stavmikseren sakker
farten eller sliter under
kjering.

Hastigheten som er
valgt er for lav

Anbefalt driftstid er
overskredet.

Ik hastigheten

Ikke Kjor stavmikseren

i mer enn 50 sekunder

i lapet av en periode

pa 4 minutter for tunge
blandinger, eller vispen i
mer enn 3 minutter i en
periode pa 10 minutter.

Overdreven sprut under
behandling

Hastigheten som er
valgt er for hay.

Beholderen, bollen eller
kielen er for lav eller for
liten for ingrediensene
som behandles.

Velg en lavere hastighet
til & begynne med og
ok etter hvert som
blandingen tykner.

Velg en beholder i
riktig sterrelse. Plasser
knivene i maten for du
slar pa& apparatet.

Stremhandtaket blir
varmt under drift.

Det er mulig at enheten
er blitt brukt over en
lang periode.

La enheten kjole seg
helt ned fer du bruker
den igjen.

Blandingen mikses ikke

Det er mulig at
hastigheten ikke er
egnet for ingrediensene
du behandler.

@k hastigheten gradvis
og miks til du oppnar
onsket resultat.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.
Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut,
sen saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai
Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja
vaarojen valttamiseksi.

Ala koske teriin, kun laitteen pistoke on
pistorasiassa.

Ala tyonna sormia, hiuksia, vaatteita tai
tydvalineita laitteen liikkuviin osiin.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton
jalkeen ja ennen osien vaihtoa.

Al& koskaan sekoita sauvasekoittimella
kuumaa rasvaa tai Oljya.

Ole varovainen kaataessasi kuumaa
nestetta sekoitusastiaan, silla sita voi
roiskua ulos akillisen hoyrystymisen vuoksi.
Turvallisuussyista on suositeltavaa

antaa kuumien nesteiden jaahtya
huoneenlampadisiksi ennen niiden
tehosekoittamista.

Ala koskaan kayté vioittunutta
sauvasekoitinta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta ‘huolto
ja asiakaspalvelu’.

Sahkdiskuvaaran takia &la koskaan upota
sauvasekoittimen sahkbosaa veteen tai
anna sen virtajohdon tai pistokkeen kastua.
Ala koskaan anna virtajohdon koskettaa
kuumia pintoja. Alaka koskaan anna
virtajohdon roikkua, silla lapset voivat
tarttua siihen.
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Ala koskaan kayta sellaista lisalaitetta,

jota ei ole hankittu valtuutetulta Kenwood-
kauppiaalta.

Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto
pistorasiasta ennen laitteen jattamista ilman
valvontaa, kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he
ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Laitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.

Lapsia tulee pitaa siimalla sen
varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.
Nimellisvirta perustuu leikkurin
virrankulutukseen. Muut varusteet voivat
kuluttaa véhemman virtaa.

tarkeaa

Voit pidentaa laitteen ikda kayttamalla sita
korkeintaan 50 sekuntia kerrallaan neljan
minuutin ajanjakson aikana, jos seos on
paksua.

Al kayta vispilad kauemmin kuin 3
minuuttia 10 minuutin ajanjakson aikana.
leikkuriosa

Al3 koske teraviin teriin.

Poista tera ennen kulhon tyhjentamista.
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e Al poista suojusta ennen kuin teré on
pysahtynyt kokonaan.
e Kun kasittelet tai puhdistat teraa, tartu
aina sormilla kohtaan, joka on kaukana
leikkuuterasta.

ennen liittamista
verkkovirtaan

® Varmista, etté virransy6tté on
sama kuin tehosekoittimeen

merkitty.

® Tama laite tayttdd EU-asetuksen

1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

ennen ensimmaista kayttoa

® Heita leikkuriteran suojus pois,

silla se on asennettu suojaamaan
terad vain laitteen valmistuksen ja
kulietuksen ajaksi. Ole varovainen,

leikkuriterat ovat hyvin teravia.

® Osien peseminen: lisatietoja on
Hoito ja puhdistaminen -kohdassa.

selite

® 00 © O
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tehosekoitin
ON-painiketta
turbopainike
moottoriosa

tehosekoittimen varsi, jossa

kiinted triblade-tera

sekoitusastia (jos sisdltyy

toimitukseen)
sekoitusastia

vatkain (jos sisiltyy

toimitukseen)
vispilan jalusta
lankavispila

hienontamislaite (jos
sisaltyy toimitukseen)

hienonnuslaitteen k:
tarttumakohta
hienonnustera
kulho

ansi

kumirenkaalla varustettu jalusta

kayttosuositustaulukko

Aineosa/ruo- Astia Nobeus Kasittelyaika| Suurin
kaohje P ES kapasiteetti
Tehosekoitin
Keitot 2 litran kattila Turbo 25 sekuntia 1 litra
2
Majoneesi 0,5 litran kulho Turbo 45_60. kananmunaa
sekuntia e
300 ml dliya
Vauvanruoka 0,5 litran kulho Turbo 30740, 300 g
sekuntia
Smoothiet/ 05litrankulho | Turbo | 30 sekuntia | 400 ml
pirtelét
Vispila
Munanvalkuaiset | Suuri lasikulho Turbo | 2-3 minuuttia 4 (150 g)
21
Kerma Suuri lasikulho Turbo 2 2 /2, 400 ml
minuuttia

s Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja késiteltévien aineosien

mukaan.
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kayttdsuositustaulukko

Aineosa/ruo- Astia Nopeus Kisittelyaika| Suurin

kaohje ES kapasiteetti

Leikkuriosa

Liha Leikkurikulho Turbo 10_15. 250 ¢g
sekuntia

Yrtit Leikkurikulho Turbo | 5-10 sekuntia 3049

Panhkinat Leikkurikulho Turbo 10_15. 200 g
sekuntia

Leipa Leikkurikulho Turbo | 5-10 sekuntia 1 skiva

Sipulit Leikkurikulho Sykays - 200 g

Keksit Leikkurikulho Turbo 15 sekuntia 140 g

Luumumarinadi

50 g pienia Leikkurikulho Turbo 5 sekuntia 3259

pehmeitd luumuja

250 g juoksevaa

hunajaa

vilennettyna

jaakaapissa

25 ml vetta

(huoneenlampdista)

Patee Leikkurikulho Turbo | 5-10 sekuntia 150 g

% Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja késiteltévien aineosien

mukaan.

tehosekoittimen kdyttaminen
Sekoittimella voit valmistaa

keittoja, kastikkeita, maitopirtel6ita,
majoneesia ja vauvanruokaa.

sekoitusastiassa
sekoittaminen (jos
sekoitusastia sisaltyy
toimitukseen)

Ala tayta sekoitusastiaa enemman
kuin %.

Huomautus

Jos laitteen mukana ei ole
toimitettu sekoitusastiaa,

valitse sopivan kokoinen astia.

On suositeltavaa kayttéa

korkeaa suorareunaista astiaa,
jonka lapimitta on hieman
sauvasekoittimen alaosaa
suurempi. Talldin aineosat
paasevat likkumaan mutta ne eivat
roisku.

tehosekoittimen kdyttaminen
kattilassa

® On turvallisinta ottaa kattila pois
liedelta ja antaa kuumien nesteiden
jadhtya huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.

76

Kiinnita moottoriyksikkd
sekoittimen varteen @ ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

Kytke virta.

Aseta ruoka esimerkiksi
sekoitusastiaan. Pida sita
paikallaan ja valitse nopeus. Jos
valitset "O" ON -vaihtoehdon,
sekoitin toimii hitaammin ja
roiskuminen ja& vahdisemmaksi.
Jos valitset Turbo-vaihtoehdon,
sekoitin toimii nopeammin.
Tyonna tera ruokaan ennen
laitteen kaynnistimist3, jotta
valtit roiskeet.

Neste ei saa ylittaa
sauvasekoittimen varren ja
sahkdosan litosta.

Siirtele terad ruoassa nuijivalla

tai sekoittavalla likkeelld, jotta
lopputuloksesta tulee tasainen.
Tama tehosekoitin ei sovellu
jaan murskaamiseen.

Jos tehosekoitin juuttuu paikoilleen,
irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.



-

-

Vapauta "O" ON- tai Turbo-
painike kayttamisen jalkeen.
Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota sauvasekoittimen varsi
moottoriosasta kaantamalla sita.

@ vatkaimen kaytto (jos
sisdltyy toimitukseen)
Voit vatkata kevyita aineosia,
kuten munanvalkuaisia, kermaa ja
pikajalkiruokia.
Ala sekoita tai vatkaa raskaita
aineksia, kuten rasvaa ja sokeria.
Muutoin vispilé vaurioituu.
Ty6nna lankavatkain vatkaimen
kiinnitysosaan @.
Kiinnitd moottoriosa vispilan
kaulukseen ja lukitse kdantamalla
myo&tapaivaan.
Laita vatkattavat aineet kulhoon.
Tydnna pistoke pistorasiaan ja
paina "O" ON -painiketta.
Voit vatkata nopeammin
painamalla Turbo-painiketta.
Siirra vispilad myotapaivaan. Voit
vahentaé roiskumista painamalla
"O" ON -painiketta.
Vatkattava neste ei saa nousta
lankavatkaimen ylapuolelle.
Kayttamisen jalkeen vapauta "O"
ON- tai Turbo-painike, irrota
pistoke pistorasiasta ja irrota
laitteen osat toisistaan.

hienontamislaitteen
kdyttaminen (jos sisdltyy
toimitukseen)

Voit hienontaa lihaa, vihanneksia,

yriteja, leipaa, kekseja tai

pahkinaita.

Ala hienonna kovia ruoka-aineita,

kuten kahvipapuja, jadkuutioita,

mausteita tai suklaata. Muutoin

terd vaurioituu.

Poista luut ja leikkaa ruoka-aineet

1-2 cm:n kuutioiksi.

Laita kumirenkaalla varustettu

jalusta @ hienonnusastian

pohjaan. Tama estaa

sekoitusastiaa likkumasta

tyotasolla.

Kiinnita hienonnustera kulhon

nastaan @.

Lis&a ruoka.

Aseta kansi paikalleen. Lukitse

kaantamalla @.
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Kiinnitd moottoriyksikko
hienonnuslaitteen kanteen @.
Lukitse kaantamalla mydtapaivaan.
Tybnna pistoke pistorasiaan. Pitele
kulhoa tukevasti. Paina Turbo-
painiketta. Voit myos kayttaa
sykaystoimintoa painelemalla
Turbo-painiketta.

Irrota pistoke pistorasiasta kayton
jalkeen ja pura laite.

lisdsovitin (jos sisdltyy
toimitukseen)

Monitoimimylly: lisétietoja on huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

hoitaminen ja
puhdistaminen

Ennen puhdistusta katkaise aina
virta ja irrota pistoke pistorasiasta.
Ala koske teraviin teriin.

Tietyt ruoka-aineet, kuten
porkkana, voivat varjata

muovia. Voit poistaa varjdyman
hankaamalla sita kasvidljyyyn
kastetulla kankaalla.

Ala kéyta hankaavia
puhdistusaineita.

Tehosekoittimen varsi

joko

Tayta sekoitusastia tai vastaava
astia lampimalla vedelld, jossa

on astianpesuainetta. Tyonna
pistoke s&hkopistorasiaan, kiinnitéa
sauvasekoittimen varsi ja kytke
virta.

Irrota pistoke pistorasiasta ja
kuivaa.

tai

Pese terat juoksevan veden alla ja
kuivaa perusteellisesti.

Ali upota vartta veteen,
alaka paasta nestettd sen
sisdan. Jos sisalle padsee
vettd, tyhjenna ja anna
kuivua ennen kdyttamista.
Ei saa pesta
astianpesukoneessa.



huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,
katso lisétietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista
tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai 1aheté se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat lahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.
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TARKEITA TIETOJA
TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKG- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvéksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai

vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
keraté talteen, jolloin saastat energiaa
ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.



ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Tehosekoitin ei toimi.

Ei virtaa.

Tehosekoitinta ei ole
koottu oikein.

Tarkista, onko
tehosekoittimen pistoke
pistorasiassa.

Tarkista, onko varusteet
kiinnitetty moottoriosaan
kunnolla.

Tehosekoitin toimii
hitaasti tai tyolaasti.

Valittu nopeus on liian
alhainen.

Suositeltu kayttdaika on
ylitetty.

Lisda nopeutta

Kayta tehosekoitinta
enintdan 50 sekuntia

4 minuutin aikana
raskaalle seokselle tai
vatkainta 3 minuuttia 10
minuutin aikana.

Esiintyy runsasta

On valittu liian suuri

Valitse aluksi hidas

kuumenee kayton
aikana.

yhtdjaksoisesti pitkaan.

roiskumista. nopeus. nopeus. Kun seos
paksunee, lisda
nopeutta.
Astia, kulho tai Valitse oikeankokoinen
kattila on lilan kapea astia. Tyonna terat
tai pieni aineksien ruokaan ennen laitteen
kasittelemiseksi. kaynnistamista.
Moottoriyksikkd Laitetta on kaytetty Anna laitteen jadhtya

ennen kayttdmisen
jatkamista.

Seos ei sekoitu.

Nopeutta ei ehka ole
valittu oikein.

Lisda nopeutta ja
sekoita, kunnes haluttu
tulos on saavutettu.
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Turkce
Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aginiz ve agiklayici resimlere bakiniz
guvenlik

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

® Fis veya kablo hasar gorurse, guvenlik
nedeniyle, tehlikeye yol agmamasi igin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood
tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

e Cihazin fisi takiliyken bicaklara asla
dokunmayin.

® Parmaklarinizi, saginizi, giysilerinizi
ve mutfak arag ve gereclerini aygitin
hareketli parcalarindan uzak tutunuz.

® Aygitl kullandiktan sonra ve ek parca
takmadan once elektrik figini prizden
cekiniz.

® Hicbir zaman bitkisel ya da hayvansal
yagdlari sicakken karigtirmayiniz.

e Karistirma kabina/haznesine sicak sivi
dokerken dikkatli olun, ani buharlagsma
sebebiyle disari sigrayabilir.

® En guvenli kullanim igin, sicak sivilari
blenderdan gecgirmeden once oda
sicakhigina sogumasini bekleyin.

e Hasarli el karigtiricilarini kesinlikle
kullanmayiniz. Aygiti onarimciya goturup
denetimden gegiriniz ya da onartiniz.
Bu konuda ‘servis ve musteri hizmetleri’
bolumunlu okuyunuz.

® Aygitin gug kolunu sudan uzak tutunuz.
Aygitin elektrik kordonunu ve prizini
Islatmayiniz. Aksi halde cereyana
kapilabilirsiniz.
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Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle sicak
yuzeylere degdirmeyiniz ya da ¢ocuklarin
cekebilecegdi bicimde sarkitmayiniz.
Kullanilmasi yetkili Uretici tarafindan
onaylanmamig ek pargalari kesinlikle
kullanmayiniz.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte
edilmeden veya temizlemeden 6nce
daima cihazi kapatin ve fisini prizden
cekin.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel
kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan

ya da yeterli deneyimi olmayan kigilerce
gbzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iligkin
talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi
konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim
alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hig¢ bir sorumluluk
kabul etmez.

Nominal gu¢ dograyici eklentisini baz
almaktadir. Diger eklentiler daha az gug¢
cekebilir.

onemli

Yogun karigimlarda cihazinizin uzun
Omurlu olmasini saglamak igin, el
blenderinizi herhangi bir 4 dakikalik
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periyotta 50 saniyeden daha uzun

calistirmayin.

Cirpiciyl herhangi bir 10 dakikalik
periyotta 3 dakikadan uzun kullanmayin.

dograyici eki

Keskin bigaklara dokunmayin.
Kaseyi bosaltmadan 6nce dograyici

bigagi ¢ikartin.

Dograyici bigak tamamen durmadan asla

kapagi agmayin.

Hem kullanim hem de temizlik esnasinda
dograyici bigagi sadece tutma yerinden
tutun, bigak kismina dokunmayin.

fige takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin el blenderi
lizerinde gosterilen ile ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler ile ilgili
EC 1935/2004 Yonetmeligine
uygundur.

ilk Kullanimdan Once

Dograyici bigak tzerindeki

bigak koruyucuyu atabilirsiniz,

bu koruyucunun amaci sadece
Uretim ve nakliye esnasinda
bigaklari korumaktir. Bigaklar son
derece keskin oldugu icin dikkatli
olun.

Pargalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

parcalar

el blenden

ACIK digmesi

Turbo digmesi

glc tutamagi

sabit triblade blender mili.
kap (varsa)

kap

cirpici (varsa)
¢irpma halkasi
tel girpici

dograyici (varsa)
dograyici kapagi
tutma yeri
dograyici bigak
kase

kauguk halka taban

POOPOE Q0 © ©OO0



tavsiye edilen kullanim tablosu
Malzeme/ Kap Hiz isleme Siiresi Maks
tarif % Kapasite
El blenderi
Corbalar 2 litre SO.S Turbo 25 san. 1 litre
tenceresi
2 Yumurta

Mayonez 0,5 litrelik kap Turbo 45-60 san 300mis

Yag
Bebek Mamasi | 0,5 litrelik kap Turbo 30-40 san 3009
;Tgﬂgg: 0,5 litrelik kap | Turbo 30 san. 400ml
Cirpma
Yumurta -
beyazlar: Buylk cam kase | Turbo 2-3 dak 4 (1509g)
Krema Buyik cam kase | Turbo 2-2 2 dak 400ml
Dograyici eki
Et Dograyici kasesi | Turbo 10-15 san 2509
Bitkiler Dograyici kasesi | Turbo 5-10 san 30g
Ceviz Dograyici kasesi | Turbo 10-15 san 200g
Ekmek Dograyici kasesi | Turbo 5-10 san 1 dilim
Sogan Dograyici kasesi | Puls - 200g
Biskuvitler Dograyici kasesi | Turbo 15 san. 1409
Kuru erik
marinati
50g kugik Dograyici kasesi | Turbo 5 san. 325g
yumusak kuru
erik
2509 soguk
akigkan bal
25ml su (oda
sicakliginda)
Pate Dograyici kasesi | Turbo 10-15 san 150g

%k Bu sadece bilgi amaglidir ve igslenmekte olan tam tarife ve malzemelere

bagli olarak farkllik gosterebilir.

el blenderinin kullanimi

® Corbalar, soslari, milk shake’leri,
mayonezi ve bebek mamalarini
karigtirabilirsiniz.

kapta kullanmak i¢in (kap
saglanmigsa)

® Kabi %; miktardan fazla
doldurmayin.
Not:
Eger paketinizde kap
saglanmamissa, uygun boyutta
bir kap secin. Uzun, diz
kenarli ve ¢api el blenderinin
¢apindan ¢ok az daha buyuk
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kaplari kullanmanizi éneririz, bu
sekilde blenderi kullandiginizda
malzemeler hareket edebilir ancak
etrafa sigramazlar.

blenderi sos tavasinda
kullanmak igin

En glvenli kullanim igin, sos
tavasini ocaktan alin ve sicak
sivilari blenderdan gegirmeden
once oda sicakligina sogumasini
bekleyin.



Elektrikli tutamagi belnder milinin
@ icine takin ve kilittemek igin
saat yoénlnde gevirin.

Fise takin.

Yiyecedi kap veya benzer bir
haznenin igine koyun, sonra kabi
sabit tutarken gerekli olan hizi
segin (daha yavas karistirma

ve sigramay! azaltmak igin “O”
ACIK ve daha hizli karistirma igin
Turbo).

Sigramayi 6nlemek igin,
caligtirmadan 6nce bigagi
yiyecegin igine yerlestirin.
Sivinin, glg kolu ile karigtiric
mili arasindaki baglanti yerinin
yukarisina gikmasina izin
vermeyiniz.

Bigagi yiyecegdin her tarafina
hareket ettirin ve karisimi
birlestirmek icin ezme veya
karistirma hareketini kullanin.

El blenderiniz buz kirmak igin
elverigli degildir.

Eger blenderiniz tikandiginda
temizlemeden &nce fisten ¢ekin.
Kullandiktan sonra “O” ACIK
veya Turbo digmesini birakin.
Fisten gekin, elektrikli tutamagi
saat yonlinun tersine gevirin ve
blender milini elektrikli tutamaktan
cikartin.

@ cirpicinin kullanimi (varsa)
Yumurta beyazi, krema ve ¢irpma
tathlar gibi hafif malzemeleri
cirpabilirsiniz.

Yag veya seker gibi daha yogun
karigimlari ¢irpmayin — girpiclya
zarar verirsiniz.

Tel cirpiciyi ¢irpict halkasinin
icine itiniz @.

Elektrikli tutamagi ¢irpma
halkasina yerlestirin, déndurerek
kilitleyin.

Yiyecegi bir kabin igine koyunuz.
Fise takin ve “O” ACIK digmesine
basin.

Daha hizli girpmak igin Turbo
digmesine basin. Cirparken saat
yonunde karistirin,

Sigramayi azaltmak igin “O” ACIK
diigmesine basin.

Sivinin ¢irpicinin tellerinden
yukari gilkmasina izin vermeyiniz.

5 Kullandiktan sonra “O” ACIK veya
Turbo digmesini birakin, fisten
cikartin ve pargalari sokdn.

dograyiciyi kullanmak igin
(varsa)

® Et, sebzeler, otlar, ekmek,
biskuviler ve kuru yemisleri
dograyabilirsiniz.

® Bigagda hasar verebileceklerinden
kahve gekirdekleri, buz kipleri,
baharatlar veya gikolata gibi sert
yiyecekleri igslemeyin.

1 Etteki kemikleri ¢ikartin ve 1-2cm
kipler halinde dograyin.

2 Kauguk halka tabani @ dograyici
kasesinin altinda yerlestirin. (Bu
kasenin ¢alisma tezgahinda
kaymasini énler).

3 Dograyiciyl, kasenin igindeki pinin
lUzerine yerlestirin ©.

4 Yiyecegi ekleyin.

5 Dograyicinin kapagini kapatin,
dondrin ve kilitleyin @.

6 Elektrikli tutamagi dograyici
kapagina @ takin — kilitlemek igin
saat yonlinde déndurin.

7 Fisi takin. Kaseyi sabit tutun.
Sonra Turbo digmesine basin.
Alternatif olarak, darbe etkisi
yaratmak icin Turbo diigmesine
kisa araliklarla basin.

8 Kullandiktan sonra fisini ¢cekin ve
pargalari birbirinden ayirin.

opsiyonel eklenti (pakete dahil
degildir)

Mini dograyici — siparis etmek
icin “servis ve musteri hizmetleri”
bélimiine bakin.

bakim ve temizlik

® Temizlemeye baslamadan 6nce
aygiti durdurunuz ve fisini prizden
cekiniz.

® Keskin bigaklara dokunmayiniz.

® Havug gibi bazi besinler plastigin
rengini bozabilir. Bitkisel yagda
batiriimis bir bezle silmek renk
degisimini 6nleyebilir.

® Asindirici maddeler kullanmayin.
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El blender mili
ya

® Kap veya benzer hazneyi kismen
ihk sabunlu su ile doldurun. Fise
takin, el blenderini kabin icine
yerlestirin ve ¢alistirin.

® fisten gekin ve kurutun
veya

® Bicaklarl akan suyun altinda
yikayin, sonra tamamen
kurulayin.

® Asla suya sokmayin veya milin
icine sivi kagirmayin. igine su
kagarsa, bosaltin kullanmadan
once kurumasini bekleyin.

® Bulasik makinasinda yikamayin.

servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden énce bu
kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélimine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grin Grdndn
satildig Glkedeki mevcut tim
garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Urliniinuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gonderin veya
gotiriin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan Ingiltere’de
dizayn edilmis ve geligtirilmigtir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI

VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
HAKKINDA ONEMLI BILGI (WEEE)
Kullanim émriintn sonunda Griin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya

bu hizmeti sadlayan bir saticiya
gotarilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi cevre Uzerindeki
olasi negatif etkileri azaltir ve

ayni zamanda mumkun olan
malzemelerin geri donlisimini
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin

ayri olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi

ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimigtir.



sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

El blenderi galigsmiyor

Glg yok

El Blenderi dogru
birlestiriimemis

El blenderinin fise takil
olup olmadigini kontrol
edin.

Eklerin elektrikli
tutamaga glivenli
sekilde kilitlenip
kilittenmedigini kontrol
edin.

isleme sirasinda el
blenderi yavaghyor
veya zorlaniyor.

Secilmis olan hiz dugik

Tavsiye edilen ¢alisma
suresi aslimis.

Hizi artirin

Yogun karigimlar

icin el blenderini 4
dakikalik periyotta 50
saniyeden daha uzun
ya da ¢irpma igin 10
dakikalik periyotta 3
dakikadan daha uzun
calistirmayin.

isleme sirasinda asiri
sigrama

Secilen hiz ¢ok ylksek.

Kap, kase veya tencere
cok dar veya islenen
malzemeler igin gok
kicuk.

Baslangigta daha
disuk bir hiz segin ve
karigim kalinlastikga
hizi artirin.

Uygun boyda bir
kap segin. Bigaklar
galistirmadan 6nce
yiyeceklerin igine
yerlestirin.

Calisma sirasinda
elektrikli tutamak
Isiniyor.

Unite uzun siire
boyunca kullaniimig
olabilir.

Tekrar kullanmadan
once Unitenin tamamen
sogumasini bekleyin.

Karisim karigtiriimiyor.

Unitenin hizi
karistirimakta olan
malzemeler icin uygun
olmayabilir.

istenen sonug elde
edilene kadar hizi
kademeli olarak artirin.
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Cesky

Pied ¢tenim rozlozte piredni stranku s ilustraci

bezpelnost

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce
a uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepky.

Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho
kabelu, je z bezpenostnich divodd nutné
nechat ho vyménit od firmy Kenwood
nebo od autorizovaného servisniho
technika firmy Kenwood, aby se pfedeslo
nebezpedi.

Nedotykejte se nozu, kdyZ je pfistroj
zapojeny do zasuvky.

Prsty, vlasy, obleCeni a kuchynské nacini
nesmi pfijit do blizkosti rotujicich ¢asti
mixeru.

Po pouziti a pfed vyménou pfislusenstvi
mixeér odpojte od zasuvky.

Nikdy nemixujte horky tuk Ci olej.

Budte opatrni pfi nalévani horké tekutiny
do mixovaci nadoby, protoze muze kvuli
nahlému uvolnéni pary vystriknout.

Pro bezpecné pouziti doporucujeme
nechat horké tekutiny pfed zahajenim
mixovani vychladnout na pokojovou
teplotu.

Poskozeny ruéni mixér nepouZzivejte.
Nechte ho opravit: viz Cast “servis a
udrzba”.

Hnaci jednotka se nesmi ponofovat

do vody, Sfdra ani zastrCka nesmi byt
vlhké - hrozi nebezpecCi urazu elektrickym
proudem.
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Pfipojna Snura se nesmi dotykat horkych
povrchl a davejte pozor, aby volné visela
v mistech, kde by za ni mohlo zatahnout
dité.

NepouTlivejte vyrobcem neschvalené
prislusenstvi.

Pristroj vzdy vypnéte a odpojte od
napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru
a pred sestavovanim, rozebiranim nebo
Cisténim.

Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou spotfebi¢ pouZivat v pfipadé, ze
jsou pod dozorem nebo byly pouceny

o0 bezpeéném pouzivani spotfebice a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim
spojena.

Nespravné pouzivani spotfebiCe muze
zpUsobit zranéni.

Tento spotiebi¢ nesmeji pouzivat déti.
Spotrebi€ a jeho kabel musi byt mimo
dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci
pouziti. Spole€nost Kenwood vylu€uje
veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Jmenovity vykon vychazi z hodnot

pro sekacek. Ostatni nastavce mohou
odebirat energie méneé.
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dualezité

Abyste zbyte€né nezkracovali zivotnost
pristroje, nepouzivejte rucni mixér na
husté smési déle nez 50 sekund v
prubéhu 4 minut.

Nepouzivejte metliCku déle nez 3 minuty
v prubéhu 10 minut.

prislusenstvi sekacku

Nedotykejte se ostrych Cepeli.

Pfed vyprazdnénim nadoby sejméte
Cepel sekacku.

Nikdy nesundavejte kryt, dokud se Cepel
sekacCku zcela nezastavi.

Pfi myti Ci jiné manipulaci vzdy drzte
cepel sekacku za chranic prsta v
bezpelné vzdalenosti od sekacich nozu.

pred zapojenim pOpiS
Ujistéte se, Ze elektricka pfipojka
ma vlastnosti shodné s témi, ruéni mixér
které jsou uvedeny na ruénim ® tlatitko ,ON" pro zapnuti/
mixéru. vypnuti
Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni @ tlagitko turbo
ES &. 1935/2004 o materidlech ® rukojet
a vyrobcich uréenych pro styk s @ hfidel mixéru se tfemi noZi
potravinami. pracovni nadoba (pokud je
pied prvnim pouzitim soucasti baleni)
Kryt nozu z nozové jednotky ® pracovni nadoba
VYhOdlte’ 'n,é jen ?hrénit, noze pFi' ® metlicka (pokud je souéasti
vyrobve a pl:ep.rave. Bud.te op’atrnl, baleni)
prot'ozgnno;e jSOlIJ velmll o§tre. ® objimka metlicky
M}'t', d]‘!u: viz kapitola ,udrzba a @ draténa metiicka
Cisténi
sekacek (pokud je soucasti
baleni)
kryt sekacku
® chrani¢ prstu
Sepel sekacku
@ pracovni nadoba
@ gumova zakladna
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s 7

tabulka doporu¢eného pouzivani

Ingredience/ Nadoba Rychlost Dob? . M?x.

recept zpracovani ¥ objem

Ruéni mixér

Polévky 2litrovy hrnec Turbo 25s 1 litr
2 vejce

Majonéza 1,5 litrovy nadoba | Turbo 45-60 s 300 ml

oleje

Détska vyziva | 1,5 litrovy nadoba | Turbo 3040 s 300 g

Smoothie

/ mlééné 1,5 litrovy nadoba | Turbo 30s 400 ml

koktejly

Metlicka

Bilky Velka skdenéna Turbo | 2-3min | 4 (150 g)

misa
Smetana V(?Ika sklenéna Turbo 2-2 > min 400 ml
misa

Sekacek

Maso Nadoba sekacku Turbo 10-15s 250 g

Bylinky Nadoba sekacku Turbo 5-10s 309

Ofechy Nadoba sekacku Turbo 10-15s 200 g

Pecivo Nadoba sekacku Turbo 5-10s 1 krajic

Cibule Nadoba sekacku Pulzni - 200 g

Susenky Nadoba sekacku Turbo 15s 140 g

Marinada ze

susenych

Svestek

50 g malych Nadoba sekacku Turbo 5s 3259

suSenych

Svestek

2509

tekutého

medu

zchlazeného v

lednici

25 ml vody

(pokojové

teploty)

Pastika Nadoba sekacku Turbo 5-10's 150 g

* Tyto hodnoty jsou pouze pfiblizné a mohou se lisit v zavislosti na
konkrétnim receptu a ingrediencich.

pouzivani ruéniho mixéru

® Mdizete mixovat polévky, omacky,

mléeéné koktejly, majonézu,
détskou vyZivu apod.

mixovani v pracovni nadobé
(pokud je soucasti baleni)

® Naplnte nadobu maximalné do s

objemu.

Poznamka:
Pokud pracovni nadoba
neni soucasti baleni vaseho
spotfebice, zvolte nadobu vhodné
velikosti a tvaru. Doporu€ujeme
vy$8i nadobu s rovnymi sténami
0 priméru o néco vétsim, nez je
prdmér spodni ¢asti mixéru, aby
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se ingredience mohly pohybovat,
ale dostate¢né vysokou, aby se
zabranilo vySplichnuti.

mixovani na v hrnci

Pro bezpeéné pouziti opét
doporucujeme nechat horké
tekutiny pfed zahajenim
mixovanim v hrnci vychladnout na
pokojovou teplotu.

Hfidel mixéru nasadte na rukojet
mixéru @ a zajistéte otoenim ve
sméru hodinovych rucicek.
Pristroj zapojte do sité.

Vlozte potraviny do vysoké
nadoby, nadobu pevné drzte

a zvolte pozadovanou rychlost
(zvolenim tlacitka ,0 dosahnete
nizsi rychlosti mixovani a
minimalniho stfikani a zvolenim
tlacitka Turbo dosahnete
rychlej$iho mixovani).

Aby nedoslo k rozstrikani
kapaliny, noze umistéte do
potraviny predtim, nez mixér
zapnete.

Davejte pozor, aby smés
nedosahovala ke spoji mezi
hnaci jednotkou a mixovacim
nastavcem.

NoZovou jednotkou v
ingrediencich pohybuijte nahoru a
dolu a krouzivymi pohyby, abyste
vSe dostate¢né rozmixovali.

Vas ruéni mixér neni uréen pro
drceni ledu.

Pokud dojde k zaseknuti mixéru,
pred vycisténim jej odpojte ze
sité.

Po dokonéeni tlacitko ,O“ nebo
tlacitko Turbo pustte. Odpojte
mixér od zasuvky a otocte rukojeti
proti sméru hodinovych rucicek,
abyste hfidel mixéru odpojili od
rukojeti.

® pouzivani metlicky (pokud
je soucasti baleni)

Slehat miizete lehké smési,

napf. vaje¢né bilky; smetanu a

pudinkové smési.

Nemixujte husté smési jako

tuk s cukrem — metlicka by se

poskodila.

Metlicku zasurite do objimky

metlicky @.
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Objimku metlicky nasadte na
rukojet mixéru a oto€enim

ve sméru hodinovych ruci¢ek
zajistéte.

PFimési uricené ke Slehani dejte
do misky.

Zapojte do zasuvky a stisknéte
tlagitko ,0“ ,ON* pro zapnuti.
Chcete-li Slehat vy3Si rychlosti,
stisknéte tlacitko Turbo.
Pohybujte metlickou ve sméru
hodinovych rugicek.

Pokud chcete omezit stiikani,
stisknéte tlacitko ,0" ,ON“ .
Davejte pozor, aby se smés
nedostala nad metli¢ku.

Po dokoncéeni tlacitko ,O“ ,ON*
nebo tlacitko Turbo pustte,
odpojte od zasuvky a rozlozte.

pouzivani sekacku (pokud
je soucasti baleni)
Sekacek muzete pouzit na
zpracovani masa, zeleniny,
bylinek, chleba, suSenek a
orech(.
Nesekejte tvrdé potraviny, napr.
kavova zrna, kostky ledu, kofeni
nebo ¢okoladu — maze dojit k
poskozeni Cepele.
Odstrarite kosti a rozkrajejte
potraviny na kostky o velikosti asi
1-2 cm.
Na spodek nadoby sekacku
nasadte gumovou zakladnu @.
(Zabrani to klouzani nadoby po
pracovni plose).
Nasadte ¢epel sekacku na kovovy
trn v nadobé @.
Vlozte potraviny.
Nasadte kryt a pootoenim
zajistéte @.
Nasadte rukojet’ mixéru na kryt
sekacku @ a zajistéte otocenim
ve sméru hodinovych rucicek.
Zapojte do elektrické zasuvky.
Pevné drzte nadobu. Pak
zméacknete tlagitko Turbo.
Tlagitko Turbo mizete také
mackat preruSované, abyste
dosahli pulzniho efektu.
Po pouZiti vypojte ze sité a
rozmontujte.



volitelny nastavec (neni
soucasti baleni)

Mini sekacek — informace o
objednani najdete v Casti ,servis
a udrzba“.

udrzba a cgisténi

Spotiebi¢ pred ¢isténim nejdfive

vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.

Pozor - nedotykejte se ostfi
sekacich nozu.

Nékteré potraviny, napf. vejce
¢i mrkev mohou obarvit plast
sekacku. K odstranéni zbarveni
pouzijte hadfik namoceny v
rostlinném oleji.

Nepouzivejte Cistici pisky.

htidel ruéniho mixéru

bud

Vysokou nadobu ¢aste¢né
naplrite teplou vodou s mycim
prostfedkem. Zapojte do
elektrické zasuvky, pak nasadte
hfidel ruéniho mixéru a zapnéte.
Vypojte ze sité, osuste

nebo

NoZe umyvejte pod tekouci
vodou, potom je dikladné
vycistéte.

Nenamacejte do vody a
nedovolte, aby se do hridele
dostaly tekutiny. Pokud se
voda dovnitf dostane, vylijte
ji a pred pouzitim nechte
vyschnout.

Nemyjte v my¢cce.

servis a udrzba

Pokud pfi pouzivani spotfebice
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci

si prectéte ¢ast ,pravodce
odstranovanim problém(“ v
navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozoriujeme, Ze na vas

vyrobek se vztahuje zaruka, ktera
je v souladu se vSemi zakonnymi

ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zaru€nich prav a
prav spotfebitelt v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaSlete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
Aktualni informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE

PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S
EVROPSKOU SMERNICi O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH
(OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotiebict se predchazi
vzniku negativnich dopadut na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych materiald pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotfebicu

je vyrobek oznac¢eny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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pruvodce odstrafiovanim problém

Problém

Pri¢ina

Reseni

Ruéni mixér nefunguije.

Chybi napéjeni.

Ruéni mixér neni
spravné sestaven.

Zkontrolujte, jestli
je mixér zapojen do
zasuvky.

Zkontrolujte, jestli jsou
nastavce spravné
zajisténé na rukojeti.

Ruéni mixér béhem
mixovani zacne
zpomalovat nebo se
otaci s namahou.

PFili§ nizka nastavena
rychlost

Byla prekro¢ena
doporuc¢ena doba
provozu.

Zvyste rychlost.

Nepouzivejte ruéni
mixér na husté smési
déle nez 50 sekund v
prabéhu 4 minut nebo
metlicku déle nez 3
minuty v pribéhu 10
minut.

Nadmérné Splichani

Je zvolena prili§ vysoka
rychlost.

Nadoba je na mixované
ingredience pfili§ mélka
nebo mala.

Na zacatku zvolte nizsi
rychlost a s houstnouci
smési ji zvysuijte.

Zvolte vhodné velkou
nadobu. Nejprve
ponofte noze do
ingredienci a teprve
pak zapnéte.

Rukojet mixéru se pfi
pouzivani zahfiva.

Spotfebi¢ je mozna
pouzivan dlouhou
dobu.

Pred dal§im pouzitim
nechte zcela
vychladnout.

Smés se spravné
nemixuje.

Mozna neni zvolena
spravna rychlost pro
mixované ingredience.

Postupné zvySujte
rychlost a mixujte,
dokud nedosahnete
pozadovaného
vysledku.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt. hogy az
illusztraciok is lathaték legyenek.

els6 a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késbbbi
felhasznalasra!

e Tavolitson el minden csomagoléanyagot
és cimket!

® Ha a csatlakozédugo vagy a haldézati
vezeték sérult, azt a veszélyek
megel6zése érdekében biztonsagi
okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood
vagy egy hivatalos Kenwood szerviz
szakemberével.

® Soha ne nyuljon a késekhez, amig a
csatlakoz6 be van dugva a konnektorba.

e Kezét, hajat és ruhajat valamint a konyhai
eszkozoket tartsa tavol a készulék mozgd
alkatrészeitdl.

® A tartozékok cseréje el6tt a halozati
vezetéket mindig huzza ki a konnektorbdl.
Hasznalat utan is aramtalanitsa a
turmixgépet.

® Soha ne hasznalja a készuléket forrd zsir
vagy olaj keverésére.

® | egyen ovatos, ha forro folyadékot 6nt a
kever6edénybe/tartalyba, mert a hirtelen
g6zképzbdés kdvetkeztében a forrd
folyadék kifroccsenhet.

® A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hagyja a forré
folyadékokat lehdini szobahémérsékletlre
a keverés el6tt.

® Ha a turmixgép megsérul, az ujabb
bekapcsolas el6tt szakemberrel
ellendriztesse, és ha szukséges,
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javittassa meg (l. szerviz és
veviszolgalat).
Az aramutés elkerulése érdekében a
meghajtoegységet soha ne meritse vizbe,
és a halozati vezetéket, illetve a dugaszt
is mindig tartsa szarazon.
Ugyeljen arra, hogy a halozati vezeték ne
érjen forré felulethez és ne logjon le az
asztal szélérél, nehogy egy kisgyermek
magara rantsa a készuléket.
Csak eredeti, gyari, vagy a gyarté altal
ajanlott tartozékokat hasznaljon.
Ha felligyelet nélkal hagyja, illetve
Osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas
el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket és a
csatlakozodugdt huzza ki a konnektorbal.
A készuléket Uzemeltethetik olyanok is,
akik mozgasukban, érzékelésukben vagy
mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk,
amennyiben a készuléket felligyelet
mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban
vannak a kapcsolddo veszélyekkel.
A készulék nem megfelelé hasznalata
sérulést okozhat.
Ezt a készlléket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készulékhez és zsindrjahoz gyermekek
ne férjenek hozza.
A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanak a készulékkel.
A készuléket csak a rendeltetésének
megfelel6 haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha
a készuléket nem rendeltetésszerien
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hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

A névleges teljesitmény a daralé tartozék
teljesitményén alapszik. A tobbi tartozék
kisebb teljesitménnyel mikodhet.

fontos

A készUlék hosszu élettartamanak
megOrzése érdekében sir( anyagok
keverésekor legfeljebb 50 masodpercig
keverjen vele egyhuzamban, majd
legalabb 4 percig hagyja pihenni.

Ne hasznalja 3 percnél hosszabb ideig a
habveré6t egy-egy 10 perces idészakban.

daralé toldat

Ne érjen az éles késekhez.

Vegye le a darald kést, mielbtt kiuriti a
talat.

Soha ne vegye le a fedelet, amig a daral6
kése teljesen le nem allt.

A daral6 kését mindig a vagokésektdl
tavoli fogérésznél tartsa, mind a kezelés,
mind a tisztitas soran.

csatlakoztatas el6tt a készulék részei
Ellenérizze, hogy halozati
aramforrasa megfelel a kézi kézi turmixgép
turmixgépen feltiintetettnek. @ bekapcsolégomb
A késziilék megfelel @ turbé gomb
az élelmiszerekkel ® meghajtoegység
rendeltetésszerlen érintkezésbe @ keverGszar rogzitett ,triblade’-
keriilé anyagokrdl és targyakrol del
sz0l6 1935/2004/EK rendelet bogre (ha tartozék)
kévetelményeinek. ® bogre
az els6 hasznalat el6tt ® habvers (ha tartozék)
Dobja ki a daral6 kés késvédgjét, ® habverd csatlakozéja
mivel az csak a kés gyartas @ drot habvers
és szallitas kézbeni védelmére
szolgal. Legyen 6vatos, mert a daral6 (ha tartozék)
kések nagyon élesek. a daralé fedele
Mosogassa el a késziilék © fogorész
alkatrészeit: lasd a 'karbantartas daralé kes
és tisztitas’ részt. O tl

@ gumigydrd talp
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felhasznalasi utmutaté

Hozzavalok/ . ., | Feldolgozasi Max.

recept Edény Sebesség idgs % | kapacitas

Kézi turmix

Levesek 2 literes labos Turbd 25s 1 liter
L . . . 2 tojas

Majonéz 0,5 literes bogre | Turbo 45-60 s 300 ml olaj

Bébiétel 0,5 literes bogre |  Turboé 30-40s 300 g

Gytmlesturmixokl | & iteres bogre | Turbo 30s 400 ml

tejturmixok

Habveré

Tojasfehérje Nagy uvegedény| Turbd 2-3 perc 4 (150 g)

Tejszin Nagy livegedény| Turbd 2-2Y> perc 400 ml

Daralo

Hus Daral¢ tal Turbo 10-15s 250 g

Flszerek Daralo tal Turbd 5-10s 30g

Dio Daralé tal Turbo 10-15s 200 g

Kenyér Daralé tal Turbé 5-10s 1 szelet

Hagyma Daral¢ tal Pulzalo - 200 g

Keksz Daralé tal Turbé 15s 140 g

Szilvapac

50 g kis puha Daralo tal Turbd 5s 325¢

aszalt szilva

250 g folyés méz

(hutészekrényben

lehtitve)

25 ml viz

(szobah6mérsékleten)

Krém Daralo tal Turbd 10-15s 150 g

% Ez csak irdanymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttdl és a

feldolgozandd nyersanyagoktdl.

a kézi turmixgép segitségével
® Turmixolhat példaul leveseket,
szoszokat, tejturmixokat,
majonézt és bébiételt.
a bogréhez (ha van bogre)
® A bdgrét legfeljebb #/s-aig toltse
fel.
megjegyzés
Ha a bdogre nem tartozék,
valasszon megfelel6 méreti
edényt. Magas, egyenes oldalu
edényt ajanlunk, amelynek
atmérdje kissé nagyobb, mint a
kézi mixer alja, hogy szabadon
mozogjanak az alkotéelemek,
de elég magas legyen, hogy ne
omoljon ki.
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labasban torténé mixelés

A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hogy vegye
le a tlizrél a labast, hagyja

a forré folyadékokat lehdilni
szobahémérsékletlire a keverés
elétt.

lllessze a meghajtéegységet a
keverészarba @, majd jobbra
elforditva rogzitse.

Dugja be a halézati
csatlakozédugét a konnektorba.
Helyezze az ételt a bogrébe vagy
hasonlé edénybe, majd tartsa
stabilan a bogrét, és valassza ki
a kivant sebességet (valassza az
,O” bekapcsoldgombot a lassabb
keveréshez és a kifrdccsenés




-

N

mérsékléséhez vagy a turboé

gombot a gyorsabb keveréshez).

A frocskolés elkeriilése

érdekében helyezze a kést az

ételbe, miel6tt bekapcsolna a

késziiléket.

Ugyeljen arra, hogy a keverészar

és a meghajtéegység kozé

ne kerulhessen folyadék (az

illeszkedés mindig maradjon a

folyadék szintje folott).

Mozgassa a kést az ételben

és végezzen passziroz6 vagy

keveré mozdulatokat, az anyag

elkeverése érdekében.

A kézi turmixgép nem alkalmas

jég apritasara.

Ha a turmixgép elakad, huzza ki a

tisztitas el6tt.

Hasznalat utan engedje fel az

,O” bekapcsolégombot vagy

a turbé gombot. Huzza ki a

halézati csatlakozét, majd a

meghajtéegységet balra elforditva

vegye le a kever6szarat a

meghajtéegységrol.

(® a habveré hasznalata (ha
tartozék)

Felverhet konny( alkotéelemeket,

pl. tojasfehérjét; tejszint és porbol

készil6 desszerteket.

Sarlbb keverékekhez (példaul

zsiradék és cukor) ne haszndlja,

mert tonkreteheti a habverét.

Tolja a habverét a csatlakoztato

egységbe @.

lllessze a meghajtéegységet a

habveré csatlakozéjahoz, majd

jobbra elforditva rogzitse.

Tegye a feldolgozando ételt a

keverd edénybe.

Csatlakoztassa a halozathoz,

majd nyomija le a ,0”

bekapcsolégombot.

Nagyobb sebességgel térténé

habveréshez nyomja le a turbo

gombot. A habverét jobbra

mozgassa.

A kifroccsenés veszélyének

csOkkentése érdekében az ,O”

bekapcsolégombot nyomja le.

Ugyeljen arra, hogy a

feldolgozandé folyadék ne érjen

tul a habverdk felso szélénél.

5 Haszndlat utan engedje fel az
,0” bekapcsolégombot vagy a
turbé gombot, hizza ki a halozati
csatlakozét és szerelje le a
tartozékot.

a daralo hasznalata (ha
tartozék)

® Daralhat hust, zoldséget,
z0ldfliszereket, kenyérmorzsat,
kekszet és diét.

® Ne daraljon kemény

élelmiszereket, pl. kavét,

jégkockat, fliszereket és
csokoladét — karositja a kést.

Tavolitson el minden csontot és

vagja az élelmiszert 1-2 cm-es

kockakra.

2 lllessze a gumigyirii talpat @ a
daralé tal aljara. (Igy a tal nem
csuszik a munkalapon).

3 Tegye a daral6 kését a talban
lévé csapra @.

4 Tegye bele az élelmiszert.

Tegye ré a dardlo fedelét, forditsa

el és zarjale @.

6 lllessze a meghajtéegységet a
daralo fedeléhez @, majd jobbra
elforditva rogzitse.

7 Dugja be a halozati
csatlakozddugét a konnektorba.
Tartsa a talat stabilan. Ezutan
nyomja meg a turbé gombot.
Azt is megteheti, hogy tébbszér
réviden lenyomja a turbé gombot,
és ezzel pulzald hatast ér el.

8 Hasznalat utan huzza ki a dugét
a konnektorbdl, és szerelje szét a
készulléket.

-

a

valaszthaté tartozék (nincs a
csomagban)

Mini daralé — a megrendelés
médja a ,szerviz és
vev@szolgalat” cimi részben
olvashaté.

karbantartas és

tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja
ki a készliléket, és a haldzati
dugaszt is huzza ki a
konnektorbdl.

® Ugyeljen arra, hogy ne érjen az
éles vagokésekhez.
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® Bizonyos élelmiszerek, pl.
sargarépa, elszinezhetik a
mianyagot. Névényi olajba
martott ruhaval doérzsélve
eltavolithat6 az elszinez6dés.

® Ne hasznaljon suroloszereket.

turmixgép keverészara
vagy

® Toltsén meleg mosogatoszeres
vizet a bogrébe vagy hasonld
edénybe, de ne toltse tele.
Csatlakoztassa a készlléket a
halézathoz, majd meritse a kézi
turmixgép keverészarat a vizbe,
és kapcsolja be a késziiléket.

® Aramtalanitsa, majd szaritsa meg,
vagy

® Mossa el a késpengéket folyo
vizzel, majd szaritsa meg
alaposan.

® Soha ne martsa vizbe, és ne
engedje, hogy folyadék jusson
a hajtétengelybe. Ha mégis viz
jutna be, csepegtesse le, és
varja meg, amig megszarad,
csak utana hasznalja.

® Ne mosogassa el
mosogatégépben.

szerviz és
vevlOszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a készilék hasznalata
soran, olvassa el a hasznalati
fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megdfelel az 6sszes olyan
eléirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztoi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kiildje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkézpontba.
A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziojan.

® Tervezte és fejlesztette
a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

® Készilt Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ
EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése

lehetévé teszi a nem megfelel
hulladékkezelésbdl ad6doé esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok
megelézését és a készillék
alkotdanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia-

és forrasmegtakaritas érhet6

el. A terméken athuzott kerekes
kuka szimbolum emlékeztet az
elektromos haztartasi késziilékek
szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.
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hibaelharitasi

utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

A kézi turmixgép
nem mikodik.

Nincs aramellatas

A kézi turmixgép
nincs megfeleléen
Osszeszerelve

Ellenérizze, hogy a kézi
turmixgép csatlakozéja be
van-e dugva a konnektorba.

Ellenérizze, hogy a
tartozékok megfeleléen
vannak-e rogzitve a
meghajtéegységhez.

A kézi turmixgép
lelassul vagy
gyengll a keverés
kézben.

A kivalasztott sebesség
tul alacsony

Tullépte az ajanlott
mUkodési idot.

Novelje a sebességet

Sird anyagok keverésekor
ne mikddtesse a

kézi turmixgépet 50
masodpercnél hosszabb
ideig, 4 perces idészakokat
figyelembe véve, illetve
habverésnél 3 percnél
hosszabb ideig, 10 perces
idészakokat figyelembe
véve.

Tulzott
kifroccsenés a
feldolgozas soran

A kivalasztott sebesség
tul magas

Az edény, tal vagy
serpeny6 tul lapos vagy
tul kicsi a feldolgozandd
hozzavalokhoz.

Az indulasnal valasszon
alacsonyabb sebességet,
majd novelje, ahogy a
keverék siribb lesz.

Valasszon megfeleld
méretl edényt. A
bekapcsolas el6tt meritse
be a kést az ételbe.

A meghajtéegység
felmelegszik
mikodés kdzben.

Lehet, hogy az
ajanlottnal hosszabb
ideig hasznalta az
egységet.

Hagyja a késziléket
teljesen lehlni, miel6tt Gjra
hasznalna.

A keverés
hatastalan.

A késziilék sebessége
nem felel meg

a feldolgozandé
hozzavaldknak.

Fokozatosan névelje a
sebességet, és addig

keverje, amig a kivant
eredményt el nem éri.
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Polski
Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone. zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje
i zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

® UsungC wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.

® Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony
przewdd musi zosta¢ wymieniony
przez pracownika firmy Kenwood lub
upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia
zagrozenia.

® Ostrzy nie wolno dotyka¢ w czasie, gdy
urzgdzenie jest podtgczone do pradu.

® Nie zbliza¢ palcéw ani przyboréw
kuchennych do obracajgcych sie czesci
urzgdzenia i nie dopuszczaé, by w ich
poblize dostaty sie wtosy lub czesci
garderoby.

® Po uzyciu urzgdzenia i przed zmiang
nasadek lub koncéwek wyjgc¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

® Nigdy nie miksowaé gorgcego oleju ani
ttuszczu.

® Podczas wlewania gorgcego ptynu do
pojemnika/naczynia do blendowania
nalezy zachowac ostroznosc¢, poniewaz
ptyn moze wyprysng¢ z powodu nagtego
wytworzenia sie pary.

® Ze wzgledéw bezpieczenstwa, przed
miksowaniem najlepiej zaczekac, az
gorgce sktadniki ptynne ostygng do
temperatury pokojowe.
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Nie uzywac¢ uszkodzonego blendera
recznego. W razie awarii oddac¢ go do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.
,Serwis i punkty obstugi klienta”).
Nie zanurzaé uchwytu zasilajgcego
w wodzie ani nie dopuszczac do
zamoczenia przewodu sieciowego lub
wtyczki z uwagi na ryzyko porazenia
pradem.
Nie dopuszczacg, by przewdd sieciowy
stykat sie z gorgcymi przedmiotami
lub zwisat z blatow lub powierzchni w
miejscach dostepnych dla dzieci.
Nigdy nie stosowac niekompatybilnych
nasadek.
Przed pozostawieniem urzgdzenia bez
nadzoru oraz przed jego demontazem,
montazem oraz czyszczeniem nalezy
zawsze wytgczyc je i odtgczy¢ od zrédta
zasilania.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez
osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy
na temat zastosowania tych urzgdzen,
o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty
instrukcje dotyczgce ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane
z ich uzytkowaniem.
Stosowanie urzgdzenia w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze grozic
wypadkiem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzgdzenie i przewod sieciowy
nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.
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Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczac, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do zgodnego z przeznaczeniem

uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za wypadkKi

i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
W wyniku nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.

Moc znamionowa oparta jest na wynikach
koncowki siekajgcej. Pobor mocy innych
przystawek moze by¢ mniejszy.

uwaga

Aby zadbac o dtugi okres uzytkowania
urzadzenia, podczas miksowania gestych
sktadnikow nie uzywac urzgdzenia przez
okres dtuzszy niz 50 sekund ciggtej pracy
w odstepach krotszych niz co 4 minuty.
Trzepaczki nie nalezy uzywac przez
okres diuzszy niz 3 minuty ciggtej pracy w
odstepach krotszych niz co 10 minut.
koncowka siekajaca

Nie dotykacC ostrzy.

Przed opréznieniem miski z koncowki
zdjac¢ ostrze.

Ostone zdejmowac wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.
Podczas obstugi i mycia koncéwke
siekajgcg chwytacC wytgcznie za uchwyt i
nie dotykac ostrzy.

przed podiaczeniem do sieci ® Urzgdzenie spetnia wymogi
® Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe rozporzadzenia Wspolnoty
odpowiada danym znamionowym Europejskiej nr 1935/2004
podanym na spodzie obudowy dotyczgcego materiatéw i
blendera rgcznego. wyrobéw przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscia.
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przed pierwszym uzyciem

@ trzepaczka (jezeli zalaczono w
® Ostony ostrzy koncowki siekajgcej P U 4

o ; zestawie)
mozna wyrzuci¢, poniewaz stuzg kofnierz trzepaczki
do ochrony ostrzy wytgcznie trzepaczka

podczas produkcji i przewozenia.
Zachowac ostroznos¢, poniewaz koncowka siekajaca (jezeli
ostrza sg bardzo ostre. zataczono w zestawie)

® 0®

® Umyé czesci (zob. czesé pt. ostona koncowki siekajgcej
,obstuga i czyszczenie”). ® uchwyt
ostrza koncéwki siekajacej
: @ miska
oznaczenia @ gumowa podstawka
blender reczny pierscieniowa
@ WLACZNIK
@ przycisk Turbo
® uchwyt zasilajgcy
@ koncowka miksujaca z

potréjnym ostrzem ,triblade”

dzbanek (jezeli zataczony w
zestawie)
dzbanek

©

tabela zalecen

Sktadniki/
przepis

Pojemnik Predkos¢ [Czas pracy | Maks. ilos¢

Blender reczny

Zupy 2-litrowy garnek Turbo 25 sekund 11
. 2 jaja
: 0,5-litrowy 45-60
Majonez dzbanek Turbo sekund 300.ml
oleju
Przeciery dla | 0,5-litrowy 30-40
niemowlat dzbanek Turbo sekund 3009
Koktajle .
mleczne/ 0,5-litrowy Turbo 30 sekund 400 ml
; dzbanek
smoothie
Trzepaczka
Biatka Duza szklana Turbo | 2-3minuty | 4 (150 g)
miska
o Duza szklana .
Smietana . Turbo 2-2 Y2 minuty 400 ml
miska
Koncowka siekajaca
Slgkanle N.IlskaT kor.1cowk| Turbo 10-15 250 g
migsa siekajgcej sekund
Miska kofcowki
Ziota niska koncowkt | 1o | 5-10sekund | 30 g
siekajgcej
Miska koncowki 10-15
Orzechy siekajace Turbo sekund 200 g

% Wartosci te stuzg jedynie za wskazéwke i bedg rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju uzywanych sktadnikow.
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Skladnikil |5 emnik Predkosé |Czas pracy :| Maks. ilosé

przepis

Chleb Miska koncowki |+, | 510 sekund | 1 kromka
siekajgcej

Cebula I\/.Iiska.l koﬁcéwki Tryb pracy. _ 200g
siekajacej przerywanej

Ciastka MISka.‘ kor.1cowk| Turbo 15 sekund 140 g
siekajgcej

Marynata

Sliwkowa

50 g matych, | Miska koncowki Turbo 5 sekund 325¢

miekkich siekajgcej

Sliwek

2509

ptynnego

miodu,

schtodzonego

w lodéwce

25 ml wody (w

temperaturze

pokojowej)

Pasztety N.“Ské kor.1cowk| Turbo 5-10 sekund 150 g
siekajgcej

% Wartosci te stuzg jedynie za wskazéwke i bedg rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju uzywanych sktadnikow.

eksploatacja recznego blendera

® Urzadzenia mozna uzywac do
miksowania, zup, soséw, koktaijli
mlecznych, majonezu, zywnosci
dla niemowilat itp.

miksowanie w dzbanku (jezeli
zalgczony w zestawie)

® Nie napetnia¢ dzbanka powyzej %
wysokosci.
Uwaga
Jezeli do zestawu nie zostat
zatgczony dzbanek, nalezy
uzy¢ pojemnika odpowiedniej
wielko$ci. Zalecamy wysoki
pojemnik o prostych $ciankach i
$rednicy nieco wigkszej niz stopa
blendera recznego, co pozwoli
sktadnikom przemieszcza¢ sie,
ale wystarczajgco wysoki, by
zapobiega¢ pryskaniu.

miksowanie bezposrednio
w garnku

® Ze wzgledoéw bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej
zdjg¢ garnek z ognia i zaczekac,
az gorgce sktadniki ptynne
ostygng do temperatury
pokojowe;j.

1 Na trzpien w gornej czesci
koncéwki natozy¢ uchwyt
zasilajacy i przekreci¢ go w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby go
zablokowaé @.

2 Podiagczy¢ urzadzenie do zrédia

zasilania.

3 Umiesci¢ sktadniki w dzbanku

lub podobnym pojemniku i —
utrzymujgc pojemnik w stabilnej
pozycji — wybra¢ zadang
predkos¢: aby miksowaé wolniej
i zminimalizowa¢ rozpryskiwanie
sktadnikow, wybra¢ wigcznik
(,O"), a zeby miksowac¢ szybciej,
wybrac przycisk ,turbo”.

® Aby uniknaé¢ rozchlapywania

sktadnikéw, przed wiaczeniem
urzadzenia zanurzy¢ ostrza
koncowki w sktadnikach.

Nie zanurzaé koncowki miksujgcej
w sktadnikach ptynnych gtebiej niz
powyzej miejsca, w ktérym fgczy
sie ona z uchwytem zasilajacym.
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N

Ugniata¢ sktadniki poprzez
przesuwanie koncowki w
naczyniu w gore i dot lub
mieszanie, aby je potaczy¢ ze
soba.

Blender reczny nie jest
przeznaczony do kruszenia
lodu.

Jezeli dojdzie do zatkania sie
koncowki, przed usunigeciem
blokujgcych jg sktadnikéw odcigé
doptyw zasilania do blendera.

Po zakonczeniu pracy zwolnic¢
wigcznik (,0”) lub przycisk
»turbo”. Wyjaé wtyczke z
gniazda sieciowego i przekrecic
uchwyt zasilajgcy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zdje¢ koncowke z
uchwytu.

@ eksploatacja trzepaczki
(jezeli zataczono w
zestawie)

Trzepaczka umozliwia ubijanie

lekkich sktadnikow, np.

biatek jaj, $mietany i deserow

btyskawicznych.

Uzywanie trzepaczki do ubijania

gestych skftadnikéw, np. ttuszczu

z cukrem, spowoduje jej

uszkodzenie.

Wsung¢ trzepaczke do kotnierza

trzepaczki @.

Do kotnierza trzepaczki

przymocowac¢ uchwyt, a

nastepnie przekreci¢ go w

kierunku zgodnym z ruchem

wskazdéwek zegara, aby go
zablokowac.

Skfadniki umiesci¢ w

odpowiednim naczyniu, np.

misce.

Podtaczy¢ urzadzenie do sieci i

wcisngé WEACZNIK (,07).

Aby zwiekszy¢ predkos¢ obrotow,

wcisngé przycisk ,,turbo”.

Podczas ubijania wykonywaé

blenderem obroty w kierunku

zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

Aby zminimalizowac

rozpryskiwanie sktadnikow,

nacisng¢ WEACZNIK (,0”).
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Nie zanurzaé koncowki w
sktadnikach powyzej metalowych
drutéw trzepaczki.

Po zakonczeniu pracy zwolnic¢
WLEACZNIK (,0”) lub przycisk
»turbo”, wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
blender.

uzytkowanie koncéwki
siekajacej (jezeli zatagczono
w zestawie)
Koncowki mozna uzywac do
siekania migsa, warzyw, ziot,
chleba, ciastek i orzechow.
Koncowki nie nalezy uzywac do
siekania twardych sktadnikow,
takich jak kawa, kostki lodu,
przyprawy korzenne czy
czekolada, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie ostrzy.
Przed rozpoczeciem siekania
usung¢ wszelkie kosci i pokroi¢
sktadniki w kostke wielkosci
1-2 cm.
Do spodu miski przymocowac
gumowa podstawke pierscieniowg
@ (zapobiega to $lizganiu sie
miski po blacie).
Koncowke siekajacg zamocowaé
na znajdujgcym sie wewnatrz
miski bolcu ©.
Wiozy¢ sktadniki.
Zatozyc¢ i przekreci¢ ostone
kohAcowki siekajacej, aby ja
zablokowa¢ w odpowiednim
miejscu @.
Do ostony koncowki siekajacej @
przymocowac¢ uchwyt zasilajacy
i przekreci¢ go w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, aby go zablokowac.
Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.
Nastepnie przytrzymujgc miske
w stabilnej pozycji, nacisngé
przycisk ,,turbo”. Przycisk
mozna takze naciskac¢ i zwalniac,
aby miksowac w trybie pracy
przerywane;j.
Po uzyciu wyjg¢ wtyczke
z gniazda sieciowego i
rozmontowac blender.



dodatkowa nasadka
(niezatagczona w zestawie)

Mini rozdrabniacz — informacje
dotyczace sposobu zamawiania
znajdujg sie w czesci pt. ,serwis i
punkty obstugi klienta”.

obstuga i czyszczenie

® Przed czyszczeniem zawsze
wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nie dotykac¢ ostrzy.

® Niektore skiadniki (np.
marchewka) mogg spowodowac
przebarwienie plastikowych
elementéw urzadzenia. Pocieranie
plam szmatkg umoczong w oleju
ros$linnym moze pomoc je usungé.

® Nie uzywac¢ $rodkow
zawierajgcych substancje Scierne.
koncéwka miksujaca blendera
recznego
albo

® Czesciowo napetni¢ dzbanek lub
podobny pojemnik cieptg woda
z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Podtgczy¢ blender reczny
do pradu i zatozy¢ koncéwke
miksujacg. Witaczy¢ blender.

® Wyjac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego, a nastepnie wysuszy¢
koncéwke miksujaca.
albo

® Umyc¢ noze pod biezgca woda,
nastepnie doktadnie osuszy¢.

® Nie zanurza¢ w wodzie i nie
dopuszczaé, by woda dostata
sie do wewnatrz koncowki.
Jezeli woda dostanie sie
do srodka, nalezy jq wylaé
i osuszy¢ koncoéwke przed
ponownym uzyciem urzadzenia.

® Nie my¢ w zmywarce do
naczyn.
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serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich probleméw

z obstugg urzadzenia przed
zwréceniem si¢ 0 pomoc

nalezy zapoznac si¢ ze
wskazdéwkami w czesci pt.:
L,rozwigzywanie problemow”

w instrukcji obstugi urzadzenia
lub odwiedzi¢ strone internetowg
www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietaé, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przestaé lub dostarczyé
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktéw
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego
kraju.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.



Uwagi dotyczace prawidtowego
usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci
produktu nie nalezy wyrzucac do
odpaddéw miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich
osrodkow segregujgcych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych
skutkow dla srodowiska naturalnego
i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatow,
z ktérych jest ztozony, w celu
uzyskania znaczgcej oszczednosci
energii i zasobow. Zuzyty sprzet
moze mie¢ szkodliwy wplyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi
na potencjalng zawartos$¢
niebezpiecznych substanciji,
mieszanin oraz czesci sktadowych.
Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego

pojemnika na $mieci. E
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rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Blender reczny nie
dziata

Brak doptywu zasilania

Blender nie
zostat prawidtowo
zmontowany

Sprawdzi¢, czy blender
jest podtgczony do
pradu

Sprawdzic¢, czy
koncéwka zostata
prawidtowo
przymocowana do
uchwytu zasilajgcego

Blender reczny
zwalnia lub przesila sie
podczas pracy.

Wybrana predkos¢
obrotéw jest zbyt niska

Przekroczono zalecany
czas pracy

Zwigkszy¢ predkosc
obrotow

Nie uzywa¢ blendera
przez czas dtuzszy
niz 50 sekund ciagtej
pracy w odstepach
krétszych niz 4
minuty w przypadku
gestych sktadnikow,
a trzepaczki przez
okres dtuzszy niz 3
minuty ciggtej pracy w
odstepach krotszych
niz 10 minut.

Podczas pracy
sktadniki sg nadmiernie
rozchlapywane

Wybrana predkosé
obrotéw jest zbyt
wysoka

Uzyty pojemnik,
miska lub garnek jest
zbyt ptytki lub zbyt
maty w stosunku

do miksowanych
sktadnikow

Na poczatku pracy
uzy¢ nizszej predkosci
obrotéw i zwigkszac
ja w miare gestnienia
sktadnikow

Wybra¢ pojemnik
odpowiedniej wielkosci.
Przed wigczeniem
urzadzenia zanurzy¢
ostrza koncowki w
sktadnikach.

Podczas pracy uchwyt
zasilajgcy staje sie
goracy

Urzadzenie byto
prawdopodobnie
uzywane przez
nadmierny okres czasu

Przed ponownym
uzyciem zaczekac, az
urzadzenie catkowicie
ostygnie

Skfadniki nie sg
miksowane

Wybrana predkos¢
obrotéw moze nie
by¢ odpowiednia do
rodzaju miksowanych
sktadnikow

Stopniowo zwieksza¢
predkos¢ i miksowacé
do momentu uzyskania
zgdanej konsystencji
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EAAnvika

ZedimAwoTe TNV urpooTivi) ogAida OTTou TTapéYETal N ElIkovoypdenon

aoc@aAcia

AlaBaaTe TTPOCTEKTIKA TIG 0dNYiES KAl
QUAACTE TIG yIa JEAAOVTIKI) ava@opd.
AQQIPETTE TN CUOKEUQTIA KAl TUXOV
ETIKETEG,.
Edv 1o BUopa 1} TO KAAWDSIO UTTOOTEI
nid, TTPETTEl, Yia Adyoug ao@aAciag, va
avTikataoTaBei atrd TNV Kenwood ) atré
ecoualodoTnuévo TeXVIKO TG Kenwood
TTPOKEIUEVOU VA ATTOPEUXOEI EVOEXONEVOC
KivOuvog.
Mnv ayyilete TTOTE TIG AETTIOEG OTAV N
OUOoKeUn €ival ouvdedepEvn oTNV TIPICa.
KpaTAOoTE HOKPIA OTTO TA KIVOUPEVA PEPN
TNG OUOKEUNG Ta DAXTUAQ, Ta JAAAIG
Kal Ta pouxa oOag Kabwg TTiong Kal Ta
MaxaIpOTTPOUVA.
MeTa TN XpAon Kal TTPIv aAAGEETE
€CAPTNUA, ATTOOUVOEETE TN OUOKEUN OTTO
TO pEUQ.
Mnv avauiyvuoete TToTé Ce0TO AGdI
MayYEIPIKO AITTOG.
MpooégTe oTaV BAleTe KAUTO UYPO OTO
OOXEIO/TTEPIEKTN AVAUEIENS, KABWG UTTOPEI
Va EKTOEEUTEI AOYW ATTOTOPNG dnuIoupyiag
aTHOU.
Mo ao@aAéaTepn Xpnon, guviaTaTal va
Q@AVETE Ta (EOTA UYPA VA KPUWOOUV £WG
OTOU PBAcouv gg Bepuokpaaia dwuaTiou
TTPOTOU TO QVOMEIEETE.
Mn XPNOILOTTOIEITE TTOTE TO UTTAEVTEP
eqv gival xahaopévo. EAEyETE TO A
ETTIOKEUAOTE TO: OEITE OXETIKA TO KEQAAQIO
"o€pPIC Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV".
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Mn Bddlete TTOTE KIVNTAPO-XEIPOAARN
MEOQ OTO VEPD KAl UNV APAVETE TO
KaAwdlo TpoPodoaiag ) To PIG Va
Bpaxouv dIOTI UTTAPXEI KivOUVOG
NAEKTPOTTANEIAG.

Mnv a@rveTe TTOTE TO KAAWDIO
TPOYodOUiag va ayyifel OEpPES ETTIQAVEIES
N va KPEUETAI ATTO YEPN TTOU PTTOPEI va TO
apTTagel Katrolo Traidi.

Mn xpnOIMOTIOIEITE TTOTE EEAPTAMATA TTOU
Oev gival eyKeKPIPEVQ.

Na aTTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA TN CUCKEUN
KAl va TNV aTTOOUVOEETE ATTO TNV TTAPOXN
peUUATOC, OTav Oev TNV ETTIBAETTETE KABWC
Kal TTpIV atrd TN ouvapuoAdynon, Tnv
QTTOOUVAPHOAOYNON 1) ToV KaBapIouo.
O1 OuOKEeUEG PTTOPOUV Va
XPNOIMOTTOIOUVTAI ATTO ATOUA ME
MEIWMEVEG CWHATIKESG, AIOBNTNPIAKEG 1)
VONTIKEG IKAVOTNTEG I EAAEIYN TTEIPAG

Kal yvwaong, Epooov BpiokovTtal Utro
ETIRBAEWN 1 TOug £xouv d0BEi 0dnyieg

yla TNV ao@aAn Xpnon TNG OUOKEUNG

KAl EQOCOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIVOUVOUG.

H Kakn xprion TnG OUOKEUNG 0AG UTTOPEI
VQ TTPOKOAETEI TPAUUATITUO.

AUTH n OUOKEU BeV TTPETTEI VO
xpnaigoTtroigital armo Taidid. GuAaoaoete
TN OUOKEUN Kal TO KAAWSIO ThG JOKPIA
atTo TTaIdIA.

Ta TTaidid Ba TpETTel va BpiokovTal

uTTd TTapaKoAouBnaon, €101 WOTE VA
dlao@aAiceTal o1 dev TTAICOUV PE TN
OUOKEUN.

Na xpnOIJOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO

yia TNV OIKIOKI XPHon yia TNV oTroia
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TrpoopileTtal. H Kenwood dev Ba

QEPEI Kapia eubuvn €av N CUOKEUN
xpnoipoTtroinBei pe akatdAAnAo 1pdTTO N
o€ TTEPITITWON PN CUPPOPPWONG PE QUTEG
TIG 0dnyieg.

H ovopaoTIKA 100G BaacifeTal oTO
eCaptnua k6@TN. Ta uttéAoiTTa
eCAPTAMATA EVOEXETAI VO KATAVAAWVOUV
AlyoTEPN 10XU.

ONMAVTIKO

Mpokelpévou va dlacPaAICETE TN
MOKPOBIOTNTA TNG OUOKEUNG OAG, YIa TA
Bapid peiypata, unv XPNOIUOTIOIEITE TO
MTTAEVTED XEIPOG YIa TTEPICOOTEPO aTToO 50
OEUTEPOAETTTA, O€ DIACTNMUA 4 AETTTWV.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TO AVADEUTHPI YIA
TTEPIOOOTEPO ATTO 3 AeTTTA O€ diaoTnua 10
AETTTWV.

e€apTnua KOPTN

Mnv ayyiCeTe TIGC KOPTEPEG AETTIOEG.
A@aipEaTe ToV AEova Tou KOPTN TTPOTOU
OOEIATETE TO UTTOA.

Mnv a@aipeite TTOTE TO KATTAKI, €AV O
Agovag Tou KOYTN BEV €XEI AKIVATOTTOINBEI
EVTEAWG.

Ortav xeipieate r kaBapilete Tov dEova
TOU KOQTN, VO TOV KPOTATE TTAVTA ATTO TN
AaBn), pakpid atTd TIG AETTIOEG KOTTNG.

TPOTOU OUVSECETE TN CUOKEUR TPIV aTTé TNV TTPWTN XPAON
oTtnv mpida ® [eTdgte TO KAAUPHA AETTIOWY
BeBaiwBeite 611 n Tdon Tou TTOU KaAUTTTEI TN AETTIdQ TOU
NAEKTPIKOU peUpaTog gival idia KOPTN, KABWG TTPOoOopPICETal YIa Va
ME €KEIVN TTOU avaypdpEeTal GTO TNV Tpoatarelel JOVO KATA TNV
MTTAEVTED XEIPOG. KOTOOKEUN Kal Tn peTagopd. Na
AUTA N OUOKEUR GUPHOPQWVETAI TIPOTEXETE KABWG 01 AETTIOEG €ivai
pe Tov Kavoviopuéd EK 1935/2004 TTOAU KOQPTEPEG.

OXETIKA pE Ta UAIKG Kal Ta ® [TAOveTe Ta pépn: BeiTe TNV evOTNTA
QVTIKEIPEVA TTOU TTPOOpIdovTal va «@POVTida Kal KABAPITUOG.

£€pBouv o€ TaPn Pe TPOPIUA.
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eTmeEyYNON oUuuBOAwWY

HTTAEVTEP XEIPOG

CESXOXS)

EVOWHATWHEVO

KoupTTi AeItoupyiag ON

KOUTTI TOUPUTTO

AaBn Tpogpodoaiag

METOAAIKOG Agovag PTTAEVTED PE

triblade.

KUTTEAAO (edv TTapéxeTal)

G)

KUTTEAAO

®OBeOE 90O

avadeuThpl (EAV TTapEXETAI)
oTe@Avn avadeuTnpiou
OUpPATIVO avadeuThpl

KOQPTNG (eGv TTapéxeTal)
KOTTAKI TOU KOPTN
AaBry
agovag Tou KOQTN
UTTOA
aTpoyyUAf Bdan atré KaoutagoUk

TTiVOKOG GUVIOTWHEVNGS XPNONG

. Xpovog Méy.
ZuoTarika/ Aoxeio Taxotnta |Eme§epyaoiog|XwpnrikéTnTa
ouvtayi X Xutn PJI S|Awpn n
MTTAévTep XEIpOg
ZouTreg K'qwqpo)\a 2 Turbo 25 Beur. 1 Aitpo

AiTpwv

. KutreAo 0,5 2 ABya
Mayiovéla Arpou Turbo 45-60 d¢eur. 300 ml AGS!

X , KuTtreAdo 0,5
Bpe@Iikég TPOPEG AiTpou Turbo 30-40 Seur. 300 g
Smoot'hle/ K,UWEMO 0.5 Turbo 30 deur. 400 ml
MiAko€IK AiTpou
AvadeuTipl

. . | Meyaho )
AaTrpadia afywv VUGANO LTTOA Turbo 2-3 AemrTd 4 (150 g)
Kpépa Meyalo Turbo | 22 % Aerra | 400 ml
YUGAIVO PTTOA
Egdaptnpa k6@Tn
Kpéag MTTOA KOPTN Turbo 10-15 deur. 250 g
Mupwdikd MT1ToA KOPTN Turbo 5-10 deurt. 309
=npoi KapTToi MT1ToA KOPTN Turbo 10-15 deur. 200 g
WYwpi MT1ToA KOPTN Turbo 5-10 deurt. 1 @éta
. , MaApikn

Kpeppudia Mr1ToA KOQTN Aermoupyia - 200 g
MmigkoTa MTTOA KOPTN Turbo 15 deur. 140 g
Mapivada
dapdoknvo
50 g pikpd, paAakd | MTTOA KO@TN Turbo 5 deur. 325¢
dapdoknva
250 yp.
AeTITOPPEUCTO
UEAI aTTd TO
yuyeio
25 ml vepo (oe
Bepuokpaaia
dwpariou)
Maré MTTOA KOPTN Turbo 5-10 deurt. 150 g

& AUTEG 01 TTANPOYOPIEG Eival ATTAWG TUUBOUAEUTIKOU XOPOKTHPA KAl
TTOIKIAAOUV avaAoya JE TN GUVTAYH KOl TO UNIKG TTOU €TTECEPYALETTE.
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XPNon Tou PTTAEVTEP XEIPOG
Mrropeite va TTapaokeudaeTe
0goUTTEG, OAATOEG, MIAK OEIK,
payloveda, BPEPIKEG TPOPEG K.ATT.
yio avapei§n oto KUreAAo
(epoéoov TrapéxeTal)

Mn yepicete TO KUTTEAAO
TIEPITTOTEPO OTTO TA % TNG
XWPNTIKOTNTAG TOU.

Inueiwon

Edv agTo TTokéTo gOg dev
TepIAapBaveTal To KUTTEAAO,
€MIAEETE éva doxeio katdAAnAou
HeyEBoug. ZuviaToUpe éva WnAd
S0xeio KUAIVOPIKOU OXAMATOG, PE
OIAUETPO EAAPPWG HEYOAUTEPN
aTrd TO KATW PEPOG TOU UTTAEVTEP
XEIPOG, yia va UTropouv Ta
auaTaTikd va avaueixbouv, aAAd
QAPKETA WNAO WAOTE VO ATTOPEVYETAI
TO MTGINIgHQ.

yio avAapei§n otnv KatoapoAa
MNa aopaAéaTepn xpron,
QUVIOTATAI VA ATTOCUPETE THV
KOTOOPOAQ ATTO TO PATI KAl

VO O@rVETe Ta (ETTA UYPA VA
KPUWOOUV £wg 6TOU PBATOUV OE
Beppokpaaia dwyariou, TTPoOToU TA
QVapEIEETE.

TomoBetraTe Tn Aapr) Tpopodoaiog
péoa atov agova utAévrep @ kai
aTpiyTte TN Se§IOTTPOPA £WG OTOU
ag@aAigel.

2uvdéaTe To OTNnV TTpida.
TomoBeTAOTE TA TPOPIPA PECT
0TO KUTTEAAO | O€ TTOPEUPEPES
OOXEio Kal ETTEITA, KPATWVTAG
oTaBepd TO KUTTEAAO, ETTIAEETE TNV
arraitoUpevn Tax0TnTa (ETTIAEETE
N 6¢0n Aeiroupyiag «O» ON

yia BpadUtepn avaueign Kai
eAayIOTOTTOINON TOU TNITGIAIOUOTOG
Kal To koupTri Turbo yia TaxuTepn
avapeign).

MNa va amo@uyeTe TO
mMTCiAIOHA, TOTTOBETAOTE TIG
Aemideg péoa oT0 PaAYNTO
TPOTOU BECETE TO UTTAEVTEP OE
AeiToupyia.

Mnv agrvete 1o uypd va PTaoEl
og uwnAdTepO eTTiTTEdO OTTO TNV
£vworn PETAgU Tou KIvNTAPa-
XEIPOAaRR Kal Tou dgova Tou
MTTAEVTED.
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AvakaTéyTe To @aynTo Ue TO
MTTAEVTEP XEIPOG TTOATOTTOIWVTAG A
avapelyviovTag Ta UAIKA éwg 6Tou
QATTOKTAOOUV OOIOUOP®PN UQH.

To pmrAévTep XEIPOG Bev gival

KaTdAAnAo yia 6puppaTtiopd

mayou.

Edv 1o pumrAévtep oag ptrAokdpel,

ATTOOUVOECTE TO ATTO TNV TTPIda

TIpoTOU TO KABaPIoETE.

MeTtd Tn xpAon, apACTE TO KOUWTTI

Aeimoupyiag «O» ON A Turbo.

ATrooUVOEDTE TN CUOKEUN ATTO

TNV TpiCa Kal oTPEWTE TN AaBn

TPOPOBOUiag apIoTEPOTTPOPA

yla va agaipéoeTe Tov agova

TOU PTTAévTEP aTTd TN AaBn

TPOPOdOUTiag.

@ YIO VO XPNOIMOTTOINCETE TO
XTUTTNTAPI YIa HOPEYKA (EAV
TapéxeTai)

MTTopeiTe va XTUTTAOETE EAAPPIA

UAIKd, OTTWG aoTTpddia auywy,

KPEPA Kal EMOOPTTIA OTIYHICIag

TTOPOTKEUNG.

Mnv avadeUeTe BapuTtepa PeiypaTa

6TTWG BouTupo Kal fayapn —

Ba TrpokaAéaeTe BAABN aTo

avadeuTtnpl.

ZTIPWETE TO GUPHATIVO XTUTINTAPI

MéTa 0TO KOAGPO TTPOCAPHOYAG

e.

TomoBetraTe TN AaBn Tpogodoaiag

aTn aTEQAvn Tou avadeutnpiou

Kal aTpiyTe SECI6aTPOPA £WG OTOU

ag@aAiael.

ToToBeTAOTE Ta TPOPIUA PECA OE

éva doxeio.

YuvOETTE TN OUOKEUN ATV TTPia

KQI TTATAOTE TO KOUMTTI AEITOUpyiag

«O» ON.

lNa va avadeuoeTe pe peyaAutepn

Tayx0TNTa, TTATACTE TO KOUUTTI

Turbo. MepioTPEWTE TO AVADEUTAPI

degi6aTpOYPO.

MNa va peioeTe 1o mToiAiopa,

TTEOTE TO KOUPTT AeIToupyiag «O»

ON.

Mnv a@Avete uypd va @Tavouv

oe emiTedo uwnAdTEPO aTrd TO

QUPMATIVO PEPOG TOU EEAPTANATOG.



MeTd TN Xpron, apnoTE TO
koupTri Aeitoupyiag «O» ON 1
10 KOupTri Turbo, atroouvdéoTe
TN OUOKEUN atré Tnv TTpida Kal
QATTOOUVAPHPOAOYACTE TNV.

MGG XPNOIPOTTOIEiTAl O
KOQTNG (EGv TTapEXETAI)
Mrropeite va Tepayidete kKpéag,
Aaxavikd, xopTa, Wwyi, YTmokoTa
Kal EnpouUg KapTToug.
Mnv Tepaxilete akANpa TPOPIUA,
OTTWG KOKKOUG KA®E, TTaYAKIa,
ptrayapikd i gokoAdTa, yiati n
AeTTida Ba KATAGTPAPEI.
A@aipéaTe TUXOV KOKOAO KOl KOWTE
Ta TPOPIUG O€ KUBOUG 1-2 K.
TomoBeTATTE TN OTPOYYUAN Bdon
ammo KAoutaoUk @ aTo KATW
HEPOG TOU PTTOA TOU KO®TN. (Mg
TOV TPOTIO AUTO TO UTTOA dev Ba
YAIGTpG& 0TV em@Avela epyaaiag).
MpooappodaTe TOoV Agova Tou
KOQPTN ETTAVW OTOV TIEIPO TOU PTTOA
0.
BaAte Ta TpOQIUA péCa OTO PTTOA.
MpogapuodaTE TO KATTAKI TOU KOPTN
Kal TTEPIOTPEWTE TO €wg OTOU
ao@ahioel @.
Mpogappoate Tn Aafn
TPOYOdOTiag aTo KATTAKI TOU
KOQTN @ — oTPEYTE BegIGaTPOPA
ylo va ag@ahioel.
2UVOEDTE TN OUOKEUN OTNnV TTpida.
KpatAoTte o1a0epd TO UTTOA. 2N
OUVEXEIQ, TTIEOTE TO KOoupTTi Turbo.
EvaAAakTikd, TTatdre yia Aiyo kai
agrvete 1o koupTri Turbo yia
TTOAMIKA AgIToupyia.
MeTd Tn XpRan, atroguvdETTE Kal
QATTOOUVAPUOAOYATTE TN GUTKEUN.
TPOAIPETIKO §ApTNHA (SeV
TOPEXETAI OTN OCUCKEUATIiA)
Ko@Ttng pikpou peyéBoug — yia
TTapayyeAieg, avatpégte atnv
EVOTNTa «OEPRIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAQTWV Y.

@POoVTIdA Kal
KaBapIiouog

® Oa TTPETTEl TIAVTOTE va OBAVETE Kal
VA ATTOOUVOEETE T OUCKEUN AT
TO peUPA TIPIV TOV KABapIouo.

® Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.

® KATToIEG TPOYEG, OTTWG TO KAPOTO,
UTTOpEi va TTPOKaAéTouV aAAoiwan
TOU XpwpaTog Tou TAaaTikou. MNa
va aQaIpETETE TNV aAAoiwan Tou
XPWHOTOG, DOKIPATTE VA TPIYETE
HE €va TTavVi EUTTOTIOPEVO PE QUTIKO
Aadl.

® Mnv XpNOIYOTIOIEITE ATTOGETTIKA
TpoidvTa.

agovag UTTAEVTEP XEIPOG
€iTe

® [cpioTe ev PéPEl TO KUTTEAAO A
TO TTAPEPPEPEG DOXEIO ME CETTA
oatouvada. ZuvdEaTe OTNV
Tpida, eloaydyeTe Tov dgova Tou
MTTAEVTEP XEIPOG KOl BEOTE TO O€
AeiToupyia.

® ATTOOUVOETTE QT TNV TTPICa KAl
£TTEITA TEYVWATE N

® [TAEveTe TIG AETTIOEG KATW ATTO
TpEXOUUEVO VEPOS Kal, GTN
OUVEXEIQ, OTEYVWVETE KaAd.

® Mnv BuBileTe TTOTE TOV dGSOVa
O€ VEPO KaI UNV AQPAVETE Va
MTTEl UYPO péoa o€ auTov. Edy,
TAPOA’ auTd, el péoa vepo,
OTPAYYI§TE KOl APAOTE VA
OTEYVWOEI TIPIV a1Té TN XpAon.

® Agv AéveETAl O€ TTAUVTIPIO
TMATWV.
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o€pPIg Kal
eCutTNPETNON TTEAQTWV

® Edv avripetwidete TpoRAARpaTA
JE TN A€ITOUpYia TNG CUOKEUNG
oag, TTpoTtou ¢nTRoETE BorBeia
avaTpEETe OTNV EVOTNTA
«0ONYOG AVTIPETWTTIONG
TTPOBANPATWY» TOu BIBAiou
odnyIwvV A ETTIOKEPOEITE
Tn d1adIKTUOKNA TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete Ut SYIv OTI TO TTPOIOV
KOAUTITETQI OTTO £yyUnon, n
oTroia gival cUPPWVN PE OAEG TIG
VOUIKEG DIOTALEIG TTOU apopouv
TUXOV U@IOTApEVN eyylnan Kai
SIKAIWMPATA KATAVAAWTWY OTN
XWpa oTnV oTroia ayopdoTnKe TO
TTPOIOV.

® Edv 10 TTpoiév Kenwood TToU
€XETE ayopdoel SUGAEITOUPYEI
n BpPEiTe TUXOV EAATTWHATA,
oTeiATE TO ) TTAPAdWOTE TO
oe e¢oualodoTnuévo Kévrpo
2£pBig Tng KENWOOD.
MNa evnuepwpéva oToixeia
OXETIKA PE TO TTANCIEGTEPO
e¢ouaiodoTnuévo Kévtpo ZEpRIg
™G KENWOOD, emioke@Beite
Tn d1adIKTUOKNA TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com fj Tn
O1adIKTUOKK TOTTOBETIa TTOU
APOPA GUYKEKPIPEVA TN XWPA
oag.

® Y xedIA0TNKE KOl avaTITUXONKE
até Tnv Kenwood 010 Hvwpévo
BaaiAeio.

® KartaokeudoTnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEX
FlA TH ZQZTH AMOPPI¥YH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN
EYPQMAIKH OAHIIA IXETIKA
ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY
KAI HAEKTPONIKOY
E=OMAIZMOY (AHHE)

270 TEAOG TNG WPEAING CWNG

TOU, TO TTPOIOV JeV TTPETTEN

Va ATTOPPITITETAI JE TA AOTIKA
arroppipuaTa.

Mpétrel va amoppieBei ae 10IKA
KEVTPa BIaPOPOTTOINUEVNG
OUAAOYNG ATTOPPIMPATWY TTOU
0pigouv ol dNUOTIKEG APXES N
JTOUG QOPEIG TTOU TTAPEXOUV

authv TNV uttnpeadia. H xwpiath
aTTOPPIYN HIAG OIKIOKAG NAEKTPIKAG
TUOKEUNG ETTITPETTEI TNV OTTOQUYN
TTOAVWY aPVNTIKWY CUVETTEIWV

yia 1o TrEpIBAAAOV Kal TNV uyeia
aTro TNV akataAANAn amoppiyn

KQl ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TWV
UANIKWV OTTO Ta OTTOi0 OTTOTEAEITAI
WAOTE VA ETTITUYXAVETAI ONPAVTIKA
€E0IKOVOUNGN EVEPYEIQG KOl
Topwv. MNa TNV emonpavon g
UTTOXPEWTIKAG XWPIGTAG atréppiyng
OIKIOKWY NAEKTPIKWY GUTKEUWY,

TO TTPOIOV PEPEI TO ORUA TOU
O1aYPAMPEVOU TPOXOPOPOU KADdOU
ATTOPPIMUATWV.
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00NYOG AVTIMETWITTIONG TTPORANUATWY

Mpo6BAnpa

Artia

Aoon

To PTTAEVTEP XEIPOG
Oev Aeiroupyei

Aev uttdipxel peupa

To PUTTAévTEP XEIPOG
dev guvapuohoynbnke
owaTtd

EAéyETe €av TO PTTAéVTED
XEIPOG gival aTnv TTpida.

EAéyEre €av Ta eCapTruaTa
£X0OUV ag@alioel owaTd
atn AaBn Tpogodoaiag.

To ummAévrep
XEIPOG apxidel

VA XaPNAWVEI
TayxuTnTa f va
KOTOTTOVEITAI KATA
TNV €MegEPyaTia.

H emAeypévn TaxutnTa
€ival TTOAU XapnAn

H guakeun éxer uttepBei
TOV OUVIGTWHEVO XPOVO
Aerroupyiag.

AugAaTe TNV TOXUTNTA

Mnv xpnolpoTrolgite TO
UTTAEVTEP XEIPOG VIO
TEPIcadTEPO aTTd 50
OeuTepOAETTTA, O€E JIGOTNUA
4 AeTTTWV Yia Bapid
ueiypaTa i To avadeuTrpl
yia TTEPIOCOTEPO AT 3
AeTTd, o€ didoTnua 10
AETTITWOV.

Y1repBoAiko H emAeypévn Taxutnta | EMAEETE XapnAOTEPN
TTCIAIOPA KaTa TNV | €ival TTOAU uwnAn. TaxUTNTA aTNV apxn Kai
emegepyaaia augAaveTe TNV 00O TO PEiyUa
YiVETQI TTIO TTNXTO.
To doxeio, To PTToA EmAé€Te doxeio
1 N KatgapoAa givai KATAAANAou peyéBoug.
TTOAU pNXA N HIKPG TotoBeTATTE TIG AETTIDEG
yia Ta UAIKG TTOU ME€Ta aTa TPOPIUA TTPOTOU
€TMEEEPYALETTE. B€0eTe TN TUOKEUN O€
Aeiroupyia.
H AaBn H povada ptropei va A@AaTE TN povada va
TpoPodoaiag £XEI XPNOIMOTTOINGEI yIa | KPUWOEI EVIEAWG TTPIV TN

BeppaiveTal TTOAU
KaTda 1N Aeiroupyia.

TTAPOTETAPEVO XPOVIKO
didoTnua.

XPNOILOTTOINTETE TIAAIL.

To peiypa dev
avayelyvoeTal.

H TaxutnTa g
povadag pTTopei va
unv €ival n KatadAAnAn
yla Ta UAIKG TTOU
QVOUEIYVUETE.

Na augavete aTadiaka
TNV TOXUTNTA KAl va
QAVOUEIYVUETE PEXPI VA
ETMITUXETE TO ETTIOBUUNTO
ATTOTEAETHA.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpecCnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a
uchovajte si ich pre buducu potrebu.
Odstrarite vSetky obaly a Stitky.
Ak su zastrcka alebo kabel poskodené,
musia sa byt z bezpecnostnych dévodov
vymenené spolocnostou Kenwood alebo
autorizovanym opravarom Kenwood, aby
sa zabranilo nebezpecenstvu.
Nikdy sa nedotykajte Cepeli, ked' je
zariadenie zapojené do elektrickej siete.
Prsty, vlasy, obleCenie a riad majte v
bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych
Casti.
Po pouZziti a pred zmenou prisluSenstva
odpojte zariadenie zo siete.
Nikdy nemixujte horuci olej alebo tuk.
Ak sa do zmieSavacej nadoby/nadoby
naleje horuca tekutina, méze dojst k jej
vypudeniu v désledku nahleho uniku pary.
Z dévodu bezpecnosti sa odporuca
nechat” horuce tekutiny pred mixovanim
ochladit' na izbovu teplotu.
Nikdy nepouzivajte poSkodeny rucny
mixér. PoSkodené zariadenie dajte
skontrolovat’ alebo opravit: precitajte si
Cast' ,servis a starostlivost o zakaznikov".
Nikdy nenamacajte napajaciu rucku do
vody a nevystavujte vihkosti elektricku
Snuru ani zastrcku — mohli by ste si
spbsobit’ uraz elektrickym prudom.
Nikdy nekladte privodnu elektricku Snuru
na horuce predmety, ani ju nenechavajte
visiet tak, aby ju mohli uchopit’ deti.
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Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené
prislusenstvo.

Pred zmontovanim, rozobratim alebo
Cistenim vzdy vypnite spotrebi¢ a odpojte
ho od zdroja napajania, ak zostane bez
dozoru.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohladom
alebo po pouceni o jeho bezpeclnej
obsluhe, pri€om musia rozumiet
suvisiacim rizikam.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia
moze spbsobit’ zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektricku Snuru drzte
mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby

sa zarucilo, ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Spolo¢nost’ Kenwood nepreberie

Ziadnu zodpovednost’ za nasledky
nespravneho pouZzivania zariadenia, ako
ani za nasledky nereSpektovania tychto
inStrukcii.

Menovity vykon je zaloZeny na nadstavci
sekacika. Iné nadstavce mézu mat’ mensi
odber elektrickej energie.

délezité upozornenia

V pripade hustych zmesi nepouzivajte
ruc¢ny mixeér dlhSie ako 50 sekund v
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kuse v rozmedzi 4

minut, aby ste tym

neznizovali jeho Zivotnost.

Staha& nepouzivaj
v kuse v rozmedzi

te dlhSie ako 3 minuty
10 minut.

upevnenie sekaca

Nedotykajte sa ost

Pred vyprazdnenim misky najskor vyberte

sekac s Cepelami.

Kryt neodstranujte,

rych Cepeli.

kym sa sekacC s

Cepefami uplne nezastavi.

Sekac s Cepelami

vzdy drzte pri

manipulovani a Cisteni za drzadlo dalej

od reznych Cepeli.

pred zapnutim zariadenia
Overte si, ¢i ma vasa elektricka
siet také isté parametre, aké su
uvedené na ruénom mixeri.

Toto zariadenie spifia poZiadavky
nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.
1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s
potravinami.

pred prvym pouzitim

Odstrarite kryt Cepele z Cepele
sekadika, ktora slizi na ochranu
Cepele iba poc¢as vyroby a
prepravy. Budte opatrni, pretoze
Cepele su velmi ostré.
Poumyvaijte jednotlivé ¢asti: pozri
oSetrovanie a Cistenie

legenda

ruény mixér

tlacidlo zapinania (ON)
tlacidlo Turbo

napajacia elektricka rucka
hriadel mixéra s pripevnenou
trojitou ¢epelou ,triblade”

CESXOXC)

odmerna nadoba (ak je
dodana)
odmerna nadoba

Sfahac (ak je dodany)
objimka Slahaca

drétena Slahacia metlicka
sekac (ak je dodany)
kryt sekaca

drzadlo

sekac s Cepelami

miska

gumena kruhova zakladna

POOEOE QO ©
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tabulka odporu¢aného pouzivania

Zlozkal . N T
Nadoba Rychlost'|spracovavania <
recept ™ mnozstvo
Ruény mixér
Polievky 2-litrovy hrniec Turbo 25 sekund 1 liter
. . 2 vajcia,
L, 0,5-litrova 45 - 60
Majonéza odmerna nadoba Turbo sekund 300.ml
oleja
Strava pre 0,5-litrova 30-40
batolata odmerna nadoba Turbo sekund 3009
Ovocné Stavy/ . .
mlieéne 0,5—I|tr0\{a ) Turbo 30 sekund 400 ml
. odmerna nadoba
kokteily
Srahaé
Vajecné bielka \nlfs”;a sklenena Turbo | 2—-3mindty | 4 (150 g)
Smotana Vglka sklenena Turbo |2 - 2,5 minaty 400 ml
misa
Sekaé
Méso Miska sekada Turbo 10-15 250 g
sekund
Bylinky Miska sekaca Turbo |5 - 10 sekund 309
. . . 10 -15
Jadrové plody | Miska sekaca Turbo sekand 200 g
Chlieb Miska sekaca Turbo |5 - 10 sekund 1 krajec
- . - pulzny
[ Misk ki - 2
Cibufa iska sekaca chod 00 g
Suché pecivo | Miska sekaca Turbo 15 sekdnd 140 g
Marinada zo
suSenych
sliviek
50g malych Miska sekaca Turbo 5 sekand 325¢
makkych
sliviek
2509 tekutého
chladeného
medu
25ml vody
(pri izbovej
teplote)
Natierka Miska sekaca Turbo |5 - 10 sekund 150 g

* Tato tabulka je len orientacna a jednotlivé Gdaje sa mézu Iisit v zavislosti
od konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

pouzivanie ruéného mixéra
® Mozno nim mixovat polievky,

omacky, mliecne kokteily,

majonézu, dojéensku vyzivu a

podobne.

mixovanie v odmernej nadobe
(ak je dodana)

® Odmernu nadobu nenapliiajte
viac ako do %s objemu.
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Poznamka

Ak s vasim zariadenim nebola
dodana odmerna nadoba, pouzite
inG nadobu vhodnej velkosti.
Odporuca sa pouzit vysoku
nadobu s rovnymi stenami a s
priemerom o nieco vacsim ako
mixovacia ¢ast ruéného mixéra,
aby sa prisady mohli volne
premieSavat, ale nevystrekovali.

mixovanie v hrnci

Z dovodu bezpecnosti sa
odporuca pred mixovanim zlozit
hrniec zo sporaka a nechat’
hortce tekutiny ochladit’ na izbovu
teplotu.

Do vnutra hriadela mixéra @
zalozte napajaciu elektricku racku
a pootocte ju v smere hodinovych
ruciCiek, aby ste ju tym zaistili do
potrebnej pozicie.

Zapojte zastréku do zasuvky.

Do odmernej alebo podobnej
nadoby vlozZte potraviny.

Nadobu potom pevne drzte a
zvolte pozadovanu rychlost

(na pomalSie mixovanie a
obmedzenie vy3Splechovania
zvolte tlacidlo zapinania (,0")
a na rychlejSie mixovanie zvolte
funkciu Turbo).

Aby ste zabranili vySplechnutiu,
ponorte sekacie noze do
obsahu pred zapnutim
zariadenia.

Nedovolte, aby sa tekutina
dostala nad spoj medzi napajacou
rackou a hriadelom mixéra.
Pohybujte noZmi v obsahu
nadoby a aby ste zmes spajili,
mozZete ju roztlaCat alebo
premieSavat.

Tento ruény mixér nie je
vhodny na drvenie ladu.

Ak sa mixér zablokuje, pred
Cistenim ho odpojte zo siete.

Po pouziti uvolnite tlacidlo
zapinania (,0") alebo Turbo.
Odpojte z elektrickej siete a
napéjaciu elektricku rucku
pootocte v protismere hodinovych
ruciciek, aby ste z nej uvolnili
hriadel mixéra.
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® pouszivanie §rahaca (ak je
dodany)
Sluzi na Slahanie fahkych prisad
ako vajecné bielka, Slahacka a
instantné dezerty.
Neslahajte nim hustejSie zmesi,
ako su zmesi tuku a cukru, lebo
by ste ho tym mohli poskodit.
Zatlacte drétend metlicku do
objimky $lahaca @.
Napajaciu elektricku racku zalozte
do objimky $lahaca a pootocte
ju v smere hodinovych ruciciek,
aby ste ju tym zaistili do potrebnej
pozicie.
Vlozte potraviny do nadoby.
Zapojte do elektrickej siete a
stlacte tlagidlo zapinania (,0%).
Na rychlejSie Slahanie stlacte
tlagidlo Turbo. Sfahadom
pohybujte v smere hodinovych
ruGiciek.
Na obmedzenie vySplechovania
stlacte tlagidlo zapinania (,0%).
Nedovolte, aby sa tekutina
dostala nad drétiky Slahacej
metlicky.
Po pouziti uvolnite tlacidlo
zapinania (,0") alebo Turbo,
odpojte z elektrickej siete a
rozoberte.

sposob pouzivania sekaca
(ak je dodany)
Sekat mdzete maso, zeleninu,
bylinky, chlieb, susienky a orechy.
Sekat sa nesmu tvrdé potraviny
ako kavové zrna, kocky ladu,
korenie alebo ¢okolada — mohli by
ste tym poskodit’ Cepele.
Odstrarite vSetky kosti a maso
nakrajajte kocky velké 1 — 2 cm.
Na spodok misky sekaca zalozte
gumenu kruhovt zakladiu @.
(Téa zabranuje tomu, aby sa miska
Smykala po pracovnom povrchu).
Na ¢ap v miske zalozte Cepel
sekada ©.
Do misky vlozte potravinu.
Na sekac zalozte vrchnak, otocte
a zaistite @.
Na kryt sekaca @ zalozte
napéjaciu elektricku ruc¢ku a
otacajte ju v smere hodinovych
ruciciek, aby ste ju tym zaistili do
potrebnej pozicie.
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Zapojte do elektrickej siete.
Pevne drzte nadobu. Potom
stlacte tlaCidlo Turbo. Eventualne
stlacajte tlacidlo Turbo v kratkych
intervaloch po sebe, aby ste
dosiahli pulzny chod.

Po skonéeni prace, seka¢ odpojte
zo siete a zostavu rozoberte.
volitelné prislusenstvo (ktoré
nie je sucast'ou balenia)

Mini seka¢ — informacie o
objednavani hladajte v Casti
,servis a starostlivost' o
zakaznikov*®.

oSetrovanie a Gistenie

Zariadenie pred Cistenim vzdy
vypnite a odpojte zo siete.
Nedotykajte sa ostrych nozov.
Niektoré potraviny, napr., mrkva,
mébze sposobit odfarbenie
plastového materialu. Odfarbenie
sa da odstranit vyutieranim
handri¢kou namoc¢enou do
rastlinného oleja.

Nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky.

hriadel ruéného mixéra

bud

Do odmernej alebo podobnej
nadoby nalejte trochu teplej

vody s Cistiacim prostriedkom.
Zariadenie zapojte do elektrickej
siete, zaloZte don hriadel ruéného
mixéra a zapnite ho.

Odpojte zo siete a vysuste.

alebo

NoZe umyte pod te¢lucou vodou a
potom ich dokladne vysuste.
Nikdy neponarajte do vody a
nedovolte, aby sa do vnutra
hriadela dostala nejaka
tekutina. Ak sa to predsa stane,
vylejte ju z neho a pred d'alSim
pouzitim ho nechajte vyschnut'.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci si
najprv precitajte ¢ast rieSenie
problémov* v prirucke alebo
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajicim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakapeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na iom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
centrum KENWOOD moézete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® Vyrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE

PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonc&eni zivotnosti sa tento
vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne
s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto Specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi,
ktory poskytuje takuto sluzbu.
Oddelenou likvidaciou domacich
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spotrebi¢ov sa predchadza
negativnym nasledkom na Zivotné
prostredie a na zdravie Cloveka, ku
ktorym by mohlo ddjst v dosledku
ich nevhodnej likvidacie. Zaroven
to umozriuje recyklaciu jednotlivych

materidlov, vd'aka ktorej sa dosahuje

rieSenie problémov

znacéna Uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
oddelenej likvidacie domacich
spotrebiCov je tento vyrobok
oznaceny symbolom preskrtnutej
nadoby na doméci odpad.

Problém

Pri€ina

Riesenie

Ruény mixér nefunguje.

Chyba napéjanie.

Nie je spravne
zmontovany.

Skontrolujte, ¢i je
zapojeny do elektrickej
siete.

Skontrolujte, & su
prislusné sucasti
spravne pripojené k
napéjacej elektrickej
rucke.

Ruény mixér zacina
pocas spracovavania
spomalovat alebo sa
trapit.

Zvolena prili§ pomala
rychlost.

Prekro¢ena odporuc¢ana
dizka spracovavania.

Zvyste rychlost.

Pri mixovani hustych
zmesi nepouzivajte
ruény mixér dlhsie ako
50 sekund v kuse v
rozmedzi 4 minut a
Slaha¢ nepouzivajte
dihSie ako 3 minaty v
kuse v rozmedzi 10
minut.

Pocas spracovavania
dochadza k
nadmernému
vys$plechovaniu.

Zvolena prili§ vysoka
rychlost.

Nadoba alebo misa je
na spracovanie danych
Zloziek prili§ plytka
alebo prili§ mala.

Najprv zvolte nizsiu
rychlost’ a tu potom
zvySujte, ked zmes
hustne.

Pouzite nadobu
vhodnej velkosti.
Cepele vlozte do
potravin pred zapnutim.

Napajacia elektricka
racka sa pocas chodu
zohrieva do hortca.

Je mozné, Ze jednotka
je v chode dlhsie, nez
je to vhodné.

Jednotku nechajte pred
dalSim pouZitim uplne
vychladnut.

Zmes sa nemieSa.

Je mozné, Ze zvolena
rychlost’ nie je vhodna
pre spracovavané
zlozky.

Postupne zvySujte
rychlost a mixujte, kym
nedosiahnete Ziaduci
vysledok.
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YKpaiHCbKa

Bynb nacka, po3ropHitb nepuly cTopiHky 3 MantoHkamu

3axoaun be3neku

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLitO

Ta 36epexiThb il 4Ng noganbLoro
BUKOPUCTAHHS.

3HIMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKN.

Y BUNagKy noLKompKeHHS WwTekepa abo
LUHYypa 3 MipKyBaHb 6e3neku npecTaBHUK
komnaHii Kenwood abo cneuianicT 3
PEMOHTY, YNOBHOBaXXEHUIN KOMMNAHIE
Kenwood, NOBUHEH BUKOHATK 1X 3aMiHy,
LWOB YHUKHYTU Hebe3nekw.

He TopkanTeca nes, sKLWO NpUCTpin
NiAKNIOYEHO 00 JKepena XUBIEHHS.

He HabnwxynTe nanbLi, Boroccs,
eneMeHTN oaary Ta KyXoHHi npunagu oo
pyxomMux getanemn.

BigknioyanTte npunag Big enekrpomepexi
nicns BUKOPUCTaHHSA Ta rnepep 3amMiHo
Hacagok.

Hikonu He ckonoyynTe rapady onito abo
Xup y bneHaepi.

ByabTe obepexHi nig Yac HanMBaHHA
rapsa4oi piguHu B NoCyanHY/KOHTENHep
OS5 3MiLLYBaHHS, OCKifNIlbKM BOHA MOXe
po3buskaTncsa Yyepes pantoBe YTBOPEHHS
napu.

I3 meTol0 6e3nekn pekomeHOYETbCS
OXOJIOKYBaTU rapsayy pigvHy oo
KIMHaTHOI TemnepaTtypu nepes
3MiLLlyBaHHAM.

He BMKOPUCTOBYNTE NOLLKOAKEHUN
pyyYHUn 6nengep. NMepesipka abo peMoHT
30IMCHIOKTBCA Y creylianbHUX ueHTpax:
anBuck po3sain «ObcnyroByBaHHS Ta

PEMOHTY.
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LLlo6 YHMKHYTU BpaXXeHHS1 eNEeKTPUYHUM
CTPYMOM, He OrnyckanTe aepKak
npunagy i3 postawloBaHMM Yy HbOMY
eneKTponpuBoaAOM y BoAyY Ta He
AonyckanTe nonagaHHs BOSIOMM Ha LUHYP
abo BUIIKY.

He sanuwanTe WwWHyp Tam, ae BiH MOXe
TopKaTuUCsa rapsidoil noBepxHi, abo ge oo
HbOr0 MOXe OOTArHyTUCA OUTUHA.

He BMKOPUCTOBYMTE Hacagku, WO He
npU3HayeHi onsa uboro npunagy.
3aBxav BUMMKanTe npunag Ta
BiOKIlOMaNTE NOro Big Mepexi
eneKTponocTavyaHHs, SKLO BiH
3anuwaetbca 6e3 Harngaay, nepeq
36upaHHaMm, po3bupaHHsam abo
YNULLLEHHAM.

He pekomeHOyeTbCA KOpUCTYBATUCS
UMM npunagom ocobam i3 obmexeHMmn
di3n4HMMM abo MeHTanbHUMK
MOXITMBOCTAMU ab0 TUM, XTO

Ma€e HeJoCTaTHLO A0CBIgY B MOro
ekcnnyaTtauii. BuweHassaHum ocobam
[03BOBJISETLCA KOPUCTYBATUCA NpUnagom
TIfIbKM NICNSA NPOXOPKEHHS IHCTPYKTaXy
Ta nig Harnaaom AocBigYeHol NANHMA i
SKLO BOHW PO3YMitOTb MOB’A3aHi 3 LM
PU3NKMN.

HeBipHe BUMKOpUCTAHHA LbOro npunagy
MOXe MpuUBECTU 0 TPaBM.

Llen npunag He npusHadeHun ons
BUKOPUCTAHHSA OiTbMU. TpumanTe npunag
i LWHYp noaani Big aiten.

He sanuwanTte aiten 6e3 Harngagy i He
A03BOSISIATE 1M rpaTucs i3 npunagom.
Llen npunag npusHavyeHnin BUKITIOYHO
ANsi BAKOpUCTaHHA Y nobyTi. KomnaHis
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Kenwood He Hece BignoBiaanbHOCTI 3a
HeBIAMNOBIAHE BUKOPUCTaHHSA Npunaay
abo nopyLeHHA npasun ekcnnyarawuil,
BUKNaAEHUX Y Ui iIHCTPYKLUI.
HomiHanbHa NOTYXHICTb 3aneXxnTb Big,
Hacagku-nogpibHoBava. IHWi Hacaaku
MOXYTb CNOXWBATU MEHLLE eHepril.

YBaral!

[ns NOOOBXEHHSA TEPMIHY CIy>K0u
npunagy nig Yac npurotyBaHHs ryctumx
CyMillen He BUKOPUCTOBYMTE BneHaep
poBle 50 cekyHa npoTaromMm 6yab-sKoro
4-XBUNNHHOIO nepioay.

Yac 6e3nepepBHOi pobOTM Hacagku
«BIHOYOK» He NMOBWHEH nepesuLLlyBaTn 3
XBUSTMHN NPOTArom 10-XBUITMHHOTO LINKIY.

Hacagka «gpobapka»

He TopkaunTecs roctpux nes.

Mepen TMM, 9K BUNOPOXHUTKL YaLuy,
3HIMITb HOXOBMI 60K Apobapku.

He 3HiMalnTe KpULLIKY, OKN HOXOBUIK 610K
He 3YMUHUTLCA MOBHICTIO.

Mig yac pobotTn abo YNLEHHS 3aBXKAan
TpUMaKnTe HiX 3a pyuyKy, sKomora gani Big
pi3anbHOro nesa.

Mepepn nigkno4YeHHsM A0 Mepen nepwmm

MepexXi enekTponoctayaHHsa BUKOPUCTaHHAM
MepekoHanTecs, Wo Hanpyra ® YTUNIi3ynTe KPULLKY ANs
eneKkTpomMepexi y Ballomy nesa nogpibHoBaya: BoHa

AoMi Bignoeigae napameTpam, NpU3HaYaEcTLCA AN 3aXUCTy
BKa3aHMM Ha 3aJHil YacTuHi nesa nuwe nig vyac BUpobHULTBa
pyuHoro 6neHaepa. " TpaHcnopTyBaHHs. byabte
Llen npunapg Bignosigae BuMmoram ob6epexHi, ToMy Lo nesa ayxe
avpektnen €C 1935/2004 rocTpi.

CTOCOBHO Martepianis, Lo ® [IpomwuiiTe BCi KOMMOHEHTU: AMB.
6e3nocepeaHbO KOHTAKTYHOTh 3 po3gin «Jornsg Ta YMLWEeHHS».

Keto.
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NOKaXX4nK

Py4yHuin 6neHpep

® 00

KHOMKa «on» (yBIMKHYTW)
kHonka «Turbo»

aepxak i3 6rokom
enekTpoABUryHa

Ban 6nexgepa i3 BCTAaHOBMNEHUM

NnoTpiiHUM ne3om

Yyawa (AKWo AoAAETLCA)

®

vYawa

POBeOE 90O

BiHUYOK (AIKLLO AOAAETLCS)
KOMIp BiHWYKY
BiHWYOK

Apo6Gapka (SKLWo AoAAETLCS)
KpuLLKa apobapku

pyuka

HOXOBMWI 6nok ApoGapku
Yawa

ryMoBe KinbLie OCHOBM

Tabnuus 3 pekoMeHgaLisMu Woao BUPOBRIEHHS COKY

IHrpegienT / N . Yac Makc.
KoHTteltHep LBuakicTb

peuenT 0BpPOOKM ¥ [3aBaHTaXeHHA

Py4yHun 6nenpep

Cynm 2-niposa Turbo 25 cek 1 nitp
KacTpyns

MarioHes 0,5-niTpoBa Yawa Turbo 45-60 cek 2 A

300 mn onii

Aurse 0,5-nitposa yawa | Turbo | 30-40cek | 300 rp

XapuyyBaHHS

Cwmysi /

MOJIOY4HI 0,5-niTposa Yawa Turbo 30 cek 400 mn

KOKTenni

BiHnyok

AeyHi Ginkn Benwa cinsna Turbo 2-3 xB 4 (150 rp)
yawa

BepLuku Benwia cinsna Turbo 2-2,5 xB 400 mn
yawa

Hacagka «apo6apka»

M’sico Yawa apobapku Turbo 10-15 cek 250 rp

TpaBu Yawa apobapku Turbo 5-10 cek 30 rp

"opixu Yawa gpobapku Turbo 10-15 cek 200r

Xni6 Yawa gpobapku Turbo 5-10 cek | 1 ckmbouka

IMnynbcHMM

Linbyns Yawa agpobapku DEXUM - 200 rp

MeuyeBo Yawa gpobapku Turbo 15 cek. 140 rp

CnusoBui

mMapuHag,

50 r gpi6Horo | Yawa gpoGapku Turbo 5 cek. 325

M’SIKOrO

YopHOCNMBY

250 r pigkoro

OXOMOMXEHOTO

meay.

25 mn Boaun

(kKiMmHaTHOT

TemnepaTypw)

MawTeT Yawa gpobapku Turbo 5-10 cek 150 rp

% Yac BkasaHo nuvwe ans npuknagy — BiH MOXe 3MiHIBaTUCh BiANOBIigHO
[0 peuenTy Ta iHrpedieHTiB.
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Sk KOopucTyBaTUCA PYYHUM
6neHgepom L]
BneHaep npusHavenuit ans
NPUroTyBaHHSI ANTSYOTO

Xap4yBaHHsi, cyniB, COYCIB,

MOJIOYHMX KOKTENMiB, MaoHe3y

iT.n. o

3MillyBaHHA y Yawi (AKwWwo
BXOAMUTb [0 KOMMJIEKTY)

He 3anoBHonTe vally GinbLu, Hix
Ha %5 ii 06’emy.

YBara

AKLWO B KOMMNIIEKTi BaLloro
6neHaepa Hemae vaui,

BMBEPITb iHLIY EMHICTb CXOXOro
po3mipy. Mu pekomeHayemo
BMKOPUCTOBYBATU BUCOKY
E€MHICTb 3 PiIBHUMMW CTiHKaMMm.

Ii niameTp mae 6yTu geLlo
6inbluMM 32 AiameTp Hacagku,
o6 He 3aBaxaTy 3MiLLyBaHHIO
iHrpepieHTiB. BogHouac, CTiHKM °
€MHOCTI MatoTb ByTW JOCTaTHLO
BUCOKMMMU, LWOG ii BMIiCT He
po36pun3KyBaBCS.

3MillyBaHHA y KacTpyni

13 meTotO Gesneku nepen
3MiLLyBaHHAM PEKOMEHAYETbCA
3HATW KacTPynto 3 NAMTK Ta
0XONoAUTM PIANHY A0 KIMHaTHOI
TemnepaTypu.

YcTaHoBITb TpUMaY i3 6r1okom
eneKkTpoABUryHa BCepeauHi
Bany 6neHgepa Ta NoBepHiTb

3a rOAMHHUKOBOIO CTPINKOK ANst 3
pikcauii @. 4
lMigkntodiTe Npunag Ao Mepexi
eneKkTponocTaYaHHs.

MoknagiTe NPOAYKTU Y CKISIHKY
abo nopibHui nocyy i, yTpumyroum
CKINSIHKY, BUOEPiTb HEOOXiaHY
wBMAKICTb (BOepiTb NnapameTp
«O» ON ans noeinbHilworo
3MiLLyBaHHS | 3MEHLLEHHS!
po36puskyBaHHst abo Turbo ons
LWIBMALIOTO 3MillyBaHHS).

Lllo6u npoAyKTK He
po3nneckyBanucb, onycTiTb
6neHaep y cymiw nepepg
YBIMKHEHHSAM.

CnigkynTe 3a TuM, LWobu

piavHa He nonagana 4o micus
3'eHaHHSA gepxaka i3 6riokom
enekTpoABUryHa Ta Bany
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6neHaepa.

Mig yac po6oTun BUMILLYynTe
6neHaepom NpoayKTy,
nepemiLyatoyu 1oro no Koy,
goropuv Ta gopony, wobwu sibpaTtu
yci iHrpeaieHTw.

Py4Hui 6neHpep He
npusHavyeHUn AnNA noapioHeHHA
nboay.

Akwo 6neHgep 3abnokyeTbes,
BiOKMIOYiTh MOro Big Mepexi
nepen YNLLEHHSM.

lMicns BMKopuCTaHHA BIANYCTITb
kHonky «O» ON a6o Turbo.
BigkntodiTe npunapg Big mepexi i
NOBEPHITb PYKOSITKY 3 ABUTYHOM
NPOTW rOANHHWKOBOI CTPINKK,
o6 BUMHATK Ban 6nexpepa 3
PYKOSITKN.

® sk KOpUCTYBaTUCA BiIHUYKOM
(AKWwo aopaeTLCA)
Bu moxeTe 36usatu nerki
iHrpeaieHTV, Hanpuknag seYHi
6inkun, cnuekK Ta gecepTu-
HaniBcabpukaTtu.
He BuKOpuUCTOBYITE BIHWYOK ANst
36MBaHHS rycTilLMX CyMiLLen,
Takux ik maprapuH abo uykop —
BW MOXeETe NOLLKOAUTH NOro.
YCTaHOBITb BIHNYOK Y KOMIp
BiHWYKa @.
YcTaHoBITb TpMay 3 6110koM
eneKkTpoABUryHa B KOMipoK
BiHMYKa Ta MOBEHITb 3a
FOAVHHMKOBOIO CTPINKOH0.
MoknadiTe iHrpedieHTn B valy.
MigkntoviTe 4O Mepexi Ta
HaTUCHITb kHoMKy «O» ON
BKITHOYEHHS.
[Ons wenaworo 36mBaHHSA
HaTUCHITb kHOMKy Turbo.
[MoBepHiTb HacagKy «BiHOYOK» 3a
FOAVHHWKOBOIO CTPINKOH.
o6 3MeHWUT po36pusKyBaHHS,
HaTUCHITb kHOMKY «O» ON.
Cnigkyinte 3a Tum, Wwob piavHa He
nigHiManacs BuLLe BiHWYKA.
Micns BMkopuCTaHHS BiANYCTiTh
kHornky ON a6o Turbo,
BiOKMIOYiTb Npunag Bi4 Mepexi i
po36epiTb 1ioro.



fIK KOpUcTyBaTUCA
Apo6apkoto (AKLWwo
A0[AETLCS)

® [IpoGapka npusHaveHa ans

noapibHeHHs M’sica, 0BOuIB, Tpas,
xniby, neunBa Ta ropixis.

He BukopucToByiTe apobapky
ans o6pobku TBEPANX NPOAYKTIB,
Hanpuknag, kaBoBuX 3epeH,
Ky6ukiB nbogy, cneuint abo
LoKoraay, OCKinbKu Taki
iHrpeaieHTN MOXYTb MOLUKOAUTH
HOXOBWI BroK.

BupaniTte KicTkn Ta nopixre
npoayKTn Ha Kybuku po3mipom
1-2 cm.

YCTaHOBITb r'yMOBe KifnbLie OCHOBU
@ nig vawy apobapku. (3aBasku
LbOMY Yalla He Gyae koB3aTu No
pobouiii noBepxHi).

HakpyTiTb HOXOBWIA Grok
Apobapku Ha WTUT BCepeanHi
vawi @.

Hopante npoaykTu.

YCTaHoBITb KpULLKY Apobapku Ta
noBepHITb Ans dikcauii @.
YcTaHoBITb TpMay 3 6110koM
eneKTPoABUryHa B KPULLIKY
npobapkv @ Ta noBeHiTh 3a
FOAVHHWKOBOKO CTPINKOH.
IMigknodiTe 4O Mepexi.
YTpumynte vawy. MoTim
HaTUCHITb kHonKy Turbo a6o
KOPOTKO HaTUCHITb KHOMKY Turbo
Aekinbka pas ans iMnynbCcHOro
nepemillyBaHHs.

Micns BUKOPUCTaHHS BIAKMIOYITH
npunag Big enekrpoMmepexi Ta
po36epiThb 1ioro.

popaaTtkoBa Hacapka (He
BXOAMUTb A0 KOMMJIEKTY)
YTtocoBHO NuUTaHbL

PO3MILLEHHSs 3aKa3dy Ha MiHi-
npobkapky AMBITLCA po3ain
«O6cnyroByBaHHs Ta PEMOHTY.

Jornaa Ta YnueHHs

3aBxaun BUMUKanTe npunag

Ta BigknoyanTe noro Big,
enekTpomepexi nepen
YULLIEHHSIM.

He TopkanTecsi rocTpux nes.
[Heski npoaykTw, Hanpuknag
MOpKBa, MOXyTb 3HebapBntoBaTu
nnactukosi aetani. LLlo6 BuBectu
3HebapBnoBaHy Nnsmy, noTpiTe
il raHYipkoto, 3MOYEHOI0 Y
POCIVHHIW onil.

He BuKkopucToBYITE abpasmBHi
matepianu.

Ban py4Horo 6neHaepa
BukoHanTe HacTynHi Aii:
3anoBHiTb YaCTUHY CKNsIHKM abo
noAibHoro nocyay Tennow BOAOH
3 munom. lMigkntoviTe npuéop ao
[pKepena XVBMEeHHs, BCTaBTe Ban
6neHpepa y pyKosTKY i YBIMKHITb.
BigkntouiTe Big mepexi, a noTim
NpocCyLWiTb.

Abo

MomuinTe nesa nig kpaHom, a
NoTiM peTenbHO NPOCYLLITb.

He 3aHyplonTe y Boay Ta He
ponyckanTe NnoTpannsiHHA
BOAM Ao npuBoay SAKwo

BOAa noTpanuna ycepeauHy,
BUNUIATe ii Ta BUCYLWWLITb
npunaa.

3abopoHAETLCA MUTU Npunag y
NOCYAOMUINHIN MaLUUHI.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT
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Akwo B poboTi npunagy
BUHUKNW Byab-sKi Henonagku,
nepen 3BEPHEHHAM [0 CIyx6u
NiATPUMKM NpoynTanTe po3ain
«YCYHEHHS1 HecrpaBHOCTEN» B
LbOMY NOCiGHUKY abo 3aiaiTe Ha
cant www.kenwoodworld.com.

Mam’aTawTe, Wo Ha npunag
NOLUMPIOETBLCS rapaHTis, Wwo
BiAnoBiaae BCiM 3aKOHHUM
NOMNOXEHHSIM LLIOAO iCHYIYOT
rapaHTii Ta npaB cnoxweaya
B Tili kpaiHi, Ae npunag 6ys
npuabaHui.



® [1py BUHWKHEHHI HECNPABHOCTI
B po6oTi npunagy Kenwood
abo npu BUABNEHHI Byab-
sakux aedpekris, 6yap nacka,
HagiwniTe abo NpuHeciTb npunag
B aBTOPW30BaHWI CepBiCHUIA
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTaKTHi AaHi CepBiCHMX LeHTPIB
KENWOOD Bu 3HaigeTe Ha cauTi
www.kenwoodworld.com a6o Ha
canTi NS Bawoi KpaiHu.

® CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.

BAXIUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUMI3AUIT NPOAYKTY

3rigHo 13 AUPEKTOBOIO MNMPO
YTUNI3ALIKO ENEKTPUYHOIO TA
ENEKTPOHHOIO OBNNAOHAHHA
(WEEE)

Micns 3akiH4eHHs TepMiHy
ekcnnyaTauii He BUkugante uemn
npunag 3 iHwvmm nobyToBnMm
Bigxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTopU3oBaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, sk MoXxe HagaTtu Taki
nocnyru.

Bigokpemnena ytunisauis
nobyToBux Npunagis 4O3BONSE
YHUKHYTU MOXIUBUX HETaTUBHUX
Hacniakie Ans HaBKOMULIHLOMO
cepefoBuLLA Ta 300POB’st NIOANHN,
AKi BUHMKaIOTb y pasi HenpaBuIbHOI
yTunisauii, a Takox Hagae
MOXTMBICTb NepepobunTy MaTepianu,
3 AKkux 6yno BUroOTOBNEHO AaHWUI
npunag, o, B CBO Yepry, 36epirae
€Heprito Ta iHLI BaXnuBi pecypcu.
Mpo HeobxiaHiCTb BigoKpeMneHol
yTunisadii nobytoBux npunagis
Haragye cneuianbHa no3Havka Ha
NpoAyKTi Y BUrMSAAI NepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Kornecax.
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[MOCIBHUK i3 yCYHEHHS HeCnpaBHOCTEN

Mpo6Gnema

MpuumHa

YcyHeHHs

PyuHuin 6neHgep He
npauoe.

Hemae xvBneHHs.

Py4yHnin 6nengep 6yno
3i6paHo HenpaBuIbHO.

MepeBipTe, 4n pyyHuin
6neHaep niaknoyYeHo
[0 MEpPEeXi XXUBMEHHS.

MepeBipTe, 4n HaginHoO
3aKpinneHo Hacagky Ha
TpUMmaui.

PyuHuii 6nenaep
noynHae
crnoBinbHIOBaTUCA abo
3 3ycunnam obpobnse
iHrpegieHTn.

O6paHo HafTO HU3bKY
WBUAKICTb.

MepesuweHo
pekomeHaoBaHuiA Yac
poGoTu.

36inbLWiTh LWBUAKICTb

He BukopuctoBymnTe
pyyHuiA GneHpep
npotsrom GinbLe 50
cekyHp, npoTarom 6yab-
AKOro 4-XBUIIMHHOTO
nepiogy y pasi
nepeMillyBaHHS rycTux
cymillen Ta Hacaaky
«BIHOYOK» NpoTArom 3
XBUIIMH NpoTarom 6yab-
akoro 10-xBUIMHHOIO
nepioay.

HapmipHe
po36pu3KyBaHHs B
npoueci 06pobku.

O6paHo HafTo BUCOKY
LIBMAKICTb.

O6paHo HaaTo Manui
KOHTelNHep, Yaly abo
KacTpynto.

CnouvaTky obupainte
HU3bKY LUBUAKICTb Ta
NoBINbHO 36iNbLUyATE
.

O6upaiTe KOHTENHep
BiANOBIAHOrO PO3MIpY.
OnyckanTte Hoxi

y Cymiw nepeg
YBIMKHEHHSIM.

Mig yac po6oTu Tpumay
3 ENeKTPOABUTYHOM
HarpiBaeTbCs.

Mpunapg
BMKOPUCTOBYBABCS
HaaTo OOBrO.

Mepen NpoaoBXeHHAM
BUKOPCTaHHA Jawite
npunagy noBHiCTIO
BUCTUTHYTW.

CyMiw He
nepemilLyeTbes.

LWenakicTe npunagy
HepocTaTHa Ans
o6paHux iHrpegieHTiB.

MocTynoBo 36inbLuynTe
LUBMAKICTb 00
[OCSIrHEeHHs1 6aXxaHoro
pesynbTary.
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