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For your safety en

Congratulations on the purchase of your Contents
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage
will be excluded. This appliance is designed for processing normal
household quantities in the home or similar quantities in non-in-
dustrial applications. Non-industrial applications include e.g. use

in employee kitchens in shops, offices, agricultural and other
commercial businesses, as well as use by guests in boarding
houses, small hotels and similar dwellings. Use the appliance for
processing normal quantities of food and for normal amounts of
time for domestic use. Do not exceed permitted maximum quantities
(see “Application examples”). This appliance is suitable for mixing,
kneading and beating food. It must not be used for processing other
objects or substances. Other applications are possible if the acces-
sories approved by the manufacturer are used. Use the appliance
with original accessories only. When using the accessories, follow
the enclosed operating instructions. Please keep the operating
instructions in a safe place. If passing on the appliance to a third
party, always include the operating instructions.

General safety instructions

A\ Risk of electric shock!

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children. Appliances can be
used by persons with reduced physical, sensory or mental capabil-
ities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.
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en For your safety

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children unless they are
supervised.

Do not leave the running appliance unattended. Connect and
operate the appliance only in accordance with the specifications on
the rating plate. Only use the appliance indoors at room temperature
and up to 2000 m above sea level.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.
Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. To prevent injury, a damaged power cord must be
replaced by the manufacturer or his customer service or a simi-
larly qualified person. Only our customer service may repair the
appliance.

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury!

/\ Risk of electric shock!

Do not insert the mains plug until all preparations for working with
the appliance are complete. When the appliance is not in use, pull
out the mains plug. Before eliminating a fault, pull out the mains
plug. Never immerse the base unit in liquid or hold under running

water. Do not use a steam cleaner. Use only the rotary switch to
switch the appliance on or off.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. When the appliance is switched off, the drive continues
running briefly and stops in the tool change position. Do not adjust
the swivel arm while the appliance is switched on. Wait until the
drive has come to a standstill.

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating,
never place fingers in the mixing bowl. Do not reach into the feed
tube. Do not operate the appliance without the lid.

For reasons of safety the appliance cannot be operated unless
unused drives are covered with drive guards.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold
of cutting discs by the edge only. Do not touch blender blades with
bare hands.
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For your safety en

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never place fingers in the attached blender! Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

A Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions. Use only
one tool or accessory at any one time.

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Uﬂ Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

servicing” see page 10

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place

and

m the blender drive cover has been
attached (8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

126_MUM58224_250_8001027211.indb 5

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated. A
possible cause may be that too much food
was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models

(Fig. [M). The appliance requires no
maintenance.
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en

Overview

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Fig. IX:

Base unit

1
2

Release button

Swivel arm

“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see
“Work positions”).

Rotary switch

When the appliance has been switched
off (position P), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.

MUM52..:

0/off = Stop

M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.

Settings 1-4, Operating speed:

1 = low speed — slow,

4 = high speed - fast.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Stop

M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.

Settings 1-7, Operating speed:

1 = low speed — slow,

7 = high speed — fast.

On/Off display
(MUMS54../55../56../58..)

Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes if
the appliance has been operated incor-
rectly, the electronic fuse has tripped or
the appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.

Drive cover

To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

Drive for

— Continuous-feed shredder and

— Citrus press (optional accessory*)
When not in use, attach the drive cover.
Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)
Blender drive cover

126_MUM58224_250_8001027211.indb 6

9 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

10 Cord store
MUMS52../MUM54../MUMS58..:

Stow the cord in the cord store
MUMS55../MUMS56..:
Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting
discs.

Continuous-feed shredder

17 Pusher

18 Cover with filling shaft

19 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

20 Disc holder

21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Fig. E&:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.
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Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards move-
ment of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Position  Drive MUM52.. MUM
54/55]
56/58..
@ 1-4 | 1-7
13 7 E O 14 | 17
C 12 | 13
¥R -

i WA
WY)| 23 | 35

1
9 j @ 34 | 57

+ 8

7 ﬁ H;ﬁ 34 | 57

«

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.
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Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all prepa-
rations for working with the appliance are
complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position. Do

not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thor-
oughly; see “Cleaning and servicing”.

Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch. For appliances with a
4-setting rotary switch you can find the
values in brackets after the values for a
7-setting rotary switch.

These operating instructions contain a
sticker with reference values for the oper-
ating speed of the appliance when using
the tools or accessories. We recommend
attaching this sticker to the appliance
(Fig. @).

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [3]).
MUM52../MUM54../MUMS58.. !
Cord store: \’
Pull out cable to the required [Q
length.

MUMS55../MUMS56.. '
Automatic cord winder: S ﬁ
Pull out the cord in one go to '
the required length (max.

100 cm) and slowly release;

the cord is locked.

Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll

up to the required length. Then gently pull

the cord again and slowly release; the
cable is locked.
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en Operation

Warning!

Do not twist the cord when inserting it. If
the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually. If
the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

m Insert the mains plug.

Bowl and tools

/\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running

briefly and stops in the tool change position.

Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.
For reasons of safety the appliance may
only be operated when unused drives have
been covered with drive guards (5, 8).
Attention!
Use bowl with this appliance only.
Stirrer (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture O
Whisk (14)
for whisking egg whites, cream and @
light dough, e.g. sponge mixture
Kneading hook (15)
for kneading heavy dough and a./
mixingin ingredients that ought not
be cut (e.g. raisins and chocolate
chips)
Working with the bowl and the tools
Fig. 3:
m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.
m Insert the bowl:
Tilt the bowl! forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.
m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.
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Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [3-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Stirrer:
first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)

— Whisk:
setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)

— Kneading hook:
first stir in at setting 1 (1), knead at
setting 3 (2)

Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

= Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and

servicing”.
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Continuous-feed shredder

/\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. [d:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced. A
new disc holder with drive shaft is available

from customer service.

Reversible slicing disc —
thick / thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5 (3).
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.

Reversible shredding disc — Eodda
coarse / fine AR
for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 3 (2) or 4 (3).
Designation on the reversible shredding
disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

126_MUM58224_250_8001027211.indb 9

Operation en

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7 (4).
Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.

Process at setting 7 (4).

Warning!
The grating disc is not suitable for grating
Working with the continuous-feed
shredder
m Press the Release button and
move the swivel arm to
m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
into place.
m Press the Release button and j
position 3.
m Remove drive cover from the drive of the
m Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€-6a).
that the required side is face up.
m Grip disc holder at the upper end and
m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.
setting.
m Put food to be processed in the feed tube
Warning!
Prevent the cut ingredients from building up

soft cheese and cheese slices.

Fig. [€:
position 2.
down. Turn anti-clockwise until it locks
move the swivel arm to
continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).

m Carefully place the required slicing or
In the case of reversible discs, ensure
insert into the housing (Fig. [€-6b).

m Place continuous-feed shredder on the

m Turn rotary switch to recommended
and push down with the pusher.

in the outlet opening.
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en Cleaning and servicing

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direc-
tion and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. []).

m Clean parts.

Blender

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstilll Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.
Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Fig. HI:

m Press the release button and
move the swivel arm to i
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

10
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m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. HI-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direc-
tion and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.
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Cleaning the bowl and tools
The bowl and tools are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dish-
washer, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on

a cloth and rub the film off the continu-
ous-feed shredder (not the cutting discs).
Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Important information

If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

/A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. [«:

m Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

m To store in the original packaging, see
Fig. 1.
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Storage en

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Important information for
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS5S..

The Operating indicator flashes if the appli-
ance has been operated incorrectly or the
electronic fuse has tripped or the appliance
is defective.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum quan-
tities (see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release

button was inadvertently pressed. The

swivel arm moves up. The drive switches

off, but does not stop in the tool change

position.

11
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en Application examples

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault
Blender does not start working or stops during
use, the drive is “humming”. Blade is blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information

i

Application examples

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.
Whipped cream
— 100 g-600 g @
m Whip cream with the whisk for
1% to 4 minutes at setting 7 (4)
depending on the quantity and properties

of the cream.

Egg white

— 1 to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.

m Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. 2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

12

126_MUMS58224_250_8001027211.indb 12

Cake mixture

Basic recipe @

— 6 eggs

— 500 g sugar

— 1 pinch of salt

— 2 packets of vanilla sugar or peel from
Y lemon

— 500 g butter or margarine
(room temperature)

— 1000 g flour

— 1 packet of baking powder

— 250 ml milk

m Mix the eggs, sugar, salt and vanilla
sugar or lemon peel with the stirrer for
approx. 10 seconds at setting 1 (1).

m Set to setting 5 (3) and process for
approx. 120 seconds.

m Add butter and process for approx.
60 seconds at setting 3 (2).

m Add flour and baking powder and process
for approx. 2 minutes at setting 1 (1).

m Set to setting 3 (2) and gradually add the
milk within 2 minutes.

Maximum quantity: 1 x basic recipe

Short pastry z |

Basic recipe

— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. 2 minute at setting 1 (1), then
for approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1 (1),
then for approx. 3-4 minutes at setting
3 (2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe
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Yeast dough

Basic recipe a-/

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried
yeast

— Peel of 2 lemon

— 1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pasta dough
Basic recipe a-/
— 300 g flour
— 3 eggs
— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 3 (2) until a dough
forms.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe é

— 1000 g flour

— 3 packets of dry yeast

— 2 tsp. salt

— 660 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
4-5 minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.

126_MUM58224_250_8001027211.indb 13

Disposal en

Mayonnaise
— 2 eggs @
— 2 tsp. mustard

- Yaloll

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3(2)or4 (3).

m Switch the blender to setting 7 (4) and
slowly pour the oil through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

13
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en Optional accessories

Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUz5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes.
Dicer
MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer
g3 @6 MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Perforated Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
disc set sausages and bacon.
fine (3 mm),
coarse (6 mm)
MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
Viennese whirl ~ With metal template for 4 different pastry moulds.
attachment

7 MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

AR Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
8 \ attachment rolls.
21

XY MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.
Juicer For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are

automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.
MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Asian Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian

vegetable disc

vegetable dishes.

14
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Optional accessories en

MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for
disc cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
Stainless steel the bowl.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
Plastic mixing  the bowl.

bowl

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for

Plastic blender preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.

15
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pl Dla wlasnego bezpieczenstwa

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia marki Bosch.

Spis tresci

Dalsze informacje dotyczace naszych pro- Dla wtasnego be;plec;enstwa ................. 16
duktéw znajdg Panstwo na naszej stronie Sygtemy zabegpleczajqce ........................ 19
internetowej. Opis qrzadzema ........................................ 19
Pozycje roboCze ........cccoovveeiciiiiici 20
ODbSIUGA ..o 21
Czyszczenie i pielegnacja .........ccccceeeeunee 24
Przechowywanie...........ccccccoiiieiiiiiiinennn. 25
Usuwanie drobnych usterek .................... 25
Przyktady zastosowania .............cccccevveen. 26
Ekologiczna utylizacja ...........ccccoeveeinneenn. 28
GWaranCja ......ccooveeeiieieiiee e 28
Akcesoria dodatkowe .............cccceeeciienen. 29

Dla wiasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami bezpieczen-
stwa i obstugi. Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego
korzystania z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za
wynikte szkody.

To urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania matych
ilosci produktu na uzytek domowy lub w warunkach zblizonych do
domowych, do zastosowan niekomercyjnych. Warunki zblizone do
domowych obejmujg na przykfad zastosowanie w kuchniach dla
pracownikow sklepdw, biurach, gospodarstwach rolnych i innych
matych firmach. Urzgdzenie moze by¢ takze uzywane przez gosci
w pensjonatach, matych hotelach i podobnych obiektach mieszkal-
nych. Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu przygotowa-
nia, ktore sg typowe dla gospodarstwa domowego. Nie przekracza¢
maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktéw (patrz ,Przyktady
zastosowania”)!

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz
ubijania produktow spozywczych. Nie wolno uzywac urzgdzenia

do przetwarzania innych przedmiotéw lub substancji oprécz tych
zaleconych przez producenta. Przy stosowaniu wyposazenia
dozwolonego przez producenta mozliwe sg dalsze zastosowania.
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Przy stosowaniu wyposazenia przestrzega¢ wskazowek zawartych
w instrukcjach obstugi dotgczonych do wyposazenia. Instrukcje
obstugi prosze starannie przechowywac. Prosze przekazac instruk-
cje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

16
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Dla wiasnego bezpieczenstwa pl

Ogdlne wskazéwki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzgdzenia. Urzgdzenie wraz
z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy przechowywac

z dala od dzieci. Urzgdzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby

o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umysto-
wych albo nie posiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy
tylko pod kontrolg osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby
obstugujgcej urzgdzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze
urzgdzenia oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych z obstugi
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem. Nie wolno
dzieciom przeprowadzac jakichkolwiek prac zwigzanych z czyszcze-
niem lub konserwacjg urzgdzenia bez nadzoru.

Nie pozostawia¢ witgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nalezy podtgczyc€ i uzytkowac¢ zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenie wolno uzywac
tylko w pomieszczeniach, w temperaturze pokojowej i na wysokosci
nie wiekszej niz 2000 m n.p.m.

Zawsze wytgczac urzgdzenie, gdy jest bez nadzoru, przed monta-
zem i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ocierac elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre kra-
wedzie ani gorgce powierzchnie. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia prze-
wodu zasilajgcego nalezy zleci¢ jego wymiane wytgcznie producen-
towi albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia
moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany punkt serwisowy.

Wskazoéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

A Niebezpieczenstwo zranienia!

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Witozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy wszyst-
kie przygotowania do pracy z urzgdzeniem zostaty zakonczone.
Prosze wyjg¢ wtyczke z gniazdka sieciowego, jezeli urzgdzenie nie
jest uzywane. Przed przystgpieniem do usuwania usterek nalezy
zawsze najpierw wyjgc¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Korpusu urzagdzenia nigdy nie zanurza¢ w cieczach ani my¢ pod
biezgcg wodg. Nie wolno stosowaé urzgdzen czyszczgcych stru-
mieniem pary. Urzgdzenie wtgczac i wytgczac tylko przetgcznikiem
obrotowym.

17
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pl Dla wlasnego bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie
narzedziami!
Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy koniecz-
nie wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z gniazdka sieciowego. Po
wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotkg chwile i zatrzy-
muje sie w pozycji wymiany narzedzi. Nie zmienia¢ potozenia ramienia
urzgdzenia, jezeli urzgdzenie jest witgczone. Zaczekac, az naped cat-
kowicie sie zatrzyma. Nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci. Podczas
pracy urzgdzenia nie wolno wktadaé rgk do miski. Nie wktada¢ palcéw
do otworu wsypowego. Pracowac tylko z zatozong pokrywg! Ze wzgle-
dow bezpieczenstwa mozna witgczac urzgdzenie tylko wtedy, gdy
nieuzywane napedy sg zastoniete pokrywami ochronnymi.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze

rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg! Nozy miksera nie chwytaé

gotymi rekoma.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami /
obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie wktadac¢ rgk do zatozonego miksera! Mikser mozna

wigczac tylko kompletnie zmontowany i z zatozong pokrywa.

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub pie-
nigcych sie ptynow.

Uwaga!
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.
Przy stosowaniu wyposazenia przestrzega¢ wskazoéwek zawartych
w instrukcjach obstugi dotgczonych do wyposazenia. W tym samym
czasie uzywac tylko jednego narzedzia lub wyposazenia.

A Objasnienie symboli na urzadzeniu lub wyposazeniu

EE Prosze przestrzega¢ wskazowek zawartych w instrukcji
obstugi.

Ostroznie! Obracajgce sie noze.

Ostroznie! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

A Uwagal!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 24

18
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wigczenia

Patrz tabela ,Pozycje robocze®.

Urzgdzenie daje sie wtgczaé w pozycjach 1

i 3 tylko wtedy:

m gdy miska (11) jest zatozona i przekre-
cona az do zatrzasku

oraz

m gdy pokrywa ostaniajgca naped miksera
(8) jest zatozona.

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwy w doptywie pradu,
urzgdzenie pozostaje wigczone, lecz silnik
nie zaczynie ponownie pracowac, gdy
zasilanie zostanie przywrocone. W celu
ponownego wigczenia urzgdzenia ustawic
przetacznik obrotowy na 0/off; nastepnie
wigczy¢ urzadzenie.

Zabezpieczenie przed
przeciazeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik
wytgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilo$¢ produktow spozywczych
przetwarzanych na raz.

Sposoéb postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
»Usuwanie drobnych usterek®.
Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzadzenia, patrz przeglad modeli (rys. ).
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwac;ji.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki

Z rysunkami.
Rysunek [X:

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy

2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift* wspierajaca
poruszanie sie ramienia urzadzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze*).

126_MUMS58224_250_8001027211.indb 19

Systemy zabezpieczajgce pl

Przetacznik obrotowy

Po wytgczeniu (potozenie 0/off)
urzadzenie pracuje jeszcze chwile

i zatrzymuje sie automatycznie w pozyciji
optymalnej do wymiany narzedzi.
MUMS52..:

0/off = stop

M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymaé
przetgcznik przez potrzebny okres
miksowania.

Zakresy 1-4, predkosc¢ pracy:

1 = niska predkos¢ obrotowa — wolna,
4 = wysoka predkos¢ obrotowa —
szybka.
MUMS54../MUMS55../MUMS56../MUMS5S8..:
0/off = stop

M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymaé
przetgcznik przez potrzebny okres
miksowania.

Zakresy 1-7, predkos$¢ pracy:

1 = niska predko$¢ obrotowa — wolna,
7 = wysoka predkos¢ obrotowa — szybka.
Wskaznik pracy
(MUMS54../55../56../58..)

Swieci sie podczas pracy (przetgcznik
obrotowy na M lub 1-7). Miga przy
btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzgdzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek®.

Pokrywa ostaniajaca naped

W celu zdjecia pokrywy ostaniajgcej
naped nacisngc¢ na tylng czes¢ pokrywy,
a nastepnie zdjac¢ ja.

Naped dla

— rozdrabniacza oraz

— wyciskarki do owocéw cytrusowych
(wyposazenie dodatkowe*)

Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.

Naped dla narzedzi

(koncéwka do mieszania, do

ubijania, hak do zagniatania) oraz

dla przystawki do mielenia miesa
(wyposazenie dodatkowe™)

Pokrywa ostaniajaca naped miksera

19
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pl Pozycje robocze

9 Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe*)

Jezeli mikser nie jest uzywany, to nalezy

natozy¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.

10 Schowek na przewéd elektryczny
MUMS52../MUM54../MUM58..:
Umiescic¢ przewod w schowku
MUMS55../MUMS56..:

Automatyczne zwijanie przewodu

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali
nierdzewnej

12 Pokrywa

Narzedzia

13 Koncoéwka do mieszania

14 Koncowka do ubijania

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torba na akcesoria
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
17 Popychacz
18 Pokrywa z otworem wsypowym
19 Tarcze rozdrabniajace
a Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia na
wiorki — grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — $rednio
20 Uchwyt tarcz
21 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser*

22 Pojemnik miksera

23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jakis element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

20
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Pozycje robocze

Rysunek [EI:

Uwagal!

Urzadzenie wigcza¢ tylko wtedy, gdy
narzedzie/wyposazenie jest zamocowane
jak pokazano w tabeli na odpowiednim
napedzie, we wiasciwej pozycji i ustawione
w potozeniu pracy. Ramie urzgdzenia musi
zaskoczy¢ w kazdej pozycji robocze;j.
Wskazéwka

Ramie urzgdzenia jest wyposazone

w funkcje ,Easy Armlift* wspierajgcg poru-
szanie sie ramienia w gore.

Ustawianie pozycji roboczej:

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i przekreci¢ ramie urzadzenia. Wspoma-
gac rekg ruch ramienia urzadzenia.

m Przesungc¢ ramie urzadzenia do zgdanej
pozycji az do zatrzasniecia.

Pozycja Naped MUM MUM54/

52..  55/56/58..

@ 14 | 17
il i R o YR
a'/ 12| 13
: § | |- -
; ) l E£| 24| 37
j E LL@_I_J 2-3| 35
9j Dj 34| 57

«
7 j‘_ ﬂa 3-4| 57

* Wkfadanie/wyjmowanie koncowki do ubi-
jania, do mieszania i haka do zagniatania,
dodawanie wiekszej ilosci produktéw.
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Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania
do pracy z urzgdzeniem zostaty zakonczone.

Uwaga!
Urzadzenia uzywac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozycji robo-
czej. Nie wigczac urzadzenia na pusto.
Nie naraza¢ urzgdzenia i akcesoriow na
dziatanie zrodet ciepta. Elementy nie sg
przystosowane do kuchenki mikrofalowe;.
m Urzgdzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia®“.
Wazna wskazowka
Zalecane wartosci orientacyjne dla predko-
$ci roboczej zawarte w niniejszej instrukcji
obstugi odnoszg sie do urzgdzen z 7-stop-
niowym przetgcznikiem obrotowym. Dla
urzadzen z 4-stopniowym przetgcznikiem
obrotowym, warto$ci orientacyjne podane
sg W nawiasach.
W niniejszej instrukcji obstugi znajduje sie
naklejka z warto$ciami orientacyjnymi pred-
kosci pracy urzadzenia z narzedziami lub
akcesoriami. Zalecamy umiesci¢ naklejke
na urzgdzeniu (rys. [4).

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m Wyciggnaé/odwing¢ elektryczny przewdd
zasilajgcy (rys. B).
MUMS52../MUM54../MUMS5S8.. \
Schowek na przewdd elek- =~ %
tryczny: Przewdd wyciggng¢ na [Q
potrzebng diugosc.
MUMS55../MUM56.. !
Automatyczne zwijanie prze- s ﬂ
wodu: Przewod wysungé 9
jednym pociggnieciem na
zgdang dtugos¢ (maks. 100 cm)

i powoli puscic; przewdd jest zablokowany.
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Zmniejszanie diugosci wyciggnietego
przewodu elektrycznego: przewdd lekko
pociggnac¢ i zwolni¢, aby zwinat sie do
zadanej dtugosci. Nastepnie ponow-
nie lekko pociggna¢ i powoli puscic;
przewdd elektryczny jest tym samym
zablokowany.
Uwagal!
Przewodu elektrycznego nie wolno przekre-
cac przy wsuwaniu. W przypadku urzadze-
nia z automatycznym zwijaczem nie wolno
wsuwac przewodu elektrycznego recznie.
Jezeli przewdd elektryczny sie zablokuije,
nalezy go catkowicie wysung¢ i powoli
puszczac, aby sie zwinat.
m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Miska i narzedzia

A Niebezpieczenstwo skaleczenia obra-
cajacymi sie narzedziami

Podczas pracy urzadzenia nie wolno

wktadac rgk do miski. Pracowac tylko

z zatozong pokrywa (12)!

Narzedzia wymienia¢ tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu

urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotkg

chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi.

Ramie urzgdzenia przekrecac dopiero po

zatrzymaniu sie narzedzia. Ze wzgledow

bezpieczenstwa mozna wigczaé urzgdzenie

tylko wtedy, gdy nieuzywane napedy zasto-

niete sg pokrywami ochronnymi (5, 8).

Uwaga!

Miske stosowacé do pracy tylko z niniejszym

urzadzeniem.
Koncéwka do mieszania (13) |

do mieszania ciasta, np. ciasta
rzadkiego
21

Koncoéwka do ubijania (14)

do ubijania piany z biatek, $mietany
i lekkich ciast, np. ciasta
biszkoptowego

Hak do zagniatania (15)

do zagniatania ciezkich ciast i do
mieszania dodatkéw, ktére nie
powinny by¢ rozdrobnione (np.
rodzynek, widrek czekoladowych)
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pl Obstuga

Praca z zastosowaniem miski i narzedzi

Rysunek [3:

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzgdze- ﬁ
nia do pozycji 2.

m Wktadanie miski:
Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obréci¢ przeciwnie do ruchu wskazoéwek
zegara az do zatrzasniecia.

m Zaleznie od zadania, wtozy¢ w naped
(az do zatrzasniecia) koncowke do mie-
szania, koncéwke do ubijania lub hak do
zagniatania.

Wskazowka:

Przy zaktadaniu haka do zagniatania

obréci¢ odgarniacz ciasta, aby hak mégt sie

zatrzasng¢ (rys. [3-4b).

m Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzgdze- j
nia do pozycji 1.

m Natozy¢ pokrywe.

m Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

Zaleca sie:

— Koncoéwka do mieszania:
najpierw mieszac¢ sktadniki na zakre-
sie 1 (1), a nastepnie wybrac¢ zakres 7 (4)

— Koncoéwka do ubijania:
zakres 7 (4), wymieszac na zakresie 1 (1)

— Hak do zagniatania:
najpierw mieszac¢ sktadniki na zakre-
sie 1 (1), nastepnie zagniata¢ na
zakresie 3 (2)

Dodawanie skladnikow

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Dodawac skfadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.

lub

m Zdjgc pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzgdze- ﬁ
nia do pozycji 2.

m Wiozy¢ skiadniki.

22
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Po pracy
m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.
m Odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.
m Zdjg¢ pokrywe.
m Nacisna¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urzadze- ﬁ
nia do pozycji 2.
m Wyjg¢ narzedzie z napedu.
m Zdjg¢ miske.
m Oczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.
Rozdrabniacz
A Niebezpieczenstwo zranienia
Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko
za brzeg!
Rozdrabniacz zaktada¢/zdejmowac tylko
wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone
a naped nieruchomy.
Nie wktadac¢ palcéw do otworu wsypowego.
Uwagal!
Rozdrabniacza mozna uzywac¢ tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany. Nie
wolno sktada¢ rozdrabniacza na korpusie
urzadzenia. Rozdrabniacz uzytkowac¢ tylko
w przedstawionych pozycjach roboczych.
Ochrona przed przecigzeniem
Rysunek [d:
Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajgce wiekszemu
uszkodzeniu urzadzenia w przypadku prze-
cigzenia rozdrabniacza. W razie przecigze-
nia wat napedowy famie sie w tym miejscu.
Nowy uchwyt tarcz wraz z watem napedo-
wym mozna naby¢ poprzez autoryzowany
serwis.
Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko ®
do cigcia owocow i warzyw.
Obrabia¢ na zakresie 5 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do kroje-
nia na plasterki:
,1“ dla grubej strony krojenia
,3" dla cienkiej strony krojenia

10.12.2015 12:31:42



Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje
sie do krojenia twardego sera, chleba, butek
ani czekolady. Ugotowane ziemniaki twar-
dego gatunku kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia na
wiorki — grubo/drobno

do tarcia na wiorki warzyw, owocow
i sera z wyjgtkiem twardego sera (np.
parmezanu).

Obrabia¢ na zakresie 3 (2) lub 4 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,4“ dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki nie
nadaje sie do tarcia orzechéw. Miekkie sery
trzec¢ tylko na grubej stronie tarczy

na zakresie 7 (4).

Tarcza do tarcia — srednio

do tarcia surowych ziemniakow,

twardego sera (np. parmezanu),
oziebionej czekolady i orzechéw.

Obrabia¢ na zakresie 7 (4).

Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

miekkiego i zéttego sera.

Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek [€:

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzgdze- ﬁ
nia do pozycji 2.

m Wkiadanie miski:
Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obroci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara az do zatrzasniecia.

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urzgdze- j
nia do pozyc;ji 3.

m Zdjg¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajgcg (rys. [€-5a).

m Przytrzymac¢ uchwyt tarcz przy dolnym
koncu; obie ostre koncéwki muszg byc¢
przy tym skierowane do gory.
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Obstuga pl

m Zatozy¢ ostroznie zgdang tarcze do kroje-
nia lub tarcia na koncowki uchwytu tarczy
(rys. [€-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwréci¢
uwage, aby zgdana strona byta skiero-
wana do gory.

m Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
i wlozy¢ do obudowy (rys. [€-6b).

m Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na
oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazoé-
wek zegara.

m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [€-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na zale-
cany zakres.

m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwor wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwaga!

Zwracac¢ uwage na to, aby w otworze wylo-

towym nie gromadzity sie produkty.

Wskazoéwka: cienkie produkty cigé
w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazoéwka: jezeli wiozone produkty

zablokujg sie w rozdrabniaczu, nalezy

wytgczy¢ robot kuchenny i wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego, odczekac az

urzadzenie catkowicie sie zatrzyma, zdjgé

pokrywe rozdrabniacza i oproznic¢ otwor

WSYpOowy.

Po pracy

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

m Zdjg¢ uchwyt tarcz wraz z tarczg. W tym
celu nacisng¢ palcem z dotu na wat nape-
dowy (rys. ).

m Umy¢ poszczegodlne czesci.

23
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pl Czyszczenie i pielegnacja

Mikser

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wkfadac¢ rgk do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone

a naped nieruchomy! Mikser mozna

wigczac tylko kompletnie zmontowany

i z zatozong pokrywa.

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow

przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.

Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub

pienigcych sie ptynow.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie wolno

przetwarza¢ zadnych zamrozonych produk-

téw (z wyjgtkiem kostek lodu). Nie wigczac
pustego miksera.

Zastosowanie miksera

Rysunek BI:

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ramie urzgdzenia
odchyli¢ do pozyc;ji 4.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (zgra¢
oznaczenie na uchwycie z oznaczeniem
na korpusie urzadzenia) i przekreci¢ do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

m Wiozy¢ sktadniki.
maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikéw =
1,25 litra;
maksymalna ilos¢ pienigcych sie lub
gorgcych ptynow = 0,5 litra;
optymalna ilo$¢ miksowanych sktadnikow
statych = 50—-100 graméw;

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do oporu w uchwycie miksera.
Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zgdany
zakres.

i
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Dodawanie skfadnikow

Rysunek HI-8:

m Wytgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjg¢ pokrywe i doda¢ sktadniki

lub

m wyjac lejek z pokrywy i dodac state sktad-
niki stopniowo przez otwér wsypowy

lub

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.
Wskazowka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnie urzgdzenia
moga ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzgdzenia

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezgcg wodg. Nie

wolno stosowac urzadzen czyszczacych

strumieniem pary.

m Odtgcz wtyczke od gniazdka.

m Urzadzenie i pokrywe ostaniajgcg naped
wytrzec¢ tylko wilgotng Scierka. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i narzedzia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwréci¢ uwage na to, aby ele-
mentow z tworzywa sztucznego nie scisngé
W zmywarce, poniewaz mogg ulec trwatej
deformaciji podczas procesu zmywanial!

Czyszczenie rozdrabniacza
Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢
w zmywarce do naczyn.
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Wskazowka: czerwony nalot, ktory
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usung¢ przecierajgc czesci rozdrabniacza
(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajgcych) $cie-
reczkg nasgczong kilkoma kroplami oleju
jadalnego. Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazoéwka: po obrébce sktadnikow

ptynnych wystarcza czesto wymycie

miksera bez koniecznosci zdejmowania go

z urzgdzenia. Do zatozonego miksera wlaé

troche wody z dodatkiem ptynu do mycia

naczyn. Wigczy¢ mikser na kilka sekund

(na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode

i wyptukac¢ mikser czystg woda.

Wazna wskazéowka

W razie potrzeby wyczysci¢ torbe na

akcesoria. Prosze przestrzega¢ wskazéwek

czyszczenia znajdujgcych sie w torbie na

akcesoria.

Przechowywanie

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Prosze wyjg¢ wtyczke z gniazdka siecio-
wego, jezeli urzgdzenie nie jest uzywane.
Rysunek [&:
m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce umie-
Sci¢ w torbie na akcesoria.
m Torbe z akcesoriami przechowywac
w misce.
m Przechowywanie w oryginalnym opako-
waniu, patrz rysunek M.
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Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek

nalezy zawsze najpierw wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Wazna wskazéwka dotyczaca MUM54../

MUMS55../MUMS56../MUMS58..

Lampka kontrolna miga przy btednej

obstudze urzgdzenia, przy uruchomieniu

elektronicznego zabezpieczenia lub przy
uszkodzeniu urzadzenia.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢

w kazdej pozycji roboczej.

Prosze najpierw sprobowaé usungé

wystepujgcy problem w oparciu o niniejsze

wskazoéwki.

Usterka

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.

Sposob usuniecia

m Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.

m Sprawdzi¢ wtyczke.

m Sprawdzi¢ ramie urzadzenia.

Czy ramie jest we wiasciwej pozycji? Czy
zatrzasnelo sig?

m Mikser lub miske przekreci¢ do oporu.

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekreci¢ az
do oporu.

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce na nieuzy-
wane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-
niem jest aktywne. Urzgdzenie ustawi¢ na
0/off a nastepnie ponownie przekrecic¢
na zgdany zakres.

Usterka

Urzadzenie wytgcza sie podczas pracy.

System zabezpieczajgcy przed przecia-

zeniem jest aktywny. Wtozono za duzo

produktéw spozywczych na raz.

Sposob usuniecia

m Wylgczy¢ urzgdzenie.

m Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych
sktadnikow.

m Nie przekracza¢ maksymalnie dopusz-
czalnej ilosci produktéw (patrz ,Przyktady
zastosowania®)!

25
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pl Przyktady zastosowania

Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie urzadzenia podnosi si¢ do gory.
Naped wytgcza sie nie zatrzymujgc jednak
W pozycji wymiany narzedzia.
Sposéb usuniecia
m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Ustawi¢ ramie wychylne
w pozycji 1.
m Wigczy¢ urzadzenie (zakres 1).
m Ponownie wytgczy¢ urzgdzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji
wymiany narzedzi.
Usterka
Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzy-
muje sie podczas pracy, a naped ,brzeczy*.
Noz jest zablokowany.
Sposoéb usuniecia
m Wyltgczy¢ urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.
m Zdja¢ mikser i usuna¢ przyczyne zabloko-
wania noza.
m Ponownie zatozy¢ mikser.
m Wigczy¢ urzgdzenie.
Wazna wskazowka
Jezeli w opisany sposéb nie da sie usung¢
wystepujgcych usterek, prosze zwréci¢

Przykfady zastosowania

sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.
Bita $mietana
— 100 g-600 g @
m Smietane ubija¢ koncéwka do

ubijania na zakresie 7 (4) przez

12 do 4 minut - zaleznie od ilosci i wia-
Sciwosci Smietany.
Biatko
— 1 do 8 biatek z jaj @
m Biatka ubija¢ koncéwkg do ubija-
nia przez 4 do 6 minut na zakre-
sie 7 (4).

26
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Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2 jajka

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczane;j

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane skfadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ koncéwka do
ubijania przez ok. 4-6 minut na zakresie 7

)

(4), az do mocnego spienienia.

m Ustawic przetgcznik obrotowy na zakres 1
(1) i dodajgc tyzkg przez otwor wsypowy
przesiang make i magke ziemniaczang
miesza¢ dalej przez ok. %2 do 1 minuty.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy @

— 6 jajek

— 500 g cukru

— 1 szczypta soli

— 2 torebki cukru waniliowego lub otarta
skérka z 7z cytryny

— 500 g masta lub margaryny

— (o temperaturze pokojowej)

— 1000 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 250 ml mleka

m Jajka, cukier, sél i cukier waniliowy lub
skorke z cytryny miesza¢ koncéwka
do mieszania przez ok. 10 sekund na
zakresie 1 (1).

m Ustawi¢ na zakres 5 (3) i mieszac przez
ok. 120 sekund.

m Doda¢ masto i mieszac przez
ok. 60 sekund na zakresie 3 (2).

m Dodac¢ make oraz proszek do pieczenia
i mieszac przez ok. 2 minuty na zakre-
sie 1 (1).

m Przestawi¢ na zakres 3 (2) i przez
2 minuty dodawac¢ stopniowo mleko.

Maksymalna ilosé¢: 1 x przepis

podstawowy
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Ciasto kruche

Przepis podstawowy

— 125 g masta (o tempera-
turze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki mieszac koncowka do
mieszania przez ok. 2 minuty na zakresie
1 (1), nastepnie przez ok. 2-3 minuty na
zakresie 6 (3).

e

Powyzej 500 g maki:
m Sktadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 3 (2).
Maksymalna ilos$é: 2 x przepis
podstawowy
Ciasto drozdzowe é
— 500 g maki
— 1 jajko
— 80 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)
— 80 g cukru
— 25 g Swiezych drozdzy lub 1 paczka
— drozdzy suszonych
— otarta skorka z 2 cytryny
— 1 szczypta soli

zagniatania przez ok. %2 minuty na zakre-
sie 1, nastepnie przez ok. 3-6 minut na
zakresie 3 (2).
Maksymalna ilo$é: 2 x przepis

przez ok. ¥z minuty na zakresie 1 (1),
Przepis podstawowy
— 200-250 ml letniego mleka
m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
podstawowy
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Ciasto na makaron
Przepis podstawowy

— 300 g maki

— 3jajka

Przyktady zastosowania pl

— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe

(10-20 g) zimnej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto

przez ok. 3 do 5 minut na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy a

— 1000 g maki

— 3 opakowania suszonych drozdzy

— 2 tyzeczki soli

— 660 ml cieptej wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. ¥z minuty na zakre-
sie 1, nastepnie przez ok. 4-5 minut na
zakresie 3 (2).

Majonez

— 2 jajka @

— 2 tyzeczki musztardy

— Yal oliwy

— 2 tyzki soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki muszag mie¢ takg samg

temperature.

m Sktadniki (oprécz oliwy) miksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 (2)
lub 4 (3).

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres 7

(4), dolewa¢ powoli oliwe przez lejek i tak

dtugo miksowac¢, az powstanie emulsja

majonezu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie — nie

przechowywaé.

27
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pl Ekologiczna utylizacja

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzgcy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

28
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Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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Akcesoria dodatkowe pl

Akcesoria dodatkowe

MUZ5ZP1 Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn i grejpfrutow.
Wyciskarka

do owocow

cytrusowych

MUz5CC1 Do ciecia owocow i warzyw na réwne kostki

Przystawka
do krojenia

% w kostke

MUZ5FW1 Do rozdrabniania Swiezego miesa na tatar lub kotlet
Przystawka do mielony.
mielenia miesa

g3 @6 MUZ45LS1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Zestaw sitek Sitko drobne dla pasztetéw i past, grube dla kietbasy
do mielenia i boczku.

drobnego

(3 mm),

grubego

(6 mm)

MUZ45SV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka Z metalowym szablonem dla 4 r6znych ksztattow
do wyciskania ciastek.

ciastek

2 MUZ45RV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

7= Przystawka do Do tarcia orzechdéw, migdatéw, czekolady i suchych
8 \ tarcia butek.
21
MUZ45FV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka Do wyciskania na mus owocéw miekkich, oprécz
do wyciskania malin, pomidoréw i owocéw dzikiej rézy. Jednoczesnie
OWOCOW np. porzeczki sg automatycznie odrywane z todyzek

i pozbawiane pestek.
MUZ45PS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do Do ciecia surowych ziemniakow na frytki.
frytek

29
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pl Akcesoria dodatkowe

MUZ45AG1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do Tnie owoce i warzywa na drobne paski do potraw
krojenia kuchni azjatyckiej.

warzyw kuchni

azjatyckiej

MUZ45RS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do Do tarcia surowych ziemniakéw, np. na placki ziemnia-

tarcia na grubo czane lub kluski.

MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza Do tarcia surowych ziemniakéw na szwajcarski placek
do tarcia ziemniaczany, do ciecia owocéw i warzyw na grube
ziemniakow plasterki.

MUZ5ER2 W misce mozna mieszac do 750 g maki plus sktadniki

Miska do mie- dodatkowe.
szania ze stali
nierdzewnej

MUZ5KR1 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus sktadniki
Miska do dodatkowe.

mieszania

z tworzywa

sztucznego

MUZ5MX1 Do miksowania napojow, rozcierania owocow i warzyw,
Blender przygotowywania majonezu, do rozdrabniania owocow
z tworzywa i orzechéw, do kruszenia lodu.

sztucznego

MUzZ5MM1 Do siekania ziot, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia na
Mikser widrki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia

wielofunkcyjny  orzechoéw i schtodzonej czekolady.

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego serwisu.
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Pro Vasi bezpecnost cs

Srde¢né blahoprejeme ke koupi Vaseho Obsah
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Prehled ... 33
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Pro Vasi bezpec¢nost

Pfed pouzitim si peclivé prectéte tento navod, abyste ziskali dulezité
bezpec€nostni a uzivatelské pokyny k tomuto spotfebici. Nedodr-
Zeni pokynu pro spravné pouziti spotiebice vylu€uje odpovédnost
vyrobce za Skody tim zpUsobené.

Tento spotfebi€ je ur€eny pro pfipravu mnozstvi, které je bézné

v domacnosti, nebo pro nekomercni pouziti podobné jako v domac-
nosti. PouZiti podobné jako v domacnosti zahrnuje napf. pouziti

v kuchynkach pro zaméstnance v obchodech, kancelafich, zemé-
délskych nebo jinych vydéleCnych provozech, a dale pouZzivani
hosty v penzionech, malych hotelech a podobnych ubytovacich zafi-
zenich. Spotfebi€ pouzivejte jen pro mnozstvi zpracovavana bézné
v domacnosti a jim odpovidajici doby. Nepfekracujte pfipustna
maximalni mnozstvi (viz ,Priklady pouZiti®)!

Tento spotfebi€ je vhodny pro michani, hnéteni a Slehani potravin.
Nesmi se pouzivat ke zpracovani jinych pfedmétd resp. substanci.
Pfi pouziti pfisluSenstvi schvaleného vyrobcem jsou mozné dalSi
aplikace. Pouzivejte spotfebi¢ pouze s originalnim pfislusenstvim.
Pfi pouZiti pfisluSenstvi dodrZujte pfilozené navody k pouziti. Navod
k pouZiti prosim uschovejte. Pfi pfedani spotiebice tfeti osobé pre-
dejte také navod k pouziti.

VSeobecné bezpeénostni pokyny

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Tento spotiebi€ nesmi pouzivat déti. Spotrebic a jeho pfivodni kabel

musi byt mimo dosah déti. SpotfebiCe mohou pouzivat osoby s ome-
zenymi fyzickymi, senzorickymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostateCnymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud jsou pod dohledem

nebo byly instruovany o bezpecném pouZiti spotfebice a pochopily

z toho vyplyvajici nebezpeci. Déti si nesmi hrat se spotrebiCem.
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cs Pro Vasi bezpecnost

Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.
Neprovozujte spotfebi€ bez dozoru. PFistroj zapojujte a pouzivejte
pouze v souladu s udaji na typovéem Stitku. PFistroj pouzivejte pouze
ve vnitfnich prostorach pfi pokojové teploté a jen do nadmofiskeé
vysky 2000 m. V nepfitomnosti dozoru a pfed smontovanim,
demontazi nebo Cisténim spotfebic€ vzdy odpojte od elektrické sité.
Pfivodni kabel netahnéte pres ostré hrany nebo horké plochy. P¥i-
stroj pouzivejte jen tehdy, kdyz samotny pfistroj ani pfivodni kabel
neni poskozeny. Bude-li pfivodni kabel tohoto spotfebice posko-
zen, musi jej vymeénit vyrobce nebo jeho zakaznicky servis nebo
podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni. Opravy na
spotrebiCi nechejte provést pouze nasSim zakaznickym servisem.

Bezpecénostni pokyny pro tento spotrebi¢

A Nebezpeci poranéni!

/\ Nebezpeéi Grazu elektrickym proudem!

Zastrcte sitovou zastréku teprve tehdy, az jsou ukoncené vSechny
pripravy pro praci se spotfebicem. Pokud spotfebi¢ nepouzivate,
vytahnéte sitovou zastrCku. Pfed odstraniovanim poruchy vytahnéte
sitovou zastrcku. Nikdy neponofujte zakladni spotfebi€ do kapaliny
a nedrzte jej pod tekouci vodou. Nepouzivejte parni Cistic.
Spotiebi¢ zapinejte a vypinejte vyhradné otoCnym piepinatem.

/\ Nebezpeéi poranéni rotujicimi nastroji!

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodatecnych ¢asti, které se pfi
provozu pohybuji, musite spotiebi¢ vypnout a odpojit od elektrické
sité. Po vypnuti pohon kratkou dobu dobiha a zUstane stat v poloze
pro vymeénu nastroje. Nepfestavujte vyklopné rameno, kdyz je spo-
tfebi€ zapnuty. PoCkejte na uplné zastaveni pohonu. Nesahejte do
rotujicich dili. Béhem provozu nikdy nesahejte do misy. Nesahejte
do plnici Sachty. Pracujte pouze s nasazenym vikem!

Z bezpecnostnich duvodd se smi spotfebi€ provozovat pouze tehdy,
pokud jsou nepouzivané pohony zakryté ochrannymi kryty pohonu.
A Nebezpeci poranéni ostrymi nozi!

Nesahejte na ostré noze a hrany krajeciho, krouhaciho a strouha-
ciho kotouce. Uchopujte krajeci, krouhaci a strouhaci kotou€ pouze
za okraj! Nedotykejte se noze mixéru holyma rukama.

A Nebezpeci poranéni ostrymi nozi/rotujicim pohonem!

Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru! Provozujte mixér pouze ve
smontovaném stavu a s nasazenym vikem.

A Nebezpeci opareni!

Pfi zpracovavani horké mixované potraviny vystupuje z trychtyfe ve
viku para. Naplnujte maximalné 0,5 litru horké nebo pénici tekutiny.
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Pro Vasi bezpecnost cs

/\ Dulezité!

Pouzivejte spotfebi€ pouze s originalnim pfislusenstvim. Pfi pouZiti
prisluSenstvi dodrzujte pfilozené navody k pouziti. Pouzivejte sou-
Casné pouze jeden nastavec, pfip. pfisluSenstvi.

A Vysvétleni symboll na spotiebici, prip. prislusenstvi

[ji.] Ridte se pokyny v navodu k pouziti.

Pozor! Rotujici noze.

Pozor! Rotujici nastroje.
Nesahejte do plniciho otvoru.

/A Dulezité!
Po kazdém pouziti nebo po delSi dobé nepouzivani spotrebi€ vzdy
dikledné vycistéte. =» ,Cisténi a oSetfovani“ viz strana 38

V navodu k pouziti jsou popsana rdzna pro-
vedeni, viz také pfehled modell (obr. [1).
Spotfebi€ nevyZaduje udrzbu.

Bezpeénostni systémy

Pojistka proti zapnuti
Viz tabulka ,Pracovni polohy*.

Spotiebi¢ je mozné zapnout v poloze 1 a 3 Prehled
pouze tehdy: Odklopte prosim obrazkové strany.
m pokud je nasazena misa (11) a byla Obr. IX:

otoCena az do zapadnuti Zakladni spotfebié

a , . 1 Uvoliovaci tlacitko
m je nasazen ochranny kryt pohonu mixéru 2 Vyklopné rameno

(8)- Funkce ,Easy Armlift* podporuje pohyb
Pojistka proti opétovnému ramena smérem nahoru (viz ,Pracovni
polohy®).

zapnuti

Pfi pferuseni proudu zUstane spotrebic
zapnuty, ale motor se potom znovu
nerozbéhne. K opétovnému zapnuti otocCte
oto¢ny spina¢ do polohy 0/off, potom jej
zapnéte.

Pojistka proti pretizeni
Vypne-li se béhem pouzivani motor samo-

¢inné, je aktivovana ochrana proti pretizeni.

Moznou pfi¢inou maze byt sou¢asné zpra-
covani prili§ velkého mnozstvi potravin.

K chovani pri aktivaci bezpe€nostniho
systému viz “Pomoc pfi poruchach®.

126_MUM58224_250_8001027211.indb 33

3 Otocny spinaé¢

Po vypnuti (poloha 0/off) najede
spotfebi¢ automaticky do optimalni
polohy k vyméné nastroje.
MUMS52..:

0/off = stop

M = mzikové spinani s nejvyssimi
otackami, pro pozadovanou dobu
mixovani drzte pevné spinac.
Stupen 1-4, pracovni rychlost:

1 = nizké otacky — pomalu,

4 = vysoké otacky — rychle.

33
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cs Pracovni polohy

MUMS54../MUM55../MUMS56../MUMS5S8..:
0/off = stop
M = mzikové spinani s nejvyssimi
otackami, pro pozadovanou dobu
mixovani drzte pevné spinac.
Stupen 1-7, pracovni rychlost:
1 = nizké otacky — pomalu,
7 = vysoké otacky — rychle.

4 Ukazatel provozu
(MUM54../55../56../58..)
Sviti béhem provozu (otoény spinac v
poloze M nebo 1-7). Blika pfi chybach
v obsluze spotfebice, pfi zareagovani
elektronické pojistky, pfip. pfi zavadé
spotiebiCe viz kapitola ,Pomoc pfi
poruchach”.

5 Ochranny kryt pohonu
K odstranéni ochranného krytu pohonu
zatlaCte na zadni oblast a kryt sundejte.

6 Pohon pro
— prubéhovy krouhac a
— lis na citrusy (zvlastni pfisluSenstvi*)
PFi nepouzivani nasadte ochranny kryt
pohonu.

7 Pohon pro nastroje
(michaci metla, Slehaci metla, hnétaci
hak) a mlynek na maso (zvlastni
prislusenstvi*)

8 Ochranny kryt pohonu mixéru

9 Pohon mixéru (zvlastni pfisluSenstvi*)
PFi nepouzivani nasadte ochranny kryt
pohonu mixéru.

10 Ulozeni kabelu
MUMS52../MUM54../MUMS58..:
Ulozeni kabelu v pfihradce na kabel
MUMS55../MUMS56..:
Automatika narolovani kabelu

Michaci misa s prisluSenstvim

11 Nerezova michaci misa

12 Viko

Nastroje

13 Michaci metla

14 Slehaci metla

15 Hnétaci hak s deflektorem tésta

16 Taska na prislusenstvi
K ulozeni nastroju a krajeciho,
krouhaciho a strouhaciho kotouce.
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Pribéhovy krouhaé
17 Péchovadio
18 Viko s plnici Sachtou
19 Kréjeci, krouhaci a strouhaci kotou¢
a Oboustranny krajeci kotou¢ —
silné/tenké platky
b Oboustranny krouhaci kotou¢ —
hruby/jemny
¢ Strouhaci kotou¢ — stfedné jemny
20 Nosi¢ kotouct
21 Kryt s vystupnim otvorem
Mixér*
22 Mixovaci nadoba
23 Viko
24 Trychtyr
* Pokud neni néktery dil pfisluSenstvi
obsazen v rozsahu dodavky, Ize jej zakoupit
v obchodé a v zakaznickém servisu.

Pracovni polohy
Obr. [E:

Pozor!

Provozujte spotfebi¢ pouze tehdy, pokud je
nastavec/pfisluSenstvi podle této tabulky
nasazen na spravném pohonu a ve spravné
poloze a je v pracovni poloze.

Vyklopné rameno musi byt v kazdé pra-
covni poloze zajiSténo zasko€enim.
Upozornéni

Vyklopné rameno je vybaveno funkci "Easy
Armlift”, ktera podporuje pohyb ramena
smérem nahoru.

Nastaveni pracovni polohy:

m Stisknéte uvolnovaci tla¢itko a pohybujte
vyklopnym ramenem. Napomahejte
pohybu rukou.

m Pohybujte vyklopnym ramenem az
k zaskoCeni v pozadované poloze.
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56/58..
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* Nasazeni/sundani Slehaci metly, michaci
metly a hnétaciho haku; pfidani velkych
mnozstvi pro zpracovani.

Obsluha

/\ Nebezpeéi poranéni!

Zastréte sitovou zastreéku teprve tehdy, az

jsou ukon&ené vSechny pfipravy pro praci

se spotrebicem.

Pozor!

Provozujte spotfebi€ pouze s pfislusen-

stvim/nastavcem v pracovni poloze. Nepro-

vozujte spotfebi¢ naprazdno. Nevystavujte

spotfebi¢ a dily pfislusenstvi zadnym

zdrojum tepla. Dily nejsou vhodné pro mik-

rovinnou troubu.

m Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ a pfislu-
Senstvi dukladné ogistéte, viz “Cisténi a
oSetfovani”.
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Dulezité upozornéni

Smérné hodnoty pracovni rychlosti uvedené
v tomto navodu k pouziti se tykaji pfistroju
se 7-stuprfiovym oto&nym spinacem. Pro
pfistroje se 4-stupfiovym oto¢nym spinacem
najdete hodnoty vzdy v zavorkach za nimi.
V tomto navodu k pouziti se nachazi
nalepka se smérnymi hodnotami pro
pracovni rychlost spotfebice pfi pouziti
nastroju, pFip. prislusenstvi. Doporuc¢ujeme,
abyste tuto nalepku nalepili na spotfebic
(Obr. [€).

Priprava

m Postavte z&kladni spotfebi¢ na hladky a
Cisty podklad.
m Vytahnéte kabel (Obr. [3]).
MUMS52../MUM54../MUM58.. \
Pfihradka na uloZeni kabelu: \%)
Vytahnéte kabel na poZzadova- [Q
nou délku.
MUMS55../MUM56.. !
Automatika narolovani kabelu: s ﬁ
Vytahnéte kabel jednim tahem 9
az na pozadovanou délku
(max. 100 cm) a pomalu jej
uvolnéte; kabel je zaaretovan.
Zkraceni pracovni délky kabelu: Lehce
zatahnéte za kabel a nechejte jej navinout
az na pozadovanou délku. Potom opé-
tovné lehce zatahnéte za kabel a pomalu
jej uvolnéte; kabel je zaaretovan.
Pozor!
PFi zasouvani kabel neprekrucujte. U spo-
tfebiCu s automatickym navijenim kabelu
nezasunujte kabel rukou. Pokud se kabel
zachyti, kabel uplné vytahnéte a potom jej
nechejte navinout.
m Zapojte sitovou zastréku.

Michaci misa a nastroje

/\ Nebezpeéi poranéni rotujicimi nastroji
Béhem provozu nikdy nesahejte do misy.
Pracujte pouze s nasazenym vikem (12)!
Vyméniujte nastroj pouze za klidového stavu
pohonu - po vypnuti pohon kratkou dobu
dobiha a zlistane stat v poloze pro vyménu
nastroje.
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cs Obsluha

Pohybujte vyklopnym ramenem teprve po
zastaveni nastroje.

Z bezpecénostnich divodu se smi spotrebié
provozovat pouze tehdy, pokud jsou nepo-
uzivané pohony zakryté ochrannymi kryty
pohont (5, 8).

Pozor!

Pouzivejte michaci misu pouze pro prace s
timto spotfebiCem.

Michaci metla (13)

na michani tést, napf. tfeného tésta

Slehaci metla (14)
na Slehani snéhu z bilkd, smetany a @
na Slehani lehkych tést, napf. piSko-

tového tésta

Hnétaci hak (15)

na hnéteni téZkych tést a k opatr-
nému vmichani pfisad, které nemaji
byt rozméInény (nap¥. rozinky,
Cokoladové platky)

Prace s michaci misou a nastroji

Obr. =:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.

m Pouziti misy:

Dopfedu sklopenou misu nasadte a poté
postavte, otacejte proti sméru hodinovych
rucicek az zaskodi.

m Podle ukolu zpracovani zastréte do
pohonu michaci metlu, Slehaci metlu
nebo hnétaci hak, az zaskodi.

Upozornéni:

U hnétaciho haku otacejte deflektorem

tésta, az muze hnétaci hak zaskodit

(Obr. [3-4b).

m Naplite do michaci misy pfisady ke
zpracovani.

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 1.

m Nasadte viko.

m Nastavte oto¢ny pfepina¢ na pozadovany

stupen.

36
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Nase doporuéeni:
— Michaci metla:
Nejdfive zamichejte na stupni 1 (1),
potom zvolte stupen 7 (4)
— Slechaci metla:
Stupen 7 (4), vmichani na stupni 1 (1)
— Hnétaci hak:
Nejdfive zamichejte na stupni 1 (1),
hnéteni tésta na stupni 3 (2)
Pridani pfisad

m Vypnéte spotiebi¢ otonym prepinacem.
m PFidejte pfisady plnicim otvorem ve viku.
nebo
m Sundejte viko.
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.
m Naplrite pfisady.
Po ukonéeni prace
m Vypnéte spotiebi¢ otoénym prepinacem.
m Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
m Sundejte viko.
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do lﬁ
polohy 2.
m Vyndejte nastavec z pohonu.
m Vyjméte michaci misu.
m Vygistéte véechny dily, viz “Cisténi a
oSetfovani®.

Pribéhovy krouhaé¢

/\ Nebezpe&i poranéni

Nesahejte na ostré noze a hrany krajeciho,
krouhaciho a strouhaciho kotouce.
Uchopuijte krajeci, krouhaci a strouhaci
kotou€ pouze za okraj!
Nasazujte/sundavejte pribéhovy krouhaé
pouze za klidového stavu pohonu a pfi
vytazené sitové zastréce.

Nesahejte do plnici Sachty.

Pozor!

Pouzivejte pribéhovy krouha¢ pouze v
kompletné smontovaném stavu. Smonto-
vani prabéhového krouhace nikdy neprova-
déjte na zakladnim spotfebici. Pribéhovy
krouha¢ provozujte pouze v uvedené
provozni poloze.
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Ochrana pied pretizenim

Obr. [@:

Aby se pfi pretizeni prabéhového krouhace
zabranilo vétSimu poskozeni Vaseho spo-
tfebiCe, je na hnacim hfideli prGbéhového
krouhace zarez (misto Zzadaného zlomu).
Pfi pfetizeni se hnaci hfidel v tomto misté
zlomi. Novy unase¢ kotouce s hnacim hfi-
delem je k dostani v zakaznickém servisu.

Oboustranny krajeci kotou¢ —
silné/tenké platky ®
Na krajeni ovoce a zeleniny.

Zpracovani na stupni 5 (3).

Oznaceni na oboustranném krajecim
kotoudi:

,1% strana na krajeni silnych platk

»3" strana na krajeni tenkych platkd

Pozor!

Oboustranny krajeci kotou¢ neni vhodny na
krajeni tvrdych syru, chleba, housek a ¢oko-
lady. Vafené brambory, varného typu A, kra-
jejte pouze za studena.

Oboustranny krouhaci kotou¢ —
hruby/jemny

Na krouhani zeleniny, ovoce a syru,
kromé tvrdych syrd (napf. parmezanu).
Zpracovani na stupni 3 (2)

nebo 4 (3).

Oznaceni na oboustraném krouhacim
kotouci:

»2" strana na hrubé krouhani

L4 strana na jemné krouhani

Pozor!

Oboustranny krouhaci kotou¢ neni vhodny
na strouhani ofechd. Mékky syr krouhejte
pouze na hrubé strané na stupni 7 (4).

Strouhaci kotou¢ — stfedné jemny
Na strouhani syrovych brambor,
tvrdych syr( (napf. parmezanu),
chlazené ¢okolady a ofechu.
Zpracovani na stupni 7 (4).
Pozor!

Strouhaci kotou¢ neni vhodny na strouhani
meékkych a krajenych syra.
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Obsluha cs

Prace s pribéhovym krouhaéem

Obr. [€:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 2.

m PouZiti misy:

Dopredu sklopenou misu nasadte a poté
postavte, otacejte proti sméru hodinovych
rucicek az zaskoci.

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 3.

m Sundejte ochranny kryt z pohonu priabé-
hového krouhace (Obr. [€-5a).

m Drzte pevné unasec€ kotouce za spodni
konec, pfitom musi oba hroty ukazovat
smérem nahoru.

m Polozte pozadovy krajeci nebo krouhaci
kotou€ opatrné na hroty unasece kotouce
(Obr. [€-6a).

U oboustrannych kotou¢l dbejte na to,
aby pozadovana strana byla obracena
smérem nahoru.

m Uchopte unasec€ kotouce za horni konec
a vloZte do krytu (Obr. [€-6b).

m Nasadte viko (dbejte na oznaceni) a
pootocte ve sméru pohybu hodinovych
rucicek az na doraz.

m Nasadte pribéhovy krouha¢ na pohon,
jak je ukadzano na obr. [€-8 a pootocte ve
sméru pohybu hodinovych ruci¢ek az na
doraz.

m Nastavte oto¢ny pfepina na poZadovany
stupen.

m Dejte potraviny uréené ke zpracovani do
plnici Sachty a zatlaCujte péchovadlem.

Pozor!

Zabrante nahromadéni nakrajenych potra-

vin ve vystupnim otvoru.

Tip: K dosazeni rovhomérnych vysledku

nakrajeni potravin zpracovavejte tenké

potraviny ve svazcich.

Upozornéni: Pokud by potraviny ke

zpracovani v prabéhovém krouhadi uvizly,

vypnéte kuchyrisky robot, vytahnéte sitovou
zastr€ku ze zasuvky, pockejte az se pohon
zastavi, sundejte viko prabéhového krou-
hace a vyprazdnéte plnici Sachtu.
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cs Cisténi a osetfovani

Po ukoncéeni prace

m Vypnéte spotfebi¢ otocnym pFepinaem.

m Pootocte pribéhovym krouhacem proti
sméru pohybu hodinovych rucic¢ek a
sundejte jej.

m Pootocte vikem proti sméru pohybu hodi-
novych ruci¢ek a sundejte ho.

m Vyndejte unasec s kotou¢em. Tlacte
k tomu zespodu prstem proti hnacimu
hiideli (Obr. [T).

m Vycistéte dily.

Mixér

/\ Nebezpeé&i poranéni ostrymi nozi/

rotujicim pohonem!

Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru!

Sundavejte/nasazujte mixér pouze v klido-

vém stavu pohonu! Provozujte mixér pouze

ve smontovaném stavu a s nasazenym

vikem.

A\ Nebezpeéi opareni!

PFi zpracovavani horké mixované potraviny

vystupuje z trychtyfe ve viku para. Napl-

rfiujte maximalné 0,5 litru horké nebo pénici

tekutiny.

Pozor!

Muze dojit k poSkozeni mixéru. Nezpraco-

vavejte zadné hluboce zmrazené pfisady

(s vyjimkou ledovych kostek). Neprovozujte

mixér naprazdno.

Prace s mixérem

Obr. HI:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do J
polohy 4.

m Sundejte ochranny kryt pohonu mixéru.

m Nasadte nadobu mixéru (znacka na
rukojeti musi byt na znacce na zakladnim
spotrebici) a pootocte proti sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz.

m Naplite pFisady.

Maximalni mnozstvi tekutiny = 1,25
litru; maximalni mnozstvi pénicich nebo
horkych tekutin = 0,5 litru;

optimalni mnozstvi pro zpracovani,
pevné pfisady = 50 bis 100 gram(;
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m Nasadte viko a pootocte proti sméru
pohybu hodinovych rucic¢ek az k dorazu
v rukojeti mixéru. Viko musi byt zajisténo
zaskocenim.

m Nastavte oto€ny pfepinac na pozZadovany
stupen.

Pridani prisad

Obr. f1-8:

m Vypnéte spotiebi¢ otoénym pfepinacem.

m Sundejte viko a naplrite pfisady

nebo

m Vyjméte trychtyf a postupné pfidavejte do
plniciho otvoru pevné pfisady

nebo

m Nalijte tekuté pfisady trychtyfem.

Po ukon¢eni prace

m Vypnéte spotiebi¢ oto¢nym prepinacem.

m Pootocte mixér ve sméru pohybu hodino-
vych ru€i¢ek a sundeijte jej.

Tip: Vycistéte mixér nejlépe ihned po

pouziti.

Cisténi a oSetrovani

Pozor!

Nepouzivejte zadné drsné Cistici prostfedky.

Povrchové plochy se mohou poskodit.

Cisténi zakladniho spotrebice

/\ Nebezpeéi trazu elektrickym

proudem!

Nikdy neponofujte zakladni spotfebi¢ do

vody a nedrzte jej pod tekouci vodou.

Nepouzivejte parni Cistic.

m Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

m Zakladni spotfebi¢ a ochranné kryty
pohonu otfete vihkym hadfikem.
V pfipadé potifeby pouzijte malé mnozstvi
myciho prostredku.

m Nakonec spotfebi¢ utfete do sucha.

Cisténi michaci misy a nastroju
Michaci misa a nastroje jsou odolné vuci
myti v my¢ce nadobi. Umélohmotné dily v
myc¢ce nadobi nesvirejte, protoze béhem
myciho procesu muze dojit k trvalym
deformacim!
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Cisténi priibéhového krouhace
V8echny dily pribéhového krouhace jsou
odolné va¢i myti v my&ce nadobi.

Tip: K odstranéni ¢erveného povlaku po
zpracovani napf. mrkve, nalijte na hadfik
trochu stolniho oleje a prudbé&hovy krouhaé
hadfikem vydrhnéte (ne krajeci, krouhaci
a strouhaci kotou¢). Potom prubé&hovy
krouha¢ oplachnéte.

Cisténi mixéru

/\ Nebezpeé&i poranéni ostrymi nozi!
Nedotykejte se noze mixéru holyma
rukama.

Nadoba mixéru, viko a trychtyf jsou odolné
vuci myti v mycce nadobi.

Tip: Po zpracovani tekutin ¢asto staci
mixér ogistit, aniz by se musel sundavat
ze spotfebiCe. K tomuto G€elu nalijte do
nasazeného mixéru trochu vody s mycim
prostfedkem. Mixér na nékolik sekund
zapnéte (stupefi M). Vylijte myci vodu a
vyplachnéte mixér Cistou vodou.

Dulezité upozornéni

V pfipadé potfeby vycistéte tasku na pfislu-
Senstvi. Dodrzujte pokyny pro o$etfovani v
tasce.

Ulozeni

A Nebezpeci poranéni!

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vytahnéte

sitovou zastrcku.

Obr. [X:

m UloZte nastroje a krajeci, krouhaci
a strouhaci kotou¢ do tasky na
prisluSenstvi.

m UlozZte tasku na pfislusenstvi do michaci
misy.

m Pro ulozeni do originalniho obalu viz Obr.
Mm.
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Ulozeni cs

Pomoc pfi poruchach

A Nebezpeci poranéni!
Pfed odstrafiovanim poruchy vytahnéte
sitovou zastrcku.

Diilezité upozornéni pro MUM54../
MUMS55../MUM56../MUMS58..

Chyba v obsluze spotfebice, zareagovani
elektronickych pojistek, pfip. porucha spo-
tfebiCe bude indikovana blikanim ukazatele
provozniho stavu.

Vyklopné rameno musi byt v kazdé pra-
covni poloze zajisténo zaskocenim.
Jako prvni se pokuste odstranit vznikly
problém podle nasledujicich pokynu.
Porucha

Spotfebi€ se neuvede do provozu.

Odstranéni

m Zkontrolujte napajeni elektrickym
proudem.

m Zkontrolujte sitovou zastréku.

m Zkontrolujte vyklopné rameno.

Je ve spravné poloze? Je zajisténé
zaskocenim?

m Utahnéte mixér, pfip. michaci misu az na
doraz.

m Nasadte viko mixéru a utahnéte je az na
doraz.

m Nasadte na nepouzité pohony ochranné
kryty.

m Je aktivovana pojistka proti opétovnému
zapnuti. Nastavte spotfebic¢ na 0/off a
potom zpatky nastavte na pozadovany
stupen.

Porucha

Spotfebi¢ se béhem pouzivani vypne. Je

aktivovana pojistka proti pfetizeni. Bylo

soucasné zpracovavano pfili§ mnoho
potravin.

Odstranéni

m Vypnéte spotfebic.

m Omezte mnozZstvi pro zpracovani.

m NepfekraCujte pfipustnd maximalni mnoz-
stvi (viz “Pfiklady pouziti”)!
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cs Priklady pouziti

Porucha

Pfi béZicim pohonu bylo nedopatfenim
stisknuto uvolfiovaci tla¢itko. Vyklopné
rameno se pohybuje smérem nahoru.
Pohon se vypne, ale nezlstane stat v
poloze pro vyménu nastroje.

Odstranéni

m Nastavte oto¢ny pfepina¢ do polohy
0/off.

m Umistéte vyklopné rameno do
polohy 1. j

m Zapnéte spotfebi€ (stupen 1).

m Spotfebi¢ znovu vypnéte.

Nastroj zlistane stat v poloze pro vyménu
nastroje.

Porucha

Mixér neza¢ne pracovat nebo se béhem

pouziti zastavi, pohon “bruci”. Je zabloko-

vany nuz.

Odstranéni

m Vypnéte spotrebic a vytahnéte sitovou
zastréku.

m Sundejte mixér a odstrante prekazku.

m Mixér znovu nasadte.

m Zapnéte spotrebic.

Dulezité upozornéni

Pokud se porucha neda takto odstranit,

Priklady pouziti

Slehacka

obratte se prosim na zakaznicky servis.
— 100 g-600 g
m Smetanu Slehejte Slehaci metlou

12 az 4 minuty na stupni 7 (4) -

podle mnoZstvi a vlastnosti smetany.

Bilky

— 1 az 8 vajecnych bilku

m Vajecny bilek Slehejte Slehaci
metlou 4 az 6 minut na stupni 7 (4).

Sa

PiSkotové tésto

Zakladni recept

— 2 vejce

— 2-3 polévkové Izice horké vody
— 100 g cukru

— 1 bali¢ek vanilkového cukru
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— 70 g mouky

— 70 g Skrobové moucky

— pfip. prasek do peciva

m Pfisady (kromé mouky a Skrobové
moucky) Slehejte Slehaci metlou
cca 4-6 minut na stupni 7 (4), dokud
nevznikne péna.

m Nastavte oto¢ny pfepinac na stupen
1 (1) a vmichavejte po Izi¢kach prosatou
mouku a Skrobovou moucku cca %2 az
1 minutu.

Trené tésto
Zakladni recept

Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept
— 6 vajec
— 500 g cukru

— 1 3Spetka soli

— 2 bali¢ky vanilkového cukru nebo klra z
Y citréonu

— 500 g masla nebo margarinu
(pokojové teploty)

— 1000 g mouky

— 1 balicek prasku do peciva

— 250 ml mléka

m Michaci metlou smichejte vejce, cukr, sul
a vanilkovy cukr resp. ctrénovou kuru cca
10 sekund na stupni 1 (1).

m Nastavte na stupen 5 (3) a dale michejte
cca 120 sekund.

m Pfidejte maslo a michejte dale cca 60
sekund na stupni 3 (2).

m Pfidejte mouku a prasek do peciva a
michejte cca 2 minuty na stupni 1 (1).

m Nastavte na stupen 3 (2) a béhem
2 minut postupné pfidavejte mléko.

Maximalni mnozstvi: 1 x zakladni recept

Krehké tésto Z_/ |

Zakladni recept

— 125 g masla
(pokojové teploty)

— 100-125 g cukru

— 1 vejce

— 1 Spetka soli

— trochu citronové klry nebo
vanilkového cukru

— 250 g mouky

— pfip. praSek do peciva
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m V8echny pfisady zpracujte Slehaci metlou
cca 2 minuty na stupni 1 (1), potom cca
2-3 minuty na stupni 6 (3).

Nad 500 g mouky:

m Pfisady michejte hnétacim hakem cca
2 minuty na stupni 1 (1), potom cca
3-4 minuty na stupni 3 (2).

Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept

¢

Kynuté tésto

Zakladni recept

— 500 g mouky

— 1 vejce

— 80 g tuku (pokojové teploty)

— 80 g cukru

— 200-250 ml vlazného mléka

— 25 g Cerstveho drozdi nebo 1 balicek

— suSeného drozdi

— Kura z % citrénu

— 1 Spetka soli

m VSechny pfisady zpracujte hnétacim
hakem cca %2 minuty na stupni 1, poté
cca 3-6 minut na stupni 3 (2).

Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept

¢

Tésto na téstoviny

Zakladni recept

— 300 g mouky

— 3 vejce

— podle potifeby 1-2 polévkoveé Izice
(10-20 g) studené vody

m VSechny pfisady zpracujte cca 3 az
5 minut na stupni 3 (2) na tésto.

Maximalni mnozstvi: 1,5 x zakladni recept

¢

Chlebové tésto

Zakladni recept

— 1000 g mouky

— 3 bali¢ky suseného drozdi

— 2 Cajové Izicky soli

— 660 ml teplé vody

m VSechny pfisady zpracujte hnétacim
hakem cca %2 minuty na stupni 1, poté
cca 4-5 minut na stupni 3 (2).
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Likvidace cs

Il

Majonéza

— 2 vejce

— 2 Cajové Izi¢ky hofcice

— Yaloleje

— 2 polévkové IZice citronové Stavy
nebo octa

— 1 $petka soli

— 1 $petka cukru

Pfisady musi mit stejnou teplotu.

m Pfisady (kromé oleje) zpracujte v mixéru
nékolik sekund na stupni 3 (2) nebo 4 (3).

m Pfepnéte mixér na stupen 7 (4) a olej
pomalu lijte trychtyfem a dale michejte
tak dlouho, az majonéza emulguje.

Majonézu co nejdfive spotrebujte,

neskladujte.

Likvidace

Obal zlikvidujte zplisobem Setrnym

k Zivotnimu prostfedi. Tento spotfebi¢
je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronic-
kymi zafizenimi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Tato
smérnice stanovi jednotny evropsky
(EU) ramec pro zpétny odbér a recy-
klovani pouzitych zafizeni.

Zaruéni podminky

Pro tento pfistroj plati zaruéni podminky,
které byly vydany nasi kompetentni
poboc¢kou v zemi, ve ktera byl pfistroj
zakoupen.

Zaruéni podminky si mazete kdykoliv
vyzadat prostfednictvim svého odborného
prodejce, u kterého jste zakoupili pfistroj,
nebo pfimo v nasi pobocce v pfislusnée
zemi.

Zmény vyhrazeny.
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cs Zvlastni prisluSenstvi

Zvlastni prislusenstvi

MUZ5ZP1
Lis na citrusy

Na lisovani pomerancd, citron( a grapefruitd.

MuUz5CC1
Krajec¢ kostek

Na krajeni ovoce a zeleniny na stejné velké kostky

MUZ5FW1 Na mleti Cerstvého masa na tatarské bifteky nebo
Mlynek na sekanou.
maso

g3 @6 MUZ45LS1 K mlynku na maso MUZ5FW1.

Sada dérova-
nych kotoucu,
jemny (3 mm),
hruby (6 mm)

Jemny kotou€ na pastiky a pomazanky, hruby kotou¢ na
klobasy a slaninu.

MUZ45SV1
Nastavec na
vyrobu stfika-

K mlynku na maso MUZ5FW1.
S kovovou Sablonou pro 4 rGzné tvary peciva.

ného peciva
2 MUZ45RV1 K mlynku na maso MUZ5FW1.
R Nastavec na Na strouhani ofechl, mandli, €okolady a suchych
8 \ strouhani housek.
21
Y MUZ45FV1 K mlynku na maso MUZ5FW1.
Nastavec na Na lisovani bobulového ovoce kromé malin, rajcat a
pasirovani Sipk( na ovocné pyré. Soucasné budou napt. z rybizu
ovoce automaticky odstranény stopky a zrnicka.
MUZ45PS1 K prabéhovému krouhacéi MUZ5DS1.
Kotou€ na Na krajeni syrovych brambor na hranolky.
bramborové
hranolky
MUZ45AG1 K priibéhovému krouhaci MUZ5DS1.
% Kotou€ pro Kraji ovoce a zeleninu na jemné nudlicky pro asijské
/ asijskou zeleninové pokrmy.
kuchyni
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Zvlastni prislusenstvi cs

michaci misa

MUZ45RS1 K priibéhovému krouhaci MUZ5DS1.

Strouhaci Na strouhani syrovych brambor, napf. na bramboraky

kotou¢€, hruby  nebo knedliky.

MUZ45KP1 K prlibéhovému krouhaci MUZ5DS1.

Kotou€ na Na strouhani syrovych brambor na bramborové rosti

bramboraky a bramboraky, na krajeni ovoce a zeleniny na hrubé
platky.

MUZ5ER2 V michaci mise |ze zpracovavat az 750 g mouky plus

Nerezova prisady.

MUZ5KR1
Michaci misa z
umeélé hmoty

V michaci mise lze zpracovavat az 750 g mouky plus
prisady.

MUZ5MX1 Na mixovani napojd, rozmélfiovani ovoce a zeleniny
Mixérovy na pyré, k pfipravé majonézy, mleti ovoce a ofechl a
nastavec z drceni ledovych kostek.

umélé hmoty

MUZ5MM1 Na sekani bylinek, zeleniny, jablek a masa, na krouhani
Multimixér mrkve, fedkvi¢ek a syrd, na strouhani ofecht a chla-

zené Cokolady.

Pokud néktery dil pfisluSenstvi neni obsaZen v rozsahu dodavky, Ize jej zakoupit v
obchodé nebo v zakaznickém servisu.
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sk Pre vasu bezpecnost
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Pre vasu bezpecnost’

Pred pouzitim si starostlivo precitajte navod, aby ste ziskali délezité
bezpecnostné upozornenia a pokyny pre obsluhu tohto spotrebica.
Nedodrziavanie pokynov pre spravne pouZzivanie spotrebi¢a vylu-
Cuje ruCenie vyrobcu za Skody, ktoré z toho vyplynu.

Tento spotrebi€ je ur€eny na spracovanie mnozstiev beznych

v domacnosti alebo na nekomeréné pouzivania podobné ako

v domacnosti. Pouzivanie podobné ako v domacnosti zahffia napr.
pouzivanie v zamestnaneckych kuchyniach obchodov, kancelarii a
inych komerénych podnikov, ako aj pouzivanie hostami penzionov,
malych hotelov a podobnych ubytovacich zariadeni. Spotrebi¢
pouzivajte iba na mnozstva a v ¢asoch spracovania beznych pre
domacnost. Neprekracujte maximalne pripustné mnozstva (pozri
,Priklady pouZitia®)!

Tento spotrebi€ je vhodny na mieSanie, miesenie a Slahanie
potravin. Nesmie sa pouzivat na spracovanie inych predmetoy,
resp. substancii. Pri pouziti prisluSenstva schvaleného vyrobcom
su mozné dalSie aplikacie. SpotrebiC pouzivajte iba s originalnym
prisluSenstvom. Pri pouzivani prisluSenstva sa riadte priloZzenymi
navodmi na obsluhu. Navod na obsluhu si uschovajte. V pripade
postupenia spotrebica tretej osobe odovzdajte aj navod na obsluhu.

VsSeobecné bezpecnostné upozornenia

/\ Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym priadom!

Tento spotrebi€ nesmu pouzivat deti. Spotrebi€ a jeho kabel ucho-
vavajte mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mbzu pouzivat osoby so zni-
zenymi fyzickymi, senzorickymi a mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ked budu pod dozorom alebo
poucené o bezpe€nom pouzivani spotrebiCa a pochopili z toho
vyplyvajuce nebezpecCenstva.
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Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie ani pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru. Spotrebi¢ nepouzivajte
bez dozoru. Spotrebi€ pripojte a pouzivajte iba v sulade s udajmi na
typovom §titku. Spotrebi¢ pouzivajte iba vo vnutornych priestoroch
pri izbovej teplote a do nadmorskej vysky 2000 m.

Spotrebi¢ bez dozoru, pred zmontovanim, rozoberanim alebo Ciste-
nim vzdy odpojte od elektrickej siete.

Kabel netahajte cez ostré hrany ani horuce plochy. Nepouzivajte
spotrebic€, pokial su sietovy privodny kabel a spotrebi¢ poskodené.
Ked sa poskodi kabel spotrebi¢a, musi ho vymenit’ vyrobca alebo
jeho zakaznicky servis pripadne podobne kvalifikovana osoba, aby
sa zabranilo ohrozeniam. Opravy na spotrebici nechajte vykonavat
iba naSmu zakaznickemu servisu.

Bezpecnostné upozornenia pre tento spotrebic
A Nebezpecenstvo poranenia!

A Nebezpecenstvo zasahu elektrickym priudom!

Zastrcte sietovu zastréku az vtedy, ked su ukoncené vSetky pripravy
pre pracu so spotrebiCom. Ak spotrebi¢ nepouzivate, vytiahnite
sietovu zastrCku. Pred odstrarfiovanim poruchy vytiahnite sietovu
zastréku.

Zakladny spotrebi¢ nikdy neponarajte do kvapaliny a nikdy ho
nedrzte pod te€ucou vodou. Nepouzivajte parny Cistic.

Spotrebi¢ zapinajte a vypinajte vyhradne otocnym prepinacom.

A Nebezpecenstvo poranenia rotujucimi nadstavcami!

Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas pouzivania pohybuju, sa musi spotrebi¢ vypnut a odpojit od
siete. Po vypnuti je pohon este kratky ¢as v prevadzke a zastavi sa
vo vymennej polohe nastroja. Neprestavujte vyklopné rameno, ked
je spotrebi€¢ zapnuty. Pockajte na uplné zastavenie pohonu.
Nesiahajte do rotujucich dielov. PoCas prevadzky nikdy nesiahajte
do misy na mieSanie. Nesiahajte do plniaceho hrdla.

Pouzivajte iba s nasadenym vekom!

Spotrebi¢ sa mbéze z bezpe€nostnych dévodov pouzivat iba vtedy,
ak su nepouzité pohony prikryté ochrannymi krytmi.

A Nebezpecenstvo poranenia ostrymi nozmi!

Nikdy nesiahajte na ostré noze a hrany strphacich kotu€ov. Stru-
hacie kotu€e uchopte iba za okraj! Nozov mixéra sa nedotykajte
holymi rukami.

A Nebezpecéenstvo poranenia ostrymi nozmi/rotujicim
pohonom!

Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra! Mixér prevadzkujte len v

zloZzenom stave a s nasadenym vekom.
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A Nebezpecenstvo obarenia!

Pri spracovavani horucej mixovanej potraviny vystupuje para lie-
vikom vo veku. Naplnujte maximalne 0,5 | horucej alebo peniacej

tekutiny.
A\ Dolezité!

Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prisluSenstvom. Pri pouzivani
prisluSenstva sa riadte prilozenymi navodmi na obsluhu. Su¢asne
pouzivajte iba jeden nadstavec alebo jeden diel prisluSenstva.

A Vysvetlenie symbolov na spotrebici, resp. prislusenstve

[ji] Dodrziavajte pokyny uvedené v navode na obsluhu.

Pozor! Rotujuce noze.

Pozor! Rotujuce nadstavce.

Nesiahajte do plniaceho otvoru.

A\ Dolezité!

Spotrebi¢ po kazdom pouziti alebo po dlh§om nepouzivani bez-
podmienecne dokladne vycistite. =» ,Cistenie a udrzba“ pozri

stranu 51

Bezpeénostné systémy

Poistka proti nahodnému

zapnutiu

Pozri tabulku ,Pracovné polohy*.

Spotrebi¢ sa da v polohe 1 a 3 zapnut iba v

tychto pripadoch:

m misa (11) je nasadena a zakratena az do
polohy zablokovania

a

m ochranny kryt pohonu mixéra (8) je
nasadeny.

Poistka proti opatovnému
zapnutiu

Pri preruseni pradu zostava spotrebi¢
zapnuty, ale motor sa po skon&eni preruse-
nia znova nespusti. Na opatovné zapnutie
nastavte oto¢ny spinac¢ do polohy 0/off,
potom zapnite.
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Poistka proti pret'azeniu

Ak sa motor po€as pouzivania samovolne
vypne, aktivovala sa poistka proti pretaze-
niu. Moznou pri¢inou méze byt suasné
spracovavanie velkého mnozstva potravin.
Pre spravanie pri aktivacii bezpec-
nostného systému pozri ,,Pomoc pri
poruchach®.

Navod na obsluhu popisuje rézne
vyhotovenia, pozri tieZz prehlad modelov
(obrazok [M). Spotrebi¢ si nevyzaduje
udrzbu.
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PrehPad komponentov

Vyklopte strany s obrazkami.
Obrazok [X:

Zakladny spotrebi¢

1 Tlacidlo na odblokovanie

2 Vyklopné rameno
Funkcia ,Easy Armlift“ na podporu
pohybu ramena nahor (pozri ,Pracovné
polohy*).

3 Otocny spina¢
Po vypnuti (poloha 0/off) prejde
spotrebi¢ automaticky do optimalnej
polohy na vymenu nadstavcov.
MUM52..:
0/off = Stop
M = Prepinanie momentov s najvyssimi
otackami, spinac drzte stlaceny na
pozadovanu dobu mixovania.
Stupen 1 — 4, pracovna rychlost:
1 = nizke otacky — pomaly,
4 = vysoké otacky — rychlo.
MUM54../MUMS55../MUM56/MUMS5S8..:
0/off = Stop
M = Prepinanie momentov s najvys$simi
otackami, spinac¢ drzte stlateny na
pozadovanu dobu mixovania.
Stupen 1 — 7, pracovna rychlost
1 = nizke otacky — pomaly,
7 = vysoké otacky — rychlo.

4 Ukazovatel prevadzky
(MUMS54../55../56../58..)
Pocas prevadzky svieti (oto€ny spinac
na M alebo 1 - 7). Blika pri chybach
ovladania spotrebi¢a. Pri aktivovani
elektronickej poistky, resp. pri poruche
spotrebi€a, pozri kapitolu ,Pomoc pri
poruchach®.

5 Ochranny kryt pohonu
Na odobratie ochranného krytu pohonu
zatlagte na zadnu Cast a kryt odoberte.

6 Pohon
— krajaca a
— lisu na citrusy
(osobitné prisluSenstvo®)
Ked ich nepouzivate, nasadte ochranny
kryt pohonu.
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7 Pohon nadstavcov
(mieSacia metlicka, Slahacia metlicka,
hnetaci hak) a mlynéek na maso
(osobitné prislusenstvo*)

8 Ochranny kryt pohonu mixéra

9 Pohon mixéra (osobitné prislusenstvo®)
Ked mixér nepouzivate, nasadte
ochranny kryt pohonu mixéra.

10 Skladovanie kabla
MUMS52../MUM54../MUM58...:
Kabel skladujte v kablovom priecinku
MUMS55../MUMS56..:
Automatické navijanie kabla

Misa s prislusenstvom
11 Antikorova misa na mieSanie
12 Veko

Nadstavce
13 MieSacie metlicky
14 Srahacia metlicka
15 Hnetaci hak s deflektorom cesta
16 Taska na prislusenstvo
Na skladovanie nadstavcov a struhacich
kotucov.
Krajac
17 Posuvaé
18 Veko s plniacim hrdlom
19 Struhacie kotuce
a Obojstranny rezaci kotu¢ —
hryby/tenky
b Obojstranny struhaci kotu¢ —
hruby/jemny
¢ Kotu€ na jemné struhanie —
stredne jemny
20 Drziak kotucov
21 Kryt s vypustacim otvorom
Mixeér*
22 Nadoba na mixovanie
23 Veko
24 Lievik
* Pokial nie je niektory diel prisluSenstva
obsiahnuty v rozsahu dodavky, mozno ho
zakupit v predajni a v zakaznickom servise.
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Pracovné polohy
Obrazok [:

Pozor!

Skér ako budete spotrebi¢ pouzivat, pri-
pojte nadstavec/prislusenstvo k spravnemu
pohonu a do spravnej pozicie a umiestnite
ich do pracovnej polohy podfa tejto tabulky.
Vyklopné rameno musi byt v kazdej pracov-
nej polohe zaaretované.

Upozornenie

Vyklopné rameno je vybavené funkciou
.Easy Armlift“, ktora podporuje pohyb
vyklopného rameno smerom nahor.

Nastavenie pracovnej polohy:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a pohnite
vyklopnym ramenom. Pohyb podporte
rukou.

m Vyklopnym ramenom pohybuijte, kym
v pozadovanej polohe nezaskodi.

MUM MUM54/
52..  55/56/58..

Poloha Pohon

@ 14| 17
i i N I
a'/ 12| 13
: $1 R -
; . ! ﬁ; 24| 37
j j ULQJU 23| 35
gj @ 34| 57

¢ K
7 j(_ H;_Lﬂ 3-4| 57

* Nasadzovanie/odoberanie Slahacej a
mieSacej metlicky a hnetacieho haku; prida-
vanie velkych mnoZstiev.
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A Nebezpecenstvo poranenia!
Zastrcte sietovu zastréku az vtedy, ked
su ukoncené vsetky pripravy na pracu so
spotrebi¢om.

Pozor!
Prevadzkujte spotrebi€ iba s prislusen-
stvom/nadstavcom v pracovnej polohe.
Neprevadzkujte spotrebi¢ naprazdno.
Nevystavujte spotrebi€ a diely prisluSenstva
Ziadnym zdrojom tepla. Diely nie su vhodné
na ohrev v mikrovinnej rare.
m Pred prvym pouZzitim spotrebi¢ a prislu-
Senstvo dokladne ocistite, pozri ,Cistenie
a udrzba“.
Délezité upozornenie
Odporuc¢ané hodnoty prevadzkovej rychlosti
uvedené v tomto navode na obsluhu sa
vztahuju na spotrebice so 7-stupfinovym
oto&nym spina¢om. Pre spotrebice so
4-stupfiovym oto&nym spinacom su dané
hodnoty zobrazené v zatvorkach. V tomto
navode na obsluhu na nachadza nalepka s
nastavovacimi hodnotami pracovnej rych-
losti spotrebica pri pouziti nadstavcov, resp.
prisluSenstva. Odporu¢ame, aby ste tato
nalepku umiestnili na spotrebi¢ (obrazok [¢).

Priprava

m Zakladny spotrebi¢ postavte na hladky a
Cisty podklad.

m Vytiahnite kabel (obrazok []).
MUM52../MUM54../MUM58.. \
Odkladaci priecinok na kabel: =g ’
Kabel vytiahnite do poZzadovanej
dizky.

MUMS55../MUMS56.. !
Automatické navijanie kabla: 5 ﬁ
Jedinym potiahnutim kabel 9
vytiahnite do poZadovanej dizky

(max. 100 cm) a pomaly ho

pustite; kabel je zaaretovany.

Skréatenie pracovnej dizky kabla: Jemne
potiahnite za kabel a nechajte ho zvinut do
pozadovanej dizky. Potom za kabel opa-
tovne jemne potiahnite a pomaly pustite;
kabel je zaaretovany.
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Pozor!

Kabel pri zasuvani neskrucajte. Pri spot-
rebi¢och s automatickym navijanim kabla
nezasuvajte kabel ru¢ne. Ak sa kabel
zasekne, Uplne ho vytiahnite a potom
nechajte zvinut.

m Zastrlte sietovu zastréku.

Misa a nadstavce

A Nebezpecenstvo poranenia rotuju-
cimi nadstavcami

Pocas prevadzky nikdy nesiahajte do misy

na mieSanie. Pouzivajte iba s nasadenym

vekom (12)!

Nadstavce vymienajte iba pri zastavenom

pohone — po vypnuti je pohon este kratky

Cas v prevadzke a zastavi sa vo vymenne;j

polohe nadstavca.

Vyklopnym ramenom hybte az po zastaveni

nadstavca.

Spotrebi€ sa smie z bezpecnostnych

dovodov pouzivat iba vtedy, ak su nepou-

Zité pohony prikryté ochrannymi krytmi (5,

8).

Pozor!

Misu pouzivajte iba na pracu s tymto

spotrebi¢om.

MieSacia metlicka (13)

na mieSanie cesta, napr.

treného cesta

Srahacia metli¢ka (14)

na Slahanie snehu z bielkov,

smotany a na Slahanie lahkého

cesta, napr. piSkotového cesta

Hnetaci hak (15)

na miesenie tazkého cesta a
opatrné vmiesanie ingrediencii,
ktoré by nemali byt drvené (napr.
hrozienka, Cokoladové lupienky)

Praca s misou a nadstavcami

Obrazok [3:

m Stlacte tlaCidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.

m VloZenie misy:

Nasadte dopredu naklonenu misu a
potom ju polozte, otacajte proti smeru
hodinovych ruciCiek, az kym nezapadne.

O
©

¢
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m V zavislosti od pozadovanej ulohy
nasadte do pohonu mieSaciu metli¢ku,

Slahaciu metlicku alebo hnetaci hak,

pokial nezaskoci.

Upozornenie:

Pokial pouzivate hnetaci hak, otacajte

deflektorom cesta tak dlho, pokial hnetaci

hak nezaskoci (obrazok [3-4b).

m Vlozte do misy ingrediencie, ktoré potre-
bujete spracovat.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 1.

m Nasadte veko.

m Nastavte oto¢ny spina¢ na pozadované
nastavenie.

Nase odporucanie:

— MiesSacia metlicka:
najskér mieSajte na stupni 1 (1), potom
zvolte stupen 7 (4)

— Srahacia metli¢ka:
stupen 7 (4), zamieSat na stupni 1 (1)

— Hnetaci hak:
najskor zamiesat na stupni 1 (1), miesit’
na stupni 3 (2)

Pridanie d’alSich ingrediencii

m Vypnite spotrebi¢ oto€nym spinacom.

m Otvorom na plnenie vo veku pridajte
dalSie ingrediencie.

alebo

m ZlozZte veko.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do .ﬁ
polohy 2.

m VlozZte ingrediencie.

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Vytiahnite sietovu zastréku.

m ZloZte veko.

m Stlacte tlaCidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.

m Zlozte nadstavec z pohonu.

m Vyberte misu.

m VSetky diely vygistite, pozri ,Cistenie a
udrzba“.
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Kraja¢

A Nebezpecenstvo poranenia

Nikdy nesiahajte na ostré noze a hrany stru-
hacich kotuc€ov. Struhacie kotuc¢e uchopte
iba za okraj! Kraja¢ nasadzujte/odoberajte
len vtedy, ak je zastaveny pohon a vytiah-
nuta zastrcka. Nesiahajte do plniaceho hrdla.

Pozor!

Kraja¢ pouzivajte iba v kompletne zloZenom
stave. Krajac nikdy nemontujte priamo na
zakladnom spotrebici. Kraja¢ prevadzkuijte
iba v uvedenej prevadzkovej polohe.

Ochrana pred pret'azenim

Obrazok [{:

Aby ste pri pretazeni krajaca zabranili
vacsim Skodam na spotrebici, disponuje
hnaci hriadel krajata zarezom (predurce-
nym zlomom). Pri pretazeni sa hnaci
hriadel na tomto mieste zlomi. V zakaznic-
kom servise mozno dostat novy drZiak
kotucov s hnacim hriadelom.

Obojstranny rezaci kotu¢ —
hruby/tenky

na rezanie ovocia a zeleniny.
Spracovanie na stupni 5 (3).
Oznacenie obostranného rezacieho kotuca:
»1¢ pre rezaciu stranu rezania nahrubo

»3° pre rezaciu stranu rezania natenko

Pozor!

Obojstranny rezaci kotu¢ nie je vhodny na
rezanie tvrdého syra, chleba, zemli a Coko-
lady. Varené voskové zemiaky krajajte iba
za studena.

Obojstranny strahaci kotuc¢ —
hruby/jemny

na struhanie zeleniny, ovocia a syra,
okrem tvrdého syra (napr. parmezanu).
Spracovanie na stupni 3 (2) alebo 4 (3).
Oznacenie na obojstrannom strihacom
kotuci:

L2 pre rezaciu stranu rezania nahrubo
L4“ pre rezaciu stranu rezania natenko

Pozor!

Obojstranny struhaci kotu¢ nie je vhodny na
struhanie orechov. Makky syr mozno
struhat iba pomocou strany na hrubé stru-
hanie na stupni 7 (4).
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Kotu€ na jemné struhanie —
stredne jemny
na struhanie surovych zemiakov,

tvrdého syra (napr. parmezanu), vychlade-

nej ¢okolady a orechov.

Spracovanie na stupni 7 (4).

Pozor!

Strihaci kotu¢ nie je vhodny na strihanie

makkého a krajaného syra.

Praca s krajacom

Obrazok [€:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 2.

m VloZenie misy:

Nasadte dopredu naklonenu misu a
potom ju polozte, otaajte proti smeru
hodinovych ruciciek, az kym nezapadne.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 3.

m Pred pouzitim krajaca odoberte ochranny
kryt pohonu (obrazok [€-5a).

m Drziak kotucov pridrzte na spodnom
konci, pritom musia oba Spice ukazovat
nahor.

m Na Spice drziaka kotuCov opatrne zalozte
pozadovany rezaci alebo struhaci kotu¢
(obrazok [€1-6a).

V pripade obojstrannych kotucov dbajte
na to, aby poZadovana strana smerovala
nahor.

m Drziak kotu€ov uchopte za horny koniec a
nasadte do krytu (obrazok [€-6b).

m Nasadte veko (dbajte na znacku) a tocte
v smere hodinovych ruciciek az nadoraz.

m Krajac nastavte na pohon tak, ako je
vyobrazené na obrazku [6-8, a tocte v
smere hodinovych ruci¢iek az nadoraz.

m Oto¢ny spina¢ nastavte na odporucany

stupen.

m Potraviny na spracovanie vlozte do plnia-

ceho hrdla a zasurnte posuvacom.

Pozor!

Zabrante upchatiu vypustacieho otvoru

potravinami.
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Tip: Pre rovhomerné vysledky krajania
postupne spracovavajte natenko nakrajané
potraviny.

Upozornenie: Ak sa potraviny v krajaci
zaseknu, kuchynsky robot vypnite,
vytiahnite zastréku, pockajte na zastavenie
pohonu, odoberte veko a vyprazdnite
plniace hrdlo.

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otonym spinacom.

m Pootocte krajac proti smeru hodinovych
ruCiCiek a odoberte ho.

m Pootocte veko proti smeru hodinovych
ruciciek a odoberte ho.

m Odoberte drziak kotucov s kotu€¢om. Nato
zatlacte zdola prstom proti hnaciemu
hriadelu (obrazok [l).

m Vycistite diely.

Mixér

A Nebezpecenstvo poranenia ostrymi

nozmi/rotujicim pohonom!

Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra!

Skladajte/nasadzujte mixér len vtedy, pokial

je pohon zastaveny! Mixér prevadzkuijte len
v zlozenom stave a s nasadenym vekom.

A Nebezpecenstvo obarenia!

Pri spracovavani hortiicej mixovanej potra-
viny vystupuje para lievikom vo veku. Plite
maximalne mnozstvom 0,5 | horucej alebo
peniacej tekutiny.

Pozor!

Méze dojst k poSkodeniu mixéra. Nespracu-
vajte Zziadne hlboko zmrazené ingrediencie
(s vynimkou ladovych kociek). Neprevadz-
kujte mixér naprazdno.

Praca s mixérom

Obrazok HI:

m Stlacte tla¢idlo na odblokovanie a
umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 4.

m Zlozte ochranny kryt pohonu mixéra.

m Nasadte nadobu na mixovanie (znacka
na drzadle nadoby na mixovanie musi
byt zarovnana so znackou na zakladnom
spotrebici) a otoCte ju nadoraz proti
smeru pohybu hodinovych ruciciek.
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m Vlozte ingrediencie.

Maximalne mnozstvo tekutin = 1,25 1;
maximalne mnozstvo peniacich alebo
hortcich tekutin = 0,5 [;

optimalne mnozstvo,

pevné = 50 az 100 g;

m Nasadte veko a zatocte ho proti smeru
hodinovych ruci€iek az nadoraz do
drzadla mixéra. Veko musi zapadnut.

m Nastavte oto¢ny spina¢ na pozadované
nastavenie.

Plnenie d’alSich ingrediencii

Obrazok H1-8:

m Vypnite spotrebi¢ oto€nym spinacom.

m Zlozte veko a vlozte ingrediencie

alebo

m vyberte lievik a postupne vkladajte pevné
ingrediencie otvorom na plnenie

alebo

m naplite tekuté ingrediencie lievikom.

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Pootocte mixér v smere pohybu hodino-
vych ruciciek a zlozte ho.

Tip: Odporuc¢ame vam vycistit mixér okam-

Zite po pouziti.

Cistenie a udrzba
Pozor!

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Mohlo by dbjst k poskodeniu povrchov.

Cistenie zakladného spotrebic¢a

/\ Nebezpeé&enstvo zasahu elektrickym

pradom!

Zakladny spotrebi¢ nikdy neponarajte do

vody ani ho nedrzte pod te€ucou vodou.

Nepouzivajte parny Cistic.

m Vytiahnite sietovu zastrcku.

m Zakladny spotrebi¢ a ochranny kryt
pohonu utrite navihko. V pripade potreby
pouzite trochu umyvacieho prostriedku.

m Nakoniec spotrebi¢ utrite dosucha.
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sk Skladovanie

Cistenie misy a nadstavcov

Misa a nadstavce su vhodné na umyvanie v

umyvacke riadu. Plastové diely v umyvacke

riadu nezvierajte, pretoze méze dojst k ich

deformaciam pocas procesu oplachovania!

Cistenie krajaca

VSetky Casti krajaca su vhodné na umyva-

nie v umyvacke riadu.

Tip: Na odstranenie ¢erveného povlaku po

spracovavani napr. karotiek dajte na han-

dric¢ku trochu jedlého oleja a vySuchajte fou

krajac (nie vSak struhacie kotuce). Potom

kraja¢ oplachnite.

Cistenie mixéra

/\ Nebezpeé&enstvo poranenia ostrymi
nozmi!

NoZov mixéra sa nedotykajte holymi rukami.

Nadoba mixéra, veko a lievik st vhodné na
umyvanie v umyvacke riadu.

Tip: Po spracovani tekutin ¢asto sta€i mixér
vycistit, bez toho aby sa musel odobrat zo
spotrebi¢a. Do nasadeného mixéra nalejte
trochu vody s umyvacim prostriedkom. Na
niekolko sekind mixér zapinite (stuperi M).
Vylejte umyvaciu vodu a mixér vyplachnite
Cistou vodou.

Doélezité upozornenie

V pripade potreby vycistite tasku na prislu-
Senstvo. Dodrziavajte pokyny na starostli-
vost o tadku.

Skladovanie

/\ Nebezpeé&enstvo poranenia!

Ak spotrebi¢ nepouzivate, vytiahnite sietovu

zastréku.

Obrazok [4:

m Nadstavce a struhacie kotuce skladujte v
taske na prisluSenstvo.

m Tasku na prisluSenstvo skladujte v mise.

m Na skladovanie v originalnom baleni pozri
obrazok [M.
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Pomoc pri poruchach

A Nebezpecenstvo poranenia!

Pred odstrafiovanim poruchy vytiahnite
sietovu zastrku.

Doélezité upozornenia pre MUM54../
MUMS55../MUMS56../MUMS58..

Porucha v ovladani pristroja, aktivovanie
elektronickych poistiek, resp. porucha
spotrebi€a sa indikuje blikanim ukazovatela
prevadzky.

Vyklopné rameno musi byt’ v kazdej
pracovnej polohe zaaretované.
Najskor vyskusajte problém odstranit
pomocou nasledujucich pokynov.
Porucha

Spotrebi¢ nezaéne pracovat.

Odstranenie

m Skontrolujte napajanie.

m Skontrolujte sietovu zastrcku.

m Skontrolujte vyklopné rameno.

Je v spravnej polohe? Je zaaretované?

m Mixér, resp. misu otocte pevne az
nadoraz.

m Nasadte veko mixéra a pevne otocte az
nadoraz.

m Na nevyuzivany pohon nasadte ochranny
kryt pohonu.

m Poistka proti opatovnému zapnutiu je
aktivna. Spotrebi¢ nastavte na 0/off a
potom spat na pozadovany stuperi.

Porucha

Spotrebi€ sa poc¢as pouzivania vypina. Je

aktivovana poistka proti pretazeniu. Naraz

sa spracovavalo prili§ velké mnozstvo
potravin.

Odstranenie

m Vypnite spotrebic.

m ZmenSite mnozZstvo potravin.

m Neprekracujte pripustné maximalne
mnozstva (pozri ,Priklady pouzitia“)!

Porucha

Pocas beZiacej prevadzky bolo neumyselne

stlacené tlacidlo na odblokovanie. Vyklopné

rameno sa pohybuje nahor. Pohon sa

vypne, ale nezostane v polohe vymeny

nadstavca.
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Odstranenie

m Otocny spinac¢ nastavte na 0/off.

m Vyklopné rameno umiestnite do
polohy 1. j

m Spotrebi¢ zapnite (stupen 1).

m Spotrebi¢ opat vypnite.

Nadstavec zostava stat' v polohe vymeny

nadstavca.

Porucha
Mixér neza€ne pracovat alebo pocas

prevadzky zastavuje, pohon ,huci“. N6z je
zablokovany.

Odstranenie

m Vypnite spotrebi€ a vytiahnite sietovu
zastréku.

m Odoberte mixér a odstrarte prekazku.

m Mixér opat nasadte.

m Spotrebi¢ zapnite.

Délezité upozornenie

Priklady pouzitia

Ak sa porucha neda odstranit, obratte sa
na zakaznicky servis.
Slrahacka
— 100 g-600 g @
m Smotanu spracovavajte Sfahacou
metlickou 1% az 4 minuty na
stupni 7 (4) v zavislosti od mnozstva a

vlastnosti smotany.
Bielky !

— 1 az 8 vajecnych bielkov

m Vajec€ny bielok spracovavajte Sla-
hacou metlickou 4 az 6 minut na
stupni 7 (4).

Piskotové cesto

Zakladny recept

— 2 vajcia

— 2-3 PL horucej vody

— 100 g cukru

— 1 balic¢ek vanilkového cukru

— 70 g muky

— 70 g Skrobovej mucky

— prip. praSok do peciva

m Ingrediencie (okrem muky a Skrobovej
mucky) Slahajte Slahacou metli¢kou
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Priklady pouzitia sk

asi 4-6 minut na stupni 7 (4), pokial

nevznikne pena.

m Nastavte oto¢ny spinac¢ na stupen 1 (1)
a lyzi¢kou zamiesSajte preosiatu muku
a Skrobovd mucku pocas cca 2 az
1 minuty.

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Trené cesto:

Zakladny recept @

— 6 vajec

— 500 g cukru

— 1 Stipka soli

— 2 bali€ky vanilkového cukru alebo kora z
Y citrona

— 500 g masla alebo margarinu
(izbova teplota)

— 1000 g muky

— 1 bali¢ek prasku do peciva

— 250 ml mlieka

m Pomocou mieSacej metlicky miesajte
vajcia, cukor, sol a vanilkovy cukor,
prip. citronovu kéru cca 10 sekund na
stupni 1 (1).

m Nastavte na stupen 5 (3) a spracovavajte
cca 120 sekund.

m Pridajte maslo a spracovavajte cca
60 sekund na stupni 3 (2).

m Pridajte muku a prasok do peciva a spra-
covavajte cca 2 minuty na stupni 1 (1).

m Nastavte na stupen 3 (2) a po€as 2 minut
postupne prilievajte mlieko.

Maximalne mnozstvo: 1x zakladny recept

Krehké cesto

Zakladny recept C O

— 125 g masla (izbova
teplota)

— 100-125 g cukru

— 1 vajce

— 1 Stipka soli

— trocha citrénovej kéry alebo
vanilkovy cukor

— 250 g muky

— prip. prasok do peciva

m VSetky ingrediencie Slahajte Slahacou
metlickou asi ¥2 minaty na stupni 1 (1),
potom cca 2-3 minuty na stupni 6 (3).
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sk Likvidacia

Od 500 g muky:

m VSetky ingrediencie mieste hnetacim
hakom asi 2 minuty na stupni 1 (1),
potom cca 3-4 minut na stupni 3 (2).

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Kysnuté cesto
Zakladny recept

— 500 g muky

— 1 vajce

— 80 g tuku (izbova teplota)

— 80 g cukru

— 200-250 ml vlazného mlieka

— 25 g Cerstvého drozdia alebo 1 bali¢ek

— suSeného drozdia

— kéra z % citrona

— 1 Stipka soli

m VSetky ingrediencie spracovavajte hne-
tacim hakom asi %2 mindty na stupni 1,
potom cca 3-6 minut na stupni 3 (2).

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Rezancové cesto

Zakladny recept C

— 300 g muky

— 3 vajcia

— v pripade potreby 1 — 2 PL (10-20 g)
studenej vody

m VSetky ingrediencie vypracovavajte cca 3
az 5 minut na stupni 3 (2) na cesto.

Maximalne mnozstvo: 1,5x zakladny

recept

Chlebové cesto

Zakladny recept C

— 1000 g muky

— 3 bali€ky sudenych kvasnic

- 2 CL soli

— 660 ml teplej vody

m VSetky ingrediencie spracovavajte hneta-
cim hakom asi %2 minuty na stupni 1,
potom cca 4-5 minut na stupni 3 (2).

54
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Majonéza

— 2 vajcia

— 2 CL hortice

— Yaloleja

— 2 PL citrénovej $tavy alebo octu

— 1 Stipka soli

— 1 Stipka cukru

Ingrediencie musia mat’ rovnaku teplotu.

m Ingrediencie (okrem oleja) spracovavajte
v mixéri niekolko sekund na stupni 3 (2)
alebo 4 (3).

m Prepnite mixér na stupen 7 (4) a ole;j
pomaly prilievajte lievikom a mieSajte tak
dlho, kym majonéza neemulguije.

Majonézu rychlo skonzumujte, neskla-

dujte ju.

Il

Likvidacia
Obal zlikvidujte ekologicky.
Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade

mmm s eurépskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Tato smernica stanovi
jednotny eurdpsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie pouZi-
tych zariadeni. O aktualnom spdsobe
likvidacie sa informujte u vasho
Specializovaného predajcu.

Zaruéné podmienky

Pre tento pristroj platia zaruéné podmienky,
ktoré boli vydané naSou kompetentnou
pobockou v krajine, v ktorej bol pristroj
zakupeny. Zaruéné podmienky si mozete
kedykolvek vyziadat prostrednictvom
svojho odborného predajcu, u ktorého

ste zakupili pristroj, alebo priamo v nasej
pobocke v prislusnej krajine.

Zmeny vyhradené.
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Osobitné prisluSenstvo sk

Osobitné prislusenstvo

MUZ5ZP1
Lis na citrusy

Na vytlacanie pomarancov, citronov a grapefruitov.

MUz5CC1 Na krajanie ovocia a zeleniny na rovnako velké kocky.
Kraja¢ na
kocky
MUZ5FW1 Na mletie Cerstvého masa na tatarske bifteky alebo na
Mlynéek na sekanu.
maso

g3 @6 MUZ45LS1 Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.
Suprava Jemné na pastéty a pomazanky, hrubé na udeniny a
dierkovanych  slaninu.
kotucov

jemné (3 mm),
hrubé (6 mm)

MUZ45SV1
Nadstavec na
vyrobu strieka-

Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.
S kovovou $ablénou na 4 rozne tvary peciva.

ného peciva
2 MUZ45RV1 Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.
R Nadstavec Na jemné struhanie orechov, mandli, okolady a
8 \ na jemné suchych rozkov.
> strihanie

MUZ45FV1 Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.
Nadstavec Na lisovanie bobulového ovocia (okrem malin, parada-
na lisovanie jok a Sipok) na pyré. Zaroven sa ribezle automaticky
ovocia zbavuju zrnie€ok a Supiek.
MUZ45PS1 Pre kraja¢ MUZ5DS1.
Kotu¢ na Na krajanie surovych zemiakov na hranolCeky.
zemiakové
hranolCeky
MUZ45AG1 Pre krajac MUZ5DS1.
Kotu¢ na Kraja ovocie a zeleninu na tenké pruzky, vhodné do
azijsku azijskych zeleninovych pokrmov.
zeleninu
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sk

Osobitné prislusenstvo

MUZ45RS1 Pre kraja¢ MUZ5DSA1.

Kotu¢ na Na jemné struhanie surovych zemiakov, napr. na zemia-
jemné struha-  kové placky alebo knedlicky.

nie, hruby

MUZ45KP1 Pre krajac MUZ5DS1.

Kotu¢ na Na jemné struhanie surovych zemiakov na zemiakové
zemiakové rosti a zemiakové placky, na krajanie ovocia a zeleniny
placky na Siroké platky.

MUZ5ER2 V mise moZzete spracovavat az 750 g muky s dalSimi
Antikorova ingredienciami.

misa na

miesanie

MUZ5KR1 V mise mozete spracovavat az 750 g muky s dalSimi
Plastova misa ingredienciami.

na miesanie

MUZ5MX1 Na mixovanie napojov, vyrobu ovocného a zelenino-

Plastovy mixé-
rovy nadstavec

vého pyré, na pripravu majonézy, sekanie ovocia a
orechov, na drvenie fadovych kociek.

MUZ5MM1
Multimixér

Na sekanie byliniek, zeleniny, jabik a masa, na hrubé
struhanie mrkvy, redkovky a syrov, na jemné struhanie
orechov a studenej ¢okolady.

Pokial nie je niektory diel prisluSenstva obsiahnuty v rozsahu dodavky, mozno ho zakupit’ v
predajni alebo v zakaznickom servise.
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Za va$o varnost sl

Cestitamo vam za nakup novega aparata Vsebina
podjetja Bosch.

Nadaljnje informacije o nasih proizvodih \Z/:r\rlgss(t)n\i/zirgtc:ait{i """"""""""""""""""""" gg
najdete na nasem spletiscu. Kratek pregled ... 60
Delovni polozaji .......ccccevvieiiciiiiiiiiiiiieene 61
Rokovanje.........ccocceiieiiiiiii e 61
CisEenje N NEJA ....c.oovoveeeeeeeeeeeeeee 64
Hramba........oooii e 65
Pomo¢€ pri motnjah..........ccccooiiiiie. 65
Primeri uporabe..........cccocoeeviiiiiiicin 66
Odlaganje odpadkov..........cccvveriiiiirnnenn. 67
Garancijski POgOji .......ccevrueeeiiiiiiiiiieiiennn 67
Poseben pribor........ccccoeeeeieiiiiccs 68

Za vaso varnost

Pred uporabo skrbno preberite to navodilo, da se seznanite s
pomembnimi varnostnimi napotki in navodili za uporabo aparata.
Neupostevanje navodil za pravilno uporabo aparata izkljuCuje odgo-
vornost proizvajalca za posledi¢no nastalo Skodo.

Ta aparat je namenjen za obdelavo koli€in, ki so obi¢ajne za gospo-
dinjstva ali primerljivo, negospodarsko uporabo. Gospodinjstvom
podobna uporaba zajema npr. kuhinje za zaposlene v trgovinah,
pisarnah, kmetijskih in drugih obrtnih podjetjih ter uporabo s strani
gostov v penzionih, majhnih hotelih in podobnih bivalnih skupnostih.
Aparat uporabljajte le za v gospodinjstvu obi¢ajne obdelovalne
koliCine in Case. Ne presegajte dovoljenih maksimalnih koli€in (glejte
»Primeri uporabe«)!

Ta aparat je primeren za mesSanje, gnetenje in stepanje zivil. Ne
smete ga uporabljati za obdelavo drugih predmetov oz. snovi.

S priborom, ki ga dovoljuje proizvajalec, so mozni dodatni nacini
uporabe. Aparat uporabljajte le z originalnim priborom. Pri uporabi
pribora uposStevajte prilozena navodila za uporabo. Prosimo, da
navodilo za uporabo shranite. Ce aparat izro€ite tretji osebi, morate
priloZiti tudi navodilo za uporabo.

Splosni varnostni napotki

/\ Nevarnost elektricnega udara!

Otroci ne smejo uporabljati tega aparata. Aparat in priklju¢ni vodnik
hranite izven dosega otrok. Aparate lahko osebe z zmanj$animi fizic¢-
nimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe s pomaniklji-
vimi izkuSnjami in znanjem uporabljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e
so bile pouc€ene o varni uporabi aparata in so razumele nevarnosti,

ki izhajajo iz uporabe aparata. Otroci se ne smejo igrati z aparatom.
Otroci ne smejo brez nadzora Cistiti in vzdrzevati aparata.
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sl Za va$o varnost

Aparat ne sme obratovati brez nadzora. Aparat se sme prikljuciti in
obratovati le v skladu s podatki na tipski tablici. Aparat uporabljajte
le v notranjih prostorih, na sobni temperaturi in do nadmorske visine
2000 m. Aparat morate odklopiti od elektricnega omrezja vedno, ko
ni pod nadzorom, preden ga sestavite ali razstavite in pred CiSCe-
njem. Vodnika ne vlecite preko ostrih robov ali vroCih povrsin. Aparat
uporabljajte le, €e prikljuéni kabel in aparat nista poSkodovana. Ce
pride do poskodovanja prikljuénega kabla tega aparata, ga mora
proizvajalec, pooblas¢en servis ali ustrezno kvalificirana oseba
zamenjati, da se preprecijo nevarnosti. Popravila aparata sme izva-
jati le nas strokovni servis.

Varnostni napotki za ta aparat
/\ Nevarnost poskodb!

/\ Nevarnost elektricnega udara!

Omrezni vti€ prikljucite v vti€nico Sele, ko so zakljuCene vse priprave

za delo z aparatom. Ko aparata ne uporabljate, omrezni vti€ izvle-

cite iz vticnice. Pred odpravo motnje omrezni vti€ izvlecite iz vti¢-

nice. Osnovnega aparata nikoli ne potapljajte v vodo in ga ne drzite

pod tekoCo vodo. Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Aparat vklapljajte in izklapljajte izkljuéno z vrtljivim stikalom.
Nevarnost poskodb zaradi vrte€ih orodij!

Pred zamenjavo pribora ali dodatne opreme, ki se med obrato-

vanjem gibajo, morate aparat izklopiti in odklopiti od elektricnega

omrezja. Po izklopu pogon Se kratek ¢as podaljSano tecCe in se nato

ustavi v poloZaju za zamenjavo orodja. Zasucne rocice ne prestav-

ljajte, ko je aparat vklopljen. PoCakajte, da se pogon popolnoma

ustavi.

Ne posegajte v vrteCe dele aparata. Med delovanjem aparata nikoli

ne segajte v posodo. Ne posegajte v polnilno odprtino. Delajte le z

zaprtim pokrovom! Aparat lahko iz varnostnih razlogov obratuje le,

ko so pogoni, ki se ne Koristijo, pokriti z zaS¢itnimi pokrovi.

/\ Nevarnost poskodb zaradi ostrih rezil!

Nikoli ne segajte v ostra rezila in na robove kolutov za sekljanje.

Kolute za sekljanje vedno prijemaijte le ob robu! Rezil meSalnika se

ne dotikajte s prostimi rokami.

/\ Nevarnost poskodb zaradi ostrih rezil / vrteCega pogonal!
Nikoli ne posegajte v notranjost names¢enega mesalnika! Mesalnik
sme obratovati le v sestavljenem stanju z zaprtim pokrovom.

/\ Nevarnost oparin!
Pri obdelavi vro€ih zivil skozi odprtino v pokrovu uhaja para.
V posodo vlijte najve€ 0,5 | vroCe ali penece tekocine.
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A Pomembno!

Za va$o varnost sl

Aparat uporabljajte le z originalnim priborom. Pri uporabi pribora
upostevajte prilozena navodila za uporabo. Uporabljajte vedno le po

eno orodje oz. pribor.

A Razlaga simbolov na aparatu oz. priboru

[ji.] Upostevajte napotke v Navodilu za uporabo.

Previdno! Vrteéa rezila.

Previdno! Vrte€a orodja.

Ne posegajte v polnilno odprtino.

/A Pomembno!

Aparat po vsaki uporabi, in Ce ga dalj Casa niste uporabljali,
obvezno temeljito oCistite. =% »CiSCenje in nega« glejte stran 64

Varnostni sistemi

Vklopna zaséita

Glejte tabelo »Delovni polozaji«.

Aparat se lahko vklopi v pozicijo 1 in 3 le:

m ko je posoda (11) vstavljena in obrnjena
do zaskoka

in

m je namescen zas¢itni pokrov pogona
meSalnika (8).

Varovalo pred ponovnim
vklopom

V primeru prekinitve elektricnega napajanja
ostane aparat vklopljen, vendar motor ve¢
ne te€e. Za ponoven vklop vrtljivo stikalo
obrnite 0/off in ga nato vklopite.
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Zascita pred preobremenitvijo
Ce se motor med uporabo samodejno
izklopi, se je sprozila zaScita pred preobre-
menitvijo. Eden izmed moznih vzrokov je
obdelava prevelike koli€ine Zivil.

V poglavju »Pomo¢ pri motnjah« pre-
berite, kaj storiti v primeru aktiviranja
enega izmed varnostnih sistemov.

V Navodilu za uporabo so opisane raz-
licne izvedbe aparata, glejte tudi pregled
modelov (slika [M). Aparat ne potrebuje
vzdrzevanja.
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sl Kratek pregled

Kratek pregled

Prosimo, razgrnite strani s slikami.
Slika IX:

Osnovni aparat

1 Tipka za sprostitev

2 Zasucnarocica
Funkcija »Easy Armlift« za podporo
premika rocice navzgor (glejte »Delovni
polozaji«).

3 Vrtljivo stikalo
Po izklopu (polozaj 0/off) se aparat
avtomatsko postavi v optimalni polozaj
za zamenjavo orodja.
MUMS52..:
0/off = stop
M = impulzno meSanje z najvisjim
Stev. vrtljajev, za mesanje drzite stikalo
pritisnjeno.
Stopnja 1-4, delovna hitrost:
1 = nizko Stev. vrtljajev — pocasi,
4 = visoko Stev. vrtljajev — hitro.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = stop
M = impulzno mes$anje z najvi§jim
Stev. vrtljajev, za mesanje drzite stikalo
pritisnjeno.
Stopnja 1-7, delovna hitrost:
1 = nizko Stev. vrtljajev — pocasi,
7 = visoko Stev. vrtljajev — hitro.

4 Indikator delovanja
(MUM54../55../56../58..)
Sveti med obratovanjem (vrtljivo stikalo
na M ali 1-7). Utripa v primeru napake
pri rokovanju z aparatom, pri sprozitvi
elektronske zascite oz. v primeru
okvare, glejte poglavje »Pomoc¢ v
primeru motenj«.

5 ZaScitni pokrov pogona
Zascitni pokrov pogona snamete tako,
da nanj pritisnete v zadnjem delu in ga
snamete.

6 Pogon za
— pretocni sekljalnik in
— ozemalnik agrumov
(poseben pribor*)
Ko pogona ne uporabljate, nanj
namestite zasc¢itni pokrov.
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7 Pogon za orodje
(metlica za meSanje, metlica
za stepanje, gnetilni kavelj) in
mesoreznica (poseben pribor*)

8 Zascitni pokrov pogona mesalnika

9 Pogon za mesalnik (poseben pribor*)
Ko ga ne uporabljajte, nanj namestite
zascitni pokrov pogona.

10 Shranjevanje kabla
MUM52../MUM54../MUMS58...:
kabel pospravite v predal za kabel
MUMS55../MUM56..:
avtomatika za navitje kabla

Posoda s priborom

11 Posoda za mesanje iz nerjavecega
jekla

12 Pokrov

Orodje
13 Metlica za meSanje
14 Metlica za stepanje
15 Gnetilni kavelj z odvajalnikom testa
16 Torbica za pribor
Za hrambo orodja in plo$¢ za sekljanje.

Pretocni sekljalnik
17 Tlagilnik
18 Pokrov s polnilno odprtino
19 Plosce za sekljanje
a Dvostranska plo$¢a za rezanje —
debelo / tanko
b Dvostranska ploS¢a za strganje —
grobo / fino
¢ Plos¢a za ribanje — srednje fino
20 Nosilec plos¢
21 Ohisje z izpustno odprtino
Mesalnik*
22 Loncek za mesanje
23 Pokrov
24 Lijak
* Ce dologen del ni del dobavnega obsega,
ga lahko kupite v strokovni trgovini ali naro-
Cite pri uporabniskem servisu.
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Delovni polozaji
Slika [EI:

Pozor!
Aparat sme delovati le, ko je orodje / pribor
names&eno na pravi pogon in v pravilen

delovni polozaj, kot je navedeno v tej tabeli.

Zasucna roc¢ica mora biti v vsakem delov-
nem polozaju zasko€ena.

Napotek

Zasucna rocica je opremljena s funkcijo
»Easy Armlift, ki podpira premik zasu¢ne
rocice navzgor.

Nastavitev delovnega polozaja:

m Pritisnite tipko za sprostitev in zasu¢no
rocico premaknite v Zeleno lego. Premik
podprite z roko.

m Zasucna ro€ica mora zaskociti v Zelen
polozaj.

Polozaj  Pogon MUM MUM54/
52..  55/56/58..
@ 1-4 | 17
1 j 7 ﬁ O 14| 17
a'/ 12| 13
2lhIEE
. [£| 24| 37
| |
WN)| 23| 35
fl
9 j @ 34| 57
+ H
7 j H;_Lﬂ 34| 57
«

* Vstavljanje / odstranitev metlice za stepa-

nje, metlice za meSanje in gnetilnega kavlja,

dodajanje vedjih koli¢in za obdelavo.
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Rokovanje

/\ Nevarnost poskodb!

Omrezni vti€ prikljucite v vti€nico Sele, ko so
zaklju€ene vse priprave za delo z aparatom.
Pozor!

Aparat sme delovati le, ko je pribor / orodje
namesceno v delovni polozaj. Aparat ne
sme obratovati v prazno. Aparata in delov
pribora ne izpostavljajte virom toplote. Deli
aparata niso primerni za uporabo v mikro-
valovni pecici.

Pred prvo uporabo temeljito oCistite
aparat in pribor, glejte »Cisc€enje in
nega«.

Pomembna napotek

V tem Navodilu za uporabo priporo¢ene
orientacijske vrednosti za delovno hitrost
se nanas$ajo na aparate s 7-stopenjskim
vriljivim stikalom. V oklepajih navedene
vrednosti veljajo za aparate s 4-stopenjskim
vriljivim stikalom.

Navodilu za uporabo je prilozena nalepka

z orientacijskimi vrednostmi za delovno
hitrost aparata pri uporabi razli€nega orodja
oz. pribora. Priporo¢amo, da nalepko nale-
pite na aparat (slika [@).

Priprava

Osnovni aparat postavite na gladko in
Cisto podlago.

Izvlecite kabel (slika [).
MUMS52../MUM54../MUM58.. I
Preda! za hfambovkabla: =~ ’
kabel izvlecite na zeleno
dolzino. [Q
MUMS55../MUMS56.. I
Avtomatika za navitje kabla: S ﬁ
kabel z enim potegom izvlecite 9

na zeleno dolzino

(maks. 100 cm) in ga pocasi

spustite; kabel bo zaskodil.

Skraj$anje kabla med delom:

rahlo potegnite kabel in pustite, da se
navije na zeleno dolzino. Nato znova rahlo
potegnite za kabel in ga pocasi spustite;
kabel je blokiran.
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sl Rokovanje

Pozor!

Pri navijanju kabla pazite, da se ne izkrivlja.
Pri aparatih z avtomatskim navitjem kabla
slednjega ne poskusajte roéno naviti. Ce se
kabel zatakne, ga popolnoma izvlecite in
pustite, da se znova avtomatsko navije.

m Prikljucite omrezni vtic.

Posoda in orodje

/\ Nevarnost poskodb zaradi vrtecih
orodij
Med delovanjem aparata nikoli ne segajte v
posodo. Delajte le z zaprtim pokrovom (12)!
Orodje menjajte le, ko pogon miruje — upo-
Stevajte, da pogon po izklopu kratek ¢as
podalj8ano tece in se nato ustavi v poloZaju
za menjavo orodja.
Zasucno rocico premaknite Sele, ko orodje
povsem miruje. Aparat sme iz varnostnih
razlogov obratovati le, ko so pogoni, ki se ne
koristijo, pokriti z za$¢itnimi pokrovi (5, 8).
Pozor!
Posodo uporabljajte le za delo s tem
aparatom.

Metlica za mesanje (13)
za meSanje testa,
npr. umesanega testa

Metlica za stepanje (14)
za stepanje beljakov, smetane in
rahlega testa, npr. biskvitnega testa

Gnetilni kavelj (15)

za gnetenje ¢vrstega testa in za

umesSanje sestavin, ki se ne smejo

zdrobiti (npr. rozine, ¢okoladni
listicCi)

Delo s posodo in orodjem

Slika [3:

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v pozi- ‘j
cijo 2.

m Vstavite posodo: posodo vstavite
tako, da je nagnjena naprej, nato pa jo
namestite in zasukajte v nasprotni smeri
urnega kazalca, da zaskodi.

m Glede na Zelen postopek obdelave
vstavite metlico za meSanje, metlico za
stepanije ali gnetilni kavelj v pogon tako,
da zaskodi.

O
)
¢
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Pri gnetilnem kavlju odvajalnik testa obra-
¢ajte, da lahko kavelj zaskoci (slika [3-4b).
m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v pozi-
m Vrtljivo stikalo obrnite na zeleno stopnjo.
Nase priporocilo:
1 (1), nato preklopite na stopnjo 7 (4)
— Metlica za stepanje:
— Gnetilni kavel;j:
sestavine najprej umesajte na stopnji
m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.
m Sestavine dodajte skozi polnilno odprtino
m snemite pokrov.
m Pritisnite tipko za sprostitev in
m Napolnite sestavine.
Po konéanem delu
m snemite pokrov.
m Pritisnite tipko za sprostitev in j
m Orodje odstranite iz pogona.
m Odstranite posodo.

Napotek:
m V posodo stresite sestavine, ki jih zelite
obdelati.
cijo 1. j
m Namestite pokrov.
— Metlica za mesanje:
sestavine najprej umesajte na stopnji
stopnja 7 (4), sestavine primesajte na
stopnji 1 (1)
1 (1), nato gnetite na stopniji 3 (2)
Dodajanje sestavin
na pokrovu.
ali
zasucno rocico postavite v pozi- j
cijo 2.
m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.
m Omrezni vti¢ izvlecite iz vti¢nice.
zasucno rocico postavite v pozi-
cijo 2.
m Vse dele ogistite, glejte »Cig&enje in
nega«.

Pretocni sekljalnik

/\ Nevarnost poskodb

Nikoli ne segajte v ostra rezila in na robove
kolutov za sekljanje.

Kolute za sekljanje vedno prijemaijte le ob
robu!
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Pretocni sekljalnik namestite / odstranite le,
ko pogon miruje in je omrezni vti¢ izvle€en
iz vtinice.

Ne posegaijte v polnilno odprtino.

Pozor!

Preto¢ni sekljalnik uporabljate le, ko je v
celoti sestavljen. Preto€nega sekljalnika
nikoli ne sestavljajte na osnovnem aparatu.
Preto¢ni sekljalnik uporabljajte samo

v navedenem delovnem polozaju.

Zascita pred preobremenitvijo

Slika [3:

Da se v primeru preobremenitve preto¢-
nega sekljalnika preprecijo vecje poskodbe
aparata, je pogonska gred pretocnega sek-
ljalnika opremljena s posebno zarezo (pred-
videno mesto zloma). V primeru preobre-
menitve se pogonska gred zlomi na tem
mestu. Nov nosilec plo$¢ s pogonsko gredjo
narocite pri uporabniSkem servisu.

Dvostranska plosc¢a za rezanje —
debelo / tanko

za rezanje sadja in zelenjave.
Obdelava na stopnji 5 (3).

Oznaka na dvostranski

plo&¢i za rezanje:

»1« za debelo rezanje

»3« za tanko rezanje

Pozor!

Dvostranska plo$¢a za rezanje ni primerna
za rezanje trdega sira, kruha, zemelj in
Cokolade. Kuhan krompir, ki pri kuhanju
ostane Cvrst, reZite le, ko je ohlajen.

Dvostranska plosc¢a za strganje —
grobo / fino

za strganje zelenjave, sadja in sira,
razen trdega sira (npr. parmezana).
Obdelava na stopnji 3 (2) ali 4 (3).
Oznaka na dvostranski plosc¢i za strganje:
»2« za grobo strganje

»4« za fino strganje

Pozor!

Dvostranska plo$¢a za strganje ni primerna
za strganje orehov. Mehki sir strgajte samo
z grobo stranjo na stopnji 7 (4).

N
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Rokovanje sl

Plosc¢a za ribanje — srednje fino

za ribanje surovega krompirja,

trdega sira (npr. parmezana),
hladne ¢okolade in orehov.

Obdelava na stopnji 7 (4).

Pozor!

Plo&¢a za ribanje ni primerna za ribanje

mehkega in poltrdega sira.

Delo s preto¢nim sekljalnikom

Slika [

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v pozi- j
cijo 2.

m Vstavite posodo:
posodo vstavite tako, da je nagnjena
naprej, nato pa jo namestite in
zasukajte v nasprotni smeri urnega
kazalca, da zaskoci.

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v pozi- j
cijo 3.

m Snemite zas¢itni pokrov s pogona pretoc-
nega sekljalnika (slika [€-5a).

m Nosilec plos¢€e drzite na spodnjem koncu,
pri tem morata obe konici kazati navzgor.

m Zeleno plo$&o za rezanje ali strganje pre-
vidno polozite na konice nosilca plosce
(slika [€-6a).

Pri dvostranskih ploS¢ah pazite, da je
Zelena stran obrnjena navzgor.

m Nosilec plo$Ce primite za zgornji konec in
ga vstavite v ohisje (slika [€l-6b).

m Namestite pokrov (uposStevajte oznako) in
ga v smeri urnega kazalca zasukajte do
konca.

m Pretocni sekljalnik namestite na pogon,
kot je prikazano na sliki [€-8, in ga v
smeri urnega kazalca zasukajte do
konca.

m Vrtljivo stikalo postavite na priporo¢eno
stopnjo.

m Zivila, ki jih Zelite razrezati, vlozite

v polnilno odprtino in jih potiskajte s

tlaCilnikom.

Pozor!
Preprecite nabiranje razrezanih Zivil v
izpustni odprtini.
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sl iS¢enje in nega

Nasvet: za enakomeren izid rezanja tanka
zivila obdelujte v snopih.

Napotek: e se zivila v preto€nem sekljal-
niku zagozdijo, izklopite aparat, izvlecite
omrezni vti¢€ iz vtiCnice, poCakajte, da se
pogon ustavi, snemite pokrov preto¢nega
sekljalnika in izpraznite polnilno odprtino.

Po konéanem delu

m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.

m Pretocni sekljalnik zasukajte v nasprotni
smeri urnega kazalca in ga snemite.

m Pokrov zasukajte v nasprotni smeri
urnega kazalca in ga snemite.

m Odstranite nosilec plo$¢e in plosco. V ta
namen s prstom od spodaj pritisnite na
pogonsko gred (slika [E).

m Ocistite dele.

Mesalnik

/\ Nevarnost poskodb zaradi ostrih
rezil / vrte€ega pogonal!

Nikoli ne posegaijte v notranjost name-

S§¢enega mesalnika! MeSalnik namestite /

odstranite le, ko pogon miruje! Mesalnik

sme obratovati le v sestavljenem stanju

z zaprtim pokrovom.

/\ Nevarnost oparin!

Pri obdelavi vro¢ih zivil skozi odprtino v
pokrovu uhaja para. V posodo vlijte najve¢
0,5 I vroCe ali penece tekocine.

Pozor!

Mesalnik se lahko poskoduje. Z mesalni-
kom ne obdelujte zamrznjenih sestavin
(razen ledenih kockic). MeSalnik ne sme
delovati v prazno.

Delo z mesSalnikom

Slika I

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v pozi- j
cijo 4.

m Snemite za&¢itni pokrov pogona
meSalnika.

m Namestite posodo za mesanje (oznako
na ro€aju uravnajte z oznako na osnov-
nem aparatu) in jo zasukajte v nasprotni
smeri urnega kazalca do konca.

m Napolnite sestavine.

Maksimalna koli¢ina tekodine = 1,25 [;
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maksimalna koli¢ina penece ali vroCe
tekocine = 0,5 I; optimalna koli¢ina za
obdelavo, trde sestavine = 50 do 100 g;
m Namestite pokrov in ga v nasprotni smeri
urnega kazalca do konca privijte v ro¢a;j
mesalnika. Pokrov mora zaskociti.
m Vrtljivo stikalo obrnite na Zeleno stopnjo.

Dodajte sestavine

Slika K1-8:

m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.

m Snemite pokrov in napolnite sestavine

ali

m odstranite lijak in skozi polnilno odprtino
postopoma dodajajte trde sestavine

ali

m skozi lijak vlijte tekoCe sestavine.

Po kon¢anem delu

m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.

m MeS&alnik zasukajte v smeri urnega
kazalca in ga snemite.

Nasvet: meSalnik ocCistite takoj po uporabi.

Ciséenje in nega
Pozor!

Ne uporabljajte abrazivnih Cistilnih sredstev.
Slednja lahko poskodujejo povrsine.

Cis€enje osnovnega aparata

/\ Nevarnost elektricnega udara!

Osnovnega aparata nikoli ne potapljajte v

vodo in ga ne drzite pod tekoCo vodo. Ne

uporabljajte parnega distilnika.

m Omrezni vti€ izvlecite iz vticnice.

m Osnovni aparat in zascitni pokrov pogona
obrisite z vlazno krpo. Po potrebi upora-
bite nekaj pomivalnega sredstva.

m Nato aparat obriSite do suhega.

Ciscenje posode in orodja
Posodo in orodje lahko pomivate v pomi-
valnem stroju. Plasti¢nih delov ne smete
zagozditi v pomivalnem stroju, ker med
pomivanjem lahko pride do nepopravljivih
deformacij!

Ciséenje pretoénega sekljalnika
Vsi deli pretoCnega sekljalnika so primerni
za pomivanje v pomivalnem stroju.
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Nasvet: za odstranitev rdeCega obarvanja

po obdelavi npr. korenja na krpo kapnite

nekaj kapljic jedilnega olja in s tem

podrgnite pretocni sekljalnik (ne ploS¢ za

sekljanje). Nato pretocni sekljalnik izperite.

Ciséenje mesalnika

/\ Nevarnost poskodb zaradi ostrih
rezil!

Rezil meSalnika se ne dotikajte s prostimi

rokami. Posoda za me3anje, pokrov in lijak
SO primerni za pomivanje v stroju.

Nasvet: po obdelavi tekoc€in lahko mesalnik

pogosto odistite, ne da bi ga sneli z aparata.

V ta namen v names$&en mesalnik vlijte
nekaj vode s pomivalnim sredstvom. MesSal-
nik za nekaj sekund vklopite (stopnja M).
Izlijte pomivalni lug in meSalnik splaknite s
Cisto vodo.

Pomembna napotek
Po potrebi ocistite torbico za pribor. Uposte-

vajte napotke za CiS€enje v torbici.

Hramba

/\ Nevarnost poskodb!

Ko aparata ne uporabljate, omrezni vti¢

izvlecite iz vti¢nice.

Slika [d:

m Orodja in plo$¢e za sekljanje pospravite v
torbico za pribor.

m Torbico s priborom hranite v posodi.

m Glede hrambe v originalnem kartonu
glejte sliko M.

Pomo¢ pri motnjah

/A Nevarnost poskodb!

Pred odpravo motnje omrezni vti€ izvlecite
iz vticnice.

Pomembna napotek za MUM54../
MUM55../MUMS56../MUMS58..

V primeru napake pri upravljanju aparata,
sprozitve elektronskih varoval oz. okvare
aparata utripa indikator delovanja.
Zasucna roc€ica mora biti v vsakem
delovnem polozaju zaskocena.

Najprej poskusite odpraviti teZzavo s
pomocjo naslednjih napotkov.
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Hramba sl

Motnja
Aparat ne zazene.

Pomo¢

m Preverite oskrbo z elektri¢nim tokom.

m Preverite omrezni vtic.

m Preglejte zasucno rocico.

Ali je v pravilnem polozaju? Ali je
zaskocena?

m MeSalnik oz. posodo privijte do konca v
delovni polozaj.

m Namestite pokrov meSalnika in ga zasu-
kajte do konca.

m Na pogone, ki niso v uporabi, namestite
zascitne pokrove.

m Aktivno je varovalo pred ponovnim
vklopom. Aparat vklopite v polozaj 0/off
in nato nazaj na zeleno stopnjo.

Motnja

Aparat se med uporabo izklopi. Sprozila se

je zas¢ita pred preobremenitvijo. So¢asno

ste obdelovali prevec Zivil.

Pomo¢

m |zklopite aparat.

m Zmanj$ajte koli¢ino za obdelavo.

m Ne presegajte dovoljenih maksimalnih
koli¢in (glejte »Primeri uporabe«)!

Motnja

Pri delujo€em pogonu ste nehote pritisnili

tipko za sprostitev. Zasu¢na rocica se pre-

makne navzgor. Pogon se izklopi, vendar

se ne ustavi v polozaju za menjavo orodja.

Pomoc¢

m Vrtljivo stikalo obrnite na 0/off.

m Zasucno rocico obrnite v polozZaj 1

m VKklopite aparat (stopnja 1). j

m Aparat znova izklopite.

Orodje obstane v polozaju za menjavo

orodja.

Motnja

Mesalnik ne zaZene ali se med obdelavo

ustavi, pogon »brenci«. Rezilo je blokirano.

Pomo¢

m Aparat izklopite in omrezni vti€ izvlecite iz
vti¢nice.

m Snemite mesSalnik in odstranite oviro.

m MesSalnik ponovno namestite.

m Aparat vklopite.
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sl Primeri uporabe

Pomembna napotek

Primeri uporabe

Ce motnje ne morete odpraviti, se obrnite
na servisno sluzbo.
Smetana
— 100-600 g @
m Smetano stepajte z metlico za

stepanje 12 do 4 minute na

stopn;ji 7 (4) - odvisno od koli¢ine in last-

nosti smetane.
Beljak !

— 1 do 8 beljakov

m Beljak stepajte z metlico za ste-
panje 4 do 6 minut na stopnji
7 (4).

Biskvitno testo

Osnovni recept

— 2 jajci

— 2-3 JZ vro&e vode

— 100 g sladkorja

— 1 zavitek vaniljevega sladkorja

— 70 g moke

— 70 g Skroba

— po potrebi pecilni prasek

m Sestavine (razen moke in Skroba)
penasto stepajte z metlico za stepanje
pribl. 4-6 minut na stopniji 7 (4).

m Vrtljivo stikalo obrnite na stopnjo 1 (1) in
pribl. %2 do 1 minuto po zlicah umeSajte
presejano moko in Skrob.

Maksimalna koli¢ina: 2 x osnovni recept
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Umesano testo

Osnovni recept @

— 6 jajc

— 500 g sladkorja

— 1 8Cepec soli

— 2 zavitka vaniljevega sladkorja ali lupinica
2 limone

— 500 g masla ali margarine
(sobna temperatura)

— 1000 g moke

— 1 zavitek pecilnega praska

— 250 ml mleka

m Jajca, sladkor, sol in vaniljev sladkor oz.
limonino lupinico z metlico mesajte pribl.
10 sekund na stopnji 1 (1).

m Preklopite na stopnjo 5 (3) in meSajte Se
pribl. 120 sekund.

m Dodajte maslo in meSajte Se pribl.
60 sekund na stopniji 3 (2).

m Dodajte moko in pecilni prasek in mesajte
pribl. 2 minuti na stopnji 1 (1).

m Preklopite na stopnjo 3 (2) in v naslednjih
2 minutah postopoma dodajte mleko.
Maksimalna koli¢ina: 1 x osnovni recept
Krhko testo
Osnovni recept C O
— 125 g masla (sobna
temperatura)
— 100-125 g sladkorja
— 1 jajce
— 1 8Cepec soli
— nekaj limonine lupinice ali vaniljevega
sladkorja
— 250 g moke
— po potrebi pecilni prasek
m Vse sestavine z metlico mesajte pribl.
2 minute na stopniji 1 (1), nato pribl.
2-3 minute na stopniji 6 (3).
Nad 500 g moke:
m Sestavine z gnetilnim kavljem gnetite
pribl. %2 minute na stopnji 1 (1), nato pribl.
3-4 minute na stopnji 3 (2).
Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

10.12.2015 12:31:51



Kvaseno testo

Osnovni recept

— 500 g moke

— 1 jajce

— 80 g mascobe (sobna temperatura)

— 80 g sladkorja

— 200-250 ml mlaénega mleka

— 25 g svezega ali 1 zavitek

— suhega kvasa

— lupinica %z limone

— 1 SCepec soli

m Vse sestavine z gnetilnim kavljem gnetite
pribl. %2 minute na stopnji 1, nato pribl.
3-6 minut na stopnji 3 (2).

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

— 300 g moke

— 3 jajca

— po potrebi 1-2 JZ (10-20 g) mrzle vode

m Vse sestavine pribl. 3 do 5 minut gnetite
v gladko testo na stopniji 3 (2).

Maksimalna koli€ina: 1,5 x osnovni recept

-2 CZ soli

— 660 ml tople vode

m Vse sestavine z gnetilnim kavljem gnetite
pribl. %2 minute na stopniji 1, nato

¢

Testo za testenine
Osnovni recept

Krusno testo
Osnovni recept

— 1000 g moke

— 3 zavitki suhega kvasa

pribl. 4-5 minut na stopniji 3 (2).

Majoneza

— 2jajci

— 2 CZ gorgice

— Yl olja

— 2 JZ limoninega soka ali kisa

— 1 8Cepec soli

— 1 SCepec sladkorja

Sestavine morajo imeti enako temperaturo.

m Sestavine (razen olja) nekaj sekund
mes$ajte v mesalniku na stopnji 3 (2) ali
4 (3).

m MesSalnik preklopite na stopnjo 7 (4) in
skozi lijak pocasi vlivajte olje ter mesajte
$e tako dolgo, da nastane majoneza.

Majoneze ne smete dolgo hraniti, temvec

jo hitro porabite.
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Odlaganje odpadkov sl

Odlaganje odpadkov

Embalazo odstranite na okolju
E prijazen nacin. Ta naprava je ozna-
mmm Cena v skladu z evropsko smernico
o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
V okviru smernice sta dolo¢ena
prevzem in recikliranje starih naprav,
ki veljata v celotni Evropski uniji.
Pri strokovnem prodajalcu se pozani-
majte o aktualnih nacinih ustreznega
odlaganja odpadkov.

Garancijski pogoji

Za ta aparat veljajo garancijski pogoji, ki jih
je izdalo nase pristojno zastopstvo v drzavi,
v kateri je bil aparat kupljen. Garancijske
pogoje lahko kadarkoli dobite prek svojega
strokovnega prodajalca, pri katerem ste
kupili aparat, ali neposredno pri nasem
zastopstvu v drzavi. Za uveljavitev garan-
cijskih pogojev, je v vsakem primeru treba
predlozZiti potrdilo o nakupu.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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sl Poseben pribor

Poseben pribor

MUZ5ZP1 Za oZemanje pomarang, limon in grenivk.
Ozemalnik

agrumov

MUz5CC1 Za rezanje sadja in zelenjave na enakomerne kocke

Rezalnik kock

MUZ5FW1 Za mletje svezega mesa za tatarski biftek ali peenko iz
Mesoreznica mletega mesa.

g3 @6 MUZ45LS1 Za mesoreznico MUZ5FW1.

Komplet luknji- Fino za pastete in namaze, grobo za pecenice in
Castih plos¢ slanino.

drobno (3 mm),

grobo (6 mm)

MUZ45SV1 Za mesoreznico MUZ5FW1.

Nastavek S kovinsko $ablono za 4 razli¢ne oblike peciva.
za brizgano

pecivo

2 MUZ45RV1 Za mesoreznico MUZ5FW1.
r’\ Nastavek za Za ribanje orehov, mandljev, ¢okolade in suhih Zemelj.
ribanje

<2 MUZ45FV1 Za mesoreznico MUZ5FW1.
Nastavek za Za sadno ¢ezano iz jagodi¢evja (razen malin), para-
tlacenje sadja  diznika in Sipka. Hkrati se npr. ribez avtomatsko o isti
vejic in koscic.

MUZ45PS1 Za pretocni sekljalnik MUZ5DS1.
PloS¢a za ocvrt Za rezanje surovega krompirja za ocvrt krompiréek.
krompircek

MUZ45AG1 Za pretocni sekljalnik MUZ5DS1.
% Plos¢a za Reze sadje in zelenjavo v drobne rezance za azijske
\%J azijsko zelenjavne jedi.

zelenjavo
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Poseben pribor sl

MUZ45RS1
Plos¢a za
grobo ribanje

Za pretocni sekljalnik MUZ5DS1.
Za ribanje surovega krompirja, npr. za krompirjeve
polpete ali cmoke.

MUZ45KP1 Za pretocni sekljalnik MUZ5DS1.

Plos¢a za Za ribanje surovega krompirja za krompirjeve polpete in
krompirjeve zrezke, za rezanje sadja in zelenjave v debele rezine.
polpete

MUZ5ER2 V posodi lahko obdelujete do 750 g moke plus

Posoda za sestavine.

mesSanje iz

nerjavecega

jekla

MUZ5KR1 V posodi lahko obdelujete do 750 g moke plus

Posoda za sestavine.

mesanje iz

umetne mase

MUZ5MX1 Za meSanje pijac, pasiranje sadja in zelenjave, pripravo
Nastavek majoneze, sekljanje sadja in orehov, drobljenje ledenih
mesalnika iz kock.

umetne mase

MUzZ5MM1 Za sekljanje zeliS¢, zelenjave, jabolk in mesa, za strga-
Vecnamenski  nje korenja, redkev in sira, za ribanje orehov in hladne
mesalnik Cokolade.

Ce dologen del ni del dobavnega obsega, ga lahko kupite v strokovni trgovini ali narogite
pri uporabniSkem servisu.
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hr Za vasu sigurnost

Srda¢no Vam ¢Eestitamo na kupnji novoga Sadriaj
stroja nase tvrtke Bosch.
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Za vasu sigurnost

Molimo Vas da procitate ove upute pazljivo prije koriStenja, kako bi
bili upoznati sa vaZznim sigurnosnim napomenama i napomenama
za upravljanje ovim uredajem. Nepridrzavanje tih napomena za pra-
vilno koristenje uredaja, iskljuCuje odgovornost proizvodaca za bilo
koju nastalu Stetu zbog toga.

Ovaj stroj nije namijenjen industrijskoj uporabi. Ovaj je stroj nami-
jenjen obradi koliina uobi€ajenih za kucanstva ili jedinice sli¢ne
kucanskima. Jedinice slicne kuc¢anskima obuhvacaju primjenu u
npr. pomoc¢nim kuhinjama pri trgovinama, uredima, poljoprivrednim
i drugim obrtni¢kim djelatnostima, kao i uporabu u pansionima,
manjim hotelima i drugim slicnim stambenim jedinicama. Uredaj
koristite samo toliko vremena koliko je to uobicajeno, i samo za
preradu vec uobicajenih koli¢ina u domacinstvu. Maksimalna dopu-
Stena koli¢ina ne smije biti prekoracena (vidi »Primjeri primjene«)!
Ovaj uredaj je podesan za mijeSanje, gnjecenje i tuCenje hrane.

Ne smije se koristiti za obradu drugih predmeta odnosno tvari. Kod
koriStenja pribora, odobrenog od strane proizvodaca, moguce su
druge primjene. Uredaj koristite samo sa originalnim priborom. Prili-
kom uporabe pribora obratite paznju na prilozene upute za uporabu.
Uputu za uporabu molimo spremite. Prilikom davanja uredaja trecoj
strani, molimo Vas da date i upute za uporabu.

Opcée sigurnosne napomene

A Opasnost od strujnog udara!

Ovaj uredaj djeca ne smiju koristiti. Ovaj uredaj i njegov priklju¢ni kabel
drzite podalje od djece. Uredaje smiju koristiti osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom isku-
stva ili znanja, samo pod nadzorom ili ako su obuceni sa koristenjem
uredaja te razumiju opasnosti koje mogu nastati koristenjem uredaja.
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Za vasu sigurnost hr

Djeca se ne smiju igrati sa uredajem. Djeci bez nadzora nije dopu-
Steno provoditi Cis¢enje i korisniCko odrzavanje.

Uredaj nije dopusteno koristiti bez nadzora. Uredaj ukljucite i kori-
stite samo prema podacima navedenim na tipskoj plocici. Uredaj
koristite samo u zatvorenim prostorima i pri sobnoj temperaturi i do
najvise 2000 m nadmorske visine.

Uredaj prilikom nedostatka nadzora, prije sastavljanja, rastavljanja ili
CiS¢enja uvijek drzite iskljuCenim iz mreze.

Kabel ne povlacite preko ostrih rubova ili vru¢ih povrsina. Uredaj
koristite samo onda ako na njemu i na elektricnom kabelu ne
postoje nikakva oStecenja.

Ako je kabel za napajanje oStec¢en, mora biti zamijenjen od strane
proizvodaca ili ovlastenog servisa ili slicno kvalificirane osobe, kako
bi se izbjegle opasnosti. Popravke na uredaju neka vrSi samo nasSa
sluzba za korisnike.

Sigurnosni naputci za ovaj uredaj
/\ Opasnost od ozljede!

/\ Opasnost od strujnog udara!

Uklju€ite mrezni utika€ tek onda, kada pripreme za rad s uredajem

budu obavljene. Ako uredaj ne koristite, izvucite mrezni utikac. Prije

uklanjanja kvara, izvucite mrezni utikac.

Osnovni uredaj nikada ne uranjajte u tekucinu, niti ga drzite pod

tekuc¢om vodom. Ne Koristite parni Cistac.

Uredaj ukljuCujte i iskljuCujte iskljuivo pomocu okretne sklopke.
Opasnost od ozljeda od rotirajuceg alata!

Prije nego $to mijenjate opremu ili rezervne dijelove, koji se tijekom

rada pomicu potrebno je uredaj iskljuciti i odvoijiti od strujne mreze.

Nakon isklju€ivanja pogon kratko radi dalje i zaustavi se u poziciji za

zamjenu alata. Ne podeSavajte rucku, dok je uredaj ukljucen. Price-

kajte, dok se uredaj u potpunosti ne zaustavi.

Ne dirajte rotirajuce dijelove. Tijekom rada nikada ne dodirujte unu-

trasnjost posude. Ne ulazite prstima u otvor za punjenje.

Radite samo sa stavljenim poklopcem!

Ovaj je uredaj dopusteno koristiti samo ako ne koristeni pogoni

budu prekriveni zastitnim dekama za pogone.

/\ Opasnost od ozljede zbog ostrih nozeval!

Ne ulazite prstima u ostre noZeve i rubove plo€a za usitnjavanje.
PloCe za usitnjavanje primajte samo na rubu. Ne dirajte oStricu
miksera golim rukama.

A Opasnost od ozljede od ostrog noza/rotacijskog pogona!
Nikada ne stavljajte ruke u postavljeni mikser! Koristite mikser samo
kada je sastavljen i sa postavljenim poklopcem.

7
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hr Za vasu sigurnost

/\ Opasnost od ozljeda parom!

Kod obrade vruce hrane izlazi para kroz lijevak na poklopcu. Napu-
nite maksimalno 0,5 litara vruce ili zapjenjene tekucine.

A\ Vazno!

Uredaj koristite samo s originalnim dijelovima. Prilikom uporabe
pribora obratite paznju na prilozene upute za uporabu. Koristite
samo jedan alat odnosno pribor istovremeno.

Pojasnjenja simbola na uredaju odn. priboru

[ji] Slijedite naputke iz uputa za porabu.

Oprez! Rotirajuci nozevi.

Oprez! Rotirajuci alati.
Ne ulazite rukama u otvor za punjenje.

/\ Vazno!
Uredaj temeljito oCistite obavezno nakon svakog koriStenja ili nakon
duljeg nekoristenja. =» »CiS§cenje i njega« vidi stranicu 77

Sigurnosni sustavi Osiguraé od preoptereéenja
Ako se motor tijekom koriStenja sam
Osigurac¢ kod ukljucivanja iskljuci, onda je aktivirana zastita od preop-
Vidi tablicu »Radni poloZaji«. terecenja. Jedan od mogucih uzroka moze
Uredaj se moze ukljugiti samo u pozicijama  biti istovremena prerada velikih koliCina
1i3: namirnica.
m kada se umetne klju¢ (11) i okrene dok se U svezi pona$anja kod aktiviranja nekog
ne uglavi od sigurnosnih sustava vidi »Pomo¢ kod
i smetnji«.
m stavi poklopac za zastitu pogona Upute za uporabu opisuju razne izvedbe,
miksera (8) . pogledaj takoder i Pregled modela

(Slika M). Uredaj ne zahtjeva odrzavanje.
Osigura€ od ponovnog
ukljucivanja
U slu€aju nestanka struje uredaj ostaje
uklju€en ali se motor nakon toga vise ne
pokrece. Za ponovno uklju€ivanje okrenite
okretnu sklopku na 0/off, a zatim ukljucite.
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Na jedan pogled
Molimo izvucite stranice za slikama.
Slika [X:

Osnovni uredaj

1 Tipka za otklju¢avanje

2 Zakretna rucka
»Easy Armlift«-funkcija za podupiranje
kretnja ru¢ke prema gore (vidi »Radni
polozaji«).

3 Okretna sklopka
Nakon isklju€ivanja (polozaj 0/off)
uredaj automatski prelazi u optimalni
polozaj za zamjenu alata.
MUM52..:
0/off = Stop
M = Sklop za kratkotrajno s najvis§im
brojem okretaja, drzite sklopku za
miksanje tijekom Zeljenog vremena
miksanja.
Stupanj 1-4, radna brzina:
1 = niski broj okretaja — sporo,
4 = visoki broj okretaja — brzo.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Stop
M = Sklop za kratkotrajno s najvis§im
brojem okretaja, drzite sklopku za
miksanje tijekom Zeljenog vremena
miksanja.
Stupanja 1-7, radna brzina:
1 = niski broj okretaja — sporo,
7 = visoki broj okretaja — brzo.

4 Prikaz rada
(MUMS54../55../56../58..)
Svijetli tijekom rada (okretna sklopka
na M ili 1-7). Treperi kod greSaka u
posluzivanju uredaja, kod aktiviranje
elektronskog osigura¢a odn. kod kvara
uredaja, vidi poglavlje »Pomoc¢ u slucaju
smetnji«.

5 Zastitni poklopac pogona
Za skidanje zastitnog poklopca pogona
pritisnite na straznji dio i skinite
poklopac.
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Na jedan pogled hr

6 Pogon za
— prolazni sjekac i
— citrus sokovnik (posebni pribor*).
Postavite zastitni poklopac pogona kada
uredaj nije u uporabi.

7 Pogon za alate
(metlica za mijeSanje, metlica za tucenje
vrhnje, kuka za gnjediti) i mlin za meso
(poseban pribor*)

8 Zastitni poklopac pogona miksera

9 Pogon miksera (posebni pribor*)
Kod nekoristenja stavite zastitni
poklopac pogona miksera.

10 Spremanje kabla
MUMS52../MUM54../MUM58..:
Kabel spremite u pretinac za kabel
MUMS55../MUMS56..:
Automatika za namatanje kabla

Posuda s priborom

11 Posuda za mijeSanje od nehrdajuceg
celika

12 Poklopac

Alati

13 Metlica za mijeSanje

14 Metlica za tuci vrhnje

15 Kuka za gnjeciti s mehanizmom za
otklanjanje tijesta

16 Torba za pribor
Za spremanje alata i diskova za
usitnjavanje.

Sjeckalica za hranu

17 Nabija¢

18 Poklopac s otvorom za punjenje

19 Diskovi za usitnjavanje
a Okretni disk za rezanje —

debelo / tanko

b Okretni disk za ribanje — grubo / sitno
¢ Disk za ribanje — srednje sitno

20 Nosac diskova

21 Kuciste s izlaznim otvorom

Mikser*

22 Posuda za mijeSanje

23 Poklopac

24 Lijevak

* Ako dodatna oprema nije uklju¢ena u
isporuku, mozete je kupiti u trgovini ili kod
sluzbe za korisnike.
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hr Radni polozaji

Radni polozaji
Slika [E1:

Pozor!

Uredaj samo koristiti, ako je alat / dodatna
oprema prema ovoj tabeli montirana na
pravom pogonu i poloZaju kao i ako se
nalazi u radnom polozaju.

Okretna ru¢ka mora biti uglavljena do kraja
u svakom radnom polozaju.

Napomena

Okretna rucka je opremljena

»Easy Armlift«-funkcijom, koja podupire
pomicanje okretne ru¢ke prema gore.

Podesavanje radnog polozaja:

m Pritisnite tipku za otkljuavanje i pomaknite
okretnu rucku. Kretanje poduprite rukom.

m Pomaknite okretnu ru¢ku sve dok se ne
uglavi u zeljenom polozaju.

Polozaj Pogon za MUM MUM54/
52.. 55/56/58..
@ 14| 17
1 j 7 ﬁ O 14| 17
C 12| 1-3
2lhINEE
! £ 24| 37

*FH A
W)| 2-3| 35

fl
9 j @ 34| 57

+ H

7 ‘j H;_La 34| 57

«—

* Stavljanje / skidanje metlica za tucenje
vrhnja, za mijeSanje i kuke za gnjeciti;
dodavanje vecih koli¢ina za preradu.
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Posluzivanje

A Opasnost od ozljede!
Ukljucite mrezni utika¢ tek onda, kada pri-
preme za rad s uredajem budu obavljene.

Pozor!

Uredaj koristite samo s dodatnim priborom /

alatom u radnom polozaju. Uredaj ne

smije raditi dok je prazan. Ureda;j i dijelove

dodatnog pribora ne izlazite izvorima

topline. Dijelovi nisu prikladni za mikrovalnu

pecnicu.

m Prije prve upotrebe temeljito odistite
aparat i dodatni pribor, pogledaj "Ciséenje
i odrzavanje”.

Vazna napomena

U ovoj uputi za uporabu preporucéene orijen-

tacijske vrijednosti za radnu brzinu odnose

se na uredaje sa 7-stepenom okretnom

sklopkom. Za uredaje sa 4-stepenom okret-

nom sklopkom vrijednosti se nalazi odmah

iza u zagradama.

U ovoj uputi za uporabu se nalazi jedna

naljepnica s orijentacijskim vrijednostima za

radnu brzinu uredaja kod koriStenja alata

odn. dodatnog pribora. Preporu¢ujemo da

tu naljepnicu zalijepite na uredaj (Slika [).

Priprema

m Osnovni uredaj postavite na glatku i Cistu
podlogu.

m |zvucite kabel (Slika [3).
MUM52../MUM54../MUM58.. \
Pretinac za kabel: =~ ’%
Izvucite kabel na Zeljenu duljinu. N7
MUM55../MUM56.. !
Automatika za namatanje kabla: 5 ﬁ
Kabel u jednom potezu izvucite 9
na zeljenu duljinu
(maks. 100 cm) i polako pustite,
kabel je u€vrséen.

Za smanijiti radnu duljinu kabla: Lagano
povucite kabel i pustite da se namota do
Zeljene duljine. Onda ponovo lagano povu-
cite kabel i polako ga pustite, kabel je
ucévrséen.
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Pozor!

Kabel kod namatanja nemojte zavrtati.

Kod uredaja s automatikom za namatanje
kablova nemojte kabel ruéno uguravati. Ako
se kabel zaglavi, onda izvucite kabel do
kraja i pustite da se onda namota.

m Utaknite mreZni utikac.

Zdjela i alati

A Opasnost od ozljeda od rotirajucih
alata
Tijekom rada nikada ne dodirujte unutras-
njost posude. Radite samo sa stavljenim
poklopcem (12)!
Alate mijenjajte samo nakon $to se stroj
zaustavi - nakon isklju€ivanja pogon kratko
radi dalje i zaustavi se u poziciji za zamjenu
alata. Zakretnu ru¢ku pomicite tek nakon
Sto se alat zaustavio. Ovaj je uredaj iz
sigurnosnih razloga dopusteno koristiti
samo ako ne koristeni pogoni budu prekri-
veni zastitnim dekama za pogone (5, 8).

Pozor!
Zdjelu koristite samo za rad s ovim
uredajem.
Metlica za mijeSanje (13)
za mijeSanje tijesta, npr. mijeSano O
tijesto
Metlica za tuci Slag (14)
Za tuci bjelanjak, vrhnje i laganih @
tijesta, kao npr. biskvita

polozaj 2. j
m Stavljanje zdjele:

Nastavite prema naprijed nagnutu zdjelu

i onda ostavite, okrenite suprotno kazaljki
na satu dok se ne zaglavi.
m Ovisno za vrsti prerade, metlicu za
mijesanje, metlicu za tuéi Slag ili kuku za

Kuka za gnjeciti (15)
za gnjeciti teSka tijesta i za mijeSanje
gnjeciti stavite u uredaj do kraja.

sastojaka, koji se ne bi trebali usitniti

(npr. grozdice, komadic¢i Cokolade)

Rad sa zdjelom i s alatima

Slika [3:

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje i
dovedite okretnu rucku u
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Posluzivanje hr

Napomena:

Kod kuke za gnjeciti, dio za otklanjanje

tijesta okrecite tako da se kuka za gnjeciti

moze uglaviti (Slika [3-4b).

m U zdjelu stavite sastojke koje Zelite
obraditi.

m Pritisnite tipku za otklju€avanje i
dovedite okretnu ru¢ku u
polozaj 1.

m Postavite poklopac.

m Postavite okretnu sklopku na Zeljeni
stupanj.

Nasa preporuka:

— Metlica za mijeSanje:
prvo zamijesite na stupnju 1 (1), onda
odaberite stupanja 7 (4)

— Metlica za tuéi vrhnje:
Stupanj 7 (4), umijesati na stupnju 1 (1)

— Kuka za gnjediti:
prvo umijesati na stupnju 1 (1), mijesiti na
stupnju 3 (2)

Dodavanje sastojaka

m Uredaj iskljuCite na okretnoj sklopki.

m Dodajte sastojke kroz otvor na poklopcu,

koji sluzi za dopunu.

]

ili

m Skinite poklopac.

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu rucku u
polozaj 2.

m Punjenje sastojaka.

Nakon rada

m Uredaj iskljuCite na okretnoj sklopki.

m Izvucite mrezni utikac.

m Skinite poklopac.

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu ru¢ku u j
polozaj 2.

m Izvadite alat iz pogona.

m Odstranite zdjelu.

m Ogistite sve dijelove, pogledajte "Cigéenje
i odrzavanje”.

Sjeckalica za hranu

/\ Opasnost od ozljede

Ne ulazite prstima u oS$tre nozZeve i rubove
diskova za usitnjavanje. Diskove za usitnja-
vanje primajte samo na rubu!
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hr Posluzivanje

Sjeckalicu za hranu stavljajte / skidajte
samo kada je pogon zaustavljen i nakon sto
se izvuce strujna uticnica.

Ne ulazite prstima u otvor za punjenje.

Pozor!

Sjeckalicu za hranu koristite samo kada

je kompletno montiran. Sjeckalicu za
hranu nikada ne sastavljajte na osnovnom
uredaju. Sjeckalicu za hranu koristite samo
u navedenoj radnoj poziciji.

Zastita od preopterecenja

Slika [3:

Da bi se kod preopterecenja sjeckalice za
hranu izbjegle vece Stete, pogonska
osovina sjeckalice za hranu raspolaze
jednim urezom (mjesto predvideno za lom).
Kod preopterecenja se pogonska osovina
lomi na tom mjestu. Novi nosac diskova s
pogonskog osovinom moze se dobiti kod

servisa za kupce.

Okretni disk za rezanje —
debelo / tanko

za rezanje voca i povrca.
Prerada na stupnju 5 (3).
Oznaka na okretnom disku za rezanje:
»1« za debelu stranu za rezanje

»3« za tanku stranu za rezanje

Pozor!

Okretni disk za rezanje nije podesan za

rezanje tvrdog sira, kruha, peciva i €oko-
lade. Kuhane, ¢vrsto kuhajuce krumpire

rezite samo hladne.

Okretni disk za ribanje —

grubo / sitho

za ribanje povréa, voca i sira, osim
tvrdog sira (npr. parmezana).
Prerada na stupnju 3 (2) ili 4 (3).
Oznaka na okretnom disku za ribanje:
»2« za grubu stranu za ribanje

»4« za finu stranu za ribanje

Pozor!

Okretni disk za ribanje nije podesan za
ribanje oraha. Meki sir ribajte samo na
gruboj strani na stupnju 7 (4) .
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Disk za ribanje — srednje sitno
za ribanje sirovog krumpira, tvrdog
sira (npr. parmezana), ohladene

¢okolade i oraha.

Prerada na stupnju 7 (4).

Pozor!

Disk za ribanje nije podesan za ribanje

mekog ili narezanog sira.

Rad sa sjeckalicom za hranu

Slika [€:

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu rucku u lﬁ
polozaj 2 .

m Stavljanje zdjele:

Nastavite prema naprijed nagnutu zdjelu
i onda ostavite, okrenite suprotno kazaljki
na satu dok se ne zaglavi.

m Pritisnite tipku za otkljuCavanje i
dovedite okretnu rucku u j
polozaj 3.

m Skinite poklopac za zastitu pogona sa
pogona sjeckalice za hranu (Slika [€-5a).

m Nosac diska primite na donjem kraju,
pri tome oba izdanka moraju pokazivati
prema gore.

m Zeljeni disk za rezanje ili ribanje poloZite
oprezno na izdanke nosaca diskova
(Slika [€-6a).

Kod okretnih diskova pripazite da Zeljena
strana pokazuje prema gore.

m Nosac diskova primite na gornjem kraju i
umetnite u kuciste (Slika [€-6b).

m Stavite poklopac (pripazite na oznaku)

i okrecite do kraja u smjeru kazaljke na
satu.

m Stavite sjeckalicu za hranu kao $to je pri-
kazano na slici [€-8 na pogon i do kraja
zakrenite u smjeru kazaljke na satu.

m Okretnu sklopku stavite na preporuceni
stupan;.

m Namirnice za preradu stavite u otvor za
punjenje i pritisnite nabijacem.

Pozor!

Izbjegavajte gomilanje rezanih namirnica na

izlaznom otvoru.

Savjet: Za ravnomjerne rezultate rezanje
namirnice preradujte u snopovima.
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Napomena: Ako se namirnice zaglave u

sjeckalici za hranu onda iskljucite kuhinjski
uredaj, izvucite mrezni utikag, pricekajte da
se pogon zaustavi, skinite poklopac sjecka-
lice za hranu i ispraznite otvor za punjenje.

Nakon rada

m Uredaj iskljucite na okretnoj sklopki.

m Okrenite sjeckalicu za hranu u smjeru
kazaljke na satu i skinite.

m Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na
satu i skinite.

m Skinite nosac diskova s diskom. Za to
pritisnite prstom odozdo na pogonsku
osovinu (Slika ).

m Ocistite dijelove.

Mikser

/\ Opasnost od ozljeda od ostrih
nozeva / rotacijskog pogona!

Nikada ne stavljajte ruke u postavljeni

mikser! Mikser skinite / postavite samo dok

uredaj ne radi! Koristite mikser samo kada

je sastavljen i sa postavljenim poklopcem.

/\ Opasnost od ozljeda parom!

Kod obrade vruce hrane izlazi para kroz
lijevak na poklopcu. Napunite maksimalno
0,5 litara vruce ili zapjenjene tekucine.

Pozor!

Mikser se moze ostetiti. Ne obradujte smr-
znute sastojke (osim kocke leda). Mikser ne
koristite dok je prazan.

Rad s mikserom

Slika Ml

m Pritisnite tipku za otklju€avanje
i dovedite okretnu ruc¢ku u j
polozaj 4.

m Uklonite zastitni poklopac pogona
miksera.

m Postavite posudu za mikser (oznaku na
ru¢ki na oznaku na osnovnom uredaju)
i okrenite do kraja suprotno od smjera
kazaljke na satu.

m Punjenje sastojaka.
Maksimalna koli¢ina tekuce = 1,25 litre,
maksimalna koli€ina pjenece ili vruée
tekuc¢ine = 0,5 litre;
optimalne koli¢ina za preradu,
¢vrsto = 50 do 100 grama;
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Ciséenje i njega hr

m Stavite poklopac i suprotno smjeru
kazaljke na satu okrecite do kraja u drsku
miksera. Poklopac se mora uglaviti.

m Postavite okretnu sklopku na Zeljeni
stupanj.

Dodavanje sastojaka

Slika A1-8:

m Uredaj iskljucite na okretnoj sklopki.

m Skidanje poklopca i dodavanje sastojaka

ili

m Skinite lijevak i Evrste sastojke postupno
dodavajte u otvor za punjenje

ili

m tekucée sastojke ulijte kroz lijevak.

Nakon rada

m Uredaj iskljucite na okretnoj sklopki.

m Okrenite mikser u smjeru kazaljke na satu
i skinite.

Savjet: Najbolje da mikser ocistite odmah

nakon uporabe.

Ciséenje i njega
Pozor!

jer moze doci do oStecenja povrsina. Povr-
Sine se mogu oStetiti.

Cis¢enje osnovnog uredaja

A Opasnost od strujnog udara!

Nikada ne uranjajte u vodu osnovni ureda;j,

niti ga ne drzite pod teku¢om vodom. Ne

koristite parni Cistac.

m Izvucite mrezni utikac.

m Osnovni uredaj i poklopac zastite pogona
vlazno prebrisite. Po potrebi upotrijebite
malo sredstva za pranje posuda.

m Nakon toga uredaj obriSite da se osusi.

Ciscenje zdjele i alata

Zdjela i alat podesni su za perilice posuda.

Dijelove od plastike nemojte priklijestiti u

perilici posuda posto moze dodi do trajnih

deformacija tijekom postupka pranja!

Ciséenje sjeckalice za hranu
Svi dijelovi sjeckalice za hranu mogu se
prati u perilici posuda.
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hr Skladistenje

Savjet: Za uklanjanje crvene naslage nakon
prerade npr. mrkve stavite malo jestivog ulja
na krpu i time oribajte sjeckalicu za hranu
(ali ne diskove za usitnjavanje). Nakon toga
isperite sjeckalicu za hranu.

Ciséenje miksera

/\ Opasnost od ozljede zbog ostrih
nozeval

Ne dirajte oStricu miksera golim rukama.

Vr€ za miksanje, poklopac i lijevak podobni
su za perilice posuda.

Savjet: Nakon obrade tekucine je Cesto
dovoljno, mikser ocistiti bez da ga se skida
sa uredaja. Za to dodajte malo vode s
deterdzentom u montirani mikser. UkljuCite
mikser za par sekundi (stupanj M). Izlijte
vodu s deterdzentom i isperite mikser
Cistom vodom.

Vazna napomena

Po potrebi ocistite torbu pribora. Pripazite
na napomene u torbi.

Skladistenje

A Opasnost od ozljede!

Ako uredaj ne koristite, izvucite mrezni

utikac.

Slika [&:

m Alate i diskove za usitnjavanje Cuvajte u
torbi pribora.

m Torbu pribora ¢uvajte u zdjeli.

m Za skladistenje u originalnoj ambalazi vidi
sliku [A.

Pomo¢ u slu€aju smetnji

/\ Opasnost od ozljede!
Prije uklanjanja kvara, izvucite mrezni utikac.

Vazna napomena za MUM54../MUMS55../
MUMS56../MUMS58..

Greska u rukovanju, aktiviranje elektronskih
osiguraca odn. kvar uredaja pokazuje se
treperenjem prikaza rada.

Okretna ruc¢ka mora biti uglavljena do
kraja u svakom radnom polozaju.

Kao prvo pokusSajte ukloniti nastali problem
uz pomoc slijedecih napomena.
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Smetnja
Uredaj se ne pokrece.

Pomo¢

m Provijerite opskrbu strujom.

m Provjerite mrezni utikac.

m Provjerite zakretnu rucku.
Ispravan polozaj? Uglavljena?

m Mikser odn. zdjelu zavrnite do kraja.

m Stavite poklopac miksera i zavrnite do
kraja.

m Montirajte zastitni poklopac pogona na ne
kori§tenim pogonima.

m Osigurac od ponovnog ukljucivanja je
aktivan. Stavite uredaj na P i onda ga
vratite natrag na Zeljeni stupan;.

Smetnja

Uredaj se iskljucuje tijekom uporabe. Osigu-
ra¢ protiv preoptereéenja je aktiviran. Prera-
divano je suvi$e namirnica istovremeno.

Pomo¢

m Iskljucite uredaj.

m Smanijite koli¢inu za preradivanje.

m Maksimalna dopustena koli¢ina ne smije
biti prekorac¢ena (vidi "Primjere primjene”)!

Smetnja

Tijekom rada je nehotice aktivirana tipka za

otklju€avanje. Zakretna ru¢ka pokrece se

prema gore. Pogon se iskljuci ali ne ostaje

u polozaju za zamjenu alata.

Pomo¢

m Stavite okretnu sklopku na 0/off.

m Dovedite zakretnu ru¢ku u
polozaj 1. j

m Ukljucite uredaj (stupanj 1).

m Uredaj ponovo iskljucite.

Alat ostane stajati u poloZaju za zamjenu

alata.

Smetnja

Mikser ne pocinje raditi i ostaje tijekom
uporabe nepokretan, pogon »bruji«. Noz je
blokiran.

Pomo¢

m Iskljucite uredaj i izvucite mrezni utikac.
m Skinite mikser i odstranite prepreku.

m Ponovo stavite mikser.

m Ukljucite uredaj.
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VazZna napomena
Ako se time smetnja nije dala ukloniti, obra-
tite se molimo servisnoj sluzbi.

Primjeri primjene

Tuéeno vrhnje
— 100 g-600 g

m Slag obradujte 1% do 4 minute na @

razini 7 (4) . ovisno o koli¢ini i
svojstvima Slaga pomoc¢u metlicom za

tucenje.

Bjelanjak

— 1 do 8 bjelanjaka

m Bjelanjak obradujte 4 do 6 minuta
na razini 7 (4) sa metlicom za
tu€enje.

Biskuvit tijesto:

Osnovni recept

— 2jaja

— 2-3 Zlice vruce vode

— 100 g Secera

— 1 paketi¢ vanili Se¢era

— 70 g brasna

— 70 g Skrobnog brasna

— eventualno prasak za pecivo

m Sastojci (osim bradna i gustina) oko 4-6
minuta tucite na stupnju 7 (4) pomocu
metlice za tucenje.

m Postavite okretnu sklopku na stupanj
1 (1) i prosijano brasno i gustin Zlicom
umijesajte tijekom oko %2 do 1 minute.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

O

Mijesano tijesto

Osnovni recept

— 6 jaja

— 500 g Secera

— 1 vrh noza soli

— 2 paketi¢a vanili $ecera ili kora od
Y2 limuna

— 500 g maslaca ili margarina
(sobna temperatura)

— 1000 g brasna

— 1 paketi¢ praska za pecivo

— 250 ml mlijeka
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Primjeri primjene hr

m Jaja, Secer, sol i vanili Secer odn. koru
od limuna oko 10 sekundundi na stupnju
1 (1) pomijeSajte pomocéu metlice za
mijeSanje.

m Na stupanj 5 (3) staviti i oko 120 sekundi
obradivati.

m Dodajte maslac i obradujte oko
60 sekundi na stupnju 3 (2).

m Dodajte bradna i pradka za pecivo i obra-
dujte oko 2 minute na stupnju 1 (1).

m Stavite na stupanj 3 (2) i unutar 2 minute
postupno dodajte mlijeko.

Maksimalna koli€ina: 1 x osnovni recept

Prhko tijesto Z_/ |

Osnovni recept

— 125 g maslaca
(sobna temperatura)

— 100-125 g Secera

— 1 jaje

— 1 vrh noza soli

— nesto kore od limuna ili vanili Secera

— 250 g bradna

— eventualno prasak za pecivo

m Sve sastojke mijeSajte oko %2 minute na
razini 1 (1), a zatim oko 2-3 minute na
razini 6 (3) pomoc¢u metlice za mijesanje.

Od 500 g brasna:

m Sastojke obradujte pomoc¢u kuke za gnje-
¢iti oko %2 minute na stupnju 1 (1), potom
oko 3-4 minute na razini 3 (2).

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

Dizano tijesto Z_/

Osnovni recept

— 500 g brasna

- 1jaje

— 80 g masti (sobna temperatura)

— 80 g Secera

— 200-250 ml mlakog mlijeka

— 25 g svjezeg kvasca ili 1 paketi¢

— suhog kvasca

— Kora od 2 limuna

— 1 vrh noza soli

m Sve sastojke obradujte oko %2 minute
na stupnju 1, potom oko 3-6 minuta na
stupnju 3 (2) pomocu kuke za gnjeciti.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept
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hr Zbrinjavanje

Tijesto za tjesteninu

Osnovni recept a./

— 300 g brasna

— 3jaja

— po potrebi 1-2 Zlice (10-20 g) hladne vode

m Sve sastojke obradite oko 3 do 5 minuta
na stupnju 3 (2) u tijesto.

Tijesto za kruh
Osnovni recept
— 1000 g brasna

Maksimalna koli¢ina: 1,5 x osnovni recept
— 3 paketi¢ suhog kvasca
— 2 €ajne Zli¢ice soli

— 660 ml tople vode

m Sve sastojke obradujte oko %2 minute na
stupnju 1, potom oko 4-5 minuta na
stupnju 3 (2) pomocu kuke za gnjeciti.

il

Majoneza

— 2 jaja

— 2 ¢ajne Zlicice senfa

— Yl ulja

— 2 Zlice soka od limuna ili octa

— 1 vrh noza soli

— 1 vrh noza Secera

Sastojci moraju imati istu temperaturu.

m Sastojke (osim ulja) obradujte nekoliko
sekundi na stupnju 3 (2)ili4 (3)u
mikseru.

m Ukljucite mikser na stupanj 7 (4) i pola-
gano ulijevajte kroz lijevak ulje i nastavite
sa mijeSanjem, sve dok majoneza ne
emulgira.

Majonezu brzo potrosite, nemojte je

spremati.
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Zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite ekoloski prihvat-
E ljivo. Ovaj je uredaj oznacen u
mmm  skladu s europskom smjernicom
2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim
i elektronskim uredajima (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE). Smjernica odreduje
okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji. Informirajte se o
mogucénostima zbrinjavanja kod Vase
stru€nog dobavljaca.

Uvjeti garancije

Uvjete garancije za ovaj uredaj odreduje
nas predstavnik u zemlje gdje se uredaj
prodaje. Pojedinosti o tim uvjetima mogu se
dobiti od trgovca gdje je uredaj bio kupljen.
Potrebno je predoditi raCun kada se podnosi
bilo kakav zahtjev u svezi garantnih uvjeta.

Pridrzavamo pravo na izmjene.
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Poseban pribor hr

Poseban pribor

MUZ5ZP1
Citrus sokovnik

Za cijedenje naranci, limuna i grejpfruta.

MUZ5CC1
Rezalo kockica

Za rezanje voca i povrca na ravnomjerno velike kockice

MUZ5FW1
Mlin za meso

Za sjeckanje svjezeg mesa za tartar ili mesne Struce.

93 O6 MUZ45LS1

Za mlin za meso MUZ5FW1.

Komplet rupi-  Sitno za pastete i namaze, grubo za kobasice i slaninu.
Castih diskova

sitno (3 mm),

grubo (6 mm)

MUZ45SV1 Za mlin za meso MUZ5FW1.

Nastavak za
Strcane kekse

Sa metalnim predloSkom za 4 razli¢ite oblike peciva.

< MUZ45RV1
s Nastavak za
\ ribanje

Za mlin za meso MUZ5FW1.
Za ribanje oraha, badema, ¢okolade i suhog peciva.

< MUZ45FV1
Nastavak za

Za mlin za meso MUZ5FW1.
Za preSanje bobica osim malina, rajCica i Sipka u kasu.

sokovnik Istovremeno se npr. ribiz automatski Cisti od peteljki i
kostica.
MUZ45PS1 Za sjeckalicu za hranu MUZ5DS1.

Disk za pomfrit

Za rezanje sirovog krumpira za pomfrit.

MUZ45AG1
% Disk za azijsko
Nt povrée

Za sjeckalicu za hranu MUZ5DS1.
Reze voce i povrcée na tanke trake za azijska jela od
povréa.
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hr Poseban pribor

MUZ45RS1 Za sjeckalicu za hranu MUZ5DS1.
Disk za grubo  Za ribanje sirovog krumpira, npr. za krumpirov popec&ak
ribanje ili knedle.

MUZ45KP1 Za sjeckalicu za hranu MUZ5DS1.
Disk za krumpi- Za ribanje sirovog krumpira za krumpirov popecak, za
rov popecak rezanje voca i povréa na debele ploske.

MUZ5ER2 U zdjeli se moze obraditi do 750 g brasna plus sastojci.
Posuda za

mijeSanje od

nehrdajuceg

Celika

MUZ5KR1 U zdjeli se moze obraditi do 750 g brasna plus sastojci.
Plasti¢na

zdjela za

mijeSanje

MUZ5MX1 Za mijeSanje pica, za piriranje voca i povréa, za
Plasti¢ni nasta- pripremu majoneze, za usitnjavanje voca i oraha, za
vak za mikser  drobljenje kockica leda.

MUzZ5MM1 Za sjeckanije bilja, povrca, jabuka i mesa, za ribanje
Multimikser mrkve, rotkvice i sira, za ribanje oraha i ohladene
¢okolade.

Ako dodatni pribor nije uklju€en u isporuku, mozete ga kupiti u trgovini ili kod servisne
sluzbe.
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Za vasu bezbednost sr
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Za vasu bezbednost

Pre upotrebe, pazljivo procitajte ovo uputstvo da biste dobili vazne
informacije o bezbednosti i rukovanju ovim uredajem. NepoStovanje
uputstva za pravilnu upotrebu uredaja isklju¢uju odgovornost
proizvodaca za bilo kakvu nastalu Stetu.

Ovaj uredaj je namenjen za obradu uobi¢ajenih koli€ina u
domacdinstvu ili za nekomercijalnu upotrebu, sli¢nu upotrebi u
domacinstvu. Upotreba sli¢nha upotrebi u domacinstvu obuhvata

npr. koriS¢enje u kuhinjama za osoblje u trgovinama, kancelarijama,
poljoprivrednim i drugim komercijalnim objektima, kao i koriSc¢enje
od strane gostiju u pansionima, malim hotelima i slichim stambenim
objektima. Uredaj koristiti samo za koli€ine i vremena pripreme koji
su uobiCajeni za domacinstvo. Dozvoljena maksimalna koli¢ina (vidi
,Primeri primene®) se ne sme prekoraciti! Ovaj uredaj je namenjen
za meSanje, meSenje i mucenje namirnica. Ne sme se upotrebljavati
za obradu drugih predmeta, odnosno materija. Upotrebom dodatne
opreme koju je odobrio proizvoda¢, moguci su i drugi nacini
koriS¢enja. Uredaj sme da se koristi samo sa originalnom dodatnom
opremom. Prilikom upotrebe dodatne opreme, obratite paznju na
priloZena uputstva za upotrebu. Cuvajte uputstvo za upotrebu. Kada
uredaj dajete nekome, uz njega prilozite i uputstvo za upotrebu.

Opste bezbednosne napomene

A Opasnost od strujnog udara!

Ovaj uredaj ne smeju da upotrebljavaju deca. Uredaj i njegov

kabl za priklju€ivanje drzite dalje od dece. Osobe sa umanjenim
psihiCkim, Culnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe bez
iskustva i znanja, uredaj mogu da koriste samo pod nadzorom ili
ako su obucene za bezbedno koriS¢enje uredaja i razumeju kakve
opasnost pri tome postoje.
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sr Za vasu bezbednost

Deca se ne smeju igrati uredajem. CiS¢enje i korisni¢ko odrzavanje
ne smeju da obavljaju deca bez nadzora. Uredaj ne sme da se
koristi bez nadzora. Uredaj sme da se prikljuci i koristi samo
prema podacima na tipskoj plo€ici. Uredaj sme da se koristi samo
u zatvorenim prostorijama, na sobnoj temperaturi i na visinama
do 2000 m nadmorske visine. Uredaj mora uvek da bude odvojen
od mreznog napajanja kada je bez nadzora, pre sastavljanja,
rastavljanja ili Cis¢enja. Kabl za napajanje se ne sme povlaciti
preko ostrih ivica ili vrucih povrSina. Uredaj koristiti samo ako kabl
za napajanje i uredaj nisu osteceni. Da bi se sprecile opasnosti,
zamenu ostecenog prikljucnog kabl uredaja mora da obavi
proizvodac, odnosno njegov korisnicCki servis ili osoba sa slicnim
kvalifikacijama. Popravke uredaja sme da vr$i samo na$ korisnicki
servis.

Bezbednosne napomene za ovaj uredaj
A Opasnost od povrede!

A Opasnost od strujnog udara!

Mrezni utika€ prikljuciti tek kada su zavrSene pripreme za rad sa

uredajem. Kada uredaj ne Koristite, izvucite mrezni utikac. Pre

otklanjanja smetnje, izvucite mrezni utikac.

Osnovni uredaj nikada ne potapajte u te€nost i ne drzite pod

tekuéom vodom. Ne upotrebljavate parocistac.

Ukljucivanje i iskljuCivanje uredaja vrsite samo obrtnim prekidacem.

A Opasnost od povrede rotiraju¢im alatom!

Pre zamene pribora ili dodatnih delova koji se pokrecu pri radu,

uredaj mora biti iskljuCen i odvojen od mreznog napajanja. Posle

isklju€ivanja, pogon je jo$ kratko vreme u pokretu, a zatim se

zaustavlja u poloZaju za zamenu alata. Ne pomerajte zakretnu

ruc€icu, dok je uredaj ukljucen. Sacekajte dok se pogon potpuno ne

umiri.

Ne dodirujte rotirajuce delove. Ne stavljajte ruke u posudu za vreme

rada uredaja. Ne stavljajte ruke u otvor za punjenje.

Radite samo sa postavljenim poklopcem!

Uredaj se iz bezbednosnih razloga moze koristiti samo ako su

pogoni koji se ne koriste pokriveni zastitnim poklopcima pogona.
Opasnost od povrede ostrim nozevima!

Ne dodirujete oStre nozeve i ivice ploCa za seckanje. PlocCe za

seckanje dodirujte samo po obodu! Ne dodirujte noZeve miksera

golim rukama.
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Za vasu bezbednost sr

A Opasnost od povrede ostrim nozevima /

rotiraju¢im pogonom!

Ne stavljajte ruke u postavljeni mikser! Mikser koristite samo u
sastavljenom stanju i sa postavljenim poklopcem.
A Opasnost od opekotina vruéom vodom!

Kod obrade vru¢ih namirnica za miksovanje, kroz levak na poklopcu
izlazi para. Napuniti sa maksimalno 0,5 litara vruce ili penuSave

teénosti.
A Vazno!

Uredaj sme da se koristi samo sa originalnom dodatnom opremom.
Kod upotrebe dodatne opreme, obratite paznju na prilozena
uputstva za upotrebu. Istovremeno koristiti samo jedan alat,

odnosno pribor.

/\ Objasnjenje simbola na uredaju, odnosno dodatnoj opremi

Uﬂ Pratite uputstva iz uputstva za upotrebu.

Oprez! Rotirajuci nozevi.

Oprez! Rotirajuci alat.

Ne stavljajte ruke u otvor za dopunjavanje.

A Vazno!

Posle svake upotrebe ili duzeg perioda nekoriS¢enja, obavezno
temeljno ocistiti uredaj. =» ,CiS¢enje i nega“ vidi stranu 90

Sigurnosni sistemi

Zastita od ukljucivanja

Pogledajte tabelu ,Radni polozaiji*.

Uredaj se moze ukljuciti samo u polozaju

1i3:

m kada se posuda (11) postavi i zavrne tako
da se uglavi

i

m kada je postavljen zastitni poklopac za
pogon miksera (8).

Zastita od ponovnog ukljucivanja
U slu€aju nestanka struje, uredaj ostaje
ukljucen, ali se motor ne¢e ponovo
pokrenuti. Za ponovno uklju€ivanje: obrtni

prekidac¢ okrenite na 0/off, a zatim ukljucite.

126_MUM58224_250_8001027211.indb 85

Zastita od preopterecenja

Ako se motor automatski iskljucuje tokom
koris¢enja, zastita od preopterecenja je
aktivirana. Moguci uzrok moze biti obrada
prevelikih koli¢ina namirnica u isto vreme.
O naéinu postupanja u slu¢aju
aktiviranja sigurnosnog sistema,
pogledajte ,,Pomo¢ u slu¢aju smetnji“.
Uputstvo za upotrebu opisuje razlicite
varijante, pogledajte i pregled modela
(slika [M). Ovaj uredaj ne zahteva
odrzavanje.

85

10.12.2015 12:31:55



sr Pregled

Pregled

Otvorite stranice sa slikama.
Slika IX:

Osnovni uredaj

1 Taster za otpustanje

2 Zakretna rucica
Funkcija ,Easy Armlift* podrzava
kretanje rucice nagore (pogledajte
,Radne polozaje®).

3 Obrtni prekidac
Nakon isklju¢ivanja (polozaj 0/off),
uredaj automatski dolazi u optimalni
polozaj za zamenu pribora.
MUM52..:
0/off = Zaustavljanje
M = Trenutno uklju¢ivanje sa
maksimalnim brojem obrtaja, fiksiranje
prekidaca na zeljeno vreme miksiranja.
Stepen 1-4, radna brzina:
1 = nizi broj obrtaja — sporo,
4 = vi8i broj obrtaja — brzo.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Zaustavljanje
M = Trenutno uklju€ivanje sa
maksimalnim brojem obrtaja, fiksiranje
prekidaca na Zeljeno vreme miksiranja.
Stepen 1-7, radna brzina:
1 = nizi broj obrtaja — sporo,
7 = visi broj obrtaja — brzo.

4 Indikator rada
(MUMS54../55../56../58..)
Svetli tokom rada (obrtni prekida¢ na
M ili 1-7). Treperi u slu€aju greske pri
rukovanju uredajem, pri aktiviranju
elektronske zastite, odn. u slu€aju kvara
uredaja, pogledajte poglavlje ,Pomoc¢ u
slu¢aju smetniji‘.

5 Zastitni poklopac pogona
Za skidanje zastitnog poklopca, pritisnuti
zadniji deo i skinuti poklopac.

6 Pogon za
— protoénu seckalicu i
— cediljku za agrume
(specijalan pribor*).
Kada se ne Koristi, postaviti zastitni
poklopac za pogon.
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7 Pogon za pribore
(metlice za meSanje, metlice za
mucenje, metlice za mesenje) i mlin za
meso (specijalni pribor*)
Zastitni poklopac za pogon miksera
Pogon za mikser (specijalan pribor*)
Kada se ne koristi, postaviti zastitni
poklopac za mikser.
10 Skladistenje kabla
MUM52../MUM54../MUMS58..:
Kabl odloziti u odeljku za kabl
MUMS55../MUMS56..:
Automatika za namotavanje kabla
Cinija sa priborom
11 Posuda za meSanje od inoksa
12 Poklopac

Pribori

13 Metlice za meSanje

14 Metlice za mucenje

15 Metlice sa meSenje sa deflektorom
testa

16 Dodatna torbica
Za Cuvanje pribora i plo€a za seckanje.

Protocna seckalica
17 Potiskivaé
18 Poklopac sa otvorom za punjenje
19 Ploce za seckanje
a Ploca za rezanje i okretanje —
krupna / sitna
b Plo¢a za rendanje i okretanje —
krupna / sitna
¢ Ploca za rendanje — srednje sitna
20 Nosac ploce
21 Kuciste sa ispusnim otvorom

Mikser*

22 Posuda za mucenje
23 Poklopac

24 Levak

* Ukoliko se neki od dodatnih pribora ne
nalazi u sadrzaju isporuke, moze se nabaviti
u trgovini i preko korisni¢kog servisa.
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Radni polozaji sr

Radni polozaji

Slika [:

Paznja!

Uredaj se sme ukljuciti samo sa dodatkom /
priborom koji je prema ovoj tabeli montiran
u pravilan pogon i polozaj i postavljen u
radni polozaj. Zakretna rucica u svakom
radnom polozZaju mora biti uglavljena.

Napomena

Zakretna rucica ima funkciju ,Easy Armlift*
koja podrzava kretanje zakretne rucice
nagore.

Podesavanja radnog polozaja:
m Pritisnite taster za otpustanje i pomerite
zakretnu rucicu. Kretanje podrzavajte

rukom.
m Zakretnu rucicu pomerite na Zeljeni
polozaj tako da se uglavi.
Polozaj  Pogon MUM MUM54/
52.. 55/56/58..

@ 14| 17

R O |
a'/ 12| 13

: §1 R -
. i . £| 24| 37
j j Ll@l%_] 23| 35
4 i 9j @ 3-4| 57
7 j{_ H;_La 3-4 | 57

* Postavljanje / skidanje metlica za
mucenje, mesanje i meSenje; dodavanje
vecih koli¢ina za obradu.
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Rukovanje

/\ Opasnost od povrede!
MrezZni utika¢ prikljuciti tek kada su
zavrSene pripreme za rad sa uredajem.
Paznja!
Uredaj se sme ukljuciti samo sa dodatkom /
priborom u radnom polozaju. Uredaj ne sme
da se ukljuCuje kada je prazan. Uredaj i
delove pribora ne izlagati izvorima toplote.
Delovi nisu pogodni za mikrotalasne pecnice.
m Uredaj i pribor temeljno ocistiti pre prve
upotrebe, pogledajte ,Cisc¢enje i nega“.
Vazna napomena
U ovom uputstvu za upotrebu, preporuc¢ene
referentne vrednosti za brzinu rada odnose
se na uredaje sa 7-stepenim obrtnim
prekidaCem. Za uredaje sa 4-stepenim
obrtnim prekidac¢em odgovarajuce vrednosti
se nalaze odmah iza, u zagradama.
U ovom uputstvu za upotrebu se nalazi
nalepnica sa orijentacionim vrednostima za
radnu brzinu uredaja pri koriS¢enju pribora,
odn. dodataka. Preporu€ujemo da ovu
nalepnicu zalepite na uredaj (slika [@).

Priprema

m Osnovni uredaj postaviti na ravnu i Cistu
povrsinu.

m Izvucite kabl (slika [).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Odeljgk za §kladlst9nje kabla: \’%)
Izvucite Zeljenu duzinu kabla. V74
MUMS55../MUM56.. !
Automatika za namotavanje S ﬁ
kabla: Potegnite kabl i izvucite 9
do Zeljene duzine
(maks. 100 cm), a zatim ga
postepeno otpustite tako da se fiksira.
Smanijivanje radne duzine kabla: lagano
potegnite kabl i pustite da se namota do
Zeljene duzine. Zatim ga ponovo lagano
potegnite i polako otpustite; kabl se fiksira.

Paznja!

Ne uvrtati kabl dok se uvlaci. Kod uredaja

sa automatikom za namotavanje kabla, kabl

se ne sme rucno uvlaciti. Ukoliko se kabl
zaglavi, izvucite ga do kraja, a zatim pustite
da se namota.

m Utaknite mrezni utikac.
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sr Rukovanje

Cinija i pribor

A Opasnost od povrede rotiraju¢im
alatom

Ne stavljajte ruke u posudu za vreme rada

uredaja. Radite samo sa postavljenim

poklopcem (12)!

Pribor menjati samo kada pogon miruje -

posle isklju€ivanja, pogon je jo$ kratko

vreme u pokretu, a zatim se zaustavlja u

polozaju za zamenu alata.

Zakretnu rucicu pomeriti samo nakon

zaustavljanja pribora.

Uredaj se iz bezbednosnih razloga sme

koristiti samo ako su pogoni koji se ne

koriste pokriveni zastitnim poklopcima

pogona (5, 8).

Paznja!

Ciniju koristiti samo za rad sa ovim

uredajem.

Metlice za mesanje (13)
za meSanje testa, npr. muéenog
testa

Metlice za mucenje (14)

za miksovanje Slaga od belanaca,
pavlake i miksovanje lakSih testa,
npr. biskvit testa

Metlice za mesSenje (15)

za mesSenje teskih testa i

umesSavanje sastojaka koje ne treba

seckati (npr. suvo grozde, komadici

Cokolade)

Rad sa €inijom i priborima

Slika [3:

m Pritisnite taster za otpustanje i
dovedite zakretnu rucicu u j
polozaj 2.

m Postavljanje posude:

Postavite posudu nagnutu prema napred,
a zatim je spustite i okrenite u smeru
suprotnom od kazaljke na satu, dok se ne
uglavi.

m U zavisnosti od vrste obrade, umetnite
metlice za mesanje, metlice za mucenje
ili metlice za meSenje tako da se uglave
u pogon.

O
)
¢
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Napomena:

Kod metlica za mesSenje, deflektor testa

okrecite dok metlice za meSenje ne budu

mogle da se uglave (slika [3-4b).

m Potrebne sastojke sipajte u Ciniju.

m Pritisnite taster za otpustanje i
dovedite zakretnu rucicu u j
polozaj 1.

m Postavite poklopac.

m Podesite obrtni prekidac na Zeljeni
stepen.

Nasa preporuka:

— Metlice za meSanje:
prvo izaberite meSanje na stepenu 1 (1),
zatim na stepenu 7 (4)

— Mesalice za mucenje:
Stepen 7 (4), a umeSavanje na stepenu
1(1)

— Metlice za meSenje:
prvo izaberite umeSavanje na stepenu
1 (1), a mesite na stepenu 3 (2)

Sipanje sastojaka

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Sastojke sipajte kroz otvor za punjenje.

ili

m Skinite poklopac.

m Pritisnite taster za otpustanje
i dovedite zakretnu rucicu u ﬁ
polozaj 2.

m Sipajte sastojke.

Nakon rada

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Izvucite mrezni utikac.

m Skinite poklopac.

m Pritisnite taster za otpustanje
i dovedite zakretnu rucicu u j
polozaj 2.

m Izvadite pribor iz pogona.

m Uklonite €iniju.

m Ogistite sve delove, pogledajte ,Cis¢enje
i nega“.

Protoéna seckalica

/\ Opasnost od povrede

Ne dodirujete oStre nozeve i ivice plo¢a za

seckanje. PloCe za seckanje dodirujte samo
po obodu!
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Protoénu seckalicu postavljati / skidati samo
kada pogon miruje i kada je mrezni utikac
izvu€en iz napajanja.

Ne stavljajte ruke u otvor za punjenje.
Paznja!

Proto¢nu seckalicu koristite samo u potpuno
sastavljenom stanju. Proto¢nu seckalicu
nikad ne sastavljajte na osnovnom

uredaju. Proto¢nu seckalicu ukljucite samo
naznac¢enom radnom polozaju.

Zastita od preopterecenja

Slika [@:

Da bi se izbegla vec¢a oste¢enja protocne
seckalice, koja mogu nastati usled
preopterecenja, na pogonsku osovinu
proto¢ne seckalice je napravljen zarez
(prethodno odredena tacka lomljenja).

U slucaju preopterecenja, pogonska
osovina se lomi na ovom mestu. Novi nosa¢
plo¢e sa pogonskim vratilom moze se
nabaviti preko korisni¢kog servisa.

Ploca za rezanje i okretanje —
krupna / sitna

za rezanje voca i povréa.
Obrada na stepenu 5 (3).
Oznaka na plocCi za rezanje i okretanje:

»1 za stranu za deblje rezanje

»3" za stranu za tanje rezanje

Paznja!

Plo¢a za rezanje i okretanje nije namenjena
za rezanje tvrdog sira, hleba, lepinja i
Cokolade. Kuvane, nebradnaste krompire,
seci samo kada su ohladeni.

Plo¢a za rendanje i okretanje — AV
krupna / sitna .
Za rendanje povréa, voca i sira,
osim tvrdog sira (npr. parmezan).
Obrada na stepenu 3 (2) ili 4 (3).
Oznaka na ploc¢i za rendanje i okretanje:
»2* za stranu za krupno rendanje

»4" za stranu za sitno rendanje

Paznja!

Plo¢a za rendanje i okretanje nije pogodna
za rendanje oraSastog voc¢a. Meki sir
rendati samo stranom za krupno rendanje
na stepenu 7 (4).
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Rukovanje sr

Plo¢a za rendanje — srednje sitna
za rendanje sirovog krompira,
tvrdog sira (npr. parmezan),

hj

ohladene €okolade i orasastog voca.

Paznja!

Plo¢a za rendanje nije namenjena za

Rad sa protoénom seckalicom

Slika [

i dovedite zakretnu rucicu u

polozaj 2.

Postavite posudu nagnutu prema napred,
a zatim je spustite i okrenite u smeru
uglavi.

m Pritisnite taster za otpustanje j
polozaj 3.

m Uklonite zastitni poklopac sa pogona

m Nosac plo¢e ¢vrsto uhvatite odozdo tako
da oba vrha budu okrenuta nagore.
pazljivo postavite na vrhove nosaca ploce
(slika [€-6a).

o tome da Zeljena strana bude okrenuta
nagore.
i postavite u kuciste (slika [€-6b).

m Postavite poklopac (obratite paznju na
kazaljke na satu.

m Postavite proto¢nu seckalicu na pogon,
okrenite je do kraja u smeru kazaljke na
satu.
stepen.

m Potrebne namirnice sipajte u otvor za

Paznja!

Nemojte dozvoliti da seckana namirnica

Obrada na stepenu 7 (4).

rendanje mekog i polutvrdog sira.

m Pritisnite taster za otpustanje

m Postavljanje posude:
suprotnom od kazaljke na satu, dok se ne
i dovedite zakretnu rucicu u
proto¢ne seckalice (slika [€-5a).

m Izabrane plo¢e za seckanije ili rendanje
Kod plo¢a koje se okrecu vodite racuna

m Nosac plo€e uhvatite na gornjem kraju
oznaku) i okrenite ga do kraja u smeru
kao sto je pokazano na slici [€-8 i

m Podesite obrtni prekida¢ na preporuceni
punjenje i pomerite ih potiskivacem.

zaostane u izlaznom otvoru.
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sr Ciséenje i nega

Savet: Za ravnomerne rezultate seckanja,
tanke namirnice za seckanje obradujte u
snopovima.

Napomena: Ako se namirnica zaglavi

u proto€noj seckalici, iskljucite kuhinjski

uredaj, izvucite mrezni utika¢, saCekajte

da se pogon zaustavi, skinite poklopac
proto¢ne seckalice i ispraznite otvor za
punjenje.

Nakon rada

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Okrenite proto¢nu seckalicu u smeru
suprotnom od kazaljke na satu i izvadite
ga.

m Okrenite poklopac u smeru suprotnom od
kazaljke na satu i izvadite ga.

m Skinite nosac ploc¢e zajedno sa plocom.
Da biste to uradili, prstom odozdo
pritisnite pogonsko vratilo (slika [zl).

m Ocistite delove.

Mikser

A Opasnost od povrede ostrim
nozevima / rotirajuéim pogonom!

Ne stavljajte ruke u postavljeni mikser!

Mikser sme da se postavlja/vadi samo kada

pogon uredaja miruje! Mikser koristite samo

u sastavljenom stanju i sa postavljenim

poklopcem.

A Opasnost od opekotina vruéom
vodom!

Kod obrade vruéih namirnica za

miksovanje, kroz levak na poklopcu izlazi

para. Napuniti sa maksimalno 0,5 litara

vruce ili penusave te¢nosti.

Paznja!

Mikser se moze ostetiti. Ne obradujte

duboko zamrznute sastojke (osim kockica

leda). Mikser ne sme da se ukljucuje kada

je prazan.

Rad sa mikserom

Slika BI:

m Pritisnite taster za otpustanje i
dovedite zakretnu rucicu u
polozaj 4.

m Skinite zastitni poklopac za pogon
miksera.

i
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m Postavite posudu za muéenje (oznaka na
drsci treba da se poklapa sa oznakom na
uredaju) i okrenite je do kraja suprotno od
smera kazaljke na satu.

m Sipajte sastojke.

Maksimalna koli¢ina te¢nosti = 1,25 litra;
maksimalna koli¢ina penusave ili vru¢e
te€nosti = 0,5 litara;

optimalna koli¢ina za obradu,

¢vrsta materija = 50 do 100 grama;

m Postavite poklopac i u drski miksera ga
okrenite do kraja suprotno od smera
kazaljke na satu. Poklopac mora biti
uglavljen.

m Podesite obrtni prekida¢ na zeljeni
stepen.

Sipanje sastojaka

Slika A1-8:

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Skinite poklopac i sipajte sastojke

ili

m Izvadite levak i Cvrste sastojke, jedan po
jedan, sipajte u otvor za punjenje

ili

m TeCne sastojke sipajte kroz levak.

Nakon rada

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Okrenite mikser u smeru suprotnom od
kazaljke na satu i izvadite ga.

Savet: Mikser je najbolje ocistiti odmah
nakon upotrebe.

CiS¢enje i nega

Paznja!

Nemojte da upotrebljavate abrazivna
sredstva za CiScenje. PovrSine se mogu
oStetiti.

Ciséenje osnovnog uredaja
A Opasnost od strujnog udara!
Osnovni uredaj nikada ne potapajte u

vodu i ne drzite pod teku¢om vodom. Ne
upotrebljavate parocistac.
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m Izvucite mrezni utikac.

m Osnovni ureda;j i zastitni poklopac pogona
obrisati vlaznom krpom. Ako je potrebno,
upotrebiti malo deterdzenta.

m Uredaj zatim osusiti brisanjem.

Ciscenje Cinije i pribora

Cinija i pribor su otporni na pranje u masini

za pranje sudova. Ne zaglavljujte plasti¢ne

delove u masinu za pranje sudova, jer se
mogu trajno deformisati za vreme pranja!

Ciséenje protocne seckalice
Svi delovi proto¢ne seckalice su otporni na
pranje u masini za pranje sudova.

Savet: Za uklanjanje crvenog taloga nakon
obrade, npr. Sargarepe, nanesite malo
jestivog ulja na krpu i time obriSite proto¢nu
seckalicu (ali ne i plo¢e za seckanje). Zatim
isperite protocnu seckalicu.

Ciséenje miksera

A Opasnost od povrede ostrim
nozevima!

Ne dodirujte noZzeve miksera golim rukama.

Posuda miksera, poklopac i levak su otporni
na pranje u masini za pranje sudova.

Savet: Nakon obrade te¢nosti, Cesto je
dovoljno da se mikser ocisti bez vadenja

iz uredaja. Tada sipajte malo vode sa
deterdzentom u postavljeni mikser. Ukljucite
mikser na par sekundi (stepen M). Tu vodu
isipajte, a zatim mikser isperite Cistom
vodom.

Vazna napomena

Tobicu za Euvanje ocistite po potrebi.
Pridrzavajte se uputstava za negu koja su
naznacena u torbici.

Cuvanje

A Opasnost od povrede!

Kada uredaj ne koristite, izvucite mrezni

utikac.

Slika [{:

m Pribore i ploCe za seckanje Cuvajte u
torbici za dodatke.

m Torbicu za dodatke Cuvaijte u Ciniji.

m Za Cuvanje u originalnom pakovanju,
pogledajte sliku M.
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Cuvanje sr

Pomo¢ u slu€aju smetniji

/\ Opasnost od povrede!

Pre otklanjanja smetnje, izvucite mrezni
utikacg.

Vazna napomena za MUM54../MUM55../
MUM56../MUM5S..

Greska u rukovanju uredajem, aktiviranje
elektronskih zastita, odn. kvar uredaja,
signaliziraju se treptanjem indikatora rada.
Zakretna ruc€ica u svakom radnom
polozaju mora biti uglavljena.

Nastali problem prvo pokuSajte da otklonite
prema sledeéim uputstvima.

Smetnja
Uredaj se ne pokrece.

Pomo¢

m Proverite napon napajanja.

m Proverite mrezni utikac.

m Proverite zakretnu rucicu.

Pravilan polozaj? Uglavljeno?

m Mikser, odn. €iniju fiksirajte okretanjem do
kraja.

m Postavite poklopac miksera i fiksirajte
okretanjem do kraja.

m Zastitni poklopac pogona ne postavljajte
na nekorid¢ene pogone.

m Zastita od ponovnog uklju€ivanja je
aktivna. Podesite obrtni prekida¢ uredaja
na polozaj 0/off, a zatim ga vratite na
Zeljeni stepen.

Smetnja

Uredaj se iskljucio tokom kori§éenja.

Zastita od preopterecenja je aktivirana.

Istovremeno je obradivano previSe

namirnica.

Pomo¢

m Iskljucite uredaj.

m Smanijite koliinu za obradu.

m Dozvoljena maksimalna koli¢ina (vidi deo
,Primeri primene*) se ne sme prekoraiti!

Smetnja

Taster za otpustanje je slu€ajno pritisnut

u toku rada. Zakretna rucica se pomera

nagore. Pogon se iskljucuje, ali se ne

zaustavlja u polozaju za zamenu pribora.
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sr Primeri primene

Pomo¢

m Obrtni prekida¢ podesite na 0/off.

m Zakretnu ruCicu dovedite u
polozaj 1. j

m Ukljucite uredaj (stepen 1).

m Ponovo iskljucite uredaj.

Pribor ostaje u polozaju za zamenu pribora.

Smetnja

Mikser ne pocinje da radi ili se ne pokrece
tokom kori$¢enja, pogon ,bruji“. Noz je
blokiran.

Pomo¢

m Iskljucite uredaj i izvucite mrezni utikac.
m Izvadite mikser i uklonite prepreku.

m Ponovo postavite mikser.

m Ukljucite ureda;.

Vazna napomena

Ako vam ne pode za rukom da otklonite
smetnju, obratite se korisnickom servisu.

Primeri primene

Slag

— 100 g-600 g

m Slag mutite 1% do 4 minuta na
stepenu 7 (4) - u zavisnosti od
koli¢ine i svojstava $laga - pomocu
metlica za mucenje.

Belanac

— 1 do 8 belanaca

m Belanac mutite 4 do 6 minuta na
stepenu 7 (4) pomoc¢u metlica za
mucenje.

Biskvit testo

Osnovni recept

— 2 jaja

— 2-3 supene kasike vruce vode

— 100 g Secera

— 1 kesica vanilin Se¢era

— 70 g brasna

— 70 g skrobnog brasna

— Prasak za pecivo, po potrebi

m Sastojke (osim brasna i skrobnog brasna)
mutite oko 4-6 minuta na stepenu 7 (4)
pomocu metlica za muéenje dok smesa
ne postane penasta.

)

)
)
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m Obrtni prekida¢ podesite na stepen 1 (1)
i, kasiku po kasiku, umesSavaijte prosejano
brasno i skrobno brasno oko %2 do
1 minuta.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

Muceno testo |

Osnovni recept

— 6 jaja

— 500 g Secera

— 1 prstohvat soli

— 2 kesice vanilin Secera ili kora od
Y limuna

— 500 g maslaca ili margarina
(sobna temperatura)

— 1000 g brasna

— 1 kesica praska za pecivo

— 250 ml mleka

m Jaja, Secer, so i vanilin Secer, odn. koru
limuna, metlicom za me8anje meSajte oko
10 sekundi na stepenu 1 (1).

m Podesite stepen 5 (3) i meSajte oko
120 sekundi.

m Dodajte maslac i oko 60 sekundi meS$ajte
na stepenu 3 (2).

m Dodajte brasno i prasak za pecivo i oko 2
minuta mesajte na stepenu 1 (1).

m Podesite stepen 3 (2) i tokom 2 minuta
postepeno dodajte mleko.
Maksimalna koli€ina: 1 x osnovni recept
Prhko testo
Osnovni recept z @
— 125 g maslaca
(sobna temperatura)
— 100-125 g Secera
- 1jaje
— 1 prstohvat soli
— malo limunove kore ili vanilin Seéera
— 250 g brasna
— Prasak za pecivo, po potrebi
m Metlicama za me8anje meSajte sve
sastojke oko 2 minuta na stepenu 1 (1),
zatim oko 2-3 minuta na stepenu 6 (3).
Vise od 500 g brasna:
m Metlicama za meS8enje sve sastojke
mesite oko %2 minuta na stepenu 1 (1),
zatim oko 3-4 minuta na stepenu 3 (2).
Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept
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Testo sa kvascem

Osnovni recept

— 500 g brasna

—1jaje

— 80 g masti (sobna temperatura)
— 80 g Secera

— 200-250 ml toplog mleka

— 25 g svezeg kvasca ili 1 kesica
— suvog kvasca

— Kora od %2 limuna

¢

— 1 prstohvat soli

m Metlicama za meSenje sve sastojke
mesite oko %2 minuta na stepenu 1, zatim
oko 3-6 minuta na stepenu 3 (2).

Maksimalna koli¢ina: 2 x osnovni recept

Testo za testeninu

Osnovni recept a-/

— 300 g brasna

— 3 jaja

— 1-2 supene kasike (10-20 g) hladne vode,
po potrebi

m Sve sastojke mesite oko 3 do 5 minuta na
stepenu 3 (2) dok ne zamesite testo.

Maksimalna koli¢ina: 1,5 x osnovni recept

Testo za hleb

Osnovni recept a-/

— 1000 g bradna

— 3 kesice suvog kvasca

— 2 kasicice soli

— 660 ml tople vode

m Metlicama za meSenje sve sastojke
oko 4-5 minuta na stepenu 3 (2).

Majonez

— 2jaja @

— Yalulja

— 2 supene kasike soka od limuna ili sirca

— 1 prstohvat soli

Sastojci moraju biti na istoj temperaturi.

m Sastojke (osim ulja) mesajte u mikseru
nekoliko sekundi na stepenu 3 (2) ili 4 (3).
postepeno sipajte kroz levak i mesajte
sve dok majonez ne emulgira.

Majonez utroSite u kracéem periodu, ne

mesite oko 2 minuta na stepenu 1, zatim
— 2 kasicice senfa
— 1 prstohvat Secera
m Mikser prebacite na stepen 7 (4) i ulje
skladistite ga.
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Odlaganje na otpad sr

Odlaganje na otpad

Ambalazu odlozite u otpad na
E ekolo$ki prihvatljiv nacin. Ovaj
mmm je gparat oznaen u skladu sa
evropskom smernicom 2012/19/EU
o otpadnim elektriénim i elektronskim
aparatima (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak
i reciklazu otpadnih aparata
koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.
O moguc¢nostima odlaganja na otpad
informiSite se kod specijalizovanog
trgovca.

Uslovi garancije

Uslove garancije za ovaj aparat definise
nase predstavnistvo u zemlji u kojoj se
prodaje. Informacije o ovim uslovima
moZete dobiti u prodavnici u kojoj ste kupili
aparat. U slucaju reklamacije pod uslovima
ove garancije, neophodno je dostaviti
fiskalni racun ili fakturu.

Prava na izmene zadrzana.
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sr Specijalan pribor

Specijalan pribor

MUZ5ZP1
Cediljka za
agrume

Za cedenje narandzi, limuna i grejpfruta.

MUz5CC1
Dodatak za
rezanje na
kockice

Za rezanje voca i povréa na kockice iste veli€ine

MUZ5FW1
Dodatak za
mlevenje mesa

Za usitnjavanje svezeg mesa za tartar ili rolat od
mlevenog mesa.

g3 g6 MUZ45LS1 Za mlin za mlevenje mesa MUZ5FW1.
Set rupiastih  Fino za pastete i namaze, grubo za kobasice i $pek.
plo¢a
fino (3 mm),
grubo (6 mm)
MUZ45SV1 Za mlin za mlevenje mesa MUZ5FW1.
Dodatak za Sa metalnim $ablonima za 4 razli¢ita oblika peciva.
brizgano
pecivo
2 MUZ45RV1 Za mlin za mlevenje mesa MUZ5FW1.
AR Dodatak za Za rendanje oraha, badema, ¢okolade i suvog peciva.
8 \ rendanje
21
Y MUZ45FV1 Za mlin za mlevenje mesa MUZ5FW1.
Dodatak za Za pasiranje bobi¢astog vo¢a, osim malina, paradajza i

pasiranje voc¢a

Sipka. Istovremeno se vrsi ljustenje i odvajanje kostice,
npr. kod ribizli.

MUZ45PS1 Za proto¢nu seckalicu MUZ5DS1.

Plo¢a za Za rezanje sirovog krompira za pomfrit.

rezanje

pomfrita

MUZ45AG1 Za proto¢nu seckalicu MUZ5DS1.

Plo¢a za ReZe voce i povrce na tanke trake za azijska jela od
rezanje povréa.

azijskog povréa
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Specijalan pribor sr

MUZ45RS1 Za proto¢nu seckalicu MUZ5DS1.
Plo¢a za grubo Za rendanje sirovog krompira, npr. za krompir palacinke
rendanje ili valjuske.

MUZ45KP1 Za proto¢nu seckalicu MUZ5DS1.

Plo¢a za Za rendanje sirovog krompira za przeni ribani krompir
pljeskavice od i pljeskavice od krompira, za rezanje voc¢a i povréa na
krompira deblje kriske.

MUZ5ER2 U posudi se moze obradivati do 750 g bradna i

Posuda za sastojaka.

meSanje od

inoksa

MUZ5KR1 U posudi se mozZe obradivati do 750 g brasna i

Posuda za sastojaka.

mesanje od

plastike

MUzZ5MX1 Za miksiranje napitaka, pasiranje voc¢a i povrca,
Dodatak za pripremu majoneza, seckanje voca i oraha, za mrvljenje
mikser od kockica leda.

plastike

MUzZ5MM1 Za seckanje zacinskog bilja, povrca, jabuka i mesa, za
ViSenamenski  rendanje Sargarepa, rotkvica i sira, za mlevenje oraha i
mikser hladne €okolade.

Ukoliko se neki od dodatnih pribora ne nalazi u sadrzaju isporuke, moze se nabaviti u
trgovini ili preko korisni¢kog servisa.
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sq Pér siguriné tuaj

Urime pér blerjen e pajisjes sé re shtépiake Permbajtja
Bosch.

Ju mund t& gjeni informacione t& tjera pér Pgr siguriné tgaj ........................................ 96
produktet tona né fagen toné t& internetit. Sisteme Sigurie........cccvevieeeiie e 98
Njé véshtrim i shpejté ...........ccccciiiiiee. 99
Poziocionet € punés.........ccccveevivicinneen. 100
Peérdorimi......cccooovviiiiie e 100
Pastrimi dhe kujdesi.............ccccoviiinnnnes 104
Ruajtja ...oeeeeeiie 104
Ndregja e defekteve .........ccccooieiiiien. 104
Shembuj pérdorimi .........cccceevieeniiicnnnn. 105
Menaxhimi e mbetjeve............ccocceenneen. 107
Kushtet e garancisé...........ccccceevvennneen. 107
AKSESOTEL.......ooviiiiiiiiiieeee e 107

Pér siguriné tuaj

Para pérdorimit, lexoni me kujdes kété udhézim gé té merrni
késhilla te rendésishme sigurie dhe pérdorimi pér pajisjen.
Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér démin gé mund té shkaktohet
si pasojé e moszbatimit té udhézimeve pér pérdorimin e duhur té
pajisjes.

Kjo pajisje éshté projektuar qé té pérdoret pér pérpunimin e

sasive té zakonshme té ushgimeve né shtépi ose né ambiente té
ngjashme me té dhe jo pér géllime tregtare. Pérdorime té ngjashme
me ato shtépiake pérfshijné p.sh. pérdorimin né kuzhinat e stafit
né dyqgane, zyra, biznese bujgésore dhe biznese té tjera tregtare,
si dhe pérdorimin nga klientét e bujtinave, hoteleve té vogla dhe
ambienteve té ngjashme. Pérdoreni pajisjen vetém pér sasi dhe
kohé té zakonshme pérdorimi shtépiak. Mos i tejkaloni sasité e
lejueshme (shih ,Shembuj pérdorimi*)!

Kjo pajisje mund té pérdoret pér pérzierje, ngjeshjen e brumit dhe
tundjen e ushqgimeve. Pajisja nuk duhet té pérdoret pér pérpunimin
e artikujve apo substancave té tjera. Né rast pérdorimi té
aksesoréve té tjeré té lejueshém nga prodhuesi, jané t€ mundshme
pérdorime té tjera. Pérdoreni pajsjen vetém me aksesoré origjinalé.
Kur pérdorni akesorét, mbani parasysh udhézimet e pérdorimit té
pérfshira né paketé. Ju lutemi, ruani udhézimet e pérdorimit. Né
rast se pajisjen ua jepni personave té tjeré, ju lutemi jepuni edhe
udhézimet e pérdorimit.

Udhézime té pérgjithshme sigurie

/\ Rrezik goditjeje nga rryma elektrike!
Pajisja nuk duhet té pérdoret nga fémijét. Pajisja dhe kablloja
elektrike duhen mbaijtur larg fémijéve.
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Pér siguriné tuaj sq

Pajisjet mund té pérdoren nga persona me aftési té kufizuara fizike,
dégjimore ose mendore, ose me mungesé pérvoje dhe njohurish
nése mbikéqyren ose udhézohen sa i pérket pérdorimit té sigurt

té pajisjes dhe kuptojné rreziget gé mund té shkaktohen nga
kegpérdorimi. Fémijét nuk duhet té lejohen gé té luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbaijtja e pajisjes nuk duhet t€ béhen nga fémijét.
Mos e pérdorni pajisjen pa mbikéqyrje. Vini pajisjen né prizé

dhe pérdoreni vetém né pérputhje me té dhénat né pllakén e
specifikimeve. Pérdoreni pajisjen vetém né ambiente t&€ brendshme,
né temperaturé dhome dhe vetém deri né 2000 m mbi nivelin e
detit.

Pajisja duhet té higet nga spina né rastet kur lihet pa mbikéqyrje, si
dhe para montimit, gmontimit ose pastrimit.

Mos e térhigni kabllon sipér pjeséve té€ mprehta ose sipérfageve té
nxehta. Pérdorimi lejohet vetém nése nuk konstatohen démtime té
kabllos ose pajisjes. Me géllim shmangien e rrezigeve, né rast se
démtohet kablloja e pajisjes, zévendésimi i saj duhet té béhet nga
prodhuesi ose nga shérbimi i klientit, ose nga njé person i ngjashém
i specializuar. Riparimet né pajisje duhet té béhen vetém pérmes
pikés soné té shérbimit té klientit.

Udhézime sigurie pér kéte pajisje
/\ Rrezik démtimi!

/\ Rrezik goditjeje nga rryma elektrike!

Futeni spinén né prize vetém pasi té jene kryer té gjitha pérgatitjet
pér pérdorimin e pajisjes. Higeni spinén nga priza gjaté kohés

g€ nuk e pérdorni pajisjen. Higeni spinén nga priza pérpara se té
riparoni njé defekt.

Mos e zhytni kurré bazamentin e pajisjes né ujé dhe mos e mbani
poshté ujit té rriedhshém. Mos pérdorni pastrues me avull.

Fikeni dhe ndizeni pajisjen vetém duke pérdorur ¢elésin rrotullues.

/\ Rrezik démtimi nga vegla rrotulluese!

Fikeni dhe higeni nga priza pajisjen para se té nderroni aksesoreét
ose pjesét shtesé gé duhet té vihen né pérdorim. Pasi fiket pajisja,
thikat rrotulluese vazhdojné té rrotullohen edhe pér njé kohé té
shkurtér dhe géndrojné né pozicionin e ndérrimit té veglés. Mos e
¢montoni boshtin rrotullues gjaté kohés gé pajisja é€shté e ndezur.
Prisni derisa thikat rrotulluese té ndalojné plotésisht.

Mos i fusni duart né pjesét gé rrotullohen. Mos e kapni asnjéheré
celésin gjaté kohés qé pajisja éshté né puné. Mos i fusni duart né
enén e mbushjes. Punononi vetém me kapakun té vendosur!

Pér arsye sigurie, pajisja punon vetém kur thikat gé nuk pérdoren
mbyllen me kapakun pérkatés.
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sq Pér siguriné tuaj

/\ Rrezik démtimi nga thikat e mprehta!
Mos i fusni duart te thikat dhe pjesét e mprehta té diskut té
copétimit. Kapini disget e copétimit vetém né skaje! Mos e prekni

thikén e mikserit direkt me duar.

/\ Rrezik démtimi nga thikat e mprehta / helika rrotulluese!
Mos e prekni mikserin e hapur! Mikseri duhet té pérdoret vetém kur
éshté i montuar dhe i mbyllur me kapak.

/\ Rrezik pérvélimi!

Gjaté pérzierjes sé artikujve té nxehté del avull jashté kapakut. Né
kontejnerin e mikserit fusni deri né 0,5 litra Iéngje t€ nxehta ose té

vluara.
/\ E réndésishme!

Pérdoreni pajisjen vetém me aksesoré origjinalé. Kur pérdorni
aksesoré origjinalé, mbani parasysh udhézimet e pérdorimit té
pérfshira né paketé. Pérdorni vetém njé vegél/aksesor njékohésisht.

A Shpjegues i simboleve né pajisje/aksesoré
[ [4] Ndigni késhillat né udhézuesin e pérdorimit.

Kujdes! Thiké rrotullluese.

Kujdes! Vegél rrotulluese.

Mos e kapni pajisjen né vendin ku futen |éngjet.

/\ E réndésishme!

Pastrojeni pajisjen miré pas ¢do pérdorimi ose pasi ka kaluar njé
kohé e gjaté pa e pérdorur. = ,Pastrimi dhe kujdesi“ shih fagen 104

Sisteme sigurie

Butoni i komandimit

Shih tabelén ,Pozicionet e punés*.

Pajisja ndizet vetém né pozicionet 1 dhe 3:

m kur tasi (11) éshté vendosur dhe rrotulluar
derisa té futet né vendin e vet

dhe

m kur éshté vendosur kapaku mbrojtés i
motorit t& mikserit (8).

Butoni i rikomandimit

Nésé ndérpritet energjia, pajisja mbetet e
ndezur, por motori nuk fillon t&€ punojé kur
rikthehet energjia. Pér té rindezur pajisjen,
rrotulloni ¢elésin rrotullues te pozicioni
0/off, pastaj shtypni butonin e ndezjes.
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Mbrojtési i mbingarkesés

Nése motori fiket veté gjaté pérdorimit,
éshté aktivizuar mbrojtési i mbingarkesés.
Njé shkak i mundshém mund té jeté
pérpunimi i njé sasie tepér té madhe
ushgimi njéherésh.

Nése aktivizohet njé sistem sigurie,
shihni ,,Ndreqja e pajisjeve*.

Manuali i pérdorimit pérshkruan disa
modele, shihni edhe pérshkrimin e
pérgjithshém té modeleve (Figura [).
Pajisja nuk kérkon mirémbaijtje shérbimi.

10.12.2015 12:31:57



Njé véshtrim i shpejté

Ju lutemi hapni faget e figurés.

Figura [X:

Njésia bazé

1 Butoni i Iéshimit

2 Rotori
Funksioni ,Easy Armlift“ pér té
mbéshtetur ngritjen lart té rotorit
(shih"Pozicionet e punés").

3 Celési rrotullues
Kur fiket pajisja (pozicioni 0/off) shkon
automatikisht né pozicionin optimal pér
ndérrimin e veglave.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Ndezje e menjéhershmé né
shpejtésiné maksimale, mbajeni ¢elésin
té shypur pér kohézgjatjen e déshiruar
té pérzierjes.
Niveli 1-4, Shpejtésia e punés:
1 = shpejtési e vogél — ngadalé,
4 = shpejtési e larté— shpeit.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Stop
M = Ndezje e menjéhershme né
shpejtésiné maksimale, mbajeni ¢elésin
té shtypur pér kohézgjatjen e nevojshme
té pérzierjes.
Niveli 1-7, Shpejtésia e punés:
1 = shpejtési e vogél — ngadalé,
7 = shpejtési e larté — shpejt.

4 Treguesi i funksionimit
(MUMb54../55../56../58..)
Ndizet gjaté kohés gé éshté né funksion
(celési rrotullues né M ose 1-7). Pulson
nése ka gabime né pérdorimin e
pajisjes, nése éshté bllokuar siguresa
elektronike, ose nése pajisja ka defekt,
shih kapitullin ,Ndregja e defekteve".

5 Kapaku i motorit
Pér té hequr kapakun e motorit, shtypni
né anén e pasme dhe higni kapakun.

6 Mekanizmi i
— grimcuesit me ushqim té
vazhueshém dhe
— shtrydhéses sé limonit
(aksesor opsional*)
Kur pajisja nuk éshté né pérdorim,
mbylleni kapakun e mekanizmit.
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Njé véshtrim i shpejté sq

7 Mekanizmi pér veglat
(Teli pérzierés, teli rrahés, cengeli
i ngjeshjes) dhe grirésja e mishit
(aksesor opsional*)

8 Kapaku mbrojtés i mekanizmit té
mikserit

9 Mekanizém pér mikser
(aksesor opsional*)

Né rast mospérdorimi, vendosni
kapakun mbrojtés t& mikserit.

10 Ruajtja e kabllos
MUMS52../MUM54../MUM58...:
Ruajeni kabllon né dhomézén pérkatése
MUMS55../MUMS6..:

Mbéshtjellja automatike e kabllos

Cilindri dhe aksesorét
11 Cilindri pérzierés prej inoksi
12 Kapaku
Veglat
13 Teli pérzierés
14 Teli rrahés
15 Cengeli i ngjeshjes me térheqgés
brumi
16 Canta e aksesoréve
Pér ruajtjen e veglave dhe disqeve té
grimcimit.
Grimcuesi me ushqim té vazhdueshém
17 Cilindri i ngjeshjes
18 Kapaku me tubin e mbushjes
19 Disget e copétimit
a Disk prerés i kthyeshém —
i trashé /i hollé
b Disk copétimi i kthyeshém —
i trashé (i ashpér) /i imét
¢ Disk rende — mesatar
20 Mbajtési i disgeve
21 Kuti me valvul
Mikser*
22 Ena e mikserit
23 Kapaku
24 Hinka

* Nése aksesori nuk éshté i pérfshiré né
paketén e produktit, ai mund té blihet né
treg ose pérmes shérbimit té klientit.
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sq Poziocionet e punés

Poziocionet e punés
Figura [E:

Kujdes!

Para se té pérdorni pajisjen, vendoseni
veglén/aksesorin né mekanizmin dhe
pozicionin e duhur dhe vini pajisjen né
puné, si¢ tregohet né tabelé. Rotori duhet té
fiksohet né ¢do pozicion pune.

Udhézim
Rotori éshté i pajisur me funksionin ,Easy
Armlift, i cili mbéshtet ngritjen e tij.

Pérzgjedhjet e pozicionit té

punés:

m Shtypni butonin e takimit dhe 1évizni
rotorin. Ndihmojeni lIévizjen me njérén
doré.

m Lévizeni rotorin derisa té kapet né

pozicionin e kérkuar.
Pozicioni Motori MUM MUM54/

52..  55/56/58..

@ 14| 17
R O
a'/ 12| 13
23 7’3 S
; ) ! £| 24| 37
I
9 j D] 34| 57

+
7 j‘- H;_Lﬁ 3-4| 57

*Vendosja/heqja e telit pérzierés, telit rrahés
dhe cengelit té€ ngjeshjes; Mbushje me sasi
té médha ushqimi pér pérpunim.
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Pérdorimi

A\ Rrezik démtimi!

Futeni spinén né prizé vetém pasi té jené

kryer té gjitha pérgatitjet pér pérdorimin e

pajisjes.

Kujdes!

Mos e pérdorni pajisjen pa véné né

poziocionin e duhur njé vegél/aksesor.

Mos e pérdorni pajisjen bosh. Mos e

ekspozoni pajisjen dhe aksesorét ndaj

burimeve té nxehtésisé. Pjesét nuk jané té

pérshtatshme pér pérdorim né mikrovalé.

m Para pérdorimit pér heré té paré, pastroni
miré pajisjen dhe aksesorét, shih
,Pastrimi dhe kujdesi*.

Udhézim i réndésishém

Vlerat e rekomanduara né kété udhézues
pérdorimi pér shpejtésité e punés i
referohen pajisjes me ¢elés me 7 pozicione.
Pér pajisjet me gelés rrotullues me 4 nivele,
vlerat referencé jepen né kllapa.

Né kéto udhézime pérdorimi gjendet njé
etiketé gé pérmban vlerat referencé pér
shpejtésiné e pajisjes gjaté pérdorimit té
veglave ose aksesoréve. Ju sugjerojmé ta
ngjitni kété etiketé né paijisje (Figura [&).

Pérgatitja

m Vendoseni njésiné bazé mbi njé sipérfage
té Iémuar dhe té pastér.

m Nxirrni kabllon (Figura [5]).
MUMS52../MUM54../MUM58.. I
Shkurtimi i gjatésisé sé kabllos: =g ’
Térhigeni kabllon né gjatésiné e
déshiruar.

MUMS55../MUMS56..

Mbéshtjellja automatike e

kabllos Nxirreni kabllon me njé 9
térhegje né gjatésiné e

déshiruar (maks. 100 cm) dhe

Iéshojeni ngadalé; kablloja bllokohet.
Shkurtimi i gjatésisé sé kabllos né
pérshtatie me punén: térhigeni kabllon
lehté dhe léreni t& mbéshtillet ngadalé deri
né gjatésiné e déshiruar. Mé pas, térhigeni
pérséri kabllon lehté dhe Iéshojeni ngadalé;
kablloja bllokohet.
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Kujdes!

Mos e pérdridhni kabllon gjaté
mbéshtjelljes. Né pajisjet me mbéshtjellje
automatike té kabllos, mos e shtyni kabllon
me doré. Né rast se kablloja bllokohet,
nxirreni plotésisht jashté dhe mé pas
mbéshtilleni.

m Fusni spinén né prizé.

Ena dhe veglat

/\ Rrezik 1éndimi nga vegla rrotulluese
Mos e kapni asnjéheré celésin gjaté kohés
gé pajisja éshté né puné. Punononi vetém
me kapakun (12) t& vendosur!

Mos i ndérroni veglat derisa mekanizmi té
keté ndaluar plotésisht — pasi fiket pajisja,
mekanizmi rrotullues vazhdon té Iévizé
edhe pér pak kohé dhe mé pas géndron né
pozicionin e ndérrimit t& veglés.

Mos e lévizni rotorin derisa vegla té keté
ndaluar plotésisht.

Pér arsye sigurie, pajisja mund té pérdoret
vetém kur mekanizmat qé nuk jané né
puné mbyllen me kapakét e ruajtjes sé

mekanizmave (5, 8).
Kujdes!
Pérdoreni enén vetém né kété pajisje.
Teli pérzierés (13)
pér pérzierjen e brumit, p.sh. O
brumé pér kek
Teli rrahés (14)
pér rrahjen e té bardhés sé vezéve, @
ajkés sé quméshtit dhe brumérave
té lehta, p.sh. brumi pér biskota
Cengeli i ngjeshjes (15)
pér ngjeshjen e brumérave té rénda é
dhe pér pérzierjen e pérbérésve
gé nuk duhen preré (p.sh. rrushi i
thaté, copéza gokollate)
Puna me enén dhe veglat
Figura [3:
m Shtypni butonin e takimit dhe

silleni rotorin né pozicionin 2. ﬁ
m Vendosni enén:
Anojeni enén né drejtim para dhe
vendoseni, dhe mé pas rrotullojeni né
drejtim kundérorar derisa té bllokohet.
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m Né varési té pérpunimit, vendosni né
mekanizém pérkatésisht telin pérzierés,
telin rrahés ose gengelin e ngjeshjes
derisa té bllokohen né vendin e vet.

Udhézim:
Gjaté pérdorimit té gengelit t& ngjeshjes,
rrotulloni térheqésin e brumit derisa ¢gengeli
i brumit té bllokohet né pozicionin e vet
(Figura [3-4b).
m Hidhni né ené pérbérésit pér pérpunim.
m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 1. j
m Vendosni kapakun.
m Vendoseni gelésin rrotullues né nivelin e
déshiruar.
Rekomandimi yné:
— Teli pérzierés:
né fillim pérzieni né nivelin 1 (1), mé pas
zgjidhni nivelin 7 (4)
— Teli rrahés:
Niveli 7 (4), pérzieni pérbérésit e shtuar
né nivelin 1 (1)
— Cengeli i ngjeshjes:
né fillim pérzieni né nivelin 1 (1), mé pas
zgjidhni nivelin 3 (2)
Shtimi i pérbérésve
m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.
m Shtoni pérbérésit népérmjet vrimés né
kapak.
ose
m Higni kapakun.
m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 2. ﬁ
m Shtoni pérbérésit.

Pas punés

m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.

m Higni spinén nga priza.

m Higni kapakun.

m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 2. j

m Higeni veglén nga mekanizmi.

m Higeni enén.

m Pastroni té gjitha pjesét, shih ,Pastrimi
dhe kujdesi*.
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sq Pérdorimi

Grimcuesi me ushqim té
vazhdueshém

A\ Rrezik démtimi

Mos i fusni duart te thikat dhe pjesét e
mprehta té diskut t& copétimit.

Kapini disget e copétimit vetém né skaje!
Mos e vendosni/higni grimcuesin me
ushqgim té vazhdueshém pa ndaluar
plotésisht mekanizmi dhe pa hequr spinén
nga priza.

Mos i fusni duart né enén e mbushjes.
Kujdes!

Grimcuesi me ushgim té vazhdueshém
duhet t&€ montohet plotésisht para se

té pédoret. Mos e montoni asnjéheré
grimcuesin me ushqim té vazhdueshém
né njésiné bazé. Pérdorni grimcuesin

me ushgim té vazhdueshém vetém né
pozicionin e treguar.

Ruajtja ndaj mbingarkesés

Figura [[:

Pér té parandaluar démtime té médha té
pajisjes suaj né rast kur ka mbingarkesé té
grimcuesit, boshti (shasia) e mekanizmit ka
njé piké thyerjeje. Né rast mbingarkese,
boshti i mekanizmit thyhet né kété piké. Por
boshti i ri mekanizmit mund té gjendet
lehtésisht né pikén e shérbimit té klientit.

Disku prerés i kthyeshém —

trashé/hollé ®
pér prerjen e frutave dhe perimeve.
Pérpunimi né nivelin 5 (3).

Pérshkrimi né diskun prerés té kthyeshém:
,1“ pér anén e trashé té prerjes

»3" pér anén e hollé té prerjes

Kujdes!

Disku prerés i kthyeshém nuk éshté
pérshtatshém pér prerjen e djathit té forté,
bukés, panineve dhe ¢okollatés. Pritni
patatet e ziera té forta vetém kur jané té
ftohta.
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Disk copétimi i kthyeshém — AV
i ashpér/iimét @
pér prerjen e perimeve, frutave

dhe djathit, pérveg djathit té forté (p.sh.
parmixhano).

Pérpunimi né nivelin 3 (2) ose 4 (3).
Pérshkrimi né diskun copétues té
kthyeshém:

,2" pér anén e trashé

,4“ pér anén e imét

Kujdes!

Disku copétues i kthyeshém nuk éshté i
pérshtatshém pér copétimin e arrave/
lajthive. Pérdorni vetém anén e trashé té
copétimit né nivelin 7 (4) pér copétimin e
djathit té buté.

Disk rende — mesatar

pér prerjen me rende té patateve
té paziera, djathit té forté (p.sh.
parmixhano), cokollatave té nxjerra nga
frigoriferi dhe arrave/lajthive.

Pérpunimi né nivelin 7 (4).

Kujdes!

Disku rende nuk éshté i pérshtatshém
pér grirjen me rende té djathit té buté dhe
djathit gjysmé té forté.

Puna me grimcuesin me ushqim té
vazhdueshém

Figura [€:

m Shtypni butonin e takimit dhe

silleni rotorin né pozicionin 2. j

m Vendosni enén:

Anojeni enén me drejtim para dhe
vendoseni, mé pas rrotullojeni né drejtim
kundérorar derisa té bllokohet.

m Shtypni butonin e zhbllokimit dhe
vendosni krahun e rrotullimit né j
pozicionin 3.

m Higeni kapakun mbrojtés t& mekanizmit
nga mekanizmi i grimcuesit me ushgim té
vazhdueshém (Figura [€]-5a).

m Shtréngojeni fort mbajtésin e diskut nga
cepi i poshtém, ndérkohé gé té dyja majat

jané té drejtuara lart.
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m Vendosni me kujdes diskun pér prerje ose
pér grirje me rende né majé té mbajtésit
té diskut (Figura [€1-6a).

Né disqet e kthyeshme kini kujdes gé ana
e déshiruar té jeté né drejtimin lart.

m Kapeni mbajtésin e diskut né anén
e sipérme dhe vendoseni né kuti
(Figura [g-6b).

m Vendoseni kapakun (kini parasysh
shénimin) dhe rrotullojeni né drejtim orar
derisa té bllokohet.

m Si¢ tregohet né figurén [€-8, vendoseni
grimcuesin me ushgim té vazhdueshém
né mekanizém dhe rrotullojeni né drejtim
orar derisa té bllokohet.

m Vendosni gelésin rrotullues né nivelin e
rekomanduar.

m Futni ushgimet gé do té pérpunohen né
tubin e mbushjes dhe shtypni me cilindrin
pérkatés.

Kujdes!
Shmangni bllokimin e tubit dalés me copéza
té prera.

Késhillé: pér té pasur rezultate té njéjta
prerjeje, pérpunojini pérbérésit e hollé né
grupe.

Udhézim: Nése ushqgimi pér pérpunim
ngjitet né grimcuesin me ushgim té
vazhdueshém, fikeni pajisjen, higeni nga
priza, prisni derisa té ndalojé plotésisht
mekanizmi, higni kapakun e grimcuesit dhe
zbrazni tubin e mbushjes.

Pas punés

m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.

m Rrotullojeni grimcuesin me ushgim té
vazhdueshém né drejtim kundérorar dhe
higeni.

m Rrotullojeni kapakun né drejtim
kundérorar dhe higeni.

m Higni mbajtésin e disqeve dhe diskun.
Pérvec késaj, shtypni me gisht nga
poshté nga boshti i mekanizmit
(Figura [i).

m Pastroni pjesét.
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Mikseri

/\ Rrezik démtimi nga thikat e mprehta /
mekanizmi rrotullues!
Mos e prekni mikserin e hapur! Higeni/
vendoseni mikserin vetém nése ka ndaluar
plotésisht! Mikseri duhet té pérdoret vetém
kur éshté i montuar dhe i mbyllur me kapak.
/\ Rrezik pérvélimi!
Gjaté pérzierjes sé artikujve té€ nxehté del avull
jashté kapakut. Né kontejnerin e mikserit fusni
deri né 0,5 litra Iéngje t& nxehta ose té vluara.
Kujdes!
Mikseri mund té démtohet. Mos pérpunoni
pérbérés té ngriré (kube akulli). Mos e
pérdorni mikserin bosh.

Puna me mikserin

Figura BI:

m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 4.

m Higni kapakun mbrojtés té& motorit
té mikserit.

m Vendosni enén e mikserit (pérputheni
shenjén né dorezé me shenjén né
pajisjen bazé€) dhe rrotullojeni né drejtim
orar derisa té bllokohet.

m Shtoni pérbérésit.

Sasia maksimale e Iéngét = 1,25 litra;
Sasia maksimale e Iéngjéve té valuara
ose té nxehta = 0,5 litra;

sasia optimale e pérpunimit,

pérbérés té ngurté = 50 deri 100 gramé;

m Vendosni kapakun dhe rrotullojeni né
drejtim kundérorar derisa té bllokohet.
Celési rrotullues duhet té jeté vendosur
né gradacionin e déshiruar.

m Vendoseni gelésin rrotullues né nivelin e
déshiruar.

Shtimi i pérbérésve

Figura HJ-8:

m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.

m Higni kapakun dhe shtoni pérbérésit

ose

m Higni hinkén dhe shtoni njé nga njé
pérbérésit e ngurté

ose

m shtoni pérbérésit e [Engét népérmjet
hinkés.
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sq Pastrimi dhe kujdesi

Pas punés

m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.

m Rrotullojeni mikserin né drejtim orar dhe
higeni.

Késhillé: rekomandohet gé pajisja té

pastrohet direkt pas pérdorimit.

Pastrimi dhe kujdesi

Kujdes!
Mos pérdorni asnjé solucion larés gérryes.
Sipérfaget mund té démtohen.

Pastrojeni njésiné baze

A\ Rrezik goditjeje nga rryma elektrike!
Mos e zhytni kurré né ujé njésiné bazé dhe
mos e mbani poshté ujit té rriedhshém. Mos
pérdorni pastrues me avull.

m Higni spinén nga priza.

m Pastrojeni njésiné bazé dhe kapakun

mbrojtés t& motorit me njé lecké té& njomé.

Nése éshté e nevojshme, pérdorni pak
solucion larés.
m Sé fundmi, thajeni pajisjen me peshaqir.

Pastrimi i enéve dhe veglave

Enét dhe veglat jané té pérshtatshtme pér
larje né enélarése. Mos i vendosni pjesét
plastike né enélarése sipér njéra-tjetrés,
pasi gjaté procesit té larjes mund té mbeten
pjesé pa u laré!

Pastrimi i grimcuesit me ushgim

té vazhdueshém

Té gjitha pjesét e grimcuesit me ushgim

té vazhdueshém jané té pérshtatshme pér
larje né enélarése.

Késhillé: Pér té hequr ngjyrén e kuge gé
mbetet pas pérpunimit t&€ perimeve té tilla si
karota, hidhni pak vaj gatimi né njé peshqir
dhe férkojeni me té grimcuesin me ushgim
té vazhdueshém (jo disget e copétimit).
Mé pas, shpélani grimcuesin me ushgim té
vazhdueshém.
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Pastrimi i mikserit

/\ Rrezik prerjeje nga thika té mprehta!
Mos e prekni thikén e mikserit direkt me
duar.

Ena e mikserit, kapaku dhe hinka jané té
pérshtatshme pér larje né enélarése.
Késhillé: Pas pérpunimit té Iéngjeve,
shpesh mikseri mund té pastrohet pa u
hequr nga pajisja. Pér kété, hidhni pak
solucion larés né mikserin e vendosur.
Ndizeni mikserin pér pak sekonda

(niveli M). Zbrazeni ujin e pastrimit dhe
shpérlajeni mikserin me ujé té pastér.
Udhézim i réndésishém

Pastrimi i gantés sé aksesoréve, nése éshté
e nevojshme. Shihni udhézimet e kujdesit
né etiketén e cantés.

Ruajtja

A\ Rrezik démtimi!

Higeni spinén nga priza gjaté kohés gé nuk

e pérdorni pajisjen.

Figura [d:

m Vendosini veglat dhe disqet e prerjes né
gantén e aksesoréve.

m Vendoseni ¢cantén e aksesoréve né enén
e pajisjes.

m Shihni figurén [M pér ruajtjen né kutiné
origjinale té ambalazhit.

Ndreqja e defekteve

A\ Rrezik démtimi!

Higeni spinén nga priza pérpara se té
riparoni njé defekt.

Udhézim i réndésishém pér MUM54../
MUMS55../MUMS56../MUMS58..

Treguesi i funksionimit pulson nése ka
gabim funksionimi té pajisjes, nése éshté
djegur njé siguresé elektronike apo nése ka
defekt té pajisjes.

Rotori duhet té fiksohet né ¢do pozicion
pune.

Mundoheni né fillim té eliminoni problemin
e paraqitur bazuar né udhézimet e
méposhtme.
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Defekti
Pajisja nuk ndizet.

Ndregja

m Kontrolloni furnizimin me energji.

m Kontrolloni siguresat e rrjetit.

m Kontrolloni rotorin.

Pozicioni i sakté? | kycur?

m Rrotulloni fort mikserin ose enén derisa
té kycet.

m Vendoseni kapakun e mikserit dhe
shtréngojeni derisa té puthitet miré.

m Vendosni kapakun mbrojtés té
mekanizmit mbi mekanizmat gé nuk jané
né pérdorim.

m Butoni i sigurisé éshté aktiv. Vendoseni
pajisjen né pozicionin 0/off dhe mé pas
rikthejeni né nivelin e déshiruar.

Defekti

Pajisja fiket gjaté pérdorimit. Siguresa e

mbingarkesés éshté aktive. Po pérpunohet

sasi e tepért ushqgimi né té njéjten kohé.

Ndregja

m Fikni pajisjen.

m Pakésoni sasiné e ushqgimit gé po
pérpunohet.

m Mos i tejkaloni sasité e lejueshme (shih
»Shembuj pérdorimi")!

Defekti

Butoni i takimit u aktivizua aksidentalisht

gjaté kohés gé motori ishte né puné. Rotori

|€viz né drejtimin lart. Motori fiket, por nuk

géndron i ndalur né pozicionin e ndérrimit té

veglave.

Ndregja

m Vendoseni ¢elésin rrotullues né pozicionin
0/off.

m Silleni rotorin né pozicionin 1.

m Ndizni pajisjen (niveli 1). j

m Fikeni pérséri pajisjen.

Vegla ka mbetur pa |évizur né pozicionin e

ndérrimit té veglave.

Defekti

Mikseri nuk ndizet ose ka ka mbetur pa

|8vizur gjaté pérdorimit, motori ,po uturin®.

Thika éshté bllokuar.
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Shembuj pérdorimi sq

Ndregja

m Fikni pajisjen dhe higni spinén nga priza.

m Higeni mikserin nga pajisja dhe largoni
pengesén.

m Vendoseni pérséri mikserin.

m Ndizeni pajisjen.

Udhézim i réndésishém

Nése nuk mund ta ménjanoni veté defektin,

ju lutemi drejtojuni shérbimit té klientit.

m Pérpunojeni ajkén e quméshtim @
me telin e rrahjes pér 1% deri 4

minuta né nivelin 7 (4) - né varési té

sasisé dhe vecorive té ajkés.

Shembuj pérdorimi

Ajké quméshti
- 100 g-600 g

E bardha e vezés

— 1 deri 8 té bardha vezésh

m Pérpunojeni té bardhén e vezés
me telin rrahés pér 4 deri 6
minuta né nivelin 7 (4) .

Brumé pér biskota

Receta bazé

— 2vezé

— 2-3 lugé gjelle ujé té nxehté

— 100 g sheqger

— 1 paketé sheger vanilje

— 70 g miell

— 70 g niseshte

— sodé buke, nése kérkohet

m Rrihni té gjithé pérbérésit (pérveg miellit
dhe niseshtes€) me telin rrahés pér rreth
4-6 minuta né nivelin 7 (4) derisa té
formohet shkumé.

m Vendosni ¢elésin né nivelin 1 (1) dhe
shtoni me lugé miellin dhe niseshtené e

situr pér rreth %2 deri né 1 minuté.

Sasia maksimale: 2 x receta bazé

Brumeé keku

Receta bazé

— 6 vezé

— 500 g sheqger

— 1 pisk kripé

— 2 paketé sheqger vanilje ose
I€kurén e % limoni
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sq Shembuj pérdorimi

— 500 g gjalpé ose margariné
(né temperaturén e dhomés)

— 1000 g miell

— 1 paketé sodé buke

— 250 ml qumésht

m Pérzieni me telin pérzierés vezét,
shegerin, kripén dhe sheqgerin e vaniljes
ose lékurén e limonit pér 10 sekonda né
nivelin 1 (1).

m VVendoseni pajisjen né nivelin 5 (3)
dhe pérpunoni pérbérésit pér rreth
120 sekonda.

m Shtoni gjalpin dhe pérpunoni pérbérésit
pér rreth 60 sekonda né nivelin 3 (2).

m Shtoni miellin dhe sodén e bukés dhe
pérpunoni pérbérésit pér rreth 2 minuta
né nivelin 1 (1).

m VVendoseni pajisjen né nivelin 3 (2) dhe
shtoni daléngadalé quméshtin brenda
2 minutave.

Sasia maksimale: 1 x receté bazé
Brumeé i shkrifét
Receta bazé

— 125 g gjalpé é i

(né temperaturén e dhomés)

— 100-125 g sheqger

— 1vezé

— 1 pisk kripé

— pak Iékuré limoni ose sheqger vanilje

— 250 g miell

— sodé buke, nése kérkohet

m Pérzieni té gjithé pérbérésit me telin
pérzierés pér rreth 2 minuta né nivelin
1 (1), pastaj rreth 2-3 minuta né nivelin
6 (3).

Nga 500 g miell:

m Ngjishni pérbérésit me cengelin e
ngjeshjes pér rreth %2 minuta né nivelin
1 (1) dhe pastaj pér rreth 3-4 minuta né

— 500 g miell

nivelin 3 (2).
Sasia maksimale: 2 x receta bazé
— 1vezé
— 80 g dhjamé (né temperaturén e dhomés)
— 80 g sheqger
— 200-250 ml qumésht i vakét

Brumé me maja
Receta bazé
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— 25 g maja e frekskét ose 1 paketé

— maja e thaté

— lékura e % limoni

— 1 pisk kripé

m Ngjishni té gjithé pérbérésit me gengelin
e ngjeshjes pér rreth /2 minuta né nivelin
1 dhe pastaj rreth 3-6 minuta né nivelin
3 (2).

Sasia maksimale: 2 x receta bazé

— 300 g miell a

— 3 vezé

— sipas nevojés, 1-2 lugé gjelle (10-20 g)
ujé té ftohté

m Pérpunoni té gjithé pérbérésit pér rreth
3 deri 5 minuta né nivelin 3 (2) derisa té
— 2 lugé gjelle kripé

ngjishet brumi.

Sasia maksimale: 1,5 x receta bazé

— 660 ml ujé i ngrohté

m Ngjishni té gjithé pérbérésit me ¢engelin e
ngjeshjes pér rreth %2 minuta né nivelin
1 dhe pastaj rreth 4-5 minuta né nivelin

3(2).

Brumé pér makarona
Receta bazé

Brumé buke
Receta bazé

— 1000 g miell

— 3 paketa maja e thaté

Majonezé

— 2vezé

— 2 lugé gjelle mustardé

— Yalvaj

— 2 lugé gjelle 1éng limoni ose uthull

— 1 pisk kripé

— 1 pisk sheger

Pérbérésit duhet té kené temperaturé té

njéjté.

m Pérpunoni né mikser té gjithé pérbérésit
(pérveg vajit) pér disa sekonda né nivelin
3 (2) ose 4 (3).

m Ndizeni mikserin né nivelin 7 (4), hidhni
vajin me ngadalé pérmes hinkés dhe
vazhdoni ta pérzieni derisa té fillojé
emulsioni i majonezés.

Konsumojeni shpejt majonezén, mos e

ruani.
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Menaxhimi e mbetjeve sq

Menaxhimi e mbetjeve Kushtet e garancisé
Respektoni kérkesat pér mjedisin Kushtet e garancisé pér kété pajisje jané
K gjaté hedhjes sé ambalazhit. kushtet e pércaktuara nga pérfagésuesi
mmm Ky aparat pérmban shénjén yné né shtetin e shitjes. Detaje né lidhje me
e aparaturave elektrike dhe kéto kushte mund t'i merni nga shitési nga
elektroteknike sipas Udhézimit i cili blini pajisjen. Né rast se ngrihet ndonjé
2012/19/EU (waste electrical and pretendim né bazé té kushteve té késaj
electronic equipment — WEEE). garancie, duhet té I€shohet aktshitja ose
Udhézimi jep kuadrin ligjor pér fatura.
te drejtén e kthimit mbrapsht
té aparaturave té€ pérdorura né Rezervohet e drejta e ndryshimeve.

té gjithé BE. Ju lutemi, merrni
informacion nga shitési i specializuar
pér ményrat aktuale té diferencimit

té mbetjeve.

Aksesorét
MUZ5ZP1 Pér shtrydhjen e portokajve, limonave dhe grejpfrutit.
Shtrydhés
limoni
MUZz5CC1 Pér té preré perime dhe fruta né kube me madhési té

Prerés né kube

njéjté

Set disgesh me
vrima
i imét (3 mm),

i trashé (6 mm)

MUZ5FW1 Pér té griré mish té freskét pér tartar ose mish té griré
Grirése mishi  té pjekur.
MUZ45LS1 Pér grirésen e mishit MUZ5FW1.

E imét pér pastete, e ashpér pér salsice dhe proshuté.

~~~ 1 MUZ45SV1
Injektuese
brumi

Pér grirésen e mishit MUZ5FW1.
Me shabllone metali pér 4 forma té ndryshme paste.

~ MUZ45RV1
,-\ Rende

Pér grirésen e mishit MUZ5FW1.
Pér grirjen né rende té arravel/lajthive, bajameve,
cokollatés dhe bukézave.
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Aksesorét

MUZ45FV1 Pér grirésen e mishit MUZ5FW1.

Aksesori i Pér shtrydhjen e manave té tokés, pérve¢ mjedrés,

shtrydhjes s€ = domateve dhe kokrrave té tréndafilit t& egér pér pure.

frutave Kércelli dhe bérthamat e boronicave, p.sh. rrushit pa
fara, largohen né ményré automatike.

MUZ45PS1 Pér grimcuesin me ushqgim té vazhdueshém MUZ5DS1.

Disku i Pér prerjen e patatave té skuqura.

patateve té

skuqura

MUZ45AG1 Pér grimcuesin me ushqgim té vazhdueshém MUZ5DS1.

Disku i Pret hollé perime dhe fruta pér té& gatuar specialitete

perimeve aziatike.

aziatike

MUZ45RS1 Pér grimcuesin me ushqgim té vazhdueshém MUZ5DS1.

Disku rende, i  Pér grirjen né rende té patateve té paziera, p.sh. pér

trashé gofte patatesh ose brumca.

MUZ45KP1 Pér grimcuesin me ushqgim té vazhdueshém MUZ5DS1.

Disku pér Pér grirjen né rende té patateve pér férgim dhe kroketa,

kroketa pér prerjen e perimeve dhe frutava né feta té trasha.

patatesh

MUZ5ER2 Né kété ené mund té pérpunohen deri né 750 g miell,

Cilindri plus pérbérésit.

pérzierés prej
inoksi

MUZ5KR1 Né kété ené mund té pérpunohen deri né 750 g miell,
Cilindri plus pérbérésit.

pérzierés prej

plastike

MUZ5MX1 Pér pérzierje té pijeve, pér té béré pure perimesh dhe
Elementi i frutash, pér pérgatitien e majonezés, pér grimcimin e
mikserit prej frutave dhe arrave, pér shkriférimin e kubeve té akulit.
plastike

MUZ5MM1 Pér grirjen e biméve aromatike, perimeve, molléve dhe
Multimikseri mishit, pér copétimin e patateve, karotave, rrepés dhe

djathit, pér grirjen né rende té arrave dhe g¢okollatés sé
ftohté.

Nése aksesori nuk éshté i pérfshiré né paketén e produktit, ai mund té blihet né treg ose
pérmes shérbimit té klientit.
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Az On biztonsaga érdekében  hu
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el ezt az utasitast a készulékre
vonatkoz0, fontos biztonsagi és kezelési tudnivaldk betartasa
erdekében. A készulék helyes alkalmazasara vonatkozo utasitasok
figyelmen kivul hagyasa esetén a gyarté nem felel az ebbdl eredd
karokért.

Ez a készulék a haztartasban szokasos mennyiségek elkészitésére
szolgal haztartasi, illetve haztartasi jellegli, nem kereskedelmi
jellegi kornyezetben. Haztartasi jellegl kornyezetnek szamit
példaul a boltok, irodak, mezégazdasagi és mas kisipari Uzemek
dolgoz6i szamara kialakitott konyha vagy panziok, kisebb szallodak
és egyeb szallashelyek, ahol a vendégek hasznalhatjak a készu-
leket. A készuléket csak a haztartasban szokasos mennyiségek
feldolgozasara, a haztartasban szokasos ideig hasznalja. Ne 1épje
tul a megengedett maximalis mennyiségeket (lasd ,,Alkalmazasi
példak”)!

Ez a készulék élelmiszerek keverésére, gyurasara és felverésére
alkalmas. Nem szabad mas targyak, ill. anyagok feldolgozasara
hasznalni. A gyart6 altal engedélyezett tartozékok hasznalataval
tovabbi alkalmazasok lehetségesek. A készuléket csak eredeti tarto-
zékokkal hasznalja. Tartozékok hasznalata esetén tartsa be a mellé-
kelt hasznalati utasitasok el6irasait. Kérjuk, 6érizze meg a hasznalati
utasitast. Ha a készuléket tovabbadja harmadik személynek, kérjuk,
hogy a hasznalati utasitast is adja oda.
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hu Az On biztonsaga érdekében

Altalanos biztonsagi informaciok

A\ Aramiités veszélye!

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készuléket és annak
csatlakozovezetékeét tartsa tavol a gyermekektdl. A készulékeket
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességgel, illetve
hianyos tapasztalattal és tudassal rendelkez6 személyek akkor
hasznalhatjak, ha valaki feligyeli 6ket, vagy ha valaki megtanitotta
Oket a készulék helyes hasznalatara, és megértették az abbdl eredd
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A készlilék
tisztitasat és a hasznal¢ altali karbantartast gyermekek feligyelet
nélkul nem végezhetik.

Ne Uzemeltesse a készliléket feligyelet nélkil. A készlléket csakis
a tipustablan szerepld adatok szerint csatlakoztassa és Uzemel-
tesse. A készuléket csak belsd helyiségekben, szobahémérseékleten,
legfeljebb 2000 m tengerszint feletti magassagig hasznalja.
Valassza le a készuléket az elektromos halézatrdl, ha feligyelet
nélkul hagyja, tovabba 0sszeszerelés, szétszedés, illetve tisztitas
elbtt. A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles széleken vagy
forro fellleten. Csak akkor hasznalja, ha a csatlakozévezeték és a
készulek teljesen hibatlan. Ha a készulék csatlakozévezetéke meg-
sérul, akkor azt veszélyek elkertlése erdekében a gyartoval, annak
veviszolgalataval vagy hasonldéan képzett szakemberrel kell kicserél-
tetni. A készulék javittatasat csak a vevészolgalatunkkal végeztesse.

Biztonsagi informaciok a készulékhez

A\ Sériilésveszély!

A\ Aramiités veszélye!

Csak akkor dugja be a halozati csatlakozoét, ha a készulékkel vald
munkaveégzéshez mar minden el6készuletet befejezett. Ha nem
hasznalja a készuléket, huzza ki a halozati csatlakozodugot. Az
Uzemzavar megszuntetése el6tt huzza ki a halézati csatlakozodu-
got. Soha ne meritse az alapgépet folyadékba és ne tartsa folyo viz
ala. Ne hasznaljon gdztisztitot.

A készuléket kizardlag a forgokapcsoloval kapcsolja be és ki.

/\ A szerszamok forgasa kovetkeztében fellépé
sériilésveszély!
Miel6tt kicserélné az Uzemeltetés kozben mozgo tartozékokat vagy
kiegészitd alkatrészeket, kapcsolja ki a készlléket, és valassza le
az elektromos halézatrol. Kikapcsolas utan a hajtoma még rovid
ideig fut, és a szerszamcseréhez megfelel6 pozicion all le. A len-
gOkar allasat ne valtoztassa meg, ha a készulék be van kapcsolva.
Varjon, amig a hajtom teljesen leall. Ne nyuljon a forgo alkatre-
szekhez. A készulék izemelése kdzben soha ne nyuljon a talba.
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Az On biztonsaga érdekében  hu

Ne nyuljon a betdltényilasba. Csak felhelyezett fedéllel dolgozzon!
Biztonsagi okokbdl a készulék csak akkor Uzemeltethetd, ha a nem
hasznalt hajtomivek védéfedéllel vannak lezarva.

A Sériilésveszély az éles kések miatt!

Ne nyuljon az éles késekbe és az apritotarcsak éleinez. Az aprito-
tarcsat csak a szélén fogja meg! A keverdkést ne fogja meg puszta
kézzel.

A Sériilésveszély az éles kések/a forgé hajtomii miatt!

Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe! A turmixgépet csak
Osszerakott allapotban és felhelyezett fedéllel szabad Uzemeltetni.
A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévé tdlcséren keresztil
g6z tavozik. Legfeljebb 0,5 liter forré vagy habzo folyadékot szabad
betdlteni.

/\ Fontos!

A készuléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja. Tartozékok hasz-
nalata esetén tartsa be a mellékelt hasznalati utasitasok el6irasait.
Egyidejlleg csak egy szerszamot, ill. tartozékot hasznaljon.

A késziuléken, ill. tartozékokon talalhaté szimbélumok
jelentése

[ji] Tartsa be a hasznalati utasitasban foglaltakat.

Vigyazat! Forgo kések.

Vigyazat! Forgd szerszamok.
Ne nyuljon az utantolté nyilasba.

/\ Fontos!

A készuléket minden hasznalat utan, vagy ha hosszabb ideig
nem hasznalta, feltétlendl alaposan tisztitsa meg. =» ,Tisztitas és
apolas” lasd: 117. oldal
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hu Biztonsagi rendszerek

Biztonsagi rendszerek

Bekapcsolasgatlo

Lasd a ,Munkapoziciék” tablazatot.

A készlilék az 1-es és 3-as pozicidéban csak

ekkor kapcsolhato be:

m ha a talat (11) betette és bekattanasig
elforditotta

és

m a turmixgép hajtémivének védoéfedelét
(8) feltette.

Ujrabekapcsolas elleni védelem
Aramkimaradas esetén a késziilék bekap-
csolva marad, de a motor az aramsziinet
utan nem lép Ujra mikddésbe. Az ismételt
bekapcsolashoz forgassa a forgdkapcsolot
0/off allasba, azutan kapcsolja be.

Tulterhelés elleni védelem

Ha a motor hasznalat kézben magatal leall,
a tulterhelés elleni védelem aktivalodik.
Lehetséges ok tul nagy mennyiségi élelmi-
szer egyidejl feldolgozasa.

Biztonsagi rendszerek bekapcsolasa
utani teenddket lasd: ,,Segitség lizemza-
var esetén”.

A hasznalati utasitas kiilénb6z6 kivitell
készllékek leirasat tartalmazza, lasd a
modellvalasztékot is ([T abra). A készulék
nem igényel karbantartast.

A készilék részei

Keérjuk, hajtsa ki a képes oldalakat.

I abra:

Alapgép

1 Kioldogomb

2 Lengdkar
,Easy Armlift” funkcié a felfelé torténd
karmozgas el6segitéséhez (lasd
»,Munkapoziciok”).

3 Forgdékapcsolo
Kikapcsolas utan (0/off allas) a
készllék automatikusan a szerszamok
cseréjéhez megfelel6 helyzetbe all.
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10

MUMS52..:

0/off = leallitas

M = pillanat tzemmodd legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési iddre tartsa nyomva.

1-4 fokozat, munkasebesség:

1 = alacsony fordulatszam — lassu,

4 = magas fordulatszam — gyors.
MUMS54../MUMS55../MUM56../MUMS5S8..:
0/off = leallitas

M = pillanat tzemmodd legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési iddre tartsa nyomva.

1-7 fokozat, munkasebesség:

1 = alacsony fordulatszam — lassu,

7 = magas fordulatszam — gyors.
Miikodésjelzé
(MUM54../55../56../58..)

Uzem kézben vilagit (forgdkapcsold

M vagy 1-7 allasban). Villog, ha a
készllék kezelésében hiba torténik, ha
kiold az elektronikus biztositék, illetve a
készulék meghibasodasa esetén, lasd a
~Segitség lizemzavar esetén” fejezetet.
Hajtomu-védoéfedél

A hajtémi védéfedelének levételéhez
nyomja meg a hatso részt és vegye le a
fedelet.

Hajtomi a

— szeletel6hoz és a

— citrusgyiimolcs-préshez
(kiegészitd tartozek™).

Ha nem hasznalja a készuléket,
helyezze fel a hajtom( védéfedelét.
Hajtomi a szerszamokhoz
(kever&szar, habverdszar, dagasztészar)
és a husdaraléhoz (kiegészité
tartozék*)

Turmixgép-hajtomii védofedél
Hajtomi a turmixgéphez (kiegészité
tartozék*)

Ha nem hasznalja, helyezze fel a
turmixgép-hajtomi védéfedelét.
Kabeltarolas
MUMS52../MUM54../MUM58...:

A kabelt a kabelrekeszben taroljuk
MUMS55../MUMS56..:

Automatikus kabelfeltekeré
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Tal tartozékokkal
11 Nemesacél keverétal
12 Fedél

Szerszamok
13 Keverdészar
14 Habverdészar
15 Dagasztoszar tésztaterel6vel
16 Tartozéktaska
A szerszamok és apritotarcsak
tarolasahoz.

Szeletel6
17 Tomobeszkoz
18 Fedél betoltonyilassal
19 Apritétarcsak
a Forgo-vagotarcsa — vastag/vékony
b Forgoé-6riétarcsa — durval/finom
¢ Orlétarcsa — kdzepes finomsagu
20 Tarcsatarté
21 Haz kifolyényilassal
Turmixfeltét*
22 Turmixpohar
23 Fedél
24 Tolcsér
* Ha egy tartozékrész nem alaptartozék,
a kereskedésekben és a vevdszolgalatnal
beszerezhetd.

Munkapoziciok
[z abra:

Figyelem!

A készuléket csak akkor mikodtesse, ha

a szerszam/tartozék a kovetkez6 tablazat
szerinti megfelel6 hajtomivon és a helyes
pozicion van felhelyezve, és munkahelyzet-
ben régzitve lett.

A lengbkar reteszelésének minden munka-
poziciéban be kell kattannia a helyére.
Megjegyzés

A lengékar ,Easy Armlift” funkcidval van
ellatva, mely a lengékar felfelé torténd moz-
gatasat segiti.

A munkapozicié beallitasa:

m A kioldbgombot nyomja le, a leng&kart
pedig forditsa el. Az egyik kezével segitse
a mozgast.
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Munkapozicidk hu

m Alengdkart bekattanasig elforgatva allitsa
a kivant helyzetbe.

Pozici6  Hajtomii MUM52.. MUM
5455/
56/58..
@ 1-4 | 17
1 j 7 E O 14 | 17
a'/ 12 | 1-3
0N NI
. [JJ_;JI 24 | 37

*F ° 3
WJJ| 23 | 35

Il
9 j 34 | 57

+ A

7 ‘j H}a 34 | 57

-

* A habver6-, kever8szar és dagasztoszar
behelyezése/kivétele; nagy feldolgozasi
mennyiség hozzaadasa.

Kezelés

A\ Sériilésveszély!

Csak akkor dugja be a halozati csatlakozot,
ha a készulékkel val6 munkavégzéshez
mar minden el6késziletet befejezett.

Figyelem!

A késziléket csak munkahelyzetben lévd
tartozékkal/szerszammal lizemeltesse. Ne
jarassa a készlléket Uresen. A készuléket
és a tartozékokat ne tegye ki héforrasnak.
A készlilék részei nem alkalmasak mikro-
hullamu sitében valé hasznalatra.
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hu Kezelés

m A késziléket és a tartozékokat az els6
hasznalatba vétel el6tt alaposan tisztitsa
meg, lasd: ,Tisztitas és apolas”.

Fontos tudnivalé

A jelen hasznalati utasitdsban a munkase-

bességhez ajanlott iranyértékek 7-fokozatu

forgokapcsoldval rendelkezé készilékekre
vonatkoznak. A 4-fokozatu forgdkapcsoldval
rendelkezé készulékekhez az értékek
mindig zardjelben szerepelnek.

Ebben a hasznélati utasitasban egy

matrica talalhaté a készllék szerszamok,

ill. tartozékok hasznalatakor érvényes mun-

kasebességére vonatkozo iranyértékekkel.

Ajanlatos a matricat a készulékre ragasz-

tani ([d abra).

El6készités

m Allitsa az alapkésziiléket sima és tiszta

fellletre.

MUMS55../MUMS56..

Automatikus kabelfeltekerd:

A kabelt egy mozdulattal huzza

A kabel munkahosszanak csokkentése:

kdénnyedén hizza meg a kabelt, és hagyja

a kivant hosszusagra feltekeredni. Majd
A kabelt visszatolas kézben ne csavarja el.
Az automatikus kabelfeltekerbvel felszerelt
készuléken ne tolja vissza kézzel a kabelt.

m Huzza ki a kabelt (] abra).
MUM52../MUM54../MUMS58.. !
Kabeltarold rekesz: =~ ’
A kabelt huzza ki a kivant hosz- [Q
ki a kivant hosszusagra
(max. 100 cm) és lassan
kdnnyedén ismét huzza meg a kabelt és
lassan engedije el; a kabel rogzitdik.

Ha a kabel beszorult, huzza ki egészen, és

aztan hagyja feltekeredni.

szusagra. |
‘@
&)
engedje el; a kabel rogzitédik.
Figyelem!
m Dugja be a halézati csatlakoz6dugaét.
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Tal és szerszamok

A\ A szerszamok forgasa kovetkeztében
fellépo sérilésveszély

A készilék Uzemelése kdzben soha ne

nyuljon a talba. Csak felhelyezett fedéllel

(12) dolgozzon!

Szerszamot csak a hajtom leallasakor

cseréljen — kikapcsolas utan a hajtomui

még rovid ideig fut, és a szerszamcseréhez

megfelel6 pozicion all le.

Alengdkart csak a szerszam leallasat kdve-

téen mozgassa.

A készuléket biztonsagi okokbdl csak akkor

szabad Uzemeltetni, ha a nem hasznalt

hajtomUvek le vannak takarva a hajtomivek

véddfedelével (5, 8).

Figyelem!

A talat csak akkor hasznalja, ha ezzel a

készuilékkel dolgozik.

Keverészar (13)

tésztak keveréséhez, pl. kevert O

tésztakhoz

Habverdészar (14)

tojasfehérje, tejszin felveréséhez és @

kénny(l tésztak, pl. piskétatészta
felveréséhez

Dagasztészar (15)

nehéz tészta gyurasahoz és olyan a

hozzavaldk 0sszekeveréséhez,

amelyeket nem kell apritani (pl.

mazsola, csokoladélapocska)

Miiveletek a tallal és a szerszamokkal

[3 abra:

m Nyomja meg a kioldébgombot, és a
lengbkart hozza a 2-es pozicidba. j

m A tal behelyezése:

Helyezze fel az el6redontétt talat,

majd tegye le, és forgassa el bekatta-
nasig az 6ramutato jarasaval ellentétes
irdnyban.

m A feldolgozasi miveletnek megfelel6
kever8szarat, habverdszarat vagy
dagasztoszarat bekattanasig nyomja be a

hajtomUbe.
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Megjegyzés:

Dagasztészar esetében a tésztaterel6t el

kell forgatni, amig a dagasztészar be nem

akad ([3-4b abra).

m A feldolgozandd hozzavaldkat toltse a
talba.

m Nyomja meg a kioldbgombot, és a
lengbkart hozza az 1-es j
pozicidba.

m Helyezze fel a fedelet.

m A forgékapcsoloét allitsa a kivant
fokozatra.

Javaslatunk:

— Keverdszar:
el6szor 1-es (1-es) fokozaton keverje
O0ssze, majd valassza a 7-es (4-es)
fokozatot

— Habverészar:
7-es (4-es) fokozattal inditsa, majd 1-es
(1-es) fokozaton folytassa

— Dagasztoszar:
el6szor 1-es (1-es) fokozaton keverje
Ossze, majd 3-as (2-es) fokozaton
dagasszon

Hozzaval6k utantoltése

m A késziiléket kapcsolja ki a
forgdkapcsoloval.

m A hozzavaldkat a fedélen 1évé adagolo-
nyilason at lehet utantdlteni.

vagy

m Vegye le a fedelet.

= Nyomja meg a kioldégombot, és a
leng6kart hozza a 2-es pozicidba. ﬁ

m Toltse be a hozzavaldkat.

A munka befejezése utan

m A késziiléket kapcsolja ki a
forgokapcsoloval.

m Huzza ki a halézati csatlakozodugot.

m Vegye le a fedelet.

= Nyomja meg a kioldégombot, és a
leng6kart hozza a 2-es pozicioba. j

m A szerszamot vegye ki a
hajtomabdl.

m Vegye le a talat.

m Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd:
»lisztitas és apolas”.
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Kezelés hu

Szeletel6

A\ Sériilésveszély

Ne nyuljon az éles késekbe és az apritotar-
csék éleihez.

Az apritotarcsat csak a szélén fogja meg!
A szeletel6t csak allé hajtom és kihuzott
halozati csatlakozédugd mellett szabad
feltenni, illetve levenni.

Ne nyuljon a betéltényilasba.

Figyelem!

A szeletel6t csak teljesen 6sszeszerelt alla-
potban hasznalja. A szeletel6t soha ne sze-
relie 6ssze az alapkésziléken. A szeletel6t
csak a bemutatott Gizemeltetési helyzetben
szabad miikodtetni.

Tulterhelés elleni védelem

[d abra:

A szeletel§ tulterhelésébdl fakaddan kelet-
kezd nagyobb karok elkerilése érdekében
a készlléken, a szeletel6 hajtotengelyén
kialakitasra kerllt egy bevagas (tervezett
torési hely). Tulterhelés esetén a hajtoten-
gely ezen a helyen torik el. Uj tarcsatarté és
a hozza tartoz6 hajtétengely a vevdszolga-

latnal kaphato.

Forgoé-vagoétarcsa —
vastag/vékony
gyumdlcs és zbldség
szeleteléséhez.
Feldolgozas az 5-6s (3-as) fokozaton.
Jelblés a forgo-vagotarcsan:

,1” a vastag vagasi oldalhoz

»3 a vekony vagasi oldalhoz

Figyelem!

A forgo-vagotarcsa nem alkalmas kemény
sajt, kenyér, zsemle és csokoladé szeleté-
sére. F6tt, nem szétfévd fajtaju burgonyat
csak hidegen szeleteljen.
Forgo-orldtarcsa — AV
durva/finom 3
gyumdlcs, zbldség és sajt, kiveve
kemény sajt (pl. parmezan) reszeléséhez.
Feldolgozas 3-as (2-es) vagy 4-es (3-as)
fokozaton.

Jel6lés a forgo-6riétarcsan:

,2" a durva 6rlési oldalhoz

,4” a finom 6rlési oldalhoz
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hu Kezelés

Figyelem!

A forgo-6riétarcsa nem alkalmas dio 6rlésé-
hez. Puha sajtot csak a durva oldalaval
7-es (4-es) fokozaton reszeljen.

Orlétarcsa — kdzepes finomsagu

nyers burgonya, kemény saijt (pl.

parmezan), hiitétt csokoladé és dié
reszeléséhez, illetve daralasahoz.

Feldolgozas a 7-es (4-es) fokozaton.

Figyelem!

Az dri6tarcsa nem alkalmas puha és szele-

telhet6 sajt reszeléséhez.

Munka a szeletelével

[9 abra:

m Nyomja meg a kioldégombot, és a
leng6kart hozza a 2-es pozicioba. j

m Atal behelyezése:

Helyezze fel az el6redontott talat,

majd tegye le, és forgassa el bekattana-
sig az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyban.

m Nyomja meg a kioldégombot, és a
leng6kart hozza a 3-as pozicidba.

m A szeleteld hajtomiveérdl vegye le
a hajtéom( védéfedelét ([€-5a abra).

m Tartsa meg a tarcsatartot az also végeénél
fogva. Kézben mindkét hegynek felfelé
kell mutatnia.

m Ovatosan helyezze a tarcsatarté hegyeire
a kivant vago- vagy 6rlétarcsat ([€-6a
abra).

A mindkét oldalukon hasznalhaté tar-
csaknal ugyeljen ra, hogy a kivant oldal
legyen felfelé.

m Fogja meg a tarcsatartot a felsd végeénél
fogva, és helyezze a hazba ([€-6b abra).

m Tegye fel a fedelet (Ugyeljen a jel6lésre),
és az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyban forgassa el itk6zésig.

m Helyezze a szeletel6t a [€-8 abran lathato
maodon a hajtémdre, és forgassa az
o6ramutato jarasaval megegyezé iranyba
Utkozésig.

m A forgdkapcsolét allitsa az ajanlott
fokozatra.

m Adagolja a feldolgozando élelmiszert a

betdltényilasba és a tdmdeszkdzzel tolja

be.
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Figyelem!

Kertlje el a szeletelt éleimiszerek feltorloda-
séat a kiomlényilasnal.

Tipp: Egyenletes vagashoz a vékony vagni-
valét kdtegenként dolgozza fel.

Megjegyzés: Ha a feldolgozandé élelmi-
szer megakad a szeletelében, kapcsolja ki
a konyhai robotgépet, a halézati csatlako-
z6dugot huzza ki, varja meg, mig a hajtomi
megall, vegye le a szeletel6 fedelét, és
Uritse ki a betoltényilast.

A munka befejezése utan

m A késziléket kapcsolja ki a
forgdkapcsoloval.

m Forgassa a szeletel6t az 6ramutato jara-
saval ellentétes iranyba, és vegye le.

m Forgassa a fedelet az 6ramutato jarasa-
val ellentétes iranyba, és vegye le.

m Vegye le a tarcsatartot a tarcsaval egyitt.
Ehhez alulrél nyomja meg az ujjaval a
hajtotengelyt (& abra).

m Tisztitsa meg az alkatrészeket.

Turmixfeltét

/\ Sériilésveszély az éles kések/a forgod
hajtéomi miatt!

Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfel-

tétbe! A turmixfeltétet csak a hajtémd allé

helyzetében tegye fel/vegye le! A turmixfel-

tétet csak 0sszerakott allapotban és felhe-

lyezett fedéllel szabad lizemeltetni.

/\ Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben
lévé télcséren keresztll g6z tavozik. Leg-
feljebb 0,5 liter forré vagy habzé folyadékot
szabad betolteni.

Figyelem!
A turmixfeltét megsérilhet. Ne dolgozzon
mélyhitétt hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).
Ne jarassa a turmixfeltétet Gresen.
Munka a turmixgéppel
abra:
m Nyomja meg a kioldégombot, és a
leng6kart hozza a 4-es pozicioba.
m A turmixgép-hajtémi védéfedelét
vegye le.
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m Helyezze fel a turmixpoharat (a markolat
jeldlése az alapkészulék jel6lésén
legyen), és az éramutato jarasaval ellen-
kezd iranyban forditsa el Uitkzésig.

m Toltse be a hozzavaldkat.

Maximalis folyékony mennyiség =

1,25 liter; maximalis habos vagy forré
folyadékmennyiség = 0,5 liter; optimalis
feldolgozasi mennyiség, szilard =
50-100 gramm;

m Tegye fel a fedelet, és forditsa el a tur-
mixfeltét fogojaba Utkdzésig az dramutatd
jarasaval ellenkez6 iranyba. A fedélnek
be kell reteszelnie.

m A forgékapcsoloét allitsa a kivant
fokozatra.

Hozzaval6k utantoltése

H1-8. abra:

m A késziléket kapcsolja ki a
forgékapcsoldval.

m Vegye le a fedelet, és toltse be a
hozzavaldkat

vagy

m vegye ki a tdlcsért, és a szilard hozzava-
I6kat egymas utan az utantoltsé nyilason
keresztul toltse be

vagy

m a folyékony hozzavaldkat toltse be a
tolcsér segitségével.

A munka befejezése utan

m A késziiléket kapcsolja ki a
forgdkapcsoloval.

m A turmixfeltétet az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyban forditsa el, és
vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kbzvetle-

nul a hasznalat utan megtisztitja.

Tisztitas és apolas
Figyelem!

Ne hasznaljon suroldszert a készulék tiszti-
tasahoz. A késziilék felllete megseérilhet.
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Tisztitas és apolas hu

Az alapgép tisztitasa

A\ Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe és

ne tartsa folyé viz ala. Ne hasznaljon

g6ztisztitot.

m Huzza ki a halézati csatlakoz6dugdét.

m Az alapkészlléket és a hajtdmlvek
védéfedelét nedves torl6vel tisztitsa meg.
Szlikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

m A készuléket ezutan tordlje szarazra.

A tal és a szerszamok tisztitasa
A tal és a szerszamok mosogatégépben
tisztithatok. A mlanyag tartozékokat a
mosogatégépben ne szoritsa be, mert a
mosogatas folyaman ezeknél maradandé
alakvaltozas is lehetséges!

A szeletel6 tisztitasa

A szeletel6 minden alkatrésze tisztithato
mosogatoégépben.

Tipp: A példaul sargarépa feldolgozasa
utan visszamarado pirosas elszinezddés
eltavolitdsahoz 6ntsdn egy kis étolajat egy
torléruhara, és azzal dérzsolje at a szelete-
16t (az apritotarcsakat ne). Ezutan mossa el
a szeletel6t.

A turmixfeltét tisztitasa

/\ Sériilésveszély az éles kések miatt!
A keverdkést ne fogja meg puszta kézzel.
A turmixpohar, a fedél és a tdlcsér mosoga-
tégépben tisztithato.

Tipp: Folyadékok feldolgozasat kdvetéen
gyakran az is elég, ha a turmixfeltétet a
készlléken tisztitia meg, anélkil, hogy
levenné. Ehhez 6ntsén egy kevés moso-
gatoszeres vizet a feltett turmixfeltétbe.
Néhany masodpercre kapcsolja be a
turmixgépet (M fokozat). A mosogatovizet
ontse ki, és Oblitse ki tiszta vizzel a
turmixfeltétet.

Fontos tudnivalé

Sziikség esetén tisztitsa meg a tartozék-
taskat. Vegye figyelembe a taskaban lévé
apolasi utmutatast.
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Tarolas

A Sériilésveszély!
Ha nem hasznalja a készliléket, hizza ki a
halézati csatlakozédugot.

[d abra:

m A szerszamokat és az apritétarcsakat a
tartozéktaskaban tarolja.

m A tartozéktaskat a talban tarolja.

m Tarolas az eredeti csomagolasban: lasd
abra.

Segitség lzemzavar esetén

/\ Sériilésveszély!
Az Uzemzavar megszintetése el6tt huzza ki
a haldzati csatlakozédugot.

Fontos tudnivalé a MUM54../MUM55../

MUM56../MUMS5S8.. késziilékhez

Ha a készulék kezelésében hiba torténik,

ha kiold az elektronikus biztositék, illetve

a készulék meghibasodasa esetén villog a

mikddésjelzb.

A lengdkar reteszelésének minden mun-

kapozicioban be kell kattannia a helyére.

A fellépett problémat el6szor az alabbi

utmutatasok segitségével probalja meg

elharitani.

Hibajelenség

A készulék nem indul.

Hibaelharitas

m Ellenérizze az aramellatast.

m Ellendrizze a halézati csatlakozédugot.

m Ellenérizze a leng6kart.

Megfelel6 pozicidban van? A helyére
kattant?

m A turmixfeltétet, ill. a talat forditsa el
Utkozésig.

m Tegye fel a turmixfeltét fedelét, és csa-
varja ra utkdzésig.

m A hajtomivek védéfedeleit tegye fel a
nem hasznalt hajtomUvekre.

m Az Ujrabekapcsolas elleni védelem
aktiv. A készuléket allitsa 0/off allasba,
és azutan kapcsolja vissza a kivant
fokozatra.
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Hibajelenség
A készilék hasznalat kdzben kikapcsol. A
tulterhelés elleni védelem mostantdl aktiv.
Tul sok élelmiszert dolgozott fel egyidejlileg.
Hibaelharitas
m Kapcsolja ki a készuléket.
m Csokkentse a feldolgozasi mennyiséget.
m Ne Iépje tul a megengedett maximalis
mennyiségeket (lasd ,Felhasznalasi
példak”)!
Hibajelenség
Jard hajtomi mellett véletlentl megnyomta
a kioldogombot. A leng6kar felfelé mozog. A
hajtémi lekapcsol, de nem a szerszamcse-
réhez megfeleld helyzetben all meg.
Hibaelharitas
m Allitsa a forgékapcsolét a 0/off allasba.
m Mozgassa a leng6kart 1-es
helyzetbe.
m Kapcsolja be a késziiléket (1-es
fokozat).
m Kapcsolja ki Ujra a készuléket.
A szerszam a szerszamcseréhez megfeleld
helyzetben all meg.

Hibajelenség

Aturmixgép nem kezd el mikddni vagy

hasznalat kdzben ledll, a hajtomi ,zug”. A

kés blokkolva van.

Hibaelharitas

m Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a
hal6zati csatlakozédugot.

m Vegye le a turmixfeltétet, és tavolitsa el
az akadalyt.

m Helyezze vissza a turmixfeltétet.

m Kapcsolja be a készuléket.

Fontos tudnival6

Ha az Uzemzavar ily médon nem
szlintethet6 meg, kérjuk, forduljon a
vevdszolgalathoz.
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Alkalmazasi példak

Tejszinhab

— 100 g-600 g @

m Atejszint 1%%-4 percig 7-es (4-es)
fokozaton (a tejszin mennyiségé-
t6l és tulajdonsagaitol fliggéen) a habve-
részarral verje fel.

Tojasfehérje

— 1-8 tojasfehérje

m Atojasfehérjét 4-6 percig 7-es

(4-es) fokozaton verje fel a habverészarral.

Piskotatészta

Alaprecept

— 2 tojas

— 2-3 evékanal forro viz

— 100 g cukor

— 1 csomag vanilias cukor

— 70 g liszt

— 70 g étkezési keményitd

— esetleg sutdépor

m A hozzavaldkat (a liszt és az étkezési
kemeényit6 kivételével) a habverészarral
kb. 4-6 percig 7-es (4-es) fokozaton verje
habosra.

m Allitsa a forgokapcsoldt az 1-es (1-es)
fokozatra, és az atszitalt lisztet és
étkezési keményitdt kb. 72-1 perc alatt
kanalanként adagolja hozza.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

O

)

Kevert tészta

Alaprecept

— 6 tojas

— 500 g cukor

— 1 csipet s6

— 2 csomag vanilias cukor,
vagy V2 citrom héja

— 500 g vaj vagy margarin
(szobahémérsékletii)

— 1000 g liszt

— 1 csomag sutépor

— 250 ml tej

m Atojasokat, a cukrot, s6t és vanilias
cukrot, ill. a citromhéjat kb. 10 masodper-
cig 1-es (1-es) fokozaton a keverdszarral
keverje el.
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Alkalmazasi példak hu

m Allitsa a késziiléket 5-6s (3-as) fokozatra,
és kb. 120 masodpercig keverjen vele.

m Adja hozza a vajat, és kb. 60 masodper-
cig 3-as (2-es) fokozaton dolgozza el.

m Adja hozz4 a lisztet és a sutéport, és kb.
2 percig 1-es (1-es) fokozaton keverije el.

m Allitsa a késziiléket 3-as (2-es) fokozatra,
és 2 perc alatt fokozatosan Ontse bele a
tejet.

Maximalis mennyiség: 1 x alaprecept

e

Omloés tészta

Alaprecept

— 125 g vaj
(szobah&mérséklet()

— 100-125 g cukor

— 1 tojas

— 1 csipet s6

— kevés citromhéj vagy vanilids cukor

— 250 g liszt

— esetleg sutépor

m A kever@szarral az 6sszes hozzavalét
keverje kb. ¥z percig az 1-es (1-es) foko-
zaton, azutan kb. 2-3 percig a 6-os (3-as)
fokozaton.

500 g-nal tébb liszt esetén:

m A dagasztészarral az 6sszes hozzavalét
keverje kb. ¥z percig az 1-es (1-es) foko-
zaton, azutan kb. 3-4 percig a 3-as (2-es)
fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kelt tészta

Alaprecept a

— 500 g liszt

— 1 tojas

— 80 g zsir (szobahdmérsékleti)

— 80 g cukor

— 200-250 ml langyos tej

— 25 g friss éleszt6 vagy 1 csomag

— szaraz élesztd

— Y2 citrom héja

— 1 csipet s6

m A dagasztdészarral keverje az Osszes
hozzavalét kb. 2 percig az 1-es fokoza-
ton, azutan kb. 3-6 percig a 3-as (2-es)
fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept
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10.12.2015 12:32:02



hu  Artalmatlanitas

Alaprecept

— 300 g liszt

— 3 tojas

— igény szerint 1-2 evékanal (10-20 g)
hideg viz

m Az dsszetevéket kb. 3-5 percig 3-as
(2-es) fokozaton gyurja 6ssze.

Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept

Gyurt tészta a_/

Alaprecept

— 1000 g liszt

— 3 csomag szaraz élesztd
— 2 teaskanal sé

— 660 ml meleg viz

Kenyértészta a_/

m A dagasztoszarral keverje az 6sszes hoz-

zavalot kb. ¥z percig az 1-es fokozaton,
azutan kb. 4-5 percig a 3-as (2-es)
fokozaton.

Majonéz
— 2 tojas
— 2 teaskanal mustar

— Yl olaj

— 2 evBkanal citromlé vagy ecet

— 1 csipet s6

— 1 csipet cukor

A hozzavaldk azonos hémérsékletliek

legyenek.

m A hozzavaldkat (az olaj kivételével)
néhany masodpercig 3-as (2-es) vagy
4-es (3-as) fokozaton dolgozza fel a
turmixgépben.

m A turmixgépet kapcsolja a 7-es
(4-es) fokozatra, az olajat a tdlcséren
keresztil lassan adja hozza és addig
keverje tovabb, amig a majonéz jol
Osszekeveredik.

A majonézt rogton hasznalja fel, ne

tarolja.
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Artalmatlanitas

A csomagolast kdrnyezetbarat

E maodon artalmatlanitsa. Ez a készi-

mmm |¢k az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készilékekrdl szo6lo
2012/19/EU iranyelvnek megfeleld
jelolést kapott. Ez az iranyelv a
mar nem hasznalt készlilékek visz-
szavételének és hasznositasanak
EU-szerte érvényes kereteit hata-
rozza meg. A jelenleg hasznalatos
artalmatlanitasi modokrol érdekléd-
jon a szakkereskedésben.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 151/2003.
(1X.22.) szamu kormanyrendelet szaba-
lyozza. 3 munkanapon belili meghibasodas
esetén a készlléket a kereskedd kicseréli.
Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik a
lehetd legrovidebb idén belli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kit6ltétt garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancidlis feltételt is részletesen ismertet.
Min&ségtanusitas: A 2/1984. (111.10)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a készulék a
vasarlasi tajékoztatéban kdzolt adatoknak
megfelel.

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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Kiegészit6 tartozékok hu

Kiegészit6 tartozékok

MUZ5ZP1 Narancs, citrom és grapefruit préseléséhez.
Citrusgyu-
molcs-prés

= MUz5CC1 Gyumolcsok és zoldségek azonos méretl kockara

! Aprité vagasahoz.

F

MUZ5FW1 Friss hus apritasahoz tatar bifsztekhez vagy fasirthoz.
Husdaralo

93 @6 MuUz45LS1 MUZ5FW1 husdaraléhoz.

Lyuktar- A finom pastétomokhoz és szendvicskrémekhez, a
csa-készlet durva stlt kolbaszhoz és szalonnahoz.

finom (3 mm),

durva (6 mm)

MUZ45SV1 MUZ5FW1 husdaraléhoz.

Kinyomos Fémsablonokkal 4 kilénbdzé stiteményformahoz.
stutemény-el6tét

< MUZ45RV1 MUZ5FW1 hasdaraléhoz.
= Reszel6 el6tét  Did, mandula, csokoladé forgacsolasahoz és szaritott
\ zsemle reszeléséhez.

¥ MUZ45FV1 MUZ5FW1 hasdaraléhoz.
Gyumolcsprés Bogyos gyimolcsok (kivéve malna), paradicsom és
elétét csipkebogyo préseléséhez. A készllék pl. a ribizlit egyi-
dejlileg automatikusan kimagozza, szarat eltavolitja.

MUZ45PS1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.

Hasabburgo-  Nyers burgonya hasabburgonyava térténé
nya-szeleteld  szeleteléséhez.

tarcsa

MUZ45AG1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.
@ Szeletel6- A gyumolcsot és zdldséget vékony csikokra vagja azsiai
\%J tarcsa azsiai zbldséges ételekhez.

z6ldséghez
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hu Kiegészit6 tartozékok

MUZ45RS1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.

Orlétarcsa, Nyers burgonya reszeléséhez, pl. reszelt siteményhez

durva vagy gombéchoz.

MUZ45KP1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.

Krumplilan- Nyers burgonya krumplilangoshoz valé reszeléséhez,

gos-tarcsa valamint gyumdlcsok és zdldségek vastag szeletekre
valé szeleteléséhez.

MUZ5ER2 A talban legfeljebb 750 g lisztet és a hozzavalokat lehet

Nemesacél feldolgozni.

keverétal

MUZ5KR1 A talban legfeljebb 750 g lisztet és a hozzavalokat lehet

Mianyag feldolgozni.

keverétal

MUZ5MX1 Italok turmixoladséhoz, gyimoélcsok és zdldségek

Turmixfeltét, purésitéséhez, majonéz készitéséhez, gyimolcs és dio

mianyag apritdsahoz, jégkocka apritasahoz.

MUzZ5MM1 Zoldfliszerek, z6ldségek, alma és hus apritasahoz,

Multifunkcidos  répa, retek és sajt reszeléséhez, dio- és csokoladéfor-

mixer gacs készitéséhez.

Ha egy tartozékrész nem alaptartozék, a kereskedésekben vagy a vevészolgalatnal
beszerezhetd.
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Pentru siguranta dumneavoastra ro
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Pentru siguranta dumneavoastra

Cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare, pentru a obtine
indicatii importante privind siguranta si operarea acestui aparat.
Nerespectarea instructiunilor privind utilizarea corecta a aparatului
exclude raspunderea producatorului pentru defectiunile rezultate din
aceasta.

Acest aparat este destinat prepararii unor cantitati de uz casnic

sau unor aplicatii similare in spatii non-comerciale. Dintre aplicatiile
similare uzului casnic fac parte, de exemplu, utilizarea in bucatariile
angajatilor din magazine, birouri, intreprinderi agricole si alte intre-
prinderi mestesugaresti, utilizarea de catre clienti in pensiuni, hote-
luri mici sau alte spatii de cazare asemanatoare. Folositi aparatul
numai pentru cantitati si durate de preparare specifice uzului casnic.
Nu depasiti cantitatile maxime admise (vezi ,Exemple de utilizare”)!
Acest aparat este indicat pentru amestecat, framantat si batut
alimente. El nu trebuie utilizat la amestecarea altor materii sau sub-
stante. In cazul utilizarii accesoriilor admise de producator sunt posi-
bile si alte aplicatji. Folositi aparatul numai cu accesoriile originale.
La folosirea accesoriilor respectati instructiunile de utilizare anexate.
Va rugam sa pastrati instructiunile de utilizare. In cazul transmiterii
aparatului catre terti predati si instructiunile de utilizare.

Indicatii generale privind siguranta

/\ Pericol de electrocutare!

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Aparatul si cablul sau de
racordare trebuie t{inute departe de copii. Aparatele pot fi utilizate de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu
experienta si cunostinte deficitare, daca ele sunt supravegheate sau
au fost instruite referitor la utilizarea sigura a aparatului si au inteles
pericolele rezultate din aceasta.
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ro Pentru siguranta dumneavoastra

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si lucrarile

de intretinere destinate utilizatorului nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati. Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce il uti-
lizati. Conectati si utilizati aparatul numai conform indicatiilor de pe
placuta cu caracteristici. Folositi aparatul numai in spatii interioare,
la temperatura camerei si la o altitudine de pana la 2000 m deasu-
pra nivelului marii. Cand nu este supravegheat si inainte de asam-
blare, dezasamblare sau curatare, aparatul trebuie intotdeauna
deconectat de la reteaua electrica.

Nu trageti cablul peste muchii ascutite sau suprafete fierbinti. Utili-
zati aparatul numai in cazul in care cablul de alimentare gi aparatul
nu prezinta deteriorari. Daca se deterioreaza cablul de racordare al
aparatului, el trebuie inlocuit de catre producator, serviciul acestuia
pentru clienti sau de o persoana calificata corespunzator, pentru a
evita pericolele. Reparatiile la aparat trebuie executate numai de
catre serviciul nostru pentru clientj.

Indicatii de siguranta pentru acest aparat
/\ Pericol de ranire!

/\ Pericol de electrocutare!

Introduceti stecherul in priza abia cand sunt incheiate toate pre-
gatirile pentru lucrarile cu aparatul. In cazul neutilizarii aparatului
scoateti stecherul din priza. Inainte de remedierea unei defectiuni se
scoate stecherul din priza. Nu cufundati niciodata aparatul in lichid
si nu-I tineti sub apa in curgere. Nu folositi aparate de curatat cu
aburi. Porniti si opriti aparatul exclusiv cu comutatorul rotativ.

/\ Pericol de accidentare din cauza uneltelor care se rotesc!
Inainte de inlocuirea accesoriilor sau a pieselor auxiliare care se
migca in timpul functionarii, aparatul trebuie oprit si deconectat de
la reteaua electrica. Dupa oprire, sistemul de actionare mai functio-
neaza in virtutea inertiei pentru scurt timp si se opreste in pozitia de
schimbare a uneltei. Nu reglati bratul rotativ in timp ce aparatul este
pornit. Asteptati oprirea completa a sistemului de actionare.

Nu atingeti piesele rotative. Nu introduceti niciodata mainile in
castron in timpul functionarii. Nu introduceti méainile in canalul de
alimentare.

Lucrati numai cu capacul pus!

Din motive de siguranta, aparatul poate fi utilizat numai daca siste-
mele de actionare neutilizate sunt acoperite cu capace de protectie.

/\ Pericol de accidentare din cauza cutitelor ascutite!

Nu introduceti mainile in cutitele si muchiile ascutite ale discurilor
de maruntire. Prindeti discurile de maruntire numai de margine! Nu
atingeti cutitul mixerului cu mainile goale.
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Pentru siguranta dumneavoastra ro

/\ Pericol de ranire din cauza cutitelor ascutite/sistemului de

actionare rotativ!

Nu introduceti niciodata mainile in mixerul montat! Utilizati mixerul
numai in stare asamblata si cu capacul pus.

/\ Pericol de oparire!

La prelucrarea de alimente fierbinti iese abur prin palnia capacului.
Se introduc maximum 0,5 litri de lichid fierbinte sau spumant.

A Important!

Folositi aparatul numai cu accesoriile originale. La folosirea acce-
soriilor respectati instructiunile de utilizare anexate. Utilizati numai o
singura unealta, respectiv un singur accesoriu in acelasi timp.

A Explicarea simbolurilor de pe aparat si accesorii

[[ﬂ Urmati indicatiile din instructiunile de utilizare.

Atentie! Cutite rotative.

Atentie! Unelte rotative.

Nu introduceti mainile in orificiul de umplere.

A Important!

Curatati obligatoriu aparatul temeinic, dupa fiecare utilizare sau
dupa o perioada mai indelungata de neutilizare. =» ,Curatarea si

ingrijirea” vezi pagina 131

Sisteme de siguranta

Siguranta la pornire

Vezi tabelul ,Pozitjii de lucru®.

Aparatul se poate porni numai in pozitiile 1

si 3:

m daca a fost utilizat castronul (11) si a fost
fnsurubat pana la fixarea ferma in pozitie

Si

m este aplicat capacul de proteciie al
mixerului (8).

Siguranta la repornire

Tn cazul unei intreruperi a alimentérii
electrice, aparatul ramane in functiune, dar
motorul nu porneste din nou. Pentru repor-
nire rasuciti comutatorul rotativ in pozitia
0/off si porniti.
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Siguranta la suprasarcina

Daca motorul se opreste automat in

timpul utilizarii, iInseamna ca este activata
siguranta la suprasarcina. O cauza poate fi
prepararea unor cantitati mari de alimente
n acelasi timp.

Pentru modul de procedura la activarea
unui sistem de siguranta vezi sectiunea
»Ajutor in caz de defectiuni‘.

Tn instructiunile de utilizare sunt descrise
diferite modele. Vezi si prezentarea gene-
rala a modelelor (figura [M). Aparatul nu
necesita intretinere.
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ro Dintr-o privire

Dintr-o privire

Va rugam sa depliati la paginile cu imagini.

Figura I[X:

Aparatul de baza

1 Tasta de deblocare

2 Bratul rotitor
Functia ,Easy Armlift* pentru miscarea
bratului in sus (vezi ,Pozitii de lucru®).

3 Comutatorul rotativ
Dupa oprire (pozitia 0/off) aparatul
ajunge automat in pozitia optima pentru
schimbarea ustensilelor.
MUM52..:
0/off = Oprire
M = Pornire momentana cu turatie
maxima, tinerea comutatorul in pozitie
fixa pentru durata de amestecare dorita.
Treapta 1-4, viteza de lucru:
1 = turatie joasa — lenta,
4 = turatie mare — rapida.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Oprire
M = Pornire momentana cu turatie
maxima, tinerea comutatorul in pozitie
fixa pentru durata de amestecare dorita.
Treapta 1-7, viteza de lucru:
1 = turatie joasa — lenta,
7 = turatie mare — rapida.

4 Indicator de functionare
(MUMb54../55../56../58..)
Se aprinde in timpul functionarii
(comutatorul rotativ pe M sau 1-7). Se
aprinde intermitent atunci cand apar
erori in timpul functionarii aparatului,
la declangarea sigurantei electronice,
respectiv in cazul unei defectiuni a
aparatului, vezi capitolul ,Ajutor in caz
de defectiuni*.

5 Capacul de protectie al sistemului de
actionare
Pentru scoaterea capacului de protectie
al sistemului de actionare apasati pe
partea din spate si scoateti capacul.

6 Sistemul de actionare pentru
— taietorul continuu si
— presa de citrice (accesorii speciale®)
Cand nu utilizati aparatul, aplicati capacul
de protecitie al sistemului de actionare.
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7 Sistemul de actionare pentru

ustensile

(palete de amestecare, tel pentru batut,

palete de framantare) si masina de

tocat carne (accesorii speciale*)

Capacul de protectie al mixerului

Sistemul de actionare pentru mixer

(accesorii speciale®)

Cand nu utilizati aparatul, aplicati

capacul de protectie al mixerului.

10 Depozitarea cablului
MUM52../MUM54../MUMS58...:
pastrarea cablului in compartimentul
pentru cablu
MUMS55../MUMS56..:
sistem automat de derulare a cablului

Castronul cu accesorii

11 Castronul pentru amestecat din otel
inoxidabil

12 Capac

Ustensile

13 Palete de amestecare

14 Tel pentru batut

15 Palete de framantare cu indepartator
de aluat

16 Geanta pentru accesorii
Pentru pastrarea ustensilelor si
discurilor de maruntjre.

Taietor continuu

17 Apasator

18 Capac cu canal de alimentare

19 Discuri de maruntire
a Disc taietor bilateral — gros/subtire
b Discul razuitor bilateral — gros/fin
¢ Disc de razuit — finete medie

20 Suportul pentru discuri

21 Carcasa cu deschizatura de evacuare

Mixer*

22 Paharul mixerului

23 Capac

24 Palnie

* Daca un accesoriu nu este continut in
volumul de livrare, el poate fi obtinut din
comert si de la Serviciul pentru clienti.

© o
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Pozitii de lucru

Figura [E:

Atentie!

Folositi aparatul numai daca ustensila/acce-
soriul a fost montat conform acestui tabel
pe sistemul de actionare corect si in pozitia
corecta si se afla in pozitie de lucru.

Bratul rotitor trebuie fixat bine in fiecare
pozitie de lucru.

Observatie

Bratul rotitor este dotat cu functia ,Easy
Armlift, care sustine miscarea bratului
rotitor Tn sus.

Reglarea pozitiei de lucru:

m Apasati tasta de deblocare si miscati
bratul rotitor. Sustineti miscarea cu mana.

m Miscati bratul rotitor pana la fixarea lui in
pozitia dorita.

Sistemul MUM52.. MUM

de 54/55/

Pozitia

actionare 56/58..
@ 1-4 1-7
1 j 7 E @ 1-4 | 1-7
é 12 | 1-3
il I
| £| 24 | 37

*FH A
W) 2-3 | 35

Il
9 j @ 34 | 57

+ A

7 j{_ H;_La 34 | 57
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Pozitii de lucru ro

* Introducerea / scoaterea telului pentru
batut, paletelor de amestecare si paletelor
de framantare; adaugarea unor cantitafj
mari pentru preparare.

Utilizare

/\ Pericol de ranire!

Introduceti stecherul de retea in priza abia

cand sunt incheiate toate pregatirile pentru

lucrul cu aparatul.

Atentie!

Utilizati aparatul numai cu accesoriile/

ustensila in pozitie de lucru. Nu utilizati

aparatul fara ingrediente. Nu expuneti

aparatul si accesoriile la surse de caldura.

Piesele nu sunt adecvate pentru folosirea la

microunde.

m Tnainte de prima utilizare curétati bine
aparatul si accesoriile, vezi ,Curatare si
intretinere”.

Observatie importanta

Valorile orientative recomandate pentru
viteza de lucru in aceste instructiuni de
utilizare se refera la aparatele cu un comu-
tator rotativ cu 7 trepte. Pentru aparatele

cu comutator rotativ cu 4 trepte, valorile se
gasesc in spate, in paranteze.

Tn aceste instructiuni de utilizare se gdseste
un autocolant cu valorile orientative pentru
viteza de lucru a aparatului la utilizarea
ustensilelor, respectiv accesoriilor. Va
recomandam sa aplicati acest autocolant pe
aparat (figura [@).

Pregatirea

m Asezati aparatul pe o baza neteda si
curata.

m Extrageti cablul (figura [).

MUM52../MUM54../MUM58.. \
Compartiment de depozitare a = ’
cablului: extrageti cablul pana la [Q

lungimea dorita.
‘}Q

MUMS55../MUMS56..
Sistem automat de derulare a
cablului: trageti cablul intr-o
singura migcare pana la lungi-
mea dorita (max. 100 cm) si eli-
berati-l incet; cablul s-a fixat.
127
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ro Utilizare

Reduceti lungimea de utilizare a cablului:
trageti usor de cablu si lasati-l sa se ruleze
pana la lungimea dorita. Apoi trageti din
nou usor de cablu si eliberati-l incet; cablul
s-a fixat.

Atentie!

Nu rasuciti cablul la introducere. La apara-

tele cu sistem automat de derulare a cablu-

lui, nu introduceti cablul, manual. Daca

se intepeneste cablul, trageti-| complet si

lasati-l sa se ruleze.

m Conectati stecherul de retea.

Castron si ustensile

A\ Pericol de ranire din cauza ustensile-
lor care se rotesc

Nu introduceti niciodata mainile in castron

n timpul functionarii. Lucrati numai cu

capacul pus (12)!

Schimbati ustensila numai cand sistemul de

actionare este oprit. Dupa oprire, sistemul

de actionare mai functioneaza in virtutea

inertiei pentru scurt timp si se opreste in

pozitia de schimbare a ustensilei.

Miscati bratul rotitor numai dupa oprirea

ustensilei.

Din motive de siguranta, aparatul trebuie

utilizat numai daca sistemele de actionare

neutilizate sunt acoperite cu capace de

protectie (5, 8).

Atentie!

Utilizati castronul numai pentru lucrul cu

acest aparat.

Palete de amestecare (13)
pentru amestecarea aluaturilor,
de exemplu, pandigpan

Tel pentru batut (14)

pentru baterea albusurilor, smanta-
nei si pentru baterea aluaturilor
usoare, de ex. aluat tip biscuit

Palete de framantare (15)

pentru framantarea aluaturilor grele
si amestecarea unor ingrediente
care nu trebuie maruntite (de
exemplu stafide, foite de ciocolata)

O
)
¢
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Lucrul cu castronul si ustensilele

Figura [3:

m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. j

m Introducerea castronului:

Introduceti castronul inclinat in

fata si asezati-I si dupa aceea rotii-l in
sens invers acelor de ceasornic pana se
fixeaza.

m in functie de sarcina de prelucrare,
montati paletele de amestecare, telul
pentru batut sau paletele de framantare
pana la fixarea acestora in sistemul de
actionare.

Observatie:

La paletele de framantare rotiti indepartato-

rul de aluat, pana cand paleta se poate fixa

(figura [3-4b).

m Puneti ingredientele de prelucrat in
castron.

m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 1. j

m Asezaii capacul.

m Se pozifioneaza comutatorul rotativ pe
treapta dorita.

Recomandarea noastra:

— Paletele de amestecare:
mai intai amestecati la treapta 1 (1), iar
dupa aceea selectati treapta 7 (4)

— Tel pentru batut:
treapta 7 (4), incorporati amestecand la
treapta 1 (1)

— Palete pentru framantare:
mai intai amestecati la treapta 1 (1),
framantatii la treapta 3 (2)

Adaugarea ingredientelor

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Adaugati ingredientele prin deschiderea
pentru umplere din capac.

sau

m Scoateti capacul.

m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. ﬁ

m Se introduc ingredientele.
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Dupa incheierea lucrului
m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.
m Scoateti stecherul de retea din priza.
m Scoateti capacul.
m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. j
m Scoateti ustensila din sistemul de
actionare.
m Scoateti castronul.
m Se curata toate piesele, vezi ,Curatarea
si ingrijirea”.

Taietor continuu

A\ Pericol de ranire

Nu introduceti méainile in cutitele si muchiile
ascutite ale discurilor de maruntire.

Prindeti discurile de maruntire numai de
margine!

Montati/demontatii taietorul continuu numai
cand sistemul de actionare este oprit si
stecherul de retea este scos din priza.

Nu introduceti mainile Tn canalul de
alimentare.

Atentie!

Folositi taietorul continuu numai in stare
complet asamblata. Sa nu asamblati nicio-
data taietorul continuu pe aparatul de baza.
Folositi taietorul continuu numai in pozitiile
de functionare enumerate.

Protectie impotriva suprasolicitarii
Figura [3:

Pentru a preveni survenirea unor defectiuni
mai mari la aparatul dvs., in cazul unei
suprasolicitari a taietorului continuu, axul
sistemului de actionare al taietorului conti-
nuu are o crestatura (punct de rupere pre-
stabilit). in caz de suprasolicitare, axul sis-
temului de actionare se rupe in acest loc.
De la Serviciul clienti se poate furniza un
nou suport pentru discuri cu ax al sistemului

de actionare.

Disc taietor bilateral -
gros/subtire

pentru taierea fructelor si legumelor.
Prelucrare la treapta 5 (3).

Marcaje pe discul taietor bilateral:
»1“ pentru partea groasa a discului
»3" pentru partea subtire a discului
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Utilizare ro

Atentie!

Discul taietor bilateral nu este adecvat
pentru taierea branzeturilor de consistenta
tare, painii, chiflelor si ciocolatei. Taiati car-
tofii fierti numai dupa ce s-au racit.
Disc razuitor bilateral —

grosier / fin

pentru razuirea legumelor, fructelor
si branzeturilor, cu exceptia branzeturilor de
consistenta tare (de exemplu parmezan).
Prelucrare la treapta 3 (2) sau 4 (3).
Marcaje pe discul razuitor bilateral:

,2" pentru partea de razuire grosiera

,4“ pentru partea de razuire fina

Atentie!

Discul razuitor bilateral nu este adecvat
pentru macinatul nucilor. Razuiti branzetu-
rile cu consistenta moale numai pe partea
grosiera la treapta 7 (4).

Disc de razuit — finete medie
pentru razuirea cartofilor cruzi,
branzeturilor cu consistenta tare
( de ex. parmezan), ciocolatei racita si
nucilor.

Prelucrare la treapta 7 (4).

Eod e

«sf?\oag

Atentie!
Discul de razuit nu este adecvat pentru
razuirea branzeturilor cu consistenta moale
sau a branzeturilor feliate.
Lucrul cu taietorul continuu
Figura [€6:
m Apasatj tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. j
m Introducerea castronului:
Introduceti castronul inclinat Tn
fata si asezati-I si dupa aceea rotiti-l in
sens invers acelor de ceasornic pana se
fixeaza.
m Apasatli tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 3.
m Scoateti capacul de protectie
al sistemului de actionare al taietorului
continuu (figura [€-5a).
m Tineti bine suportul pentru discuri de
capatul de jos. Ambele varfuri trebuie sa
fie orientate in sus.

129
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ro Utilizare

m Aplicati cu atentie discul taietor sau
razuitor dorit pe varfurile suportului pentru
discuri (figura [€1-6a).

La discurile bilaterale aveti in vedere ca
partea dorita sa se afle deasupra.

m Prindeti suportul pentru discuri de
capatul de sus si introduceti-I in carcasa
(figura [€1-6b).

m Aplicati capacul (respectati marcajul) si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana
la limita.

m Asezati taietorul continuu pe sistemul
de actionare, asa cum se indica in
figura [€-8 si rotiti-l in sensul acelor de
ceasornic pana la limita.

m Aduceti comutatorul rotativ pe treapta
recomandata.

m Introduceti alimentele care urmeaza sa
fie preparate in canalul de alimentare si
impingeti-le cu apasatorul.

Atentie!

Evitati aglomerarea materialului in deschi-

zatura de evacuare.

Sugestie: Pentru a obtine rezultate uni-
forme ale taierii prelucrati produsele subfiri
fn manunchiuri.

Observatie: Daca alimentele, pe care

le prelucrati, se blocheaza in taietorul
continuu, opriti robotul de bucatarie, trageti
stecherul de retea din priza, asteptati
oprirea sistemului de actionare, ridicati
capacul taietorului continuu si goliti canalul
de alimentare.

Dupa incheierea lucrului

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Rotiti taietorul continuu Tn sensul invers
acelor de ceasornic si scoatetj-I.

m Se roteste capacul in sens contrar acelor
de ceasornic si se scoate.

m Extrageti suportul pentru discuri cu tot cu
disc. Pentru aceasta apasati cu degetul
de jos, pe axul sistemului de actionare
(figura [3).

m Curatati piesele.

130
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Mixer

/\ Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutite / sistemului de actionare
rotativ!

Nu introduceti niciodata mainile in mixerul

montat! Montati / demontati mixerul numai

cand sistemul de actionare este oprit! Utili-
zati mixerul numai in stare asamblata si cu
capacul pus.

/\ Pericol de opirire!

La prelucrarea de alimente fierbinti iese

abur prin palnia capacului. Se introduc

maximum 0,5 litri de lichid fierbinte sau
spumant.

Atentie!

Mixerul se poate deteriora. Nu prelucrati

ingrediente congelate (cu exceptia cuburilor

de gheata). Mixerul nu trebuie sa lucreze
fara ingrediente.

Utilizarea mixerului

Figura AL

m Apasali tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 4.

m Scoateti capacul de protectie al
sistemului de actionare pentru mixer.

m Asezati paharul mixerului (cu marcajul
de la maner pe marcajul aparatului de
baza) si rotiti-l in sens invers acelor de
ceasornic pana la limita.

m Se introduc ingredientele.

Cantitate maxima de lichid = 1,25 litri;
cantitate maxima de lichide fierbinti sau
spumante = 0,5 litri;

cantitate optima de prelucrare,

fix = de la 50 pana la 100 de grame;

m Asezati capacul si rotiti-l Tn manerul mixe-
rului in sens invers acelor de ceasornic,
pana la limita. Capacul trebuie fixat bine.

m Se pozifioneaza comutatorul rotativ pe
treapta dorita.

10.12.2015 12:32:04



Adaugarea ingredientelor

Figura HI-8:

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Scoateti capacul si introduceti
ingredientele

sau

m extrageti palnia si introduceti ingredi-
entele solide prin deschiderea pentru
umplere, putin cate putin

sau

m introduceti ingredientele lichide prin
palnie.

Dupa incheierea lucrului

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Rotiti mixerul in sensul acelor de ceasor-
nic si scoateti-I.

Sugestie: Cel mai bine este sa se curete

mixerul imediat dupa folosire.

Curatarea si ingrijirea

Atentie!
Nu folosi{i detergenti abrazivi. Suprafetele
pot fi deteriorate.

Curatarea aparatului de baza

A\ Pericol de electrocutare!

Nu cufundati niciodata aparatul de baza

in apa si nu-l tineti niciodata sub apa n

curgere. Nu folositi aparate de curatat cu

aburi.

m Scoateti stecherul de retea din priza.

m Stergeti aparatul de baza si capacul de
protectie al sistemului de actionare cu o
lavetd umeda. Tn caz de nevoie folositi
putin detergent.

m Dupa aceea stergeti aparatul cu o laveta
pana la uscare.

Curatarea castronului si

ustensilelor

Castronul si ustensilele pot fi spalate in
masina de spalat vase. Nu fortati piesele
din material plastic in masina de spalat
vase deoarece este posibila deformarea lor
remanenta in timpul spalarii!
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Curatarea si ingrijirea ro

Curatarea taietorului continuu
Toate piesele taietorului continuu se pot
spala in masina de spalat vase.

Sugestie: Pentru a indeparta petele rosii,
care apar de exemplu, dupa prelucrarea
morcovilor, adaugati putin ulei alimentar
pe o laveta si frecati taietorul continuu (cu
exceptia discurilor de maruntire). Dupa
aceea spalati taietorul continuu.

Curatarea mixerului

/A Pericol de rinire din cauza cutitelor
ascutite!

Nu atingeti cutitul mixerului cu mainile

goale.

Paharul mixerului, capacul si palnia pot fi

spalate Tn masina de spalat vase.

Sugestie: Dupa prelucrarea lichidelor este
suficient sa curatati mixerul fara a-l extrage
din aparat. Pentru aceasta puneti putin
detergent de vase Tn mixerul montat. Pornitj
mixerul pentru cateva secunde (treapta M).
Aruncati apa de spalat si clati{i mixerul cu
apa limpede.

Observatie importanta

Daca este necesar, curatati geanta pentru
accesorii. Respectati instructiunile de ngri-
jire din geanta.

Depozitarea

/\ Pericol de ranire!

Tn cazul neutilizarii aparatului scoateti ste-

cherul de retea din priza.

Figura [&:

m Stivuiti ustensilele si discurile de marun-
tire Tn geanta pentru accesorii.

m Pastrati geanta pentru accesorii in
castron.

m Pentru pastrarea in ambalajul original
vezi figura M.
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ro Ajutor in caz de defectiune

Ajutor in caz de defectiune

/A Pericol de ranire!
Inainte de remedierea unei defectiuni se
scoate stecherul de retea din priza.

Observatie importanta pentru MUM54../
MUMS55../MUM56../MUMS58..

O eroare survenita in timpul utilizarii, o
declangare a sigurantelor electronice,
respectiv un aparat defect sunt indicate de
aprinderea intermitenta a indicatorului de
functionare.

Bratul rotitor trebuie fixat bine in fiecare
pozitie de lucru.

Mai intai incercati sa remediati problema
survenita pe baza instructiunilor prezentate
in cele ce urmeaza.

Defectiune
Aparatul nu porneste.

Remediere

m Verificati alimentarea electrica.

m Verificati stecherul de retea.

m Controlati braful rotitor.

Pozitia corecta? Este fixat bine?

m Se insurubeaza mixerul, respectiv castro-
nul pana la capat.

m Se asaza capacul mixerului si se insuru-
beaza pana la capat.

m Aplicati capacul de protectie a sistemului
de actionare pe sistemele de actionare
neutilizate.

m Este activa siguranta la repornire. Aduceti
aparatul in pozitia 0/off si dupa aceea
repozitionati-I pe treapta dorita.

Defectiune

Aparatul se deconecteaza in timpul utilizarii.

Este activata siguranta la suprasarcina.

Au fost prelucrate prea multe alimente in

acelasi timp.

Remediere

m Opriti aparatul.

m Reduceti cantitatea de alimente
prelucrate.

m Nu depasiti cantitatile maxime admise
(vezi ,Exemple de utilizare®)!

132
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Tn timpul functionarii sistemului de actionare

a fost apasata din greseala tasta de deblo-

Sistemul de actionare se opreste, dar nu in

pozitia de schimbare a ustensilelor.

m Aduceti comutatorul rotativ in pozitia
0/off.

m Porniti aparatul (treapta 1). j

m Opriti din nou aparatul.

bare a ustensilelor.

Defectiune

timpul utilizarii, iar sistemul de actionare

.,mormaie“. Este blocat cutitul.

m Opriti aparatul si scoateti stecherul de
retea din priza.

m Montati mixerul la loc.

m Porniti aparatul.

Daca defectiunea nu poate fi remediata in

modul prezentat, va rugam sa va adresati la

Defectiune

care. Bratul rotitor se deplaseaza in sus.
Remediere

m Aduceti bratul rotitor in pozitia 1.
Ustensila se opreste in pozitia de schim-
Mixerul nu porneste sau se opreste in
Remediere

m Scoateti mixerul si indepartati obstacolul.
Observatie importanta

Serviciul pentru clientj.

Exemple de utilizare

Frisca
— 100 g-600 g
m Bateti frisca intre 1% si 4 minute

la treapta 7 (4) cu telul de batut,

in functie de cantitatea si proprietatile

friscai.

Albus de ou

— de la 1 pana la 8 albusuri de ou

m Bateti albusurile intre 4 si 6
minute la treapta 7 (4) cu telul
pentru batut.
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Aluat de biscuiti

Reteta de baza

—2oua

— 2-3 linguri de apa fierbinte

— 100 g zahar

— 1 pliculet de zahar vanilat

— 70 g faina

— 70 g amidon

— eventual praf de copt

m Batetfi spuma ingredientele (in afara de
faina sau amidon) cca. 4-6 minute la
treapta 7 (4) cu telul pentru batut.

m Pozitionati comutatorul rotativ pe treapta
1 (1) si amestecati faina cernuta si
amidonul timp de cca. ¥z pana la 1 minut,
lingura cu lingura.

Cantitate maxima: de 2 ori ingredientele

pentru reteta de baza

— 500 g zahar

— 1 praf de sare

— 2 pachetele de zahar vanilat sau coaja
unei ¥z de lamai

— 500 g unt sau margarina
(temperatura camerei)

— 1000 g faina

— 1 pliculet de praf de copt

— 250 ml lapte

m Amestecati ouale, zaharul, sarea si
zaharul vanilat, respectiv coaja de lamaie
cca. 10 secunde la treapta 1 (1) cu pale-
tele de amestecare.

m Treceti pe treapta 5 (3) si prelucrati cca.
120 de secunde.

m Adaugati unt si prelucrati cca. 60 de
secunde la treapta 3 (2).

m Adaugati faina si praful de copt si prelu-
crati cca. 2 minute la treapta 1 (1).

m Treceti la treapta 3 (2) si in decurs de 2
minute, adaugati laptele putin cate putin.

Cantitate maxima: 1 data ingredientele

pentru reteta de baza

)

Pandigpan
Reteta de baza
— 6oua
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Coca frageda

Reteta de baza

— 125 g unt (la temperatura
camerei)

Exemple de utilizare ro
— 100-125 g zahar
—1ou

— 1 praf de sare

— putina coaja de laméaie sau zahar vanilat

— 250 g faina

— eventual praf de copt

m Amestecatj toate ingredientele cu paletele
de amestecare timp de cca. %2 minut la
treapta 1 (1), iar dupa aceea, timp de cca.
2-3 minute la treapta 6 (3).

De la 500 g de faina:

m Framantati ingredientele cu paleta de
framantare cca. 2 minut la treapta 1 (1),
iar dupa aceea framantati cca. 3-4 minute
la treapta 3 (2).

Cantitate maxima: de 2 ori ingredientele

pentru reteta de baza

Aluat dospit

Reteta de baza é

— 500 g faina

—1ou

— 80 g untura (la temperatura camerei)

— 80 g zahar

— 200-250 ml lapte caldut

— 25 g drojdie proaspata sau 1 pachetel de

— drojdie uscata

— coaja de la %2 de lamaie

— 1 praf de sare

m Amestecati toate ingredientele cu paleta
de framantat cca. 72 minut la treapta 1,
iar dupa aceea, cca. 3-6 minute la
treapta 3 (2).

Cantitate maxima: de 2 ori ingredientele

pentru reteta de baza

133
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ro Aruncare la gunoi

Aluat de taietei

Reteta de baza a./

— 300 g faina

—3oua

— in functie de necesar, 1-2 linguri (10-20 g)
de apa rece

m Framantati toate ingredientele intre cca. 3
si 5 minute la treapta 3 (2) pentru a obtine
un aluat.

Aluat pentru paine
Reteta de baza
— 1000 g faina

Cantitate maxima: de 1,5 ori ingredientele
— 3 pliculete de drojdie uscata
— 2 lingurite de sare

pentru reteta de baza
— 660 ml apa calda
m Amestecati toate ingredientele cu paleta

de framantat cca. %2 minut la treapta 1,
apoi cca. 4-5 minute la treapta 3 (2).

il

Maioneza

—2o0ua

— 2 lingurite de mustar

— Yalulei

— 2 linguri zeama de lamaie sau otet

— 1 praf de sare

— 1 praf de zahar

Ingredientele trebuie sa aiba aceeasi

temperatura.

m Amestecati toate ingredientele (in afara
de ulei) cateva secunde la treapta 3 (2)
sau 4 (3) in mixer.

m Comutati mixerul la treapta 7 (4) si turnatj
incet uleiul prin palnie si amestecati in
continuare pana cand maioneza se leaga.

Folositi maioneza in scurt timp.

Nu o pastrati.
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Indepartati ambalajul in mod ecologic.
E Acest aparat este marcat corespun-
mmm z3tor directivei europene 2012/19/UE
n privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare inapoi, valabild in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.
Informati-va la distribuitorul de speci-
alitate asupra modalitatilor actuale de
eliminare ecologica la deseuri.

Conditii de garantie

Pentru acest aparat sunt valabile conditjile
de garantie care au fost publicate de catre
reprezentanta competenta a tarii din care

a fost cumparat aparatul. Puteti solicita
oricand conditiile de garantie de la comerci-
antul dvs. de la care ati cumparat aparatul,
sau le puteti cere direct de la reprezentanta
noastra din tara.

Firma Tsi rezerva dreptul de a efectua
modificari.
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Accesorii speciale ro

Accesorii speciale

MUZ5ZP1
Presa de citrice

Pentru stoarcerea portocalelor, lamailor si grapefruitului.

MUz5CC1 Pentru taierea fructelor si legumelor in cuburi egale
Taietorul de

cuburi

MUZ5FW1 Pentru maruntirea carnurilor proaspete pentru tartar sau
Masina de fripturi din carne tocata.

tocat carne

g3 g6 MUZ45LS1 Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
Set de discuri  Fin pentru pateuri si creme de intins pe paine, grosier
perforate pentru carnati si slanina.
fin (3 mm),
grosier (6 mm)
MUZ45SV1 Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
Dispozitiv Cu sabloane de metal pentru 4 forme diferite de

pentru biscuiti
spritati

fursecuri.

2 MUZ45RV1 Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
AR Piesa pentru Pentru macinarea nucilor, migdalelor, ciocolatei si chifle-
3 \ macinat lor uscate.
21
X? MUZ45FV1 Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
Dispozitiv Pentru stoarcerea fructelor de padure, dar nu si pentru

pentru stors
fructe

zmeura, rosi si macese. Coacazelor, de exemplu li se
indeparteaza coditele si semintele automat.

MUZ45PS1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Disc pentru Pentru taierea cartofilor cruzi pentru a prepara cartofi
cartofi pai prajiti.

MUZ45AG1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Disc pentru Taie fructele si legumele in fasii fine pentru preparatele
legume in stil  asiatice din legume.

asiatic
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ro Accesorii speciale

MUZ45RS1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.
Disc pentru Pentru razuirea cartofilor cruzi, de ex. pentru omleta cu
razuit, grosier  cartofi sau galusti.

MUZ45KP1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Disc pentru Pentru razuirea cartofilor cruzi pentru prajit si crochete
crochete de de cartofi, pentru taierea fructelor si legumelor in felii
cartofi groase.

MUZ5ER2 in castron se pot prelucra pana la 750 g de faina plus
Castronul ingrediente.

pentru ames-
tecat din otel

inoxidabil
MUZ5KR1 In castron se pot prelucra pana la 750 g de faina plus
Castronul ingrediente.

pentru ameste-
cat din material

plastic
MUZ5MX1 Pentru amestecarea bauturilor, pentru prepararea
Accesoriu piureurilor de fructe si legume, pentru prepararea maio-

pentru mixer nezei, pentru maruntirea fructelor si nuci, pentru pisarea
din material cuburilor de gheata.

plastic
MUZ5MM1 Pentru tocarea verdeturilor, legumelor, merelor si carnii,
Multimixer pentru razuirea morcovilor, ridichilor si branzeturilor,

pentru razuirea nucilor si ciocolatei racite.

Daca un accesoriu nu este confinut in volumul de livrare, el poate fi ob{inut din comert sau
de la Serviciul pentru clienti.
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3a Bawara 6e3onacHocT bg

MosgpaBsiBame Bu 3a nokynkarta Ha Bawwus C'bﬂ,'bp)KaHVIe
HOB ype[ Ha ¢hmpma Bosch.

MoBede MHhopMAaLMS 3a HaLLNTE NPOAYKTH 3a BaluaTta 6e30MacHOCT.............ccceuee.ee. 137
3aLLUNTHU MEXAHUBMU ..., 140

LLle HamepuTe Ha HallaTa cTpaHuua B

UHTEpHeT. OB MPEMMEA . 140
PaboTHM MONMOXEHUS ... 141
PaboTa C ypeaa .....cccveviueeeeiiieeeee e 142
[MoyncTeaHe 1 NOAAPBXKKA .....vvvvvvverernnnns 145
CBXPAHEHME ... 146
[TOMOLL, MPY NOBPEAN.......ccccerirnrrrnns 146
[MpUMEPHN NMPUNOKEHNUS ... 147
OTBEKAAHE .....ceveeeeeeeeeeeeeeeeee e 149
FAPAHLMS ... 149
CneumanHn NpUHaanNeXHOCTU ................ 149

3a BawaTa 6e3onacHocT

Mpean ynotpeba npoyetere BHUMATENHO PHKOBOACTBOTO 3@ BaXXHU
ykasaHusi OTHOCHO Ge3onacHocTTa u paboTarta ¢ To3m ypen. Hecnas-
BaHe Ha yka3aHusiTa 3a NpaBUITHO U3MON3BaHe Ha ypena 0CBOOOX-
[laBa Npon3BOAUTENS OT OTFOBOPHOCT 3a MPOoU3TMYaLLMTE OT TOBa
LETW.

Toaun ypen e npegHasHa4veH 3a obpaboTka Ha obuvanHmn 3a 6uta
KOrmM4ecTBa B IOMALLUHN YCNOBUS UK 3a NogobHM Ha GutoBuTe,
HETBbProBCKM NpUnoxeHus. NMogobHn Ha BUTOBUTE NPUNOXEHUS ca
Hanp. ynotpeba B KyXHEHCKM NOMELLIEHNS Ha MarasvHu, ocuciy,
CENICKOCTOMAHCKN 1 APYrM TbProBCKN NPEANpPUSTUS, KakTo 1 Non3-
BAHETO OT rOCTU Ha NAHCUOHW, Marnku XoTenu n apyrn nogobHu
3aBegeHus. ManonseanTe ypega camo 3a obmyarnH1Te 3a goma-
KMHCTBOTO KONM4ecTBa 1 BpemeHa 3a obpaboTka. He npeBuwia-
BaNTe AOMYCTUMUTE MaKCUMaIHWN Konm4yecTea (BX. ,/TpumepHu
npunoxeHus)!

YpeobT e npegHasHaveH 3a pa3bbpkBaHe, OMECBaHE U pa3buBaHe
Ha XpaHUTenHu NpogykTn. Ton He TpsibBa Aa ce M3non3ea 3a obpa-
boTka Ha apyrv npegmeTn pecn. cyoctaHuun. MNpun nsnonssaHe Ha
paspeLLeHnTe OT NPOM3BOAUTENS NPUHALNEXHOCTU Ca Bb3MOXHM

n opyrn npunoxeHuna. ianonssante ypega camo C OpurMHanHuTe
npuHagnexHocTu. MNpun nanons3saHe Ha NPUHAANEXHOCTUTE B3EMETE
npenBua NpUIoXeHNTEe PbLKOBOACTBA 3a ynoTpeba. Monsi 3anasete
pBbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. NMpu npegoctaBsiHe Ha ypeaa Ha
TPEeTK Nnuua npeganTe 1 pbKOBOACTBOTO 3a ynoTtpeba.
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bg 3a Bawara 6e3onacHocT

O6wm ykaszaHuA 3a 6e3onacHocCT

/\ OnacHocT oT TokoB yaap!

Toaun ypen He TpsibBa ga ce nanonaea ot geua. YpeabT 1 3axpaH-
BaWmAT kaben TpAbBa ga ce nNasaT ganed ot geua. Ypeau morat
Aa ce M3nons3eart OT Nvua C OrpaHNYeHn NCUXNYECKN, CETUBHN UINK
YMCTBEHM CNOCOBHOCTM nnn 6e3 onNuT 1 3HaHWs, ako ca nog Habno-
AEHNEe Unn ca MHCTPYKTUPaHM No OTHoweHne Ha 6e3onacHarta
ynotpeba Ha ypena v ca pasbpanun onacHOCTUTE, NPOM3TUYaLLm

oT pabotaTa c Hero. He gonyckante geua ga urpasT ¢ ypeaa.
MouncTBaHETO M NogapbXKKaTa OT CTpaHa Ha noTpebutens He
TpsbBa ga ce u3BbpLUBaT OT Aeua 6e3 HabnogeHne. He ocrtaBanTe
ypeaa na pabotn 6e3 HabnogeHmne. Cebp3BanTe 1 N3non3BanTe
ypeaa camo CbrnacHo gaHHuUTe Ha habpuyHaTta Tabenka. Manons-
BanTe ypeaa camo BbB BbTPELLUHM NMOMELLEHMS NPU CTaHa TeM-
nepatypa 1 go 2000 m Hag MOPCKOTO paBHULLE. YpeabT BUHAru
TpsAbBa ga ce M3KMYBa OT Mpexara, koraTo He e nog, HabnoaeHue,
KaKTo 1 npegw pasrnobsisaHe, crnobsiBaHe unm nodncrteaHe. He
npokapsanTe kabena Bbpxy OCTpu pbOOBE UM ropeLLm NOBbPXHO-
cTn. /I3non3BaHe e No3BOfIEHO CaMO ako He ca Hanuue nospeaun Ha
3axpaHBaluma kaben n ypega. Ako 3axpaHBalmaT kaben Ha To3n
ypea ce nospeau, Ton Tpsbea ga 6bae CMeHeH OT NPOM3BOAMTENS
UM HeroeaTta cepBu3Ha cnyxta, nnm ot nuue ¢ NoaxoasiLa Keanu-
dovkaums, 3a ga ce NpegoTBpaTaT onacHocTU. PeMOHTHU Ha ypena
TpsAbBa ga ce M3BbpLUBAT CaMo OT HallaTa cepBuaHa cnyxba.

Yka3aHus 3a 6e3onacHoOCT 3a ypeaa
/\ OnacHocT ot HapaHsABaHe!

/\ OnacHocT oT TokoB yaap!

BkntoyeTe wwencena B KOHTaKTa eaga crnef 3aBbpluBaHe Ha NOAro-
ToBKaTa 3a paboTa c ypeaa. Korato He nsnonsearte ypeaa, U3Kou-
BalTe Lencena oT KoHTakTa. [pean oTcTpaHsBaHe Ha nospeaa
N3KIoYeTe LWencena oT KOHTaKTa.

Hukora He noTansTe OCHOBHUSA ypen B TEYHOCT U HE To APbXKTe
nog Tevalla Boga. He nanonseante napodmcradka.

BkniousanTe 1 nsknouBanTe ypega equHCTBEHO C BbPTALLMS ce
npeBkroyBaTen.

/\ OnacHocT oT HapaHsiBaHe MopaAu BbPTALM Ce
MHCTpyMeHTH!

Mpeav cmaHa Ha NPUHAANEXHOCTU UMK AONMBIIHUTENHN YacTu,

KOWTO Cce ABMXaT N0 BpeMe Ha pexunm Ha paboTa, ypeabT TpsibBa

[la ce U3KIIoYM 1 Aa ce NpeKbCHe MPEeXoBOTO 3axpaHBaHe. Crep,

N3KMYBaHe 3a4BWXKBaAHETO Npoabikasa Aa paboTn No nHepums 3a

KpaTKo 1 cnupa B MOSIOKEHMETO 3a CMSAHA Ha npucTaBkara.

138

‘ 126_MUM58224_250_8001027211.indb 138 10.12.2015 12:32:05



3a Bawara 6e3onacHocT bg

He npemecTtBanTe NoaBMXHOTO pamMo, JOKATO ypeabT € BKIHYEH.
N34akanTe NbNHOTO CrvpaHe Ha 3aBWXKBaHETO.

He nocsarante kbm BbpTALWM ce YacTu. [1o Bpeme Ha paboTa HuKora
He nocsranTe ¢ pbka B Kynarta. He nocdaranTte ¢ pbka B 0TBOpa 3a
Mb/IHEHE C MPOAYKTH.

PaboTteTe camo ¢ nocTtaBeH kanak Ha ypeaa!

Mopaan cbobpaxeHns 3a CUYpPHOCT ypeabT MOXe Aa ce ekcnroa-
TMpa caMO KOraTo Heu3rnorssaHuTe 3aBWXBaHUA Ca NOKPUTU CbC
3alMTHU Kanauu.

/\ OnacHocT oT HapaHsiBaHe nopaau ocTpu Hoxose!

He nocsaramnte kbM oCTpuTE HOXOBE N pbbOBE Ha AMUCKOBETE 3a pas-
ApobsBaHe. XBallanTte gMCKoBeTe 3a pa3npobsiBaHe camo 3a pbbal
He nokocBanTe HOXa Ha MUKCepa C He3allUTeHN pbLe.

/\ OnacHocT oT HapaHsiBaHe nNopaau OCTPU HOXOBE/BbPTALLO
ce 3aABMXBaHe!

Hukora He nocarante B noctaBeHust Mukcep! EkcnnoatupamnTe

MUKCEpPa CaMO HaNBbJTHO CrNOOEH U C NOCTaBeH Kanak.

/\ OnacHocT ot nonapBaHe!

Mpn obpaboTeBaHe Ha ropeLm NPOAYKTU 3a MUKCMpaHe OT oyHUdaTa

B Kanaka ce otaens napa. Cunsante makcumym 0,5 nutpa ropeLua

UIN NEHNNBA TEYHOCT.

/\ BaxHo!

N3nonaeanTte ypega camo C opurmHanHuTe npuHagnexHocTu. Mpu

N3non3eaHe Ha NPUHAANEXHOCTUTE B3eMeTe Npeasua Nnpuoxe-

HUTE PBbKOBOACTBA 3a ynoTtpeba. N3nonssante eqHOBPEMEHHO CamMoO

e[Ha NpucTaBKa pecr. caMo eaHa NPUHAANEXHOCT.

/\ MosicHeHune Ha cUMBoONUTE Ha ypeaa pecn.
NpUHaaNeXHocTuTe

[E CnasBawTe ykaszaHusTa B pbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba.

lNoBuLEHO BHUMaHMe! BbpTSLLM ce HOXOBE.

MoBuweHo BHMMaHue! BbpTALm ce npucTaBku.
He nocarante B oTBOpa 3a NbJIHEHE.

/\ BaxHo!

3aabmKMTENHO NOYMCTBaNTE WaTenHo ypeaa cnepg Bcska yno-
Tpeba nnun cnea No-nNPoAbLITKUTENEH Nepmnoa Ha HeynoTpeba.
=» [loyucmeaHe u nodopwxkKa“esuxme cmpaHuua 145
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bg 3amnTHN MeExaHU3Mm

3awmTHU MexaHUu3Mmn

BrnokupoBKa cpeLly BKro4YBaHe

Bx. Tabnuua ,PaboTHn nonoxeHuns“.

YpeabT MOXe [ia ce BKIYBa B NONOXEHWE

1 n 3 camo korato:

m kynata (11) e noctaBeHa 1 3aBbpTAHaA 40
cukcmpaHe

7

m NpeanasHUST Kanak Ha 3aJBWKBaAHETO Ha
Mukcepa (8) e noctaBeH.

BnokupoBka cpeLly NOBTOPHO

BKI1HOYBaHe

Mpu NnpekbcBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHETO
ypeabT ocTaBa BKIIYEH, HO crieq ToBa
ABUraTensT He ce cTapTupa oTHOBO. 3a
MOBTOPHO BKIOYBAHE 3aBbPTETE BbPTALLNSA
ce npeBkntoyBaten Ha 0/off, cnep ToBa
BKIOYETE.

3au.|uTa cpewly npertoBapBaHe
AKo ABUraTensiT ce U3KM4YM caMmoCTos -
TEMNHO Mo BpeMe Ha ynotpeba, ce e akTu-
BMpana 3awurarta cpelLly npeToBapBaHe.
Bb3moxHa npuymnHa Moxe aa € eqHoBpe-
MeHHaTa obpaboTka Ha TBbpAe rornemm
KONMM4ecTBa XpaHUTENMHN NPOAYKTY.

3a HeobxoaMMUTe AEUCTBUSA B Criy4an
Ha 3agencTBaHe Ha JajeH 3aliuTeH
MeXaHu3bM BX. ,,[Tomoly npu noBpeaun“.
PbKkoBoAcTBOTO 3a ynotpeba onvcea pas-
TNIMYHW U3MBITHEHUS, BX. CbLLUO Nperneja Ha
mopenuTte (dwr. [M). YpeabT He ce Hyxaae
OT TeXHMYecKo obcnyxBaHe.

Oo6w npernep
Mons oTrbpHeTe cTpaHuunTe ¢ hurypure.
®durypa IX:

OcHoBeH ypen

1 [Oe6nokupaly 6yToH

2 MNopgBwWXHO pamo
dyHkumna ,Easy Armlift* 3a nognomaraHe
ABVXEHNETO Ha pamMoTOo Harope (BX.
,PaboTHM nonoxeHuns").

3 BwbpTAuw ce npeBKNoOYBaTen
Cnep nskntoysaHe (no3uuymsa 0/off)
ypeabT NpemrHaBa aBTOMaTU4HO B
ONMTUMAIHOTO NOSIOXEHWE 3a CMsIHa Ha
npucTaskuTe.
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MUMS52..:

0/off = cTon

M = MOMEHTHO AENCTBUE C HaW-BUCOKMN
060poTHY, 3aApbXKTE NPEBKYBaTENs
3a XenaHata nNpoabIIKUTENHOCT Ha
MUKCHpaHe.

CteneH 1-4, paboTHa CKOPOCT:

1 = Huckn obopoTn-6aBHa,

4 = B1COKM 060poTU-6bp3a.
MUM54../MUMS55../MUM56/MUMS5S..:
0/off = cTon

M = MOMEHTHO AeNCTBUE C HAN-BUCOKMN
0b0opoTu, 3aapbXKTE NPEBKIIOYBATENS
3a XenaHata nNpoabIIKUTENHOCT Ha
MUKCHpaHe.

CreneH 1-7, paboTHa CKOpPOCT:

1 = Huckn obopoTn-6aBHa,

7 = BUCOkM 060poTN-Obp3a.
MHpukaTop Ha pexuma Ha pa6oTa
(MUMS54../55../56../58..)

CBeTur no Bpeme Ha pexunm Ha paborta
(BbPTALY Ce npeBkntovBaTen Ha M nnu
1-7). Mura npwu rpewuku B paboTaTa

Ha ypeZda, npu 3agencTBaHe Ha
eneKTPOHHUS NpeanasuTen pecn. npu
nedbext Ha ypeaa, BX. rmaea ,[lomoLy
npv nospegn®.

MpeanaseH kanak Ha 3aABUXBaHETO
3a cBansiHe Ha npeanasHusi kKanak Ha
3aBMKBAHETO HAaTUCHETE B 3afHaTa
4yacT 1 cBarneTe Kanaka.

3agBuxBaHe 3a

— NMpUcTaBKa 3a pA3aHe U

— UMTpYyC npeca (cneumarnHu
npuvHagnexHocTun®)

Korato He na3nonaeare ypeaa,
nocTaesiiTe NpeanasHus kanak Ha
3aBMKBAHETO.

3apBuxBaHe 3a NpUCTaBKUTE
(6bpkanka, npuctaBka 3a pa3bvBaHe,
npucTaBka 3a MeceHe) U Mecomerayka
(cneumanHmn npyHaanNexHoCTn™)
MpeanaseH kanak Ha 3aABUXBaHETO
Ha MUKcepa

3apBuxBaHe 3a MUKcepa (creupanym
NPUHaANexHocTn®)

Korato He n3nonasarte Mukcepa,
nocTtaesiiTe NpeanasHus Kanak Ha
3aBWKBAHETO Ha MUKCepa.
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10 CbxpaHeHue Ha kabena
MUMS52../MUM54../MUMS58..:
MpnbepeTe kabena B OTAENEHNETO 3a
npubupaHe Ha kabena
MUMS55../MUMS56..:

ABTOMaTU4HO NpMbMpaHe Ha kabena

Kyna ¢ npuHagnexHoctu
11 Kyna ot 6naropogHa ctomaHa
12 Kanak

MpucTtaBku

13 Bbpkanka

14 TMpucraBkKa 3a pa3dbuBaHe

15 MpucTtaBka 3a MeceHe ¢ nperpaga 3a
TecTto

16 YaHTa 3a NnpMHagnexHocTn
3a cbxpaHeHue Ha NpUCTaBKNUTE U
AVCKoBeTe 3a pasapobsBaHe.

MpuctaBKa 3a pA3aHe
17 Tana
18 Kanak ¢ oTBOp 3a cunBaHe Ha
npoAyKTn
19 [duckoBe 3a pasgpobsiBaHe
a [BycTpaHeH AucK 3a psiaHe —
[ebeno/TbHKo
b [BycTpaHeH auck 3a cTbpraHe —
enpo/cgvHo
¢ [wuck 3a cTbpraHe — cpeaHo uUHO
20 Auckoabpxay
21 Kopnyc ¢ nsaxoaeH otsop

Mukcep*

22 Kyna Ha muKcepa
23 Kanak

24 ®yHuA

* AKO flafeHa NpUHaANEeXHOCT He e BKIto-
YeHa B OKOMMNIEKTOBKaTa Ha [oCcTaBKaTa,
MOXKeTe Aia A 3aKynuTe Ypes TbproBckaTa
mMpexa nnu cryxbara 3a obcnyxBaHe Ha
KNMMeHTuTe.

PaboTHU nonoxeHus

®durypa [E:

BHumaHue!

M3nonseanTe ypega camo Korato npucrtas-
K1TE/NpUHAANEexXHOCTUTE ca NOCTaBEeHN Ha
NpaBWITHOTO 3aBWXKBaHE B CbOTBETCTBME
C Tasu Tabnuua v ca NpuBeLEHV B NpaBu-
HaTa no3uums 1 paboTHO NOMOXeHNeE.
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PaGoTHn nonoxeHuns bg

MoaBuxHOTO pamo TpsiGBa Aa e PUKcrpaHo
BbB BCSIKO pabOTHO MOSNOXEHME.

YkasaHue

MoaBwxHOTO pamo e 06oaypBaHoO ¢
dyHkums ,Easy Armlift*, nogpnomarawa asu-
YKEHMETO Ha NOABWKHOTO pamo Harope.

HactpoinBaHe Ha paboTHOTO

nonoxeHwue:

m HatucHete gebnokumpaiums 6yToH 1 npe-
MecTeTe NoABWXHOTO pamo. Moanpete ¢
pbKa, 3a Aa ynecH1Te ABMKXEHNETO.

m 3aBbpTeTE NOABMXHOTO pamo A0 Xena-
HOTO MONOXeHWe, [oKaTo ce humkeupa.

Mo3uuma 3apBux- MUM MUM54/
BaHe 52.. 55/56/58..

1-4 1-7

il

1-2 1-3

=
w2 lh - e

i
° 4
7‘j‘_

* MoHTUpaHe/[emMoHTMpaHe Ha npuc-
TaBkuTe 3a pasbuBaHe, pa3bbpkBaHe

N MeceHe; fobaBsiHe Ha ronemm Konuye-
CTBa NpoayKTu 3a obpaboTBaHe.

3-4 5-7

I 8 L

3-4 5-7
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bg Pabota c ypena

Pa6ora c ypena

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!

BkntoyeTe Liencena B KOHTakTa eaBa cnes

3aBbpLUBaHe Ha NoAroToBkaTa 3a paboTa ¢

ypena.

BHumaHue!

M3non3BeaiiTe ypena camo Korato npuHaa-

NeXHOCTUTE/NPUCTaBKMTE ca B paboTHO

nonoxeHue. He BkntoyBarnTe ypeaa, korato

e npaseH. He nanaraite ypega v npuHaa-

NEXHOCTUTE Ha U3TOYHMLM Ha TOMSMHA.

YacTnTte He ca Nogxoasiliy 3a MUKPOBbBI-

HoBa bypHa.

m [Mpegu nbpBaTta ynotpeba nouncrete
LaTenHo ypeaa v NnpuHaanexHocTure,
BX. ,[louncTBaHe n nogapuxka“.

BaxHo ykasaHue

MpenopbYaHuTe B HACTOSILLIOTO PBKOBOA-
CTBO 3a ynotpeba OpveHTNPOBBYHM CTOW-
HOCTV Ce OTHACAT 3a ypean CbC 7-CTeneHeH
BBbPTALY ce npeBknoyBaten. CTonHocTuTe
3a ypeawn ¢ 4-CTeneHeH BbPTSLL Ce NpeB-
KrtoyBaTen ca nocoyeHn CbOTBETHO Creq
TAX B CKOOW.

B HacTosLwwoTO pHKOBOACTBO 3a ynoTpeba e
BKITOYEH CTUKEP C OPUEHTUPOBBYHM CTOW-
HOCTV 3a paboTHaTa CKOpPOCT Ha ypeaa npu
n3nons3saHe Ha NpUCTaBKUTE pecn. NpUHaa-
nexHoctute. MNpenopbyBame ga 3anenvte
cTukepa Ha ypeaa (Purypa [€).

MoarotoBka
m [locTaBeTe OCHOBHUSA ypea BbpxXy rnmaaka
N YNCTa NOBBLPXHOCT.

m /3BageTe kabena (Purypa [)).
MUM52../MUM54../MUM58.. !
Otpenenue 3a npubupare Ha = ’
kabena:
3BageTe kabena go »enaHarta [Q
ObImKMHA.

MUMS55../MUM56..

ABTOMaTU4HO NpubMpaHe Ha s
kabena: /3Bapete kabena ¢

e[HO 13abprBaHe [0 XenaHaTta
ObmkuHa (make. 100 cm) u ro
nycHeTe 6aBHO; kabenbT e pukcupaH.
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HamansBaHe Ha paboTHaTa gbikuHa
Ha kabena: ApbnHeTe neko kabena u
ro ocTaBeTe [a Ce HaBue [0 XenaHaTta
AbikrHa. Cnep ToBa OTHOBO ApbIHETE
kabena u ro nycHeTe 6aBHO; KabenbT e
dumKempaH.

BHumaHwue!

He ycykBalite kabena npv npubupaHeTo.
Mpu ypean ¢ aBToMaT4HO NpubrpaHe Ha
kabena He npubupanTe kabena pbyHO. AKO
KabenbT ce 3akneLwu, ro uaterriete U3Lsano
W crep TOBa ro OCTaBeTe a Ce HaBue.

m BknioyeTe Liencena B KOHTakKTa.

Kyna v npuctaBku

/\ OnacHocT oT HapaHsiBaHe nopaam
BbPTALLM Ce NPUCTaBKU
Mo BpeMe Ha paboTa HuKora He nocsrante
C pbKa B kynara. Pabotete camo ¢ nocta-
BEH kanak Ha ypega (12)!
CMeHsiiTe NpucTaBkMTE camo Korato
3a[BWKBaHETO € CMPASIO HAMbIHO — Creq
U3KnioyBaHe 3aABWXBAHETO NPoAbIKaBa
Oa paboTu 3a KpaTko BpeMe 1 cnupa B
NOMNOXEHWUETO 3a CMsiHA Ha MpuUCTaBKaTa.
MpemecTBaiiTe NOABUKHOTO paMo caMo
crnep KkaTo npucTaBKaTa € B MbleH MOKOMN.
Mopaamn cbobpaxeHns 3a CUrypHOCT
ypeabT MOXe [a ce ekcnnoatupa camo
KoraTo HeM3rnonaBaHUTe 3aABUXBaHUSA ca
NoKpuTW € npegnasHu kanaum (5, 8).

BHumaHue!
M3non3agavite kynata camo 3a pabota
C TO3u ypen.

Bbpkanka (13)
3a pa3bbpKBaHe Ha TecTo, Hanp.
KEKCOBO TECTO

MpucTtaBka 3a pa3busaHe (14)
3a pa3buBaHe Ha 6enTbLM Ha CHST,
CMeTaHa U NpUroTBsiHE Ha Nekn
TecTa, Hanp. NaHaULWNaHeHo TeCTO

MpucTtaBka 3a meceHe (15)

3a pa3mecBaHe Ha TEeXKM TecTa 1

3a npubaBsHe Ha LOMbIHUTENHN

npoayKTu, KOUTo He TpsibBa fa ce
pasgpobsiBat (Hanp. ctaduamn, LWOoKonagosm
napyeHua)
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Pa6ota c Kkynata v npuctaBkuTe

durypa 3:

m HatucHete gebnoknpalumsi 6yToH
1 NpvBeaeTe NOABMXHOTO pamo B ﬁ
nosvums 2.

m [NocTaBsHe Ha KynaTa:

Mo3nunoHmpaiiTe HakNoOHeHaTa Hanpea
Kyna v 51 noctaBeTe, 3aBbpTeTe 06paTHO
Ha YacoBHMKOBaTa CTperika, 4oKaTo ce
cukeunpa.

m B 3aBMCMMOCT OT >xenaHoTo NpunoxeHme
3akpeneTte 6bpkankara, npucTaekara 3a
pa3buBaHe unu npuctaBkaTa 3a MeceHe
B 3aBWXBaHETO, AOKATO ce hunKcmpar.

YkaszaHue:

Mpu npucTaBkaTta 3a MECEHE 3aBbpTETE

nperpagarta 3a TecTo Taka, Ye npucTaBs-

KaTa 3a MeceHe [a Moxe Aa ce dmkempa

(Purypa [3-4b).

m Cunete B KynaTa CbCTaBK/TE 3a
obpaboTka.

m HatucHete gebnokvpaiyust 6yToH
1 NpuBeaeTe NoaBMKHOTO pamo B j
nosunums 1.

m [locTaBeTe Kanaka.

m [locTaBeTe BbPTALWMS Ce NPEBKIOYBATEN
Ha )keraHara cTerneH.

Hawarta npenoptbka:
— Bbpkanka:
NbpBO pasdbpkanTe Ha cTeneH 1 (1),
cnep ToBa NpeBKtoYeTe Ha cTeneH 7 (4)
— MpucraBka 3a pa3dbuBaHe:
cTeneH 7 (4), npubassiHe Ha cteneH 1 (1)
— MNpucTaBKa 3a MmeceHe:
NMbpBO pasbbpkante Ha cTeneH 1 (1),
pasmeceTe Ha cTeneH 3 (2)

[o6aBsiHe Ha NpoAYKTH

m M3knioveTe ypeaa nocpencTsoM BbpTS-
LLMsI ce NpeBKroYBaTen.

m [lJob6aBeTe npoaykTMTe Npe3 oTBOpa 3a
MblHEHe Ha Kanaka.

nnm

m CBanerte kanaka.

m HatucHeTe gebnokvpaiyusi 6yToH
1 npvBeaeTe NOABMXHOTO paMo B j
nosuymsa 2.

m Cunete npoaykTtute.
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Pabota ¢ ypena bg

Cnep pa6ora

m V/I3knioyeTe ypeaa nocpeacTBoM BbpTS-
LLKMS ce NpeBKoYBaTern.

m V/3knioyeTe Liencena oT KOHTakKTa.

m CBaneTte kanaka.

m HaTucHeTe gebnokmpalums 6yToH
1 NpuBeaeTe NoABMKHOTO pamo B ﬁ
nosvums 2.

m /I3BageTe npucTtaekarta ot
3a1BMXKBAHETO.

m CBanete kynara.

m [louncreTe BCUYKM YacCTu, BX.
LI1o4MCcTBaHe N nogapbxka“.

MpucTaBka 3a psizaHe

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe

He nocsrante kbM OCTpUTE HOXOBE U
pbboBe Ha AnckoBeTe 3a pa3apobsBaHe.
XBallaviTe anckoBeTe 3a pasgpobssaHe
camo 3a pbbal

Moctaeante/Ceanante npucraekara 3a
psidaHe caMo Mpwv MbleH NOKOW Ha 3a4BWX-
BaHETO N U3KIIOYEH OT KOHTaKTa Luencer.
He nocsarante ¢ pbka B oTBOpa 3a MNbJIHEHE
C NpOAYKTH.

BHumaHue!

V3nonsgavite npucTtaBkaTa 3a psi3aaHe camo
B HanMbJTHO crnobeHo cbeTosiHMe. Hukora He
crnobsBanTe NpucTaBkarta 3a psidaHe Bbpxy
OCHOBHUSA ypen. 3anon3eaiiTe npuctaekaTa
3a psi3aHe camo B NMOCOYEHOTO paboTHO
NnornoXxeHue.

3awmTa oT NnpeToBapBaHe

®urypa [{:

3a npegoTBpaTsiBaHE Ha MO-roNeMM LLEeTH
Ha ypeZa B cryyai Ha npetoBapBaHe Ha
npucTaekarta 3a psisaHe HeMHUAT 3aaBUX-
BaLy Ban uMa BanbbHaTMHa (MSICTO, Npea-
BUAEHO 3a cyynsaHe). Mpu npeToBapBaHe
3aABMXKBaALLMAT Ban ce cyyrnea Ha ToBa
MscTo. HOB Anckogbpay CbC 3afBUKBaLL
Bas MoXeTe [a nopbyare ot crnyxb6arta 3a
obCnykBaHe Ha KnUeHTuTe.
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bg Pabota c ypena

[BycTpaHeH AUCK 3a psidaHe —
n[eo6eno/TbHKo

3a psisaHe Ha nnoaose U
3eneHYyyn.

O6paboTBaHe Ha cTeneH 5 (3).
O603HayeHne BbpXy ABYCTPaHHUSA AUCK 3a
psizaHe:

»1 3a cTpaHa 3a gebeno psasaHe

»3" 3a CTpaHa 3a TbHKO psidaHe

BHumaHue!

[ByCTpaHHMAT OUCK 3a pA3aHe He e Noaxo-
OsiLL 32 psizaHe Ha TBbpAU cupeHa, xnsio,
xnebyeta n Wwokonag. Pexerte camo
CTyOEeHW cBapeHuTe, Hepa3BapsiBally ce
KapTodw.

[BycTpaHeH AUCK 3a CTbpraHe —
eapol/cdpuHo

3a CTbpraHe Ha 3eneH4vyum,

NoAoBe U CUPEHe, C U3KMYeHne Ha
TBbPAM CUpPEHa (Hanp. napMesaH).
O6paboTtBaHe Ha cTeneH 3 (2) unu 4 (3).
O603HayeHne BbpXy ABYCTPaHHUSA AMCK 3a
CTbpraHe:

,2" 3a cTpaHa 3a rpybo cTbpraHe

,4“ 3a cTpaHa 3a YUHO CTbpraHe

BHumaHue!

[ByCTpaHHUAT ANCK 3a CTbpraHe He e noa-
Xo[sL, 3a HacTbpreaHe Ha saaku. Meko
CMpeHe CTbpXXeTe camo CbC CTpaHaTa 3a
rpy6o cTbpraHe Ha cteneH 7 (4).

[uck 3a cTbpraHe —
cpeaHo huHo

3a HacTbpreaHe Ha CypoBw
KapTodu, TBbpAM CMpeHa (Hanp. napme-
3aH), OxnafeH LIOKONaA v SaKu.
O6paboTBaHe Ha cTeneH 7 (4).

BHumaHue!

[VcKbT 3a cTbpraHe He e NoAXoAsLY 3a

CTbpraHe Ha MeKo 1 Hapsi3aHO CUPEHe.

Pabota c npucTaBkaTa 3a psi3aHe

durypa [d:

m HatucHete gebnokvpaiyusi 6yToH
1 NpvBeAeTe NOABMXKXHOTO pamo B ﬁ
nosvums 2.

m [NocTaBsiHe Ha kynarta: No3uumo-
HUpaNnTe HakNoHeHaTa Hanpeg Kyna u s
nocTaBeTe, 3aBbpTETE 06PATHO HAa YacoB-

HUKOBaTa CTperika, AoKaTo ce oukcupa.

-

Codos
Zops
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m HatucHete nebnokmpaiymsi 6yToH
1 NpuBeaeTe NOABWKHOTO paMo j
B no3uums 3.

m CBanere npegnasHus kanak oT 3ad-
BIKBAHETO Ha NnpucTaBkaTa 3a psizaHe
(durypa [€-5a).

m XBaHeTe AUCKOObpKava B JOMHMS Kpan,
npv ToBa ABaTa Bbpxa TpsabBa ga covat
Harope.

m [locTaBeTe BHUMATENHO XenaHns ONCK 3a
psisaHe UM HaCTbPreaHe Ha BbPXOBETe
Ha aunckogbpxkada (Purypa [€-6a).

Mpwn AByCTpaHHM AnckoBE BHUMAaBanTe
KenaHara cTtpaHa aa e obbpHaTa Harope.

m XBaHeTe AMCKOAbPXKaya 3a ropHUs Kpan
1 ro noctaBeeTe B koprnyca (Purypa
[€-6b).

m [locTaBeTe kanaka (06bpHETE BHUMaHUe
Ha MapKMpoBKaTa) 1 3aBbpTeTE MO NOCcoKa
Ha YaCOBHMKOBATa CTpernka Ao ynop.

m [locTaBeTe npucTaBkaTta 3a psid3aHe Ha
3a[1BWXKBAHETO KaKTO € NMoka3aHo Ha
durypa [€-8 1 3aBbpTETE NO NOCOKA HA
YacoBHMKOBaTa CTpenka Ao ynop.

m [ocTaBeTe BbPTALLMS Ce NPeBKoYBaTen
Ha npenopbyaHaTta CTerneH.

m [locTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOaYKTH,
KouTO e obpaboTeaTe, B OTBOpA 3a
cunBaHe Ha NpodyKTn 1 n3byranTe ¢
Tanara.

BHumaHwue!
MN3bsareavite HaTpynBaHe Ha HapsA3aHu Npo-
OYKTV B U3XOOHWUS OTBOP.

CbBeT: 3a paBHOMEpHY pesynTaTu ot
psidaHeTo 06paboTBaniTe THHKUTE NPOOYKTM
3a psisaHe Ha CHoroBe.

YkazaHue: AKo 06paboTBaHNTe XpaHUTENTHN
NPOZYKTY Ce 3aKMeLLAT B NpucTaBkaTa 3a
psi3aHe, U3KIYeTe KyXHEHCKUS poboT,
U3KIKOYEeTE LLiencena oT KOHTakTa, uadyakaiTe
3a[BKBAHETO Ja crpe, cBarnerte Kanaka

Ha NpucTaBKaTa 3a psisaHe U U3npasHeTe
OTBOpa 3a CUMBaHe Ha NPOOYKTY.

Cnep pa6ora

m VI3knioveTe ypeaa nocpencTBoM BbpTS-
LLUMSA ce NpeBKroYBaTen.

m 3aBbpTeTE NprcTaBKaTa 3a pssaHe
obpaTHO Ha YacoBHUKOBaTa CTpenka U s
cBareTe.
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m 3aBbpTeTe Kanaka B obpaTHa Ha Yacos-
HMKOBaTa CTpernka nocoka v ro ceanere.

m CBanete guckogbpkada ¢ amcka. 3a
LenTa HaTUCHEeTE C NPbCT OTAOMNY CpeLly
3agBwxsawms san (Purypa [H).

m Mouncrete yactute.

Mwukcep

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe nopaam
OCTpU HOXOBe/BBLPTALLO ce
3aaBuxBaHe!

Huvikora He nocsaranTe B NOCTaBeHMs

mMukcep! MoHTupanTe/emoHTUpante

MUKCepa CaMo KOraTo 3a[BUXBAHETO €

cnpsiHo! EkcnnoatupanTte mukcepa camo

HaMbJIHO CrMOOEH 1 C MOCTaBEH Kanak.

/\ OnacHocr ot nonapBaHe!

Mpn 06paboTBaHe Ha ropeLuy NPoayKTK 3a
MUKCMpaHe OT pyHusITa B Kanaka ce otaens
napa. Cunearite makcumym 0,5 nutpa
ropeLla unv neHnMBea TeYHOCT.

BHumaHue!

MukcepbT MOXe ga ce noBpeaun. He obpa-
©oTBanTe 3ampaseHun NpoaykTu (C U3knko-
YeHue Ha kybueTa nen). He BkntoyBarite
MUKCepa, Korato e npaseH.

Pa6oTta ¢ mukcepa

®durypa HI:

m HatucHete gebnokvpaiyusi 6yToH
1 NpuBeaeTe NoaBMKHOTO pamo B j
nosunuus 4.

m CBanete npegnasHug kanak Ha 3aABuX-
BaHETO Ha MuKcepa.

m [NocTaBeTe WeWkbp KaHaTa (MapKku-
poBKaTa Ha ApbXKaTa CbOTBETCTBA HA
MapKMpOBKaTa Ha OCHOBHUS ypen) 1
3aBbpTeTe 0OpaTHO Ha YacoBHMKOBATA
cTpernka [0 ynop.

m Cunete npogykTtute.

MakcumanHo KonmyecTBo, Te4Ho = 1,25
NUTPa; MaKCMMaIrHO KOnMM4ecTBO NEHECTH
unu ropeLn TedHocTn = 0,5 nuTpa;
OonTUMarHo KonmM4yecTBo 3a obpaboTBaHe,
TBbpAo = 50 go 100 rpama;

m [NocTaBeTe kanaka v 3aBbpTETE B
OpbXKaTa Ha LWelkbp KaHaTa obpaTHO
Ha YaCoBHMKOBaTa CTperika Ao yrnop.
KanakbT Tpsibsa ga e dukcmpaH.
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MouncTBaHe n nogapbXKa bg

m [locTaBeTe BbpPTALMSA Ce NpeBKoYBaTen
Ha XenaHata CTeneH.

[o6aBsaHe Ha NnpoAyKTH

®urypa F1-8:

m VI3knioveTe ypeaa nocpeacTBoM BbpTS-
LMS ce NpeBKIoYBaTen.

m CBaneTe Kanaka v cuneTe npoaykTute

nnu

m 13BageTe pyHUsiTa U cUNeTe NocTeneHHo
TBbPANTE NPOAYKTM B OTBOPA 3a MbITHEHe

nnu

B CUMNeTe TEYHU NPOAYKTU Npe3 hyHMsITa.

Cnep pa6ora

m /I3kntoyveTe ypeaa nocpeacTBoM BbPTS-
LUMS ce NpeBKoYBaTer.

m 3aBbpTeTE MMKCEPA B NMOCOKa Ha YacoB-
HMKOBaTa CTperka v ro ceanere.

CbBeT: Han-gobpe e ga nouncreate
MUKCepa HenocpeacTBeHo cres ynotpeba.

MouncrBaHe M noaapbKKA

BHumaHue!

He nanonssaiite abpasnBHN NOYMUCTBALLM
npenapatu. NMoBbPXHOCTUTE MoraT Aa ce
noBpeasT.

MouncTBaHe Ha OCHOBHUSA ypea

/\ OnacHocT ot TokoB yaap!

Hukora He noTansnTe OCHOBHWS ype[ BbB

BOAA W He ro ApbXKTe nog Tevaiya soga. He

n3nonasanTe napoymncTadka.

m VI3knioyeTe Lencena oT KOHTaKTa.

m /136bpLueTe ¢ BnaxHa Kbpna OCHOBHUSA
ypen v npegnasHus Kanak Ha 3agBuKBa-
HeTo. Mpu HeobxoaMMOCT nanonasavTe
Marnko KonnyecTBo npenapar 3a M1ueHe
Ha YnHUN.

m Cnep ToBa noacylwete ypeaa.

MouncTBaHe Ha Kynata un

npucTaBKuTe

Kynarta n npuctaBkute ca yCTON4MBY Ha
MUEHe B CbAOMUSINIHA MalUMHa. He nputumc-
KanTe nnacTMacoBuTE YacTu Npu NocTass-
HeTO B CbAOMMANHaTa MalluHa, 3aLloTo No
BPEME Ha MMEHETO ca Bb3MOXHU TpaviHu
nedopmauun!
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bg CbxpaHeHue

MouncrtBaHe Ha npucTaBKaTa 3a

psA3aHe
Bcuykm yactu Ha npucTaBkaTta 3a psA3aHe
ca yCTOVILIVIBVI Ha MneHe B CbOMUATTHA
MallunHa.

CbBeT: 3a oTCTpaHsiBaHe Ha YepBEHOTO
ouBeTsiBaHe crieq 06paboTBaHe, Hanpu-
Mep, Ha MOPKOBM CUMETe Marsiko oo
BbPXY Kbpra 1 U3TbpKanTe CbOTBETHO
npuctaekaTa 3a psiaHe (He AuUcKoBeTe 3a
pa3gpobsiBaHe). Crieq ToBa M3nnakHeTe
npucTaBkaTa 3a psisaHe.

MouncTBaHe Ha MUKcepa

/\ OnacHocT oT HapaHsBaHe nopaau
ocTpu HoxoBe!

He gokocBanTe HOXa Ha MUKcepa C Hesa-

LLNTEHN pbLeE.

Lenkbp kaHaTa, KanakbT U pyHUATa

ca yCTONYMBM Ha MUEHE B CbAOMMSANHA

MallvHa.

CobBeT: Cneg obpaboTBaHe Ha TEHYHOCTH
4YeCTO e AOCTaTbYyHO NOYNCTBaHE Ha
Mukcepa, 6e3 ga ro gemoHTMpaTe oT
ypena. 3a uenta cunete B MOHTMPaHUS Ha
ypeaa MUKCep Marnko Konm4yecTso Boda C
npenapar 3a MveHe Ha YiHuK. BknioveTe
MUKCepa 3a HAKOMNKO cekyHau (cteneH M).
W3neliTe BOOHWSA pa3TBOP U U3NNakHeTe
MUKCepa € YncTa Boaa.

BaxHo yka3aHue

Mpn HeobxoAMMOCT noyncTeTe YaHTaTa 3a
npuHagnexHocTn. CnassanTe ykasaHusTa
3a nogapmbxKa B YaHTaTta.

CbxpaHeHue

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!

KoraTto He n3nonaeate ypeaa, U3krno4sanTte

Lierncena oT KOHTaKTa.

durypa [&:

m [NpunbepeTe NnpucTaBkMTE N ANCKOBETE
3a pasgpobsiBaHe B YaHTaTa 3a
NpYHaanexXHoCcTy.

m CbxpaHsiBaiiTe YaHTaTa 3a NpuHaanex-
HOCTU B Kynarta.

m 3a CbXpaHeHuWe B opuriHanHara ona-
KoBka BxX. ®durypa M.
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Momouwy npu noBpeau

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!
Mpeam oTcTpaHsiBaHe Ha NoBpea U3KIio-
yeTe Lencena ot KOHTaKTa.

BaxHo ykasaHue otHocHo MUM54../

MUMS55../MUM56../MUMS58..

lpellka npu n3non3eaHeTo Ha ypeaa,

3ajelficTBaHe Ha eNnekTPOoHHWUTE nNpeanasu-

Tenu pecn. gedekT Ha ypeaa ce UHAnKMpar

Yypes3 MuUraHe Ha UHAMKaTopa Ha pexnuma Ha

paboTa.

MopBWXHOTO pamMo TpAGBa Aa e hukcu-

paHo BbLB BCSAKO paboTHO nonoxeHue.

MbpBO onuTanTe fa OTCTpaHWTe NOSBUMMUSA

ce npobriem c nomoLlTa Ha cnegHuTe

yKasaHusi.

MoBpepna

YpeObT He ce BKIoYBa.

OTcTpaHsiBaHe

m [1poBepeTe enekTpo3axpaHBaHETO.

m [MpoBepeTe wencena.

m [1poBepeTe NOABUXKHOTO pamo.
MpaBunHo nonoxeHne? dukcupaHe?

m 3aBUMHTETE MUKCEpa pecr. KynaTa o
ynop.

m [locTaBeTe kanaka Ha Mukcepa u ro
3aBUHTETE 40 Ynop.

m [locTaBeTe nNpeanasHUTE Kanawum Ha
Heun3non3BaHuTe 3afBMKBaHUS.

m brnokvpoBkara cpeLly NoBTOPHO
BKIHOYBaHe e akTuBHa. MNocTaBeTe npes-
kntouBatens Ha 0/off n cnen ToBa oTHOBO
BKITHOYETE XXenaHaTa CTeneH.

MoBpena

YpeobT ce usknioysa no Bpeme Ha paboTa.

AkTnBUpana ce e 3awurara cpeLly npero-

BapBaHe. O6paboTBaHu ca TBbpAe MHOIO

XPaHWUTENHN NPOAYKTU €AHOBPEMEHHO.

OTcTpaHsiBaHe

m /3knoveTe ypeaa.

m Hamanete 06paboTBaHOTO KONMMYECTBO.

m He npeBuwaBarite 4oNyCTUMUTE MakK-
CMMarnHu Kkonu4yecTea (BX. ,[TlpumepHu
npunoxenns®)!
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MoBpena
Mo Bpeme Ha paboTa No HEBHMMaHMWE e
MoaBWXHOTO pamMo ce ABWXK Harope. 3aa-
BVDKBAHETO Ce M3KIOYBa, HO HE 3acTaBa B
MONOXEHNETO 3a CMsIHA Ha NnpucTaBkaTa.
m [NocTaBeTe BbPTSALLMSA Ce NPeBKMYBaTEN
Ha 0/off.
m [NpvBeaeTe NOABWXHOTO pamMo B j
m Bkntoyete ypena (cteneH 1).
m OTHOBO M3KnoYeTe ypeaa.
MpuctaBkaTta cnvpa B NONOXEHMETO 3a
MoBpena
MukcepbT He 3anoyBa ga paboTtu unm
cnupa no Bpeme Ha paboTa, 3aABMKBaHETO
OTcTpaHsiBaHe
m /3knioveTe ypeda u nsknio4dere Lencena
OT KOHTaKTa.
npensTCTBUETO.
m OTHOBO MOHTUMpaWiTe MUKcepa.
m Bkniovete ypena.
Ako noBpefata He Moxe aa bbae oTcTpa-
HeHa Mo NPeAnoXeHUs HayvH, ce 06bp-
HeTe KbM crniyxbara 3a obcnyxBaHe Ha

6un 3apencTBaH aebnokupalmaT OyToH.
OTcTpaHsBaHe
nonoxexwve 1.
CMsiHa Ha npucTaBekarta.
L,LOpbMUn®. MukcepbT e BnokmpaH.
m [leMOHTMpanTe MuMKcepa 1 oTcTpaHeTe
BaxHo yka3aHue
KnueHTuTE.

MpuMepHU NpunoxeHns

BuTta cmeTaHa

— 100 g-600 g

m O6paboTBaliTe cmeTaHaTa c
npucTaBkaTta 3a pa3bvsaHe B
npogbrkeHne Ha 1% 0o 4 MUHYTU Ha
cTeneH 7 (4) — B 3aBUCUMOCT OT KOnunye-
CTBOTO 1 KayecTBaTa Ha cmeTaHaTa.

Bentbumn

— 1-8 BenTbkKa

m O6paboTBanite 6enTbUMTE C
npucTaBkaTta 3a pa3bvBaHe B
npogbrkeHne Ha 4 0o 6 MUHYTK Ha
cTeneH 7 (4).
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MpumepHN npunoxeHns bg

I'IaH,qumnaHeHo TecTo

OcHoBHa peuenTa

— 2 anua

— 2-3 c.n. ropetua Boga

— 100 g 3axap

— 1 nakeT4ye BaHMNOBa 3axap

— 70 g 6pawwHo

— 70 g HMwecTeHo HpaluHo

— eBeHTyarnHo Gaknyneep

m C npucraekara 3a pa3bueaHe pa3duinTe
Ha ngHa NpoaykTuTe (OCBEH BPaLUHOTO M
HMLWeCTeHOTO BpallHo) Ha cTeneH 7 (4) B
NpoabIMKEHME Ha OKOMO 4 — 6 MUHYTU.

m [locTaBeTe BbPTALLMSA Ce NPeBKnoyBaTen
Ha cteneH 1 (1) n pobaBeTe NpecAToTo
OpaLLHO 1 HULIECTEHOTO BpallHO MbXuULa
no nwxuua cneq okono %2 4o 1 MUHyTa.

MakcumanHo KonuyecTBO: 2 X OCHOBHaTa

peLenTa

KekcoBo Tecto

OcHoBHa peuenTa

— 6 anua

— 500 g 3axap

— 1 wwmnka con

— 2 nakeTyeTa BaHUIIOBA 3axap Wnu kopara
Ha %2 NMMMOH

— 500 g macrno unun maprapvH
(cbe cTarHa Temnepartypa)

— 1000 g 6pawHo

— 1 naketye Baknyneep

— 250 ml mnsiko

m Pasbbpkarite ¢ GbpkankaTa snuyara,
3axapTa, ConTa 1 BaHWroBara 3axap
pecn. kopaTa OT IMMOH B NPOAbIKEHNE
Ha okono 10 cekyHau Ha cTteneH 1 (1).

m Bkntoyete cteneH 5 (3) n obpabotete B
npogbimkeHne Ha okono 120 cekyHaw.

m [loGaBeTe macnoto n obpaboteTte B
npoabIKeHne Ha okorno 60 cekyHan Ha
cteneH 3 (2).

m [lo6aBeTe GpalHOTO 1 Gaknyneepa u
obpaboTeTe B NpoAbIKEHNE HA OKONO 2
MUHYTK Ha cTeneH 1 (1).

m Bknioyete Ha cTeneH 3 (2) u B pamkuTe
Ha 2 MnHYTU gobaBeTe NOCTENEHHO
MIISIKOTO.

MakcumanHo konuyecTBO: 1 X OCHOBHaTa

peLenTa

147
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bg MpyMepHW NpUNoXeHns

MAcbYHO TecTo

OcHoBHa peuenTa

— 125 g macrno (cbce cTarHa
Temnepartypa)

— 100-125 g 3axap

— 1 anue

— 1 wwunka con

— Marko HacTbpraHa Kopa OT FIMMOH MIn
BaHWNoBa 3axap

— 250 g 6pawHo

— eBeHTyarnHo Gaknyneep

m PasbbpkainTe BCUYKM NPOAYKTY C Obp-
Karnkata B NpoabIKeHUe Ha 2 MUHYTa
Ha cTeneH 1 (1), cneq ToBa OKOMo
2-3 MUHYTM Ha cTeneH 6 (3).

Mpwn Hag 500 g 6paLuHo:

m Pasmecete npoaykTute C npuctaBkara
3a MeCeHe B NMpoAbikeHne Ha Y2 MUHyTa
Ha cTeneH 1 (1), cneq ToBa OKOMo
3-4 MVMHYTU Ha cTeneH 3 (2).

MakcumarnHo Konm4yecTBo: 2 X OCHOBHaTa

peuenTa

TecTto ¢ mas

OcHoBHa peuenTa

— 500 g 6paLuHo

— 1 anue

— 80 g Ma3HuMHa (CbC cTariHa TemnepaTypa)

— 80 g 3axap

— 200-250 ml xnagko Mnsiko

— 25 g npsicHa mas unu 1 naketye

— cyxa mas

— KopaTa Ha %2 NMMMOH

— 1 wwunka con

m O6paboTeTe BCUYKM NPOAYKTU C MpWUC-
TaBKaTa 3a MeceHe B NpoAbIHKEHNE Ha
OKOIo 2 MUHYTa Ha cTeneH 1, cned Toea
oKkorno 3-6 MUHYTK Ha cTeneH 3 (2).

MakcumanHo KonnmyecTBo: 2 X OCHOBHaTa

peuenTa

148
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TecTo 3a nacrta

OcHoBHa peuenTa

— 300 g 6pawHo

— 3 anua

— crnopepn HeobxoaumocTtTa 1-2 c.1.
(10-20 g) cTtyneHa Boga

m Pa3meceTte BCUYKM NpoayKTu B Mpo-
ObIDKEHNE Ha OKOMo 3 A0 5 MUHYTU Ha
cteneH 3 (2) 4o nony4yaBaHe Ha TecTo.

MakcumanHo konu4vecTtBo: 1,5 X OCHOB-

HaTa peuenTta

TecTo 3a xna6

OcHoBHa peuenTa

— 1000 g 6patLuHo

— 3 nakeTyeTa cyxa mas

—2y4.n. con

— 660 ml Tonna Boga

m OGpaboTeTe BCUYKM NPOZYKTY C MPUCTaB-
KaTa 3a MeceHe B NPOAbIHKEHME Ha
0OKOmo % MUHyTa Ha cTeneH 1, cnen Toea
0oKomno 4 — 5 MUHyTK Ha cTeneH 3 (2).

ManoHe3sa

— 2 anua

— 2 4.0. ropymua

— Yl onvno

— 2 C.J1. TMUMOHOB COK UMW oLEeT

— 1 wmnka con

— 1 Wwwmnka 3axap

MpoaykTnTe TpAbBa Aa ca ¢ egHakBa

Temnepartypa.

m ObpaboTeTe npoagykTute (6€3 ONMOTO)
B NPOOBIDKEHME HA HAKOINKO CEKYHAMN Ha
creneH 3 (2) unn 4 (3) B Mukcepa.

m Bknioyete mukcepa Ha cteneH 7 (4) n
cuneTe onvoto 6aBHO Npe3 dyHUsTa,
KaTo npoabImkuTe pasdbbpKBaHETO,
AoKaTo MarnoHesaTa emynrmpa.

YnotpebeTe ManioHe3aTa B KpaTbK CPOK,

He f CbXpaHsiBanTe AbJIro.
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OTBeXxaaHe bg

OTBexpaHe
M3xBbprneTe onakoBkaTa no ekoso-

ﬁ rocbobpaseH Ha4yuH. To3u ypeg e

mmm 00603Ha4YeH B CbOTBETCTBME C EBPO-
nenckarta gupektmuea 2012/19/EC
3a CTapu enekTpU4ecKn n enekx-
TPOHHM ypeaun (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Tasn
OMpeKTUBa pernameHT1pa sanua-
HUTe B pamkuTe Ha EC npaBuna 3a
npuemMaHe 1 3non3BaHe Ha cTapu
ypeau. Mons nHgpopmupante ce 3a
aKTyarnHuTe Ha4YnHK 3a oTBeXAaHe
npu cneuvanMavpaHns Tbproeedy,.

MapaHuus

3a T03M ypepn ca BanuaHu ycrnosusita

3a rapaHumsi, KOUTo ca u3gageHun ot
HallnTe NpeacTaBUTENCTBa B CbOTBETHATA
cTpaHa. NoapobHocTn we By nage Bawwus
TbproBeL,, OTKbAETO CTe daKynunu ypeaa,
Mo BCSIKO BpeMe npwv 3anuteaHe To Bawa
cTpaHa. [Npu n3nonseaHe Ha rapaHumsaTa
Ha ypena e HeobXo4MMO BbB BCEKM Cryyan
Oa npencraeuTe benexkara 3a NoKynkTa.

3anasBame cu npaBoOTO HA NPOMEHMN.

CneuunanHu npuHaanexHoCcTun

MUZ5ZP1
Lintpyc npeca

3a usuexgaHe Ha nopTokanu, MMMOHN 1 rpeindpyT.

MUz5CC1 3a Hapsi3BaHe Ha NrogoBe U 3ereHYyLmM Ha paBHO-
MpucraBka MepHU Kyb4eTa

3a psi3aHe Ha

KybyeTa

MUZ5FW1 3a pasgpobsiBaHe Ha NPSICHO MEeCO 3a TapTap Uiv pyno
Mecomenadyka oT Karima.

MUZ45LS1 3a mecomenavka MUZ5FW1.

Komnnekr ®duHM OTBOPU — 32 NACTETU 1 CMECU 3a Ma3aHe, eapu
OVCKOBE C OTBOPU — 3a HAJEHULW U CNaHWHa.

oTBOPU

duHM (3 mm),

rpy6u (6 mm)

MUZ45SV1 3a mecomenavka MUZ5FW1.

MpuctaBka 3a  C meTaneH wabnoH 3a 4 pa3nuyHu hopmMm 3a cnagku.
LUINPULOBaHN

cnapku

MUZ45RV1 3a mecomenavka MUZ5FW1.

lMpuctaBka 3a  3a HacTbpreaHe Ha opexu, bagemu, Lokonag u cyxu
cTbpraHe xnebueta.
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bg

Cneumannm npuHaanexHocTn

MUZ45FV1 3a mecomenavka MUZ5FW1.

[Mpeca 3a 3a niopupaHe Ha Meku NNoAoBe, C U3KMOYEHME Ha

nnogose ManuvHu, oMatu 1 Wwunku. CbLueBpeMEeHHO, Hanp.
(hpEHCKOTO rpo3ae ce MOYNCTBA OT APBXKKATE U
CeMKUTE.

MUZ45PS1 3a npuctaeka 3a pssaHe MUZ5DS1.

[Ownck 3a 3a HapsA3BaHe Ha CypoBM KapTodu 3a nomdpu.

nomdpu

MUZ45AG1 3a npuctaeka 3a pssaHe MUZ5DS1.

[Ownck 3a HapsisBa nrnogoBeTe 1 3eneHvyumTe Ha OMHU NEHTUYKN

3eMeHYyLM No  3a a3naTcky 3eNeHYYKOBU SACTUS.

asuaTcku

MUZ45RS1 3a npucTaska 3a pssaHe MUZ5DS1.

[vnck 3a cTbp-
raHe Ha egpo

3a HacTbpreaHe Ha CypoBu kapTodu, Hanpumep 3a
KapTodeHun KtoTeTa Unm KHegnu.

MUZ45KP1
[wnck 3a kapTo-
deHn krodTeta

3a npuctaeka 3a psisaHe MUZ5DS1.

3a HacTbpreaHe Ha CypoBu KapTodu 3a ppOCTH U
kapTodbeHu klodTeTa, 3a Hapa3BaHe Ha MIogoBeE U
3eneHYyun Ha gebenm punuiikn.

MUZ5ER2
Kyna ot 6naro-
poadHa cTomMaHa

B kynata morat ga ce obpaboteat o 750 g 6paliHo
NOC ApYyrn NPOAYKTU.

MUZ5KR1 B kynata morat ga ce obpaboteat o 750 g 6paliHo
lMnactmacoBa  nnoc Apyry NPOAyKTU.

Kyna

MUZ5MX1 3a MuKCMpaHe Ha HanuTKKY, 3a MpUpaHe Ha Nnoaose
MnactmacoBa 1 3eneH4YyLM, 3a NPUroTBSHE HA MaKoHe3a, 3a pasgpo-

LIENKBbP KaHa

6s1BaHe Ha nnogoBe U A4KW, 3a TPOLUEeHe Ha neaeHn
KybuyeTa.

MUZ5MM1
MynTtumunkcep

3a KbMaHe Ha ApebHO Ha NPecHW NoanpaBku, 3eneH-
Yy, A6BIKM U MECO, 3a CTbpraHe Ha MOPKOBM, psAna u
cupeHe, 3a HAaCTbpreaHe Ha AKW U OXMafeH LoKonag.

AKo gageHa NpuHaaneXXHoCT He e BKIoYeHa B OKOMMJIEKTOBKAaTa Ha JocTaBKkaTa, MOXeTe
[a 4 3akynmute 4Ypes3 TbproBckata Mpexa nnm cny>K6aTa 3a O6CJ'Iy)KBaHe Ha KIMMeHTuTe.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Saadal) g sl <l jlaY)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr: “Ferit Xhajklo” Ish Markata

Tirana

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k
Kulla B Nr.223/1

Kodi Postar 1023

Tirana

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢~ i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
ltdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)
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FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAEpwvo: 181 82
(AaTIKA Xpéwon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, 8w

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, &b

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Lycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt
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MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckasa 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A0 gl Ay jal) ASLaall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, $rini

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizac¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2

BSH Home Appliances Private Limited
Bt RiBEIMNFE805 R 118

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
RIS ERRY BN IR T,
EAIEHRREFR,
Bolas = IRER
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Storungen
D 091170440040

A 0810550511

CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001027211 951210
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Free Manuals Download Website
http://myh66.com
http://usermanuals.us

http://www.somanuals.com

http://www.4manuals.cc

http://www.manual-lib.com

http://www.404manual.com

http://www.luxmanual.com

http://aubethermostatmanual.com

Golf course search by state

http://golfingnear.com

Email search by domain

http://emailbydomain.com

Auto manuals search

http://auto.somanuals.com

TV manuals search

http://tv.somanuals.com
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http://emailbydomain.com/
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