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INTRODUKTION

For at du kan fa mest mulig glaede af din nye espressomaskine,
beder vi dig gennemlaese denne brugsanvisning, for du tager
espressomaskinen i brug. Vi anbefaler dig desuden at gemme

DK

Hold ledningen pé afstand af varmekilder og
espressomaskinens varme dele.

Kontrollér, at det ikke er muligt at traekke i eller snuble
over espressomaskinens ledning eller en eventuel

brugsanvisningen, hvis du senere skulle f& brug for at genopfriske

din viden om espressomaskinens funktioner.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
Almindelig brug af espressomaskinen

Forkert brug af espressomaskinen kan medfare personskade
og beskadige espressomaskinen.

Anvend kun espressomaskinen til det, den er beregnet til.
Producenten er ikke ansvarlig for skader, der opstar som
folge af forkert brug eller handtering (se ogsa afsnittet
Garantibestemmelser).

Brug kun tilbeher, som fglger med espressomaskinen eller er
anbefalet af producenten.

Espressomaskinen ma kun sluttes til 230 V, 50 Hz.
Espressomaskinen eller ledningen til lysnettet ma ikke
nedsezenkes i vand eller lignende.

Ror ikke ved espressomaskinen med vade haender.

Nar espressomaskinen er i brug, ber den holdes under
konstant opsyn. Bern ber altid holdes under opsyn, nar
espressomaskinen anvendes.

Kom aldrig varmt eller kogende vand i vandbeholderen. Brug
kun koldt vand. Espressomaskinen skal vaere slukket, ndr der
fyldes vand pa.

Vandstanden i vandbeholderen skal vaere mellem

meerkerne MAX og MIN pa vandstandsmaleren pa siden af
vandbeholderen.

Brug ikke bryggefunktionen og meelkeskummefunktionen i
mere end 1 minut ad gangen, og brug dem ikke samtidig.
Espressomaskinens metaldele bliver meget varme ved brug.
Ror kun ved plastdelene og handtagene.

Espressomaskinen ma kun taendes, nér der er pafyldt vand
eller kalkoplgser/kalkfjerner.

Friskbrygget kaffe og damp til maelkeskumning er meget
varm. Veer forsigtig, s& du og andre undgar skoldninger.
Espressomaskinen er ikke egnet til erhvervsbrug eller
udenders brug.

Placering af espressomaskinen

Anbring altid espressomaskinen i sikker afstand fra
varmekilder sdsom ovne, kogeplader eller lignende.

Anbring espressomaskinen bagest pa kekkenbordet.
Espressomaskinen ma ikke tildeekkes.

Espressomaskinen ma ikke anbringes i
omgivelsestemperaturer pé eller under frysepunktet (0° C).
Hvis vandet i vandbeholderen fryser til is, kan det beskadige
espressomaskinen.

Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten, og hold den
veek fra varme genstande og dben ild.

Ledning, stik og stikkontakt

Kontrollér jeevnligt, om ledningen eller stikket er beskadiget,
og brug ikke espressomaskinen, hvis dette er tilfaeldet, eller
hvis den har veeret tabt eller er blevet beskadiget pa anden
made.

Hvis espressomaskinen, ledningen eller stikket er beskadiget,
skal espressomaskinen efterses og om ngdvendigt repareres
af en autoriseret reparater, da der ellers er risiko for at fa
elektrisk sted. Forseg aldrig at reparere espressomaskinen
selv.

Tag stikket ud af stikkontakten ved montering

eller afmontering af filteret, for rengering, og hvis
espressomaskinen ikke skal bruges i laengere tid.

Undlad at treekke i ledningen, nar du tager stikket ud af
stikkontakten, men tag fat om selve stikket.

Ledningen ma ikke bgjes eller vikles omkring
espressomaskinen.

forleengerledning.
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Betjeningspanel
Dampregulator

Vandbeholder 6. 7 8.
Dampdyse
Drypbakke
Filterholder 12.
Udlgsergreb 0
Handtag
Filter, 1 kop 10-1p .\9-
10. Plastindsats ’
11. Teetningsring
12. Filter, 2 kopper
13. Nedstopper
14. Teend/sluk-knap
a. Skumningsposition
b.  Slukket position
c. Opvarmningsposition
d.  Brygningsposition
15. Brygningsstuds (pa undersiden af espressomaskinens
overdel)
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FOR FORSTE ANVENDELSE

Hver enkelt espressomaskine er kontrolleret pa fabrikken, men
for en sikkerheds skyld ber du efter udpakning sikre dig, at
espressomaskinen ikke er blevet beskadiget under transporten.
Anbring espressomaskinen pa et plant og stabilt underlag, f.eks.
et kekkenbord.

Gennemskylning

Espressomaskinen skal skylles igennem, inden du tager den i

brug.

¢ Fyld vand i vandbeholderen (3) op til maerket MAX.

o Vandbeholderen kan fyldes, mens den er monteret pa
espressomaskinen, eller afmonteres, fyldes direkte under
vandhanen og monteres igen. Husk at szette laget pa, nar
vandbeholderen er fyldt. Nar du monterer vandbeholderen
igen, skal du sikre dig, at ventilen i bunden af vandbeholderen
passer ned i studsen pa selve espressomaskinen.

e Kontrollér, at dampregulatoren (2) er helt lukket ved at dreje
den med uret, da der ellers strammer vand ud af dampdysen
(4) ved gennemskylningen.

¢ Anbring en beholder (f.eks. en stor kop) under
brygningsstudsen (15), s& den kan opfange vandet fra
brygningsstudsen.

¢ Drej teend/sluk-knappen (14) pa betjeningspanelet
(1) til brygningsposition (d). Den rgde diode over
opvarmningsposition (c) teendes.



e Pumpen begynder at arbejde (der lyder en brummen), og kort
efter lgber der vand ud i beholderen.

e Espressomaskinen er klar til brug, nar cirka halvdelen af
vandet i vandbeholderen er Igbet igennem. Drej taend/sluk-
knappen til slukket position (b).

BRUG

Espressomaskinen kan bruges til fremstilling af f.eks. espresso
og cappuccino. Nar vandet er opvarmet, kan du fremstille flere
kopper espresso efter hinanden, og det er muligt at skumme
meelk til cappuccino m.v. ved hjaelp af dampdysen.

Opvarmning af espressomaskinen

¢ Sorg fosition taendes, er espressomaskinen klar til brygning.
Dette tager ca. 2 minutter, men espressomaskinen fungerer
bedst, hvis du venter mindst 10 minutter.

Fremstilling af espresso

e Monter taetningsringen (11) i bunden af filterholderen (6), og
kontrollér, at den sidder korrekt.

¢ Monter det gnskede filter:

o Huvis du skal brygge én kop espresso, skal du ferst laegge
plastindsatsen (10) i filterholderen med den hule side opad.
Laeg herefter filteret til 1 kop (9) oven pa plastindsatsen.
Tapperne pa ydersiden af filteret skal passe ind i hullerne pa
indersiden af filterholderens kant. Hvis plastindsatsen vender
forkert, flugter overkanten af filteret ikke med filterholderen.

o Hvis du skal brygge to kopper espresso, skal du lzegge
filteret til 2 kopper (12) i filterholderen (uden at montere
plastindsatsen forst). Tapperne pa ydersiden af filteret skal
passe ind i hullerne pé& indersiden af filterholderens kant.

¢ Fyld kaffe (almindelig filterkaffe, espressokaffe eller en sakaldt
kapsel eller "pod” med faerdigdoseret kaffe) i filteret. Brug
evt. nedstopperen (13) til at presse kaffen sammen i filteret
(kaffekapsler skal ikke presses).

o Hvis kaffen presses hardt, Igber den langsomt igennem, er
staerkere end normalt og har et merkt skum. Hvis kaffen
ikke presses sammen, laber den hurtigt igennem, er ikke sa
staerk og har et lysere skum. Prav dig frem, til du finder den
kaffetype og presningsgrad, der giver det bedste resultat.

¢ Monter filterholderen pa brygningsstudsen:

o Tag fat om handtaget (8), og hold filterholderen op mod
brygningsstudsen med handtaget pegende mod venstre.

o Drej handtaget ind mod midten af espressomaskinen, til det
peger lige frem, og filterholderen sidder fast.

e Kontrollér, at espressomaskinen er klar til brygning, og stil en
eller to kopper under filterholderen.

e Drej teend/sluk-knappen til brygningsposition. Efter et kort
gjeblik laber der espresso ud af dyserne pa filterholderens
underside.

¢ Nar den gnskede maengde espresso er lgbet igennem, eller
OK-indikatoren slukkes, skal du dreje taend/sluk-knappen
til opvarmningsposition (hvis du vil fremstille flere kopper
espresso med det samme) eller slukket position.

e Ved afmontering af filterholderen er det vigtigt at udligne
trykket efter endt brygning for at undga, at kaffegrumset
sprajter op fra filteret. Dette geres ved at trykke udlgsergrebet
(7) pa siden af handtaget ind, inden handtaget drejes af.

e Tom filteret, skyl det, og fyld det evt. igen, hvis du vil
fremstille flere kopper espresso med det samme.

o Bemezerk! Kaffen i filteret er meget varm!

Skumning af maelk

e Kontrollér, at dampdysen er monteret korrekt.

e Drej teend/sluk-knappen til skumningsposition (a), og vent, til
OK-indikatoren teendes.

e Haeld den gnskede maengde meelk i en beholder.

o Bemeerk! Meelken bgr veere koleskabskold.

o Mzalken udvider sig en del under skumningen. Fyld derfor
ikke beholderen mere end halvt op.

e Dampdysen kan roteres omkring et kugleleje, sa den kan
pege i forskellige retninger. Indstil dampdysen til en praktisk
position, og hold beholderen med meelken, sa enden af dysen
er nede i maelken.

¢ Drej dampregulatoren mod uret for at pumpe damp ned
i meelken. Meelken piskes, og der dannes et lag skum pa
maelkens overflade.

e Nar der er dannet tilstraekkeligt meget skum, og meelken er
varm, skal du lukke dampregulatoren ved at dreje den med
uret. Drej teend/sluk-knappen til opvarmningsposition (hvis du
vil fremstille flere kopper espresso) eller slukket position.

Kogning af vand

e Opvarm vand som beskrevet i afsnittet Opvarmning
af espressomaskinen, og anbring en beholder under
brygningsstudsen.

¢ Drej teend/sluk-knappen til brygningsposition. Der Igber vand
ud af brygningsstudsen.

¢ Nar den gnskede maengde vand er Igbet igennem, eller
OK-indikatoren slukkes, skal du dreje taend/sluk-knappen
til opvarmningsposition (hvis du vil opvarme mere vand eller
fremstille espresso) eller slukket position.

Drypbakke med overlgbsindikator

Hvis du kommer til at spilde vand, espresso eller maelkeskum
under brygningsstudsen, opsamles det i drypbakken (5). Nar
denne er fyldt, stiger en rad overlgbsindikator op af et af hullerne
i risten pa drypbakken. Tem risten, ndr dette sker.

Loft forsigtigt bakken op, fiern risten, og heeld indholdet ud. Pas
pa ikke at blive skoldet, hvis indholdet af drypbakken er varmt!
Drypbakken bgr temmes efter hver brug for at forhindre
lugtgener.

Tips

e Varm kopperne op med kogende vand, inden du heelder
espresso i dem. Sa holder de bedre p& varmen. Brug sm3,
men kraftige kopper til espresso.

¢ Den bedste espresso opnas ved at bruge espressokaffe, der
fas i de fleste supermarkeder.

e Espresso bor drikkes straks efter tilberedningen.
En cappuccino fremstilles ved at hzelde en eller to kopper
espresso i en stor kop og haelde skummet, varm maelk oveni.
Tilseet evt. sukker efter smag, og drys lidt revet chokolade
eller kakaopulver ovenpa.

RENGQRING

Daglig rengering

* For rengoring skal stikket tages ud af stikkontakten, og
espressomaskinen skal kale af.

e Afmonter drypbakken, vask drypbakken og risten, og lad dem
tarre helt, inden du monterer dem igen.

e Selve espressomaskinen rengares bedst med en let fugtig
klud med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel.

* Brug ikke nogen form for steerke eller slibende
rengeringsmidler p& espressomaskinen eller tilbehgret.

Brug aldrig en skuresvamp eller lignende til rengering af
espressomaskinen, da overfladen kan tage skade.

e Afmonter den yderste del af
dampdysen ved at dreje den mod
venstre og traekke den af. Treek
stalkappen af den afmonterede del
af dampdysen, og renger begge dele
i seebevand. After den faste del af
dampdysen med en fugtig klud, og
lad samtlige dele tarre helt, inden du
samler og monterer dem igen.

o Bemaerk! Kontrollér, at dampdysen
er samlet korrekt, og at de rode
teetningsringe pa den faste del
af dampdysen sidder korrekt
inden samlingen (ud for pilene pa
illustrationen).




e Tgm vandbeholderen, hvis espressomaskinen ikke skal
bruges i laengere tid.

Rengering af brygningsstudsen (to gange arligt)

¢ Afmonter brygningsstudsen ved at losne skruen i midten af
den.

e After omradet under og omkring brygningsstudsen med en
fugtig klud tilsat lidt rengeringsmiddel.

¢ Renggr brygningsstudsen ved at skylle den under vandhanen
og fierne eventuelle aflejringer med en bearste.

e Lad brygningsstudsen torre helt, og monter den igen.

Afkalkning

Da der er kalk i almindeligt postevand, vil der med tiden aflejres

kalk i selve espressomaskinen. Denne kalk kan lgsnes ved

hjeelp af eddikesyre (IKKE almindelig husholdningseddike) eller

kalkfijerner, der bl.a. f&s i supermarkeder.

e Bland 1 dl eddikesyre med 3 dI koldt vand, eller folg
anvisningerne pa emballagen til kalkfjerneren.

¢ Heeld oplgsningen i vandbeholderen, drej taend/sluk-knappen
til opvarmningsposition, og vent, til OK-indikatoren teendes.

e Kontrollér, at filterholderen ikke er monteret, anbring en
beholder under brygningsstudsen, og drej teend/sluk-knappen
til brygningsposition.

¢ Lad halvdelen af oplasningen lgbe igennem
espressomaskinen, og drej derefter teend/sluk-knappen til
slukket position.

e |ad espressomaskinen veere slukket i ca. 15 minutter, taend
espressomaskinen igen, og lad resten af oplgsningen Ilgbe
igennem.

¢ Afmonter og renger vandbeholderen. Monter den igen,
fyld den med rent vand, drej teend/sluk-knappen til
brygningsposition, og lad vandet lgbe igennem.

e Espressomaskinen er nu klar til brug igen. Skyl evt. maskinen
igennem igen, hvis kaffen har en syrlig smag efter afkalkning.

MILJGTIPS

Nar elektriske produkter ikke lzengere fungerer, bar de bortskaffes
pa en made, sa de belaster miljget mindst muligt, og i henhold til
de regler, der geelder i din kommune. | de fleste tilfaelde kan du
komme af med produktet pa din lokale genbrugsstation.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien geelder ikke:

* hvis ovennaevnte ikke iagttages

* hvis der har veeret foretaget uautoriserede indgreb i apparatet

e hvis apparatet har vaeret misligholdt, udsat for en voldsom
behandling eller lidt anden form for overlast

Da vi hele tiden udvikler vores produkter pa funktions- og
designsiden, forbeholder vi os ret til at foretage sendringer i
produktet uden forudgaende varsel.

IMPORTQR

Adexi Group

Vi tager forbehold for trykfejl




SE

INTRODUKTION

For att du ska f& ut s& mycket som mgjligt av din
espressomaskin, ber vi dig 1&sa igenom denna bruksanvisning
innan du anvander den for forsta gangen. Vi rekommenderar
aven att du sparar bruksanvisningen for framtida bruk.

SAKERHETSATGARDER

Normal anvandning av espressomaskinen
* Felaktig anvandning av espressomaskinen kan leda till
personskador och skada apparaten.

¢ Anvand endast espressomaskinen for dess avsedda &ndamal.

Tillverkaren har inget ansvar fér skador som uppstéar pa grund
av felaktig anvandning eller hantering (I&s mer i avsnittet
"Garantivillkor”).

¢ Anvand endast medfoljande tillbehor eller sddana som
rekommenderas av tillverkaren.

e Espressomaskinen far endast anslutas till 230 V, 50 Hz.

¢ Varken espressomaskinen eller sladden far doppas i vatten
eller annan vétska.

* Hantera inte espressomaskinen med bléta hander.

e L3t aldrig espressomaskinen st obevakad nér den ar igang
och hall barn under uppsikt.

e Hall aldrig hett eller kokande vatten i behallaren. Anvand
endast kallt vatten. Se till att apparaten &r avstangd nér den
fylls med vatten.

e Vattennivan i behallaren maste vara mellan MAX- och
MIN-markeringarna pa nivavisaren som finns pa sidan av
behallaren.

¢ Anvand aldrig bryggningsfunktionen eller
skumningsfunktionen mer an en minut i taget och aldrig pa
samma gang.

¢ Metalldelarna blir mycket heta under anvéndning. Vidrér
endast plastdelarna och plasthandtagen.

e Espressomaskinen ska aldrig sattas p4 om det inte &r vatten
eller avkalkningsmedel i den.

. Anga fran nybryggt kaffe och cappuccino dr mycket het. Var
forsiktig sa att du inte skallar dig sjalv eller andra.

e Espressomaskinen lampar sig inte for kommersiellt bruk eller
bruk utomhus.

Placering av espressomaskinen

¢ Placera alltid espressomaskinen pa sékert avstand fran
varmekallor, t.ex. ugnar, kokplattor eller liknande.

¢ Placera alltid espressomaskinen langt in pa kdksbanken.

e Tack inte 6ver espressomaskinen.

¢ Espressomaskinen far inte st& pa en plats dar temperaturen
kan sjunka under fryspunkten (0° C). Om vattnet i behéllaren
fryser kan maskinen skadas.

e LAt aldrig sladden hinga 6ver kanten pa ett bord eller en
kdksbank och se till att den inte kommer i kontakt med varma
foremal eller 6ppen eld.

Sladd, stickpropp och eluttag

¢ Kontrollera regelbundet att varken sladden eller stickproppen
ar skadad, och anvand inte espressomaskinen om de ar
skadade. Anvand inte heller espressomaskinen om den
tappats eller skadats pa nagot annat satt.

e Om espressomaskinen, sladden eller stickproppen &r
skadade, maste de inspekteras och eventuellt repareras av
en auktoriserad reparator. | annat fall finns risk for elektriska
stotar. FOrsok aldrig reparera den sjalv.

e Dra ut stickproppen ur vagguttaget innan du satter fast eller
tar bort filtret, fore rengdring eller om espressomaskinen inte
ska anvandas under en tid.

e Undvik att dra i sladden nér du drar stickkontakten ur
vagguttaget. Hall i stickproppen i stéllet.

¢ Sladden far inte snurras eller viras runt apparaten.

e Hall sladden pa avstand fran varmekallor och
espressomaskinens varma delar.

o Se till att det inte gar att dra ur eller snubbla 6ver
espressomaskinens sladd eller ndgon férlangningssladd.

BESKRIVNING

Kontrollpanel

Angreglage

Vattenbehallare

Angror 6
Droppbricka
Filterhallare
Lossningsspak
Handtag

. Filter, 1 kopp
10. Plastinlagg 10.
11. Tatningsring 1
12. Filter, 2 koppar 13.
13. Tryckplatta

14. Reglage for On/Off (P&/Av)

a. Skumningslage

CoNooa AN~

b. Franlage
c. Upphettningslage
d. Brygglage

15. Brygghuvud (undertill pa espressomaskinens 6vre del)

INNAN FORSTA ANVANDNINGEN

Varje enskild espressomaskin kontrolleras pé fabriken, men for
sékerhets skull bér du, efter uppackning, kontrollera noga att den
inte skadats under transporten.

Placera espressomaskinen pa en plan stabil yta, som t.ex. en
koksbank.

Spola igenom

Espressomaskinen ska spolas igenom innan den anvénds férsta

géngen.

e Hall vatten i behallaren (3) upp till MAX-markeringen.

o Behallaren kan fyllas nar den sitter pa espressomaskinen
eller tas bort och fyllas direkt under kranen och sedan séttas
tillbaka. Glom inte att satta tillbaka locket pa behallaren
nar den fyllts. Nar behallaren satts tilloaka maste ventilen
i botten pa behallaren passa in i anslutningen pé sjalva
espressomaskinen.

e Kontrollera att angreglaget (2) &r helt stangt genom att vrida
det medsols, annars kan vatten komma ut ur angréret (4) nar
maskinen spolas igenom.

e Still en behallare (t.ex. en stor kopp) under brygghuvudet (15)
fér att ta upp vattnet som kommer ut.

e Vrid pd/av-ratten (14) pa kontrollpanelen (1) till brygglage (d).
Den réda lampan ovanfér upphettningslage (c) téands.

e Pumpen bdrjar arbeta (ett brummande ljud hdrs) och kort
darefter rinner vattnet ut i behallaren.

e Espressomaskinen ar klar fér anvdndning nér ungefar hélften
av vattnet i behallaren har spolats igenom. Vrid pa/av-ratten
till franlage (b).




ANVANDNING

Espressomaskinen kan anvandas till att géra espresso eller
cappuccino. Nér vattnet har blivit upphettat kan man géra flera
koppar cappuccino efter varandra och man kan skumma mjolk till

t.ex. cappuccino med angroret.

Upphettning av espressomaskinen

¢ Kontrollera att det finns tillrackligt med vatten i behallaren
och tillsatt mer vatten om det behdvs (se avsnittet "Spola
igenom” ovan).

o Se till att Angreglaget &r vridet medsols sa langt som majligt.

e Vrid pd/av-ratten till upphettningslage. Espressomaskinen
hettar upp vattnet och ett bubblande ljud hérs nar maskinen
arbetar.

e Nar OK-lampan ténds i upphettningslage ar
espressomaskinen klar fér bryggning. Det tar ca 2 minuter,
men espressomaskinen fungerar bast om du vantar minst 10
minuter.

Gora espresso

e Sétt tatningsringen (11) i botten pa filterhallaren (6) och se till
att den ligger ratt pd plats.

e Sitt pa onskat filter:

o Om du vill gora en kopp espresso lagger du forst i
plastinlagget (10) i filterhallaren med den konkava sidan
uppat. Satt sedan i enkoppsfiltret (9) pa plastinlagget.
Piggarna pa utsidan av filtret maste passas in i halen pa
insidan av filterhallarens kant. Om plastinlagget sitter med fel
sida upp kommer 6verkanten pa filtret inte att ligga jams med
filterhallaren.

o Om du vill brygga tva koppar espresso satter du in
tvakoppsfiltret (12) i filterhallaren (utan att 1&gga i
plastinlagget). Piggarna pé utsidan av filtret maste passas in i
héalen pé insidan av filterhallarens kant.

e |L&gg i kaffe (vanligt bryggkaffe, espressokaffe eller en
fordoserad kapsel) i filtret. Anvand tryckplattan (13) om det
behdvs for att trycka till kaffet i filtret (kapslar ska ej tryckas
till).

o Om kaffet pressas hart rinner det igenom sakta och blir
starkare an normalt och ger ett mérkt skum. Om kaffet inte
trycks ned rinner det igenom fortare och blir svagare samt ger
ett ljusare skum. Prova dig fram for att hitta vilken kaffesort
du vill ha och hur mycket du ska pressa det for att fa 6nskat
resultat.

e Sétt i filterhallaren i brygghuvudet:

o Tatagihandtaget (8) och tryck filterhdllaren uppat mot
brygghuvudet sé att handtaget pekar at vanster.

o Vrid handtaget mot maskinens mitt tills det pekar rakt ut och
filterhallaren sitter ratt pa plats.

e Kontrollera att espressomaskinen ar klar fér bryggning och
stéll en eller tva koppar under filterhallaren.

e Vrid pd/av-ratten till brygglége. Efter en kort stund rinner
espressokaffet ut genom halen pa filterhallarens undersida.

¢ Nar det runnit igenom s& mycket espresso som du vill
ha eller nar OK-lampan ténds vrider du pa&/av-ratten till
upphettningslége (om du ska gora fler espressokoppar pa en
gang) eller till franlage.

e Nar filterhallaren tas bort ar det viktigt att trycket jamnas ut
efter bryggningen sé att kaffepulvret inte spratter upp fran
filtret. Gor det genom att trycka in lossningsspaken (7) pa
sidan av handtaget och sedan vrida handtaget.

e T6m och skdlj filtret och 14gg sedan i mer kaffe om du ska
gora fler koppar espresso pa en gang.

o Varning! Kaffet i filtret & mycket hett!

Skumma mjélk

e Kontrollera att angroret sitter fast ordentligt.

e Vrid pd/av-ratten till skumningslage (a) och vanta tills OK-
lampan tands.

e Hall mj6lk i en behéllare.

o Varning! Mjélken ska vara kylskapskall.

o Mijolken utvidgar sig och tar stérre plats under skumningen sa
fyll inte behallaren mer an till halften.

Angrt‘)ret kan roteras runt ett kullager sa att det kan riktas
at olika hall. Stall in angroret i ett praktiskt Iage och hall
behallaren s att rérets 6ppning ar i mjélken.

Vrid &ngreglaget motsols for att pumpa ner &nga i mjolken.
Det gor att mjolken vispas runt och ett skumlager bildas pa
ytan.

Nar det finns tillrackligt med dnga och mjélken hettats upp
sténger du av angreglaget genom att vrida det medsols.
Stéll péd/av-knappen i upphettningslage (om du vill gora fler
espressokoppar) eller i franlage.

Koka vatten

Varm upp vatten enligt anvisningarna i avsnittet "Upphettning
av espressomaskinen” och stall en behallare under
brygghuvudet.

Vrid p&/av-ratten till brygglage. Vatten rinner da ut genom
brygghuvudet.

Nar det runnit igenom s& mycket vatten som du vill ha

eller nar OK-lampan tands vrider du pé/av-ratten till
upphettningsldge (om du ska védrma mer vatten eller géra
espresso) eller till franlage.

Droppbricka med 6verflédsindikator

Om du spiller vatten, espresso eller mjélkskum under
brygghuvudet samlas det i droppbrickan (5). N&r den ar full
kommer en réd 6verflédsindikator upp ur ett av hdlen i gallret pa
droppbrickan. Tém da gallret.

Lyft forsiktigt upp brickan, ta bort gallret och héll ut innehallet.
Var forsiktig s& att innehallet inte &r hett och du skallar dig!
Droppbrickan ska tommas varje gdng man anvént maskinen sa
att den inte stér och luktar.

Tips

Varm upp kopparna med kokande vatten innan du héller i
espresso i dem. P4 s3 vis héller de varmen battre. Anvand
smé& men kraftiga koppar till espresso.

Anvand sarskilt espressokaffe for bésta resultat. Det finns i de
flesta livsmedelsbutiker.

Espresso ska drickas direkt efter bryggningen.

Gor en cappuccino genom att halla en eller tva koppar
espresso i en stor kopp och sedan hélla upphettad skummad
mjolk ovanpda. Lagg i socker efter smak och stro Gver lite riven
choklad eller kakaopulver, enligt smak.

RENGORING
Daglig rengoring

Fore rengdring drar du ut stickproppen ur vagguttaget och
later espressomaskinen svalna helt.

Ta bort droppbrickan och diska den och gallret. Lat dem torka
helt innan de sétts tillbaka.

Det basta sattet att rengdra sjélva espressomaskinen &r att
torka den med en trasa som fuktats med varmt vatten och lite
diskmedel.

Anvéand inga starka eller slipande rengéringsmedel for
rengdring av espressomaskinen och tillbehéren. Anvand
aldrig en tvattsvamp med slipverkan eller liknande for att
rengdra espressomaskinen, eftersom ytan kan skadas.

Ta bort den yttre delen av &ngréret genom att vrida det at
vanster och sedan dra bort det. Tag bort stalhylsan fran det
avtagna angréret och diska bada med
vatten och diskmedel. Torka av resten
av angroret med en fuktig trasa och
Iat alla delar torka helt innan du satter
ihop dem och sétter tillbaka dem.
Varning! Se till att angroret har

satts ihop ratt och att de réda
tatningsringarna péa den fasta delen
av angroret sitter ratt pa plats innan
du monterar fast det (enligt pilarna pa
bilden).




e Tom vattenbehallaren om espressomaskinen inte ska
anvandas pa lange.

Rengoéra brygghuvudet (tva ggr per ar)

¢ Tabort brygghuvudet genom att lossa skruvarna i mitten pa
det.

e Torka av ytan under och runt brygghuvudet med en fuktig
trasa och lite rengéringsmedel.

e Tvétta brygghuvudet genom att skélja det under kranen och
ta bort rester och avlagringar med en borste.

e Lat brygghuvudet torka helt och satt sedan tillbaka det.

Avkalkning

Kalket i vanligt kranvatten gor att avlagringar med tiden

kan bildas inuti espressomaskinen. Dessa kalkavlagringar

kan avlagsnas med &ttiksyra (INTE vanlig vin&ger) eller

avkalkningsmedel som gar att kdpa i bl.a. livsmedelsbutiker.

e Blanda 100 ml &ttiksyra med 300 ml kallt vatten, eller fol;j
instruktionerna pa férpackningen till avkalkningsmediet.

e Hall I6sningen i behallaren, stéll pd/av-ratten i
upphettningslage och vénta tills OK-lampan tands.

e Se till att filterhallaren inte ar isatt, stall en behallare under
brygghuvudet och vrid pa/av-ratten till brygglage.

e L&t halften av I6sningen rinna genom espressomaskinen och
vrid sedan pé&/av-ratten till frAnlage.

e L3t espressomaskinen vara avstangd i ca 15 minuter, satt
sedan pa den igen och It resten av |6sningen rinna igenom.

¢ Ta bort och diska behallaren. Sétt tillbaka den och fyll den
med rent vatten, stall p&/av-ratten i brygglage och lat vattnet
rinna genom systemet.

e Espressomaskinen kan nu anvéndas igen. Spola igenom den
igen om kaffet smakar surt efter avkalkningen.

TIPS FOR MILJON

Nar elektriska produkter inte langre fungerar, ska de kasseras
pa ett satt sa att de orsakar minsta mojliga belastning pa miljon
enligt de lokala miljbestammelserna. Oftast kan du ldamna in
sadana produkter till din lokala &tervinningsstation.

GARANTIVILLKOR

Garantin géller inte om:

e ovanstaende instruktioner inte foljs,

e apparaten har modifierats,

e apparaten har blivit felhanterad, utsatts for vardslos
behandling eller fatt ndgon annan form av skada,

Pa grund av konstant utveckling av vara produkter, bade pa
funktions- och designsidan, forbehaller vi oss ratten till andringar
av vara produkter utan féregdende meddelande.

IMPORTOR

Adexi Group

Adexi A/S ansvarar inte for eventuella tryckfel.




NO

INTRODUKSJON

For & f& mest mulig glede av espressomaskinen ber vi deg lese
ngye gjennom bruksanvisningen fer bruk. Vi anbefaler ogsa at
du tar vare p& bruksanvisningen, slik at du kan sl& opp i den ved
senere anledninger.

SIKKERHET

Vanlig bruk av espressomaskinen

e Feil bruk av espressomaskinen kan fore til personskader og
skader pa apparatet.

¢ lkke bruk espressomaskinen til andre formal enn den
er beregnet til. Produsenten er ikke ansvarlig for skader
som skyldes feilaktig bruk eller handtering (se ogsa
garantibestemmelsene).

e Bruk kun vedlagt tilbeher eller tilbehar som anbefales av
produsenten.

e Espressomaskinen skal kun kobles til 230 V, 50 Hz.

¢ Ikke legg espressomaskinen eller ledningen i vann eller annen
veeske.

¢ Ikke ta pa espressomaskinen med vate hender.

¢ |kke forlat espressomaskinen mens den er p4, og hold gye
med barn.

¢ Ikke hell varmt eller kokende vann i beholderen. Bruk kun
kaldt vann. Kontroller at apparatet er slatt av fer du fyller pa
vann.

¢ Vannivaet i beholderen mé veere mellom MAX og MIN pa
indikatoren for vanniva pa siden av beholderen.

¢ Bruk aldri bryggefunksjonen eller skummefunksjonen i mer
enn ett minutt om gangen, og aldri samtidig.

¢ Metalldelene blir sveert varme under bruk. Ta kun pa
plastdelene og héndtakene.

e Espressomaskinen ma ikke sl&s p& med mindre den
inneholder vann eller avkalkingsmiddel.

¢ Nylaget kaffe og cappuccinodamp er svaert varm. Vaer
forsiktig slik at ingen skalder seg.

e Espressomaskinen er ikke egnet for kommersiell eller
utenders bruk.

Plassere espressomaskinen

e Espressomaskinen skal alltid plasseres péa sikker avstand fra
varmekilder som ovner, kokeplater osv.

e Espressomaskinen skal alltid plasseres innerst pa
kjokkenbenken.

e Espressomaskinen mé ikke tildekkes.

e Espressomaskinen ma ikke plasseres et sted der
temperaturen er rundt eller under frysepunktet (0 °C). Hvis
vannet i beholderen fryser, kan apparatet bli skadet.

¢ Ikke la ledningen henge over bord- eller benkekanten, og hold
den unna varme gjenstander og pen ild.

Ledning, stopsel og stikkontakt

¢ Kontroller regelmessig at ledningen og stopselet ikke er
skadet. Ikke bruk espressomaskinen dersom dette skulle
veere tilfelle, eller dersom den har falt ned eller blitt skadet p&
annen mate.

e Hvis espressomaskinen, ledningen eller stopselet er skadet,
ma apparatet kontrolleres og om ngdvendig repareres av en
autorisert serviceperson. Hvis ikke dette gjores, er det fare for
elektrisk stot. lkke forsgk & reparere apparatet selv.

e Trekk ut stgpslet fra veggkontakten for du har i eller tar ut
filteret, for du rengjer espressomaskinen og nar den ikke skal
brukes pé& en stund.

¢ lkke dra i ledningen nér du trekker stopselet ut av kontakten.
Ta i stedet godt tak i stapselet.

¢ Ledningen ma ikke vikles rundt apparatet.

¢ Hold ledningen unna varmekilder og de varme delene pa
espressomaskinen.

e Kontroller at det ikke er mulig & dra eller snuble i ledningen til
espressomaskinen eller en eventuell skjoteledning.

OVERSIKT OVER DELENE

Betjeningspanel
Dampregulator
Vannbeholder
Dampdyse
Dryppbrett
Filterholder
Utlgser

6. -

i - 8.
Handtak 12.

Filter, 1 kopp O

10. Plastinnsats 16 /O \9.

©COoNoO AN~

11. Tetningsring 11
12. Filter, 2 kopper
13. Presseredskap (tamper)
14. P&/av-knapp

a. Skumming

13.

b. Av
c. Oppvarming
d.  Brygging

15. Bryggehode (p& undersiden av den gverste delen av
espressomaskinen)

FOR MASKINEN TAS | BRUK FORSTE GANG

Hver eneste espressomaskin blir kontrollert pa fabrikken, men av
hensyn til sikkerheten bgr du kontrollere at maskinen ikke er blitt
skadet under transport ndr du pakker den ut hjemme.

Plasser espressomaskinen pa et flatt, stabilt underlag, f.eks. en
kjokkenbenk.

La vann renne gjennom

Du ma4 la vann renne gjennom espressomaskinen fer den brukes

forste gang.

e Hell vann i beholderen (3) til MAX-merket.

o Beholderen kan fylles mens den sitter pa espressomaskinen,
eller den kan eventuelt tas ut og fylles direkte under springen
og deretter settes pd plass. Husk & sette pa lokket nar det er
fylt vann i beholderen. Nar du setter beholderen pa plass, ma
du serge for at ventilen i bunnen av beholderen plasseres i
koplingen pa selve espressomaskinen.

e Kontroller at dampregulatoren (2) er helt lukket ved &
dreie den med klokken. Hvis ikke, kommer det vann ut av
dampdysen (4) nér du lar vann renne gjennom maskinen.

e Sett en beholder (f.eks. en stor kopp) under bryggehodet (15)
som kan fange opp alt vannet.

¢ Drei pd/av-knappen (14) pa betjeningspanelet (1) til stillingen
for brygging (d). Den rede indikatorlampen over stillingen for
oppvarming (c) tennes.

e Pumpen starter (du herer en summende lyd), og etter kort tid
renner vannet ned i beholderen.

e Espressomaskinen er klar til bruk nar omtrent halvparten av
vannet i beholderen har rent gjennom. Drei p&/av-knappen til
av-stilling (b).



BRUKE MASKINEN

Espressomaskinen kan brukes til & lage espresso eller
cappuccino. Nar vannet er varmet opp, kan du lage flere
kopper med cappuccino - en etter en. Det er ogsa mulig & lage
melkeskum for cappuccino osv. ved 8 bruke dampdysen.

Varme opp espressomaskinen

e Kontroller at det er nok vann i beholderen, og ha eventuelt i
mer vann. (Se “La vann renne gjennom” over.)

¢ Kontroller at dampregulatoren er dreid med klokken sa langt
det er mulig.

¢ Drei p&/av-knappen til stillingen for oppvarming (b). Vannet
varmes opp. En boblelyd hgres ndr espressomaskinen
arbeider.

¢ Nar OK-lampen tennes i stillingen for oppvarming, er
espressomaskinen klar til & lage kaffe. Det tar rundt 2
minutter, men espressomaskinen fungerer best hvis du venter
i minst 10 minutter.

Lage espresso

e Sett pa tetningsringen (11) nederst pa filterholderen (6), og
kontroller at den sitter riktig.

e Sett i gnsket filter.

o Hvis du egnsker & lage en kopp med espresso, setter du forst
inn plastinnsatsen (10) i filterholderen med den skéalformede
siden opp. Deretter plasserer du filteret for en kopp (9) over
plastinnsatsen. Tappene pa utsiden av filteret ma settes
inn i hullene pa innsiden av kanten av filterholderen. Hvis
plastinnsatsen star feil vei, vil ikke den @vre kanten av filteret
ligge jevnt med filterholderen.

o Hvis du gnsker & lage to kopper med espresso, plasserer du
filteret for to kopper (12) i filterholderen (uten forst & sette i
plastinnsatsen). Tappene pa utsiden av filteret ma settes inn i
hullene pé innsiden av kanten av filterholderen.

e Ha kaffe (vanlig filterkaffe, espresso eller porsjonsbriketter) i
filteret. Bruk eventuelt pakkeredskapet (13) til & pakke kaffen i
filteret (porsjonsbriketter skal ikke pakkes).

o Hvis kaffen pakkes hardt, renner vannet sakte gjennom,
kaffen blir sterkere enn vanlig og det dannes markt skum.
Hvis ikke kaffen pakkes, renner vannet raskere gjennom,
kaffen blir ikke sa sterk og det dannes lysere skum. Prov deg
fram til du finner gnsket type kaffe og hvor mye du trenger a
pakke den for & fa best mulig resultat.

e Plasser filterholderen pa bryggehodet p& denne maten:

o Tatak i handtaket (8), og fer filterholderen opp til bryggehodet
med handtaket mot venstre.

o Drei handtaket inn mot midten av espressomaskinen til det
peker rett fram. Da er filterholderen pa plass.

e Kontroller at espressomaskinen er klar til & lage kaffe, og sett
en eller to kopper under filterholderen.

¢ Drei pd/av-knappen til bryggestillingen. Etter en kort stund
renner det espresso ut av dysen under filterholderen.

¢ Nar gnsket mengde espresso har rent gjennom, eller OK-
lampen slukkes, dreier du p&/av-knappen til stillingen for
oppvarming (hvis du gnsker & lage flere kopper espresso
umiddelbart) eller til av-stilling.

¢ Nar du fierner filterholderen, er det viktig & utligne trykket
etter at kaffe er laget for & hindre at kaffegrut spruter ut av
filteret. Det gjor du ved & trykke inn utleseren (7) pa siden av
handtaket og deretter dreie handtaket.

e Tomfilteret, skyll det og ha i mer kaffe hvis du ensker & lage
flere kopper med espresso med en gang.

o Forsiktig! Kaffen i filteret er ekstremt varm!

Skumme melk

e Kontroller at dampdysen er satt riktig pa.

¢ Drei p&/av-knappen til skummestillingen (a), og vent til OK-
lampen tennes.

¢ Hell gnsket mengde melk i en beholder.

o Forsiktig! Melken ber tas rett fra kjoleskapet.

o Melken utvides til en viss grad under skummingen, slik at
beholderen ikke bor fylles mer en halvfull.

Dampdysen kan roteres rundt et kulelager, slik at den kan
peke i ulike retninger. Still inn dampdysen, og hold beholderen
slik at enden av dysen er nede i melken.

Drei dampregulatoren mot klokken, slik at damp pumpes ned
i melken. Dermed piskes melken, og et lag med skum dannes
pa overflaten.

Nar det er dannet nok skum, og melken er varmet opp, slar
du dampregulatoren av ved & dreie den med klokken. Drei
p&/av-knappen til stillingen for oppvarming (hvis du ensker &
lage flere kopper med espresso) eller til av-stilling.

Koke vann

Varm opp vann slik det beskrives i "Varme opp
espressomaskinen”, og sett en beholder under bryggehodet.
Drei pa/av-knappen til bryggestillingen. Vann renner ut av
bryggehodet.

Nar gnsket mengde vann har rent gjennom, eller OK-lampen
slukkes, dreier du p&/av-knappen til stillingen for oppvarming
(hvis du ensker & varme opp mer vann eller lage espresso)
eller til av-stilling.

Dryppbrett med overlgpsindikator

Hvis du seler vann, espresso eller melkeskum under
bryggehodet, samles dette opp pa dryppbrettet (5). Nar
dryppbrettet er fullt, spretter en rad overlgpsindikator ut av et av
hullene i risten pa brettet. Tom brettet nar det skijer.

Loft forsiktig opp brettet, fjern risten og tem ut innholdet.

Veer forsiktig slik at du ikke skalder deg dersom veesken p&
dryppbrettet er svaert varm!

Dryppbrettet ber temmes hver gang maskinen er brukt for &
unnga lukt.

Tips!

Varm opp koppene med kokende vann far du heller espresso
i dem. Da holder de bedre p& varmen. Bruk sméa og solide
kopper til espresso.

Bruk spesiell espressokaffe for a fa best mulig espresso. Du
far kjopt slik kaffe pa de fleste supermarkeder.

Espresso ber drikkes umiddelbart etter at den er laget.
Cappuccino lages ved & helle en eller to kopper med
espresso opp i en stor kopp og ha varm melk med skum
oppa. Ha i sukker etter smak, og dryss over litt revet
sjokolade eller kakaopulver.

RENGJORE MASKINEN
Daglig rengjoring

Trekk stopselet ut av kontakten, og la espressomaskinen
avkjoles far rengjoring.

Fjern dryppbrettet, og vask det og risten. La disse delene
torke helt for du setter dem pa plass igjen.

Den beste maten & rengjore selve espressomaskinen pa, er a
torke av den med en fuktig klut oppvridd i varmt vann tilsatt
litt oppvaskmiddel.

Ikke bruk sterke eller slipende rengjeringsmidler pa
espressomaskinen eller tilbehgret. Ikke bruk skuresvamp eller
lignende til & rengjere espressomaskinen da dette kan skade
overflaten.

Fjern den ytterste delen av dampdysen ved & dreie den

mot venstre og trekke den av.

Trekk stalhylsen av den delen av
dampdysen du har fiernet, og rengjer
begge delene i sdpevann. Terk resten
av dampdysen med en fuktig klut, og
la alle delene torke for du setter dem
sammen igjen og setter dem pa plass.
Forsiktig! Kontroller at dampdysen

er satt riktig sammen, og at de rode
tetningsringene pa den delen av
dampdysen som sitter fast, sitter
riktig, for du setter alt sammen. (Se
pilene pa illustrasjonen.)




e Tgm vannbeholderen hvis espressomaskinen ikke skal brukes
pa lang tid.

Rengjore bryggehodet (to ganger i aret)

¢ Fjern bryggehodet ved a lgsne skruen midt pa hodet.

¢ Tork omradet under og rundt bryggehodet med en fuktig klut
og litt rengjeringsmiddel.

¢ Skyll bryggehodet under springen, og fiern alle avleiringer
med en borste.

e La bryggehodet torke helt for du setter det pa plass.

Fjerne kalkavleiringer

Springvann inneholder kalk, som gradvis kan fore til at

det dannes kalkavleiringer inne i espressomaskinen.

Kalkavleiringene kan fiernes ved hjelp av eddiksyre (IKKE vanlig

husholdningseddik) eller avkalkingsmiddel som du far kjept pa

supermarkeder osv.

e Bland 100 ml eddiksyre med 300 ml kaldt vann, eller folg
anvisningene pa emballasjen til avkalkingsmiddelet.

¢ Hell blandingen opp i beholderen, drei pa/av-knappen til
stilling for oppvarming og vent til OK-lampen tennes.

e Kontroller at filterholderen ikke er satt pa, sett en beholder
under bryggehodet og drei p&/av-knappen til bryggestilling.

¢ La halvparten av blandingen renne gjennom
espressomaskinen, og drei p&/av-knappen til av-stilling.

* Sla av espressomaskinen i ca. 15 minutter. Sl den pa igjen,
og la resten av blandingen renne gjennom maskinen.

¢ Fjern og rengjer beholderen. Sett beholderen pa plass, fyll
den med rent vann, drei pad/av-knappen til bryggestilling og la
vannet renne gjennom maskinen.

e Espressomaskinen er n& klar til bruk. Skyll maskinen igjen
hvis kaffen har en sur smak etter avkalking.

MILJGTIPS

Nar et elektrisk produkt ikke fungerer lenger, bgr det avhendes pa
en slik méte at det pavirker miljget minimalt og i trdd med lokale
forskrifter. | de fleste tilfeller kan du levere slike produkter til den
lokale gjenvinningsstasjonen.

GARANTIBETINGELSER

Garantien gjelder ikke

* hvis instruksjonene over ikke folges

e hvis apparatet har blitt endret

¢ hvis apparatet er brukt feil, utsatt for hard handtering eller blitt
skadet pa en eller annen méate

Pa grunn av at vi utvikler funksjonen og utformingen til vare

produkter konstant, forbeholder vi oss retten til & endre produktet

uten forvarsel.

IMPORTQR
Adexi Group

Vi er ikke ansvarlige for trykkfeil.




JOHDANTO

Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen laitteen ensimmaista
kayttdkertaa, niin saat parhaan hyddyn uudesta
espressokeittimestasi. Suosittelemme myds, ettd sailytat nama
ohjeet. N&in voit perehtya espressokeittimen eri toimintoihin

my&hemminkin.

TURVALLISUUSOHJEET

Espressokeittimen normaali kayttd

e Espressokeittimen virheellinen kayttd voi aiheuttaa
henkildvahinkoja ja laitteen vaurioitumisen.

e Kaytd espressokeitintd vain sen oikeaan kayttétarkoitukseen.
Valmistaja ei ole vastuussa virheellisesté kaytdsta johtuvista
vahingoista (katso myds Takuuehdot).

e Kayté vain laitteen mukana toimitettuja tai valmistajan
suosittelemia lisdvarusteita.

¢ Espressokeitin voidaan kytkeé vain verkkoon, jonka jénnite on
230V, 50 Hz.

o Ald upota espressokeitinta tai johtoa veteen tai muuhun
nesteeseen.

o Ala kasittele espressokeitintd marilla kasilla.

o Al3 jata espressokeitinta valvomatta, kun se on kdynnissa, ja
varmista, ettei se ole lasten ulottuvilla.

o Al3 laita vesis&iliodn kuumaa tai kiehuvaa vetts. Kayta
ainoastaan kylmaa vetta. Varmista ennen veden lisdamist,
etta laitteen virta on katkaistu.

e Séilion vesimaéran tulee olla séilién sivussa olevan
vesimaaran ilmaisimen MAX ja MIN —merkkien vélilla.

o Al4 koskaan kayts suodatus- tai vaahdotustoimintoa
kerrallaan minuuttia kauemmin, al&dk& kayta toimintoja
samanaikaisesti.

e Metalliosat kuumenevat voimakkaasti espressokeitinta
kaytettdessa. Koske ainoastaan muoviosiin ja kahvoihin.

e Espressokeitintd ei saa kdynnista3, ellei séilidssé ole vetta tai
kalkinpoistoainetta.

¢ \Vastakeitetty kahvi tai cappuccino ja siitd muodostuva héyry
ovat hyvin kuumia. Varo, ettet aiheuta palovammoja itsellesi
tai muille.

e T&t4 espressokeitinté ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttdon
tai ulkokayttoon.

Espressokeittimen sijoitus

e Aseta espressokeitin aina turvallisen etaisyyden pdahan
uuneista, keittolevyista ja muista Iammonlahteista.

e Aseta espressokeitin aina keittiétason takaosaan.

o Ala peité espressokeitinta.

» Ala aseta espressokeitinté paikkaan, jossa ympéardiva
lampétila on n. 0° C tai sitd matalampi. Vesiséilidssa olevan
veden jaatyminen voi vahingoittaa laitetta.

» Ala passta johtoa riippumaan pdydan/tason reunan ylitse ja
pida se poissa kuumien esineiden ja liekkien l&helta.

Johto, pistoke ja pistorasia

e Tarkista sdanndllisin véliajoin, ettei virtajohto tai pistoke
ole vahingoittunut, &l&ké k&yté espressokeitintd, jos se on
pudonnut tai muuten vaurioitunut.

e Jos espressokeitin, virtajohto tai pistoke on vaurioitunut,
valtuutetun korjaajan on sdhkdiskuvaaran takia tarkistettava ja
tarvittaessa korjattava keitin. Al4 yrit4 itse korjata keitinta.

e |Irrota pistoke pistorasiasta, ennen kuin asetat tai poistat
suodattimen, puhdistat keittimen tai kun et kayta
espressokeitintd vahaan aikaan.

e Ala veda johdosta, kun irrotat pistoketta pistorasiasta. Ota
sen sijaan Kiinni pistokkeesta.

¢ \Virtajohtoa ei saa vaantaa tai kiertda laitteen ympdérille.

e Pid& johto loitolla Iammdnlahteista ja espressokeittimen
kuumista osista.

e \Varmista, ettei espressokeittimen virtajohtoon tai jatkojohtoon
voi kompastua.
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b. Off-asento
c. Kuumennusasento
d.  Suodatusasento
15. Suodatuspaa (espressokeittimen yldosan alapuolella)

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Kaikki espressokeittimet on tarkistettu tehtaassa. Kun olet
purkanut espressokeittimen pakkauksesta, tarkista kuitenkin
turvallisuussyisté huolellisesti, ettei keitin ole vaurioitunut
kuljetuksen aikana.

Aseta espressokeitin tasaiselle, vakaalle tasolle, kuten keittion
poydalle.

Keittimen lapihuuhtelu

Espressokeitinta tulisi kdyttéda kerran pelkélla vedella ennen

ensimmaistd, varsinaista kayttdkertaa.

e Kaada vettd vesisiilioon (3) korkeintaan MAX-merkkiin
saakka.

o Vesisdilid voidaan tayttad, kun se on kiinni keittimesséa. Se
voidaan my®s irrottaa ja tdyttd3 suoraan hanan alla ja asettaa
sen jalkeen paikalleen. Muista sulkea kansi vesiséilion taytén
jalkeen. Kun asetat sailion paikalleen, varmista, etta sailion
pohjassa oleva venttiili sopii espressokeittimen liittimeen.

e Tarkista, ettd hdyrysaadin (2) on taysin suljettu kdantamalla
sitd mydtapaivaan. Jos saédin on auki, vesi paésee ulos
héyrysuuttimesta (4) keittimen I1&pihuuhtelun aikana.

Aseta suodatinpéan (15) alle astia (esim. suuri kuppi), johon
tippuva vesi kerdéntyy.

e K&anna ohjauspaneelin (1) virtakytkin (14) suodatusasentoon
(d). Punainen valo kuumennusasennon (c) ylla syttyy.

e Pumppu alkaa toimia (syntyy humiseva aani), ja pian vesi
valuu astiaan.

Espressokeitin on valmis k&yttéén, kun noin puolet vesisailion
vedestéd on kulkenut laitteen 1&pi. K&anna virtakytkin off-
asentoon (b).



KAYTTO

Espressokeitinté voi kdyttd& espresson ja cappuccinon
valmistukseen. Kun vesi on kuumentunut, voit valmistaa useita
kuppeja cappuccinoa toinen toisensa jalkeen. Héyrysuuttimen
avulla voit vaahdottaa maitoa esim. cappuccinoon.

Espressokeittimen kuumennus

e Tarkista, etta vesisailidssé on tarpeeksi vetta ja lisda vettd
tarvittaessa (ks. osio Keittimen l&pihuuhtelu).

e Tarkista, etta hdyrysdadin on kdannetty myotépaivaan niin
pitkélle kuin mahdollista.

e Kaanna virtakytkin kuumennusasentoon. Espressokeitin
kuumentaa veden, misté syntyy pulputtava &ani.

e Kun kuumennusasennon OK-valo syttyy, espressokeitin on
valmis suodattamaan kahvia. Kuumennus kestaa noin 2
minuuttia, mutta keitin toimii parhaiten, jos odotat vahintaan
10 minuuttia.

Espresson valmistus

e Aseta tiivisterengas (11) suodatinpidikkeen (6) pohjalle ja
tarkista, etta se on hyvin paikallaan.

¢ Kiinnita tarvittava suodatin:

o Jos haluat valmistaa yhden kupin espressoa, aseta ensin
muovisisake (10) suodatinpidikkeeseen kovera puoli yléspain.
Aseta sen jalkeen yhden kupin suodatin (9) muovisisékkeen
paélle. Suodattimen ulokkeiden tulee sopia suodatinpidikkeen
sisé@reunojen koloihin. Jos muovisiséke on vaarinpain,
suodattimen ylareuna ei ole samalla tasolla suodatinpidikkeen
reunan kanssa.

o Jos haluat valmistaa kaksi kuppia espressoa, aseta kahden
kupin suodatin (12) suodatinpidikkeeseen (ilman, etta asetat
ensin muovisisakettd). Suodattimen ulokkeiden tulee sopia
suodatinpidikkeen sisareunojen koloihin.

¢ Annostele kahvia (tavallinen suodatinjauhatus,
espressojauhatus tai valmis kahvinappi) suodattimeen.

Kayta tarvittaessa kahvinpuristinta (13) puristaaksesi kahvin
suodattimeen (kahvinappeja ei puristeta).

o Jos kahvi puristetaan tiiviiksi, se valuu hitaasti, on vahvempaa
kuin normaali kahvi ja tuottaa tumman vaahdon. Jos kahvia
ei puristeta tiiviiksi, se valuu nopeammin, on miedompaa
ja sen vaahto on vaaleampi. Kokeile eri kahvilaatuja ja
kahvin puristuksen asteita, niin 16ydat itsellesi sopivimman
lopputuloksen.

e Aseta suodatinpidike suodatinpaéhan:

o Ota kiinni kahvasta (8) ja aseta suodatinpidike suodatinpdan
kohdalle kahva vasempaan osoittaen.

o Ka&anna kahvaa varovasti espressokeittimen keskiosaa kohti,
kunnes kahva osoittaa suoraan eteenpdin ja suodatinpidike
on kunnolla paikallaan.

e Tarkista, ettd espressokeitin on valmis kahvinsuodatukseen, ja
aseta yksi tai kaksi kuppia suodatinpidikkeen alapuolelle.

e Ka&anna virtakytkin suodatusasentoon. Pian espressokahvi
valuu ulos suodatinpidikkeen alapuolella olevista suuttimista.

e Kun laite on valmistanut tarvittavan maaran kahvia tai kun OK-
valo sammuu, k&d&nna virtakytkin joko kuumennusasentoon
(jos haluat heti valmistaa lisda espressoa) tai off-asentoon.

e Kun poistat suodatinpidikkeen kahvinvalmistuksen jélkeen,
tasaa keittimen paine, jotta suodattimessa olevat kahvinporot
eivat lenna paineen voimasta ilmaan. Tasaa paine painamalla
kahvan sivussa olevaa irrotusvipua (7) ja kdantamalla sitten
kahvaa.

e Tyhjennéa suodatin, huuhtele se ja taytéd uudelleen kahvilla, jos
haluat heti valmistaa lisda espressokahvia.

o Varoitus! Suodattimessa oleva kahvi on erittdin kuumaa!

Maidon vaahdotus

e Tarkista, ettd hdyrysuutin on asetettu oikein.

e Kaanna virtakytkin vaahdotusasentoon (a) ja odota, kunnes
OK-valo syttyy.

e Kaada tarvittava maéra maitoa astiaan.

o Varoitus! Kéyta aina kylm&a maitoa.

Ala tayta astiaa yli puolen valin, silld maidon tilavuus kasvaa
vaahdotuksen aikana.

Hoéyrysuutinta voi kuulalaakerin ansiosta k&dantaa ja kayttaa
moneen suuntaan. Aseta hdyrysuutin sopivaan asentoon ja
pida astiaa siten, ettd suuttimen p&a on maidossa.

K&&nna hdyrysaadinta vastapéivaan hdyryn pumppaamiseksi
maitoon. Maito vispautuu ja maidon pinnalle muodostuu
vaahtoa.

Kun vaahtoa on tarpeeksi ja maito on [Ammennyt, kdanna
héyryséadin pois paalta kaantamalla sitd myotapaivaan.
K&anna virtakytkin kuumennusasentoon (jos haluat valmistaa
lisda espressoa) tai off-asentoon.

Veden keitto

Kuumenna vesi Espressokeittimen kuumennus -osiossa
kuvatulla tavalla, ja aseta astia suodatinp&an alapuolelle.
K&&nna virtakytkin suodatusasentoon. Vesi valuu ulos
suodatinpaasta.

Kun laitteen |api on kulkenut tarvittava maara vetta

tai kun OK-valo sammuu, k&anna virtakytkin joko
kuumennusasentoon (jos haluat heti kuumentaa lisé3 vett3 tai
valmistaa lisd3 espressoa) tai off-asentoon.

Valumisalusta ja ylivalumisosoitin

Jos laikytat vettd, espressoa tai maitovaahtoa suodatinpaén alle,
se kerdéntyy valumisalustalle (5). Kun se on tdynn&, punainen
ylivalumisosoitin nousee esiin yhdesta valumisalustan ritilén
rei’istd. Tyhjenna talldin ritila.

Nosta alusta varovasti, poista ritild ja kaada sisélt6é pois. Varo,
ettet aiheuta itsellesi palovammoja, jos alustan sisalté on
kuumaa.

Valumisalusta tulisi tyhjentaé jokaisen kéyttokerran jélkeen, jotta
ei syntyisi epamiellyttdvia hajuja.

Vinkkeja

Lammita kahvikupit kuumalla vedelld ennen kuin kaadat niihin
espressokahvia. Nain kahvi pysyy pidemp&an [Ampimana.
Kayta espressokahville pienia ja tukevia kuppeja.

Paras espressokahvi syntyy erityisesta
espressojauhatuksesta, jota myydaan useimmissa kaupoissa.
Espressokahvi tulisi juoda heti valmistuksen jéalkeen.
Cappuccino valmistetaan kaatamalla suureen kuppiin yksi tai
kaksi kuppia espressoa ja sen paélle kuumaa, vaahdotettua
maitoa. Lisda halutessasi sokeria, ja ripottele kahvin paélle
suklaahippuja tai kaakaojauhetta maun mukaan.

PUHDISTUS
Paivittainen puhdistus

Irrota pistoke pistorasiasta ja varmista, etté espressokeitin on
taysin jaahtynyt ennen keittimen puhdistusta.

Irrota ja pese valumisastia ja ritild. Anna niiden kuivua
kokonaan, ennen kuin asetat ne paikoilleen.

Espressokeitin kannattaa puhdistaa kostealla liinalla kayttéden
kuumaa vetta ja pientd maaraa pesuainetta.

Ala kayta espressokeittimen tai sen lisdosien puhdistuksessa
vahvoja tai hankaavia puhdistusaineita. Ala koskaan puhdista
espressokeitintd hankaussienelld tai vastaavalla, koska
keittimen pinta saattaa vaurioitua.

Poista hdyrysuuttimen ulommainen osa kdéntadmalla sité
vasempaan ja vetdmalla se irti. Irrota teraskérki irrottamastasi
héyrysuuttimen osasta, ja puhdista
molemmat osat pesuainevedella. Pyyhi
héyrysuuttimen kiinted osa kostealla
liinalla, ja anna kaikkien osien kuivua
kokonaan, ennen kuin liitdt ne toisiinsa
ja asetat ne paikoilleen.

Varoitus! Tarkista, ettd hdyrysuutin

on koottu oikein, ja ettéd punaiset
tiivisterenkaat suuttimen kiintedssa
osassa ovat oikeilla paikoillaan, ennen
kuin asetat suuttimen paikalleen
(osoitettu piirroksessa nuolilla).




¢ Tyhjenna vesisiilid, jos espressokeitinta ei kdyteta pitkdan
aikaan.

Suodatinpaan puhdistus (kahdesti vuodessa)

* |rrota suodatinpaé 16ysa@dmalla sen keskelld olevaa ruuvia.

® Pyyhi suodatinpd&n ympdérilld ja alla oleva alue kostealla
linalla ja k&yta pientd maéraa puhdistusainetta.

e Puhdista suodatinpda huuhtelemalla sité vesihanan alla ja
poistamalla mahdollinen lika harjalla.

e Anna suodatinpaén kuivua kokonaan ja aseta se paikalleen.

Kalkinpoisto

Tavallisesta vesijohtovedesta voi vahitellen irrota kalkkia

kerrokseksi espressokeittimen sisdpintoihin. Kalkkikerros voidaan

irrottaa etikkahapolla (El tavallisella etikalla) tai kaupoissa

myytavalla kalkinpoistoaineella.

e Sekoita 100 ml etikkahappoa 300 ml:aan kylm&a vetta tai
noudata kalkinpoistoainepakkauksessa olevia ohjeita.

e Kaada liuos vesisailioon, kddnna virtakytkin
kuumennusasentoon ja odota kunnes OK-valo syttyy.

e Tarkista, ettei suodatin ole paikallaan, aseta astia
suodatinpaén alle ja kd&nna virtakytkin suodatusasentoon.

¢ Kun puolet liuoksesta on kulkenut espressokeittimen |api,
kaanna virtakytkin off-asentoon.

¢ Anna espressokeittimen virran olla katkaistuna noin 15
minuuttia, kytke virta sen jalkeen uudelleen ja anna lopun
liuoksesta kulkea keittimen 1&8pi.

¢ Irrota ja puhdista vesiséilid. Laita se paikalleen, téyta
puhtaalla vedelld, kdanna virtakytkin suodatusasentoon ja
anna veden valua keittimen Iapi.

e Espressokeitin on taas kayttdvalmis. Jos kahvissa on
kalkinpoiston jélkeen kitkerd maku, valuta uudelleen vettd
laitteen |api.

YMPARISTONSUOJELU

Kun sahkolaitetta ei endéd kaytetd, se on havitettédva paikallisia
saadodksia noudattaen siten, ettd ymparistdlle aiheutuu
mahdollisimman vahan haittaa. Laitteet voi yleensa toimittaa
paikalliseen kierratyspisteeseen.

TAKUUEHDOT

Takuu ei ole voimassa, jos

e edelld olevia ohjeita ei ole noudatettu

* laitteeseen on tehty muutoksia

¢ Jlaitetta on késitelty va&rin tai rajusti tai se on karsinyt muita
vaurioita.

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme toimivuutta ja muotoilua,
minka vuoksi pidatdmme oikeuden muuttaa tuotetta ilman
etuk&teisilmoitusta.

Maahantuoja:
Adexi Group

Emme ole vastuussa mahdollisista painovirheista.
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INTRODUCTION

To get the best out of your new espresso maker, please read
through these instructions carefully before using it for the first
time. We also recommend that you keep the instructions for
future reference, so that you can remind yourself of the functions
of your espresso maker.

SAFETY MEASURES

Normal use of the espresso maker

¢ Incorrect use of the espresso maker may cause personal
injury and damage to the appliance.

¢ Use the espresso maker for its intended purpose only. The
manufacturer is not responsible for any damage resulting
from incorrect use or handling (see also the ‘Guarantee
Terms’ section).

e Use only accompanying accessories or those recommended
by the manufacturer.

e The espresso maker may only be connected to 230 V, 50 Hz.

¢ The espresso maker or cord must not be immersed in water
or any other liquid.

¢ Do not touch the espresso maker with wet hands.

¢ Never leave the espresso maker unattended when in use and
keep an eye on children.

¢ Never put hot or boiling water in the reservoir. Use cold water
only. Ensure the appliance is switched off when filling with
water.

e The water level in the reservoir must be between the MAX
and MIN marks on the water level indicator on the side of the
reservoir.

¢ Never use the brewing function or the frothing function for
more than one minute at a time, and do not use them at the
same time.

¢ The metal parts get very hot during use. Touch the plastic
parts and handles only.

e The espresso maker should never be switched on unless it
contains water or descaler.

¢ Freshly-brewed coffee and cappuccino steam are extremely
hot. Take care to avoid scalding yourself or others.

¢ This espresso maker is not suitable for commercial or outdoor
use.

Where to put the espresso maker

¢ Always place the espresso maker at a safe distance from heat
sources such as ovens, cooking rings or similar.

¢ Always place the espresso maker at the back of the kitchen
counter.

e Do not cover the espresso maker.

® The espresso maker must not be placed anywhere with an
ambient temperature around or below freezing point (0°
C). If the water in the reservoir freezes it may damage the
appliance.

¢ Do not allow the cord to hang over the edge of a table/
counter, and keep it away from hot objects and naked flames.

Cord, plug and mains socket

e Check regularly that neither the cord nor plug is damaged
and do not use the espresso maker if it is, or if it has been
dropped or damaged in any other way.

e If the espresso maker, cord or plug is damaged, the appliance
must be inspected and, if necessary, repaired by an
authorised repair engineer, otherwise there is a risk of electric
shock. Never attempt to repair it yourself.

¢ Remove the plug from the socket before fitting or removing
the filter, before cleaning, or when the espresso maker is not
to be used for a while.

e Avoid pulling the cord when removing the plug from the
socket. Instead, hold the plug.

e The cord must not be twisted or wound around the appliance.

e Keep the cord away from heat sources and the hot parts of
the espresso maker.

e Check that it is not possible to pull or trip over the espresso
maker cord or any extension cord.
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Control panel

Steam regulator

Water reservoir

Steam nozzle

Drip tray

Filter holder 1 A

Release lever a . ‘ ’
12.

Handle
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Filter, 1 cup
10. Plastic insert

11. Sealing ring

12. Filter, 2 cups 0. p ~3
13. Tamper :

14. On/Off knob 13.

a.  Frothing position
b.  Off position
c. Heating position
d.  Brewing position
15. Brewing head (underneath the upper section of the espresso
maker)

PRIOR TO FIRST USE

Each individual espresso maker is checked at the factory, but for
safety’s sake, after unpacking the appliance, you should check
carefully that it has not been damaged during transport.

Place the espresso maker on a flat, stable surface, such as a
kitchen counter.

Flushing through

The espresso maker should be flushed through before it is used

for the first time.

e Pour water into the reservoir (3) up to the MAX mark.

o The reservoir can be filled while it is on the espresso maker,
or alternatively it can be taken off and filled directly under
the tap and then put back into place. Remember to put the
lid on when the reservoir has been filled. When replacing the
reservoir, ensure that the valve in the bottom of the reservoir
fits into the connector on the espresso maker itself.

e Check that the steam regulator (2) is completely closed by
turning it clockwise, as otherwise water will come out of the
steam nozzle (4) when you flush it through.

e Place a container (e.g. a large cup) beneath the brewing head
(15), to catch any water dripping down.

e Turn the on/off knob (14) on the control panel (1) to brewing
position (d). The red LED over the heating position (c) goes
on.



e The pump begins to work (a humming noise can be heard),
and shortly after, water runs out into the container.

* The espresso maker is ready for use when around half of
the water in the reservoir has been flushed through. Turn the
on/off knob to the off position (b).

USE

The espresso maker can be used to make espresso or
cappuccino. Once the water has heated up, you can make
several cups of cappuccino one after the other, and it is possible
to froth up milk for cappuccino etc. using the steam nozzle.

Heating up the espresso maker

e Check that there is enough water in the reservoir, and add
more water if necessary (see the section on ‘Flushing through’
above).

e Check that the steam regulator is turned clockwise as far as it
will go.

¢ Turn the on/off knob to the heating position. The espresso
maker heats up the water, and a bubbling sound can be
heard while the machine is working.

¢ When the OK indicator comes on in the heating position, the
espresso maker is ready for brewing coffee. It takes around
2 minutes, but the espresso maker works best if you wait at
least 10 minutes.

Making espresso

e Fit the sealing ring (11) in the base of the filter holder (6), and
check that it is correctly in place.

e Fit the required filter:

o If you want to make one cup of espresso, first place the
plastic insert (10) in the filter holder with the concave side
upwards. Then place the one-cup filter (9) over the plastic
insert. The pins on the outside of the filter must fit into the
holes on the inside of the edge of the filter holder. If the
plastic insert is in the wrong way round, the upper edge of the
filter will not be flush with the filter holder.

o If you want to brew two cups of espresso, place the two-cup
filter (12) in the filter holder (without first fitting the plastic
insert). The pins on the outside of the filter must fit into the
holes on the inside of the edge of the filter holder.

e Place coffee (ordinary filter coffee, espresso or a pre-dosed
‘pod’) in the filter. Use the tamper, if necessary, (13) to tamp
the coffee in the filter (pods should not be pressed).

o If the coffee is tamped hard, it runs through slowly, is stronger
than normal and produces dark foam. If the coffee is not
tamped down, it runs through more quickly, is less strong and
has lighter foam. Use trial and error to find the type of coffee
and how much you need to tamp it to get the result you want.

e Fit the filter holder on the brewing head:

o Take hold of the handle (8), and hold the filter holder up to the
brewing head with the handle pointing to the left.

o Turn the handle in towards the middle of the espresso maker,
until it points straight ahead and the filter holder is correctly in
place.

e Check that the espresso maker is ready for brewing coffee,
and place one or two cups beneath the filter holder.

e Turn the on/off knob to the brewing position. After a brief
moment, espresso runs out of the nozzles on the underside of
the filter holder.

e When the required amount of espresso has run through,
or the OK indicator goes off, turn the on/off knob to the
heating position (if you want to make more cups of espresso
immediately) or the off position.

¢ When removing the filter holder it is important to equalise the
pressure after brewing has ended to avoid coffee grounds
spraying up from the filter. Do this by pressing in the release
lever (7) on the side of the handle and then turning the handle.

e Empty the filter, rinse it, and put more coffee in it if you want
to make more cups of espresso straight away.

o Caution! The coffee in the filter is extremely hot!

Frothing of milk

Check that the steam nozzle is fitted correctly.

e Turn the on/off knob to the frothing position (a), and wait until
the OK indicator comes on.

e Pour the required amount of milk into a container.

o Caution! The milk should come straight from the refrigerator.

o The milk expands to a certain extent during the frothing
process, so do not fill the container more than half full.

¢ The steam nozzle can be rotated around a ball bearing,
allowing it to point in different directions. Set the steam nozzle
to a practical position, and hold the container so the end of
the nozzle is in the milk.

e Turn the steam regulator in an anti-clockwise direction to
pump steam down into the milk. This action whisks the milk,
and a layer of froth forms on the surface of the milk.

e Once enough froth has been formed, and the milk has been
heated through, switch the steam regulator off by turning it
in a clockwise direction. Turn the on/off knob to the heating
position (if you want to make more cups of espresso) or the
off position.

Boiling water

e Heat water as described in the section ‘Heating up the
espresso maker’, and place a container beneath the brewing
head.

e Turn the on/off knob to the brewing position. Water runs out
of the brewing head.

¢ When the required amount of water has run through, or the
OK indicator goes off, turn the on/off knob to the heating
position (if you want to heat more water or make espresso) or
the off position.

Drip tray with overflow indicator

If you spill water, espresso or milk froth under the brewing

head, it collects in the drip tray (5). When it is full, a red overflow
indicator rises out of one of the holes in the grill on the drip tray.
Empty the grill when that happens.

Carefully lift up the tray, remove the grill and pour out the
contents. Take care not to scald yourself if the drip tray contents
are hot!

The drip tray should be emptied after each use to prevent
unpleasant smells.

Tips

e Heat the cups with boiling water before you pour espresso
into them. This will help them retain the heat better. Use small
but sturdy cups for espresso.

e Use special espresso coffee for the best espresso. This is
available from most supermarkets.

e Espresso should be drunk immediately after preparation.

e A cappuccino is made by pouring one or two cups of
espresso into a large cup and pouring hot frothy milk on top.
Add sugar to taste, and sprinkle over a little grated chocolate
or cocoa powder, according to taste.

CLEANING

Daily cleaning

¢ Before cleaning, remove the plug from the wall socket and
allow the espresso maker to cool down.

¢ Remove the drip tray and wash it and the grill, letting them
dry completely before fitting them again.

e The best way to clean the espresso maker itself is to wipe
it with a damp cloth using hot water and a little washing-up
liquid.

¢ Do not use any kind of strong or abrasive cleaning agent on
the espresso maker or accessories. Never use a scouring
sponge or similar to clean the espresso maker, as the surface
may be damaged.

¢ Remove the outer section of the steam nozzle by turning it to
the left and pulling it off. Pull the steel cap off the section of
the steam nozzle you have removed, and clean both sections
in soapy water. Wipe the remaining part of the steam nozzle



with a damp cloth, and allow all sections to dry completely
before putting them together again and refitting them.

o Caution! Check that the steam nozzle
has been assembled correctly, and
that the red sealing rings on the fixed
part of the steam nozzle are correctly
in place before reassembly (indicated
by the arrows in the illustration).

e Empty the water reservoir if the
espresso maker is not going to be
used for a long period.

Cleaning the brewing head (twice a year)

* Remove the brewing head by loosening the screw in the
centre of it.

e Wipe the area under and around the brewing head with a
damp cloth and a small amount of detergent.

¢ (Clean the brewing head by rinsing it under the tap and
removing any deposits with a brush.

¢ Allow the brewing head to dry completely and replace it.

Descaling

The lime content of ordinary tap water means limescale may
gradually be deposited inside the espresso maker. This limescale
may be loosened using acetic acid (NOT ordinary vinegar) or
descaler, available in supermarkets, etc.

e Mix 100 ml acetic acid with 300 ml cold water, or follow the
instructions on the descaler packaging.

e Pour the solution into the reservoir, turn the on/off knob to the
heating position, and wait until the OK indicator comes on.

e Check that the filter holder is not fitted, place a container
beneath the brewing head, and turn the on/off knob to the
brewing position.

e Allow half of the solution to run through the espresso maker,
and then turn the on/off knob to the off position.

e Switch the espresso maker off for around 15 minutes, and
then switch it on again, and allow the rest of the solution to
run through.

¢ Remove and clean the reservoir. Replace it, fill it with clean
water, turn the on/off knob to the brewing position, and allow
the water to run through the system.

e The espresso maker is now ready for use again. Flush it
through again if the coffee has an acidic taste after descaling.

ENVIRONMENTAL TIPS

Once any electrical product is no longer functional, it should be
disposed of in such a way as to cause minimum environmental
impact, in accordance with the regulations of your local authority.
In most cases you can take such products to your local recycling
station.

GUARANTEE TERMS

The guarantee does not apply:

¢ if the above instructions are not followed

e f the appliance has been interfered with

¢ if the appliance has been mishandled, subjected to rough
treatment, or has suffered any other form of damage

Due to the constant development of our products in terms of
function and design, we reserve the right to make changes to
the product without prior warning.

IMPORTER
Adexi Group

We cannot be held responsible for any printing errors.
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EINLEITUNG

Um moéglichst viel Freude an Ihrer neuen Espressomaschine zu
haben, machen Sie sich bitte mit dieser Gebrauchsanweisung
vertraut, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen. Wir empfehlen
Ihnen auBerdem, die Bedienungsanleitung aufzuheben. So
koénnen Sie die Funktionen des Gerats jederzeit nachlesen.

SICHERHEITSHINWEISE

Normaler Gebrauch der Espressomaschine

e Der unsachgemaBe Gebrauch der Espressomaschine kann zu
Verletzungen und zu Beschédigungen der Espressomaschine
fihren.

¢ Die Espressomaschine darf nur zu dem ihr zugedachten
Zweck eingesetzt werden. Der Hersteller ist nicht fir
Schéden verantwortlich, die durch den unsachgeméaBen
Gebrauch oder die unsachgeméBe Handhabung der
Espressomaschine verursacht werden (siehe auch den
Abschnitt ”Garantiebedingungen”).

e \Verwenden Sie nur das beigefiigte oder vom Hersteller
empfohlenes Zubehor.

e Die Espressomaschine darf nur an 230 V, 50 Hz
angeschlossen werden.

¢ Die Espressomaschine oder das Kabel diirfen nicht in Wasser
oder sonstige Flissigkeiten eingetaucht werden.

e Benutzen Sie das Gerat niemals mit feuchten Handen.

e Lassen Sie die eingeschaltete Espressomaschine niemals
unbeaufsichtigt und achten Sie auf Kinder.

¢ Niemals heiBes oder kochendes Wasser in den
Wasserbehdlter gieBen. Verwenden Sie stets kaltes Wasser.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgeschaltet ist, wenn
Sie es mit Wasser flillen.

e Der Wasserpegel im Behélter muss zwischen den MAX-
und MIN-Marken der Wasserpegelanzeige an der Seite des
Behalters liegen.

e Verwenden Sie die Briih- oder die Aufschdumfunktion niemals
ununterbrochen flir mehr als eine Minute, und verwenden Sie
nie beide Funktionen gleichzeitig.

¢ Die Metallteile werden wahrend des Gebrauchs sehr heil3.
Berihren Sie nur die Kunststoffteile und -griffe.

¢ Die Espressomaschine darf nur eingeschaltet werden, wenn
sich darin Wasser oder Entkalker befindet.

¢ Frischgebrihter Kaffee und Capuccinodampf ist sehr heiB.
Achten Sie darauf, dass Sie nicht sich selbst oder andere
verbriihen.

¢ Diese Espressomaschine eignet sich nicht fiir den
gewerblichen Gebrauch oder den Gebrauch im Freien.

Aufstellen der Espressomaschine

e Stellen Sie die Espressomaschine stets in sicherem Abstand
zu Hitzequellen wie Herden, Kochplatten oder dhnlichem auf.

¢ Stellen Sie die Espressomaschine stets an die Riickseite der
Kichentheke.

¢ Die Espressomaschine niemals zudecken.

¢ Die Espressomaschine darf nicht an Orten mit einer
Umgebungstemperatur am oder unter dem Gefrierpunkt (0°
C) aufgestellt werden. Wenn das Wasser im Wasserbehélter
einfriert, kann dies das Gerat beschédigen.

e Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante eines Tisches/
einer Kiichentheke hangen, und lassen Sie es nicht in
die Nahe von heiBen Gegenstinden oder offenem Feuer
kommen.

Kabel, Stecker und Steckdose

o Uberpriifen Sie regelmaBig, ob das Kabel oder der
Stecker beschédigt ist, und verwenden Sie die
Espressomaschine nicht, wenn dies der Fall ist, oder wenn
die Espressomaschine fallen gelassen oder auf andere Weise
beschadigt wurde.

¢ Wenn die Espressomaschine, das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist, muss das Gerét untersucht und, falls
notwendig, durch einen autorisierten Reparaturfachmann

repariert werden, da sonst die Gefahr von Stromschlagen
besteht. Versuchen Sie niemals, das Geréat selbst zu
reparieren.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie den
Filter einsetzen oder herausnehmen, vor der Reinigung, oder
wenn die Espressomaschine fiir eine Weile nicht verwendet
wird.

e Ziehen Sie nicht am Kabel, um den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen. Ziehen Sie statt dessen am Stecker.

¢ Das Kabel darf nicht geknickt oder um das Gerat gewickelt
werden.

e Sorgen Sie dafiir, dass das Kabel nicht mit Hitzequellen oder
heiBen Teilen der Espressomaschine in Berlhrung kommt.

e Priifen Sie, ob gewahrleistet ist, dass niemand an dem Kabel
der Espressomaschine oder an einem Verlangerungskabel
ziehen oder darlber stolpern kann.

BESCHREIBUNG

Bedienfeld

Dampfregler

Wasserbehélter

Dampfdise

Abtropfschale 6

Filterhalterung i 7. 8.
12.

Auslésehebel

Griff
11. Dichtungsring 10. 0 .\9_
13. Stampfer . 1

©CoNoOGO AN~

. Filter, 1 Tasse
10. Kunststoffeinsatz
12. Filter, 2 Tassen 11
14. An/Aus-Schalter 3.

a.  Aufschaumposition

b.  Aus-Position

c. Aufheizposition

d.  Bruhposition
15. Brihkopf (unter dem Oberteil der Espressomaschine)

VOR DEM ERSTMALIGEN GEBRAUCH

Jede einzelne Espressomaschine ist in der Fabrik kontrolliert
worden, zur Sicherheit sollten Sie sich jedoch nach dem
Auspacken vergewissern, dass beim Transport keine Schaden
entstanden sind.

Stellen Sie die Espressomaschine auf eine flache, stabile
Oberflache, z. B. einen Kiichentisch.



Durchspiilen

Die Espressomaschine sollte vor dem ersten Gebrauch

durchgesplult werden.

¢ GieBen Sie bis zur MAX-Marke Wasser in den Behalter (3).

o Der Behélter kann gefiillt werden, wahrend er sich an der
Espressomaschine befindet; er kann auch abgenommen
und direkt unter dem Wasserhahn gefiillt und an seinen Platz
zurlick gebracht werden. Denken Sie daran, den Deckel
aufzusetzen, nachdem der Wasserbehalter gefiillt wurde.
Wenn Sie den Wasserbehalter wieder einsetzen, miissen Sie
darauf achten, dass das Ventil am Boden des Behdlters in
den Anschluss der Espressomaschine passt.

» Uberpriifen Sie, ob der Dampfregler (2) vollstandig
geschlossen ist, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, da
sonst Wasser aus der Dampfdise (4) austritt, wenn Sie ihn
durchspdilen.

e Stellen Sie einen Behalter (z. B. eine groBe Tasse) unter den
Briihkopf (15), um evtl. abtropfendes Wasser aufzufangen.

¢ Drehen Sie den An/Aus-Schalter (14) am Bedienfeld (1) in die
Brihstellung (d). Die rote LED uber der Aufheizposition (c)
leuchtet auf.

¢ Die Pumpe beginnt zu arbeiten (ein Summton ist zu héren),
und kurz darauf lauft Wasser in den Behélter.

¢ Die Espressomaschine ist betriebsbereit, wenn ungeféhr die
Halfte des Wassers im Behélter durchgesplilt wurde. Drehen
Sie den An/Aus-Schalter auf die Aus-Position (b).

ANWENDUNG

Mit der Espressomaschine kann Espresso oder Capuccino
gemacht werden. Nachdem das Wasser erhitzt wurde, kbnnen
Sie mehrere Tassen Capuccino nacheinander machen, und
mithilfe der Dampfdise kann Milch fir Capuccinos usw.
aufgeschaumt werden.

Aufheizen der Espressomaschine

e \Vergewissern Sie sich, dass geniigend Wasser im Behalter
ist, und fullen Sie, falls notwendig, Wasser nach (Siehe den
vorstehenden Abschnitt "Durchsplilen”).

e Vergewissern Sie sich, dass der Dampfregler soweit wie
moglich im Uhrzeigersinn gedreht wurde.

e Drehen Sie den An/Aus-Schalter auf die Aufheizposition. Die
Espressomaschine heizt das Wasser auf, und ein blubbernder
Ton ist zu héren, wahrend sie in Betrieb ist.

e Wenn die OK-Anzeige an der Aufheizposition aufleuchtet, ist
die Espressomaschine zum Kaffeebriihen bereit. Es dauert
ungeféhr 2 Minuten, aber die Espressomaschine arbeitet am
besten, wenn Sie mindestens 10 Minuten warten.

Espresso machen

¢ Bringen Sie den Dichtungsring (11) in der Basis der
Filterhalterung (6) an, und Uberprifen Sie, ob er richtig sitzt.

e Setzen Sie den erforderlichen Filter ein:

o Wenn Sie eine Tasse Espresso machen wollen, setzen Sie
zuerst den Kunststoffeinsatz (10) mit der konkaven Seite nach
oben in die Filterhalterung ein. Bringen Sie dann den 1-Tasse-
Filter (9) iber dem Kunststoffeinsatz an. Die Stifte an der
AuBenseite des Filters missen in die Lécher an der Innenseite
der Kante des Filterhalters passen. Falls der Kunststoffeinsatz
falsch eingesetzt wurde, schlieBt die Oberkante des Filters
nicht mit der Filterhalterung ab.

o Wenn Sie zwei Tassen Espresso briihen wollen, setzen
Sie den 2-Tassen-Filter (12) in die Filterhalterung ein (ohne
zuerst den Kunststoffeinsatz anzubringen). Die Stifte an der
AuBenseite des Filters missen in die Lécher an der Innenseite
der Kante des Filterhalters passen.

e Geben Sie Kaffee (gewdhnlichen Filterkaffee, Espresso
oder einen vordosierten "Pod”) in den Filter. Verwenden Sie
erforderlichenfalls den Stampfer (13), um den Kaffee in den
Filter zu driicken (Pods sollten nicht gedriickt werden).

o Wenn der Kaffee stark gedrtickt wird, 1auft er langsam durch,
ist stérker als normal und erzeugt dunklen Schaum. Wenn
der Kaffee nicht gedruckt wird, lauft er schneller durch, ist
weniger stark und hat einen helleren Schaum. Probieren Sie
aus, welche Kaffeesorte sie wie stark driicken miissen, um
das gewinschte Ergebnis zu erreichen.

¢ Anbringen des Filterhalters am Bruhkopf:

o Nehmen Sie den Giriff (8) und heben Sie den Filterhalter zum
Briihkopf, wobei der Griff nach links zeigt.

o Drehen Sie den Griff zur Mitte der Espressomaschine hin, bis
er geradeaus zeigt und die Filterhalterung richtig sitzt.

e Uberpriifen Sie, ob die Espressomaschine zum Kaffeebriihen
bereit ist, und stellen Sie eine oder zwei Tassen unter die
Filterhalterung.

e Drehen Sie den An/Aus-Schalter auf die Brihposition. Nach
einem kurzen Moment |auft der Espresso aus den Dlsen an
der Unterseite des Filterhalters.

¢ Wenn die gewiinschte Menge Espresso durchgelaufen ist,
oder die OK-Anzeige ausgeht, den An/Aus-Schalter in die
Aufheizposition (falls Sie sofort weitere Tassen Espresso
machen wollen) oder in die Aus-Position drehen.

e Beim Entfernen der Filterhalterung ist es wichtig, den Druck
nach Ende des Brihens auszugleichen, um zu vermeiden,
dass der Kaffeesatz aus dem Filter spritzt. Driicken Sie dazu
den Auslosehebel (7) an der Seite des Griffs, und drehen Sie
dann den Giriff.

e Leeren Sie den Filter, spilen Sie ihn durch und geben Sie
mehr Kaffee hinein, wenn Sie sofort weitere Tassen Espresso
machen wollen.

o Vorsicht! Der Kaffee im Filter ist sehr heiB3!

Aufschaumen der Milch

¢ \Vergewissern Sie sich, dass die Dampfdise richtig
angebracht ist.

e Drehen Sie den An/Aus-Schalter in die Aufschaumposition (a)
und warten Sie, bis die OK-Anzeige aufleuchtet.

¢ Geben Sie die gewlnschte Menge Milch in den Behalter.

o Vorsicht! Die Milch sollte direkt aus dem Kuhlschrank
kommen.

o Die Milch dehnt sich wahrend des Aufschdumens etwas aus,
daher sollten Sie den Behalter nicht mehr als zur Hélfte fiillen.
Die Dampfdise kann um ein Kugelgelenk gedreht werden,
sodass sie in verschiedene Richtungen zeigen kann. Bringen
Sie die Dampfdise in eine praktische Position und halten Sie
den Behélter so, dass das Ende der Dise in der Milch ist.
Drehen Sie den Dampfregler gegen den Uhrzeigersinn, um
Dampf in die Milch zu pumpen. Dadurch bildet sich eine
Schaumschicht auf der Oberflache der Milch.

¢ Wenn sich genug Schaum gebildet hat und die Milch
ausreichend aufgeheizt wurde, schalten Sie den Dampfregler
ab, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen. Drehen Sie den
An/Aus-Schalter in die Aufheizposition (wenn Sie weitere
Tassen Espresso machen wollen) oder in die Aus-Position.

Wasser kochen

e Heizen Sie Wasser wie in dem Abschnitt ”Aufheizen der
Espressomaschine” beschrieben auf und stellen Sie einen
Behalter unter den Brihkopf.

¢ Drehen Sie den An/Aus-Schalter auf die Briihposition. Aus
dem Brihkopf lauft Wasser.

¢ Wenn die gewlinschte Menge Wasser durchgelaufen ist,
oder die OK-Anzeige ausgeht, den An/Aus-Schalter in
die Aufheizposition (falls Sie mehr Wasser aufheizen oder
Espresso machen wollen) oder in die Aus-Position drehen.

Abtropfschale mit Uberlaufanzeige

Wenn Sie Wasser, Espresso oder Milchschaum unter dem
Briihkopf verschitten, sammelt es sich in der Abtropfschale (5).
Wenn diese voll ist, erhebt sich eine rote Uberlaufanzeige aus
einem der L&cher in dem Gitter auf der Abtropfschale. Leeren Sie
die Schale, wenn dies geschieht.

Heben Sie die Schale vorsichtig an, entfernen Sie das Gitter und



schiitten Sie den Inhalt weg. Seien Sie vorsichtig, damit Sie sich
nicht an dem heiBen Inhalt der Abtropfschale verbrihen!

Die Abtropfschale sollte nach jedem Gebrauch geleert werden,
um unangenehmen Gertichen vorzubeugen.

Tipps

Erwarmen Sie die Tassen mit kochendem Wasser, bevor Sie
den Espresso hinein geben. Dadurch halten sie die Warme
besser. Verwenden Sie flir den Espresso kleine, stabile
Tassen.

Verwenden Sie speziellen Espressokaffee, um den besten
Espresso zu machen. Er ist in den meisten Supermérkten
erhaltlich.

Espresso sollte sofort nach der Zubereitung getrunken
werden.

Ein Capuccino wird gemacht, indem ein oder zwei Tassen
Espresso in eine groBe Tasse gegossen und aufgeschdumte
Milch dartber gegeben wird. Geben Sie je nach Geschmack
Zucker hinzu und streuen Sie ein wenig geriebene
Schokolade oder Kakaopulver dartber.

REINIGUNG
Téagliche Reinigung

Bevor Sie die Espressomaschine reinigen, vergewissern Sie
sich, dass sie ganz abgekihlt ist und der Stecker aus der
Steckdose gezogen wurde.

Entfernen Sie die Abtropfschale und waschen Sie diese und
das Gitter; lassen Sie beide Teile vollstédndig trocknen, bevor
Sie sie wieder anbringen.

Die beste Methode, die Espressomaschine zu reinigen, ist, sie
mit einem feuchten Tuch und heiBem Wasser mit ein wenig
Spullmittel abzuwaschen.

Keine starken oder schleifenden Reinigungsmittel zum
Reinigen der Espressomaschine oder des Zubehdrs
verwenden. Niemals einen Scheuerschwamm zum Reinigen
der Espressomaschine verwenden, da sonst Oberflachen
beschadigt werden kdnnen.

Entfernen Sie den duBeren Teil der Dampfdise, indem

Sie diese nach links drehen und abziehen. Ziehen Sie die
Stahlkappe von dem Teil der Dampfdise, den sie entfernt
haben, und reinigen Sie beide Teile in Seifenwasser. Wischen
Sie den verbleibenden Teil der Dampfdise mit einem feuchten
Tuch ab, und lassen Sie alle Teile vollstédndig trocknen, bevor
Sie sie wieder zusammensetzen und
einbauen.

Vorsicht! Vergewissern Sie sich,
dass die Dampfduse richtig
zusammengebaut wurde, und dass
die roten Dichtungsringe am festen
Teil der Dampfduse richtig sitzen,
bevor Sie die Dampfdiise wieder
montieren (siehe die Pfeile in der
Abbildung).

Leeren Sie den Wasserbehalter,
wenn die Espressomaschine Uber
einen langeren Zeitraum hinweg nicht
benutzt werden soll.

Reinigen des Briihkopfs (zweimal pro Jahr)

Entfernen Sie den Brihkopf, indem Sie die Schraube in
seinem Zentrum I6sen.

Wischen Sie den Bereich unter und um den Briihkopf mit
einem feuchten Tuch und ein wenig Reinigungsmittel ab.
Reinigen Sie den Brihkopf, indem Sie ihn unter dem
Wasserhahn ausspllen, und entfernen Sie Riickstdnde mit
einer Birste.

Lassen Sie den Briihkopf trocknen und reinigen Sie ihn
vollstandig, bevor Sie ihn wieder einsetzen.

Entkalken

Aufgrund von Kalk im Wasser wird sich nach und nach Kalk in
der Espressomaschine absetzen. Der Kalk kann durch Essigséure
(nicht durch Haushaltsessig) oder einen handelsiblichen
Entkalker gel6st werden.

100 ml Essigséure mit 300 ml kaltem Wasser mischen oder
den Anweisungen fir den Entkalker folgen.

Schutten Sie die L&sung in den Wasserbehélter, drehen Sie
den An/Aus-Schalter in die Aufheizposition, und warten Sie,
bis die OK-Anzeige aufleuchtet.

Vergewissern Sie sich, dass die Filterhalterung nicht montiert
ist, stellen Sie einen Behalter unter den Briihkopf und drehen
Sie den An/Aus-Schalter in die Brihposition.

Lassen Sie die Halfte der Lésung durch die
Espressomaschine laufen und drehen Sie danach den An/
Aus-Schalter in die Aus-Position.

Die Espressomaschine 15 Minuten lang ausgeschaltet
lassen, dann wieder einschalten und den Rest der Lésung
durchlaufen lassen.

Den Wasserbehalter entfernen und reinigen. Setzen Sie

den Wasserbehalter wieder ein, fillen Sie ihn mit sauberem
Wasser, drehen Sie den An/Aus-Schalter in die Brihposition
und lassen Sie Wasser durch das System laufen.

Danach ist die Espressomaschine wieder einsatzbereit.
Spllen Sie sie noch einmal durch, wenn der Kaffee nach dem
Entkalken einen sauren Geschmack hat.

UMWELTTIPPS

Ein Elektro-/Elektronikprodukt ist nach Ablauf seiner
Funktionsfahigkeit unter moglichst geringer Umweltbelastung
zu entsorgen. Dabei sind die ortlichen Vorschriften lhrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten Fallen kénnen Sie
derartige Produkte bei lhrer 6rtlichen Recyclingstation abgeben.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Diese Garantie gilt nicht,

falls die vorstehenden Hinweise nicht beachtet werden;
falls unbefugte Eingriffe am Gerat vorgenommen wurden;
falls das Gerat unsachgemaB behandelt, Gewalt ausgesetzt
oder anderweitig beschadigt worden ist.

Aufgrund der stdndigen Weiterentwicklung von Funktion und
Design unserer Produkte behalten wir uns das Recht auf
Anderung des Produkts ohne vorherige Ankiindigung vor.

IMPORTEUR
Adexi Group

Druckfehler vorbehalten.
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WPROWADZENIE

Przed pierwszym uzyciem przeczytaj doktadnie niniejszg,
instrukcje, aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci ekspresu.
Zachowaj instrukcje, aby w razie potrzeby mie¢ dostep do
informaciji o funkcjach urzadzenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzytkowanie ekspresu do kawy

e Niewtasciwe uzytkowanie ekspresu do kawy moze
spowodowaé obrazenia ciata oraz uszkodzenie urzagdzenia.

e Z ekspresu nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem. Producent nie jest odpowiedzialny za
jakiekolwiek szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania
badz obchodzenia sie z urzadzeniem (zobacz takze rozdziat
»~Warunki gwaranc;ji”).

e Mozna uzywact tylko akcesoriow dostarczonych wraz z
ekspresem lub zalecanych przez producenta.

e Ekspres do kawy wolno podiacza¢ wytacznie do zrédta
zasilania o napieciu 230 V i czestotliwosci 50 Hz.

e Ekspresu i przewodu zasilajacego nie wolno zanurza¢ w
wodzie ani zadnej innej cieczy.

e Ekspresu nie nalezy dotyka¢ mokrymi dtofmi.

¢ Nie wolno zostawia¢ ekspresu bez dozoru, jezeli jest
wiaczony lub jezeli w poblizu sg dzieci.

e Do zbiornika nie wolno wlewa¢ goracej ani gotujacej sie wody.
Nalezy uzywac wytacznie zimnej wody. Przed przystapieniem
do napetniania woda nalezy upewnic sie, ze urzagdzenie jest
wyfaczone.

e Poziom wody w zbiorniku musi by¢ miedzy symbolami
MAX i MIN umieszczonymi na wskazniku poziomu wody
znajdujgcym sie po bocznej stronie zbiornika.

¢ Nigdy nie nalezy korzysta¢ z funkcji parzenia lub
pienienia diuzej niz minutg ani nie nalezy korzysta¢ z nich
jednoczesénie.

e Metalowe czesci urzadzenia nagrzewajg sie do bardzo
wysokiej temperatury. Nalezy dotyka¢ wytacznie czesci i
uchwytow wykonanych z plastiku.

e Ekspresu do kawy nie wolno wigczag, jezeli nie zostat
uprzednio napetniony wodg lub srodkiem do usuwania
kamienia.

* wiezo zaparzona kawa oraz pianka cappuccino sg bardzo
gorace. Nalezy uwaza¢, aby nie poparzy¢ siebie lub innych
0s06b.

e Ekspres nie jest przeznaczony do uzytku na wolnym
powietrzu ani do celow komercyjnych.

Ustawienie ekspresu do kawy

e Urzadzenie nalezy ustawi¢ z dala od zrodet ciepta, takich jak
piekarniki, palniki kuchenki itp.

e Ekspres nalezy zawsze umieszcza¢ na tylnej czgsci blatu.

e Urzadzenia nie wolno przykrywac.

e Ekspres nie moze by¢ umieszczony w jakimkolwiek miejscu,
w ktorym temperatura otoczenia wynosi okoto 0jC (punkt
zamarzania) lub mniej. Zamarzniecie wody w zbiorniku moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

e Przewdd sieciowy nie moze zwisa¢ z krawedzi stotu lub blatu.
Nalezy umieszczac go z dala od goracych przedmiotow i
zrédta otwartego ognia.

Przew6d, wtyczka i gniazdko zasilania

¢ Nalezy regularnie sprawdza¢, czy przew0d zasilajacy jest
w dobrym stanie. Jezeli jest on uszkodzony lub ekspres
do kawy zostat upuszczony albo w jakikolwiek sposéb
uszkodzony, urzadzenia nie wolno uzywac.
e Jezeli ekspres, przew06d lub wtyczka sg uszkodzone,
naprawa powinna by¢ wykonana przez osobe z odpowiednimi
uprawnieniami. W przeciwnym razie istnieje ryzyko porazenia
pradem. Nigdy nie wolno samodzielnie naprawia€ urzadzenia.
* Przed montowaniem lub wyjmowaniem fltra, czyszczeniem
oraz jezeli ekspres ma by¢ przez pewien czas nieuzywany,
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka.

¢ Przy wyciaganiu wtyczki z gniazdka nie wolno ciagna¢ za
przewdd. Nalezy trzymac za wtyczke.

¢ Nie wolno okreca¢ ani owija¢ przewodu wokét urzadzenia.

e Przewdd powinien znajdowac sie z dala od zrodet ciepta i
goracych czeéci urzadzenia.

¢ Nalezy sig¢ upewnit, ze przewdd ekspresu lub przediuzacz
sg odpowiednio zabezpieczone, tak iz nie istnieje ryzyko ich
szarpnigcia lub potkniecia sie o nie.

GLOWNE ELEMENTY

Panel sterowania
Regulator pary
Zbiornik na wode
Dysza parowa

Taca ociekowa
Pojemnik na fltr
Dzwignia zwalniajaca

Uchwyt O

Filtr, 1 flizanka 10,0 .\9_

12.

©oOoNOGOA~N A

10. Wkiadka plastikowa 11.
11. PierScien uszczelniajacy 13.
12. Filtr, 2 flizanki
13. Ubijak
14. Wigcznik/wytacznik
a. Funkcja spieniania
b. Wytaczony
c¢. Funkcja nagrzewania
d. Funkcja parzenia
15. Glowica ekspresu (ponizej gbrnej czesci urzadzenia)

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Kazdy ekspres do kawy jest testowany w fabryce, jednak dla
bezpieczenstwa zalecamy sprawdzenie po rozpakowaniu
urzadzenia, czy nie ulegto ono uszkodzeniu podczas transportu.
Postaw urzadzenie na rownej, stabilnej powierzchni, na przyktad
na stole kuchennym.

Przeptukiwanie

Przed pierwszym uzyciem ekspresu do kawy nalezy go

przeptukac.

¢ Nalej wode do zbiornika (3) do wskaznika MAX.

o Zbiornik mozna napetni¢ woda, gdy znajduje sie on na
ekspresie. Mozna go réwniez zdjaé, ustawi¢ pod kranem z
biezacg woda, a nastgpnie ponownie umieéci¢ na urzadzeniu.
Pamietaj, aby po napetnieniu zbiornika zatozy¢ pokrywe.
Podczas zaktadania zbiornika upewnij sie, ze umieszczony w
jego dolnej czeSci zawdr styka sie ze ztagczem na ekspresie.

e Przed obrdceniem regulatora pary (2) zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara sprawdz, czy jest on catkowicie
zamkniety. W przeciwnym wypadku z dyszy parowej podczas
przeptukiwania wyptynie woda.




e Aby ztapa¢ kapigcg wode, umies¢ pojemnik (np. duzg
flizanke) pod gtowica ekspresu.

e Przestaw wigcznik (14) umieszczony na panelu sterowania
(1) na funkcje parzenia (d). Zadwieci sie czerwona dioda
umieszczona nad funkcjg nagrzewania (c).

e Uruchomiona zostanie pompa (bedzie mozna ustysze¢
dZzwiek brzeczenia). Chwile pézniej do pojemnika zacznie
sptywaé woda.

e Ekspres jest gotowy do uzycia po przeptukaniu go okoto
potowa wody znajdujacej sie w zbiorniku. Przestaw wigcznik
w pozycje (b).

UZYTKOWANIE

Ekspres do kawy nadaje sie do przygotowywania espresso lub
cappuccino. Po zagotowaniu wody mozliwe jest przygotowanie
kilku flizanek kawy pod rzad oraz, przy uzyciu dyszy parowe;j,
spienienie mleka do cappuccino.

Nagrzewanie ekspresu

e Upewnij sie, ze w zbiorniku znajduje sie wystarczajgca ilos¢
wody. W przeciwnym przypadku uzupetnij poziom wody
(patrz wyzej, czes¢ ,,Przeptukiwanie”).

¢ Upewnij sig, czy regulator pary jest dokrecony do oporu,
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

¢ Przestaw witgcznik na funkcje nagrzewania. Ekspres
rozpocznie nagrzewanie wody. W trakcie pracy bedzie mozna
ustysze¢ dzwiek wydobywajacych sie babelkow.

e Gdy wskaznik OK dojdzie do pozycji nagrzewania oznacza
to, ze ekspres jest gotowy do parzenia kawy. Trwa to
okoto dwoch minut, jednak ekspres pracuje najlepiej, jesli
poczekasz przynajmniej dziesie¢ minut.

Przygotowywanie espresso

e Umie&¢ pierScien uszczelniajacy (11) na podstawie uchwytu
fltru (6) i upewnij sie, czy zostat on prawidtowo zamontowany.

e Zat6z wybrany flir:

o Jesli chcesz przygotowac jedna flizanke espresso,
najpierw wtdz plastikowg wktadke (10) do uchwytu fltru
wklestg stronag do géry. Nastepnie umiesé fltr na jedng,
flizanke (9) nad plastikowg wktadka. Bolce znajdujace sig
na zewnetrznej stronie Fltru musza by¢é umieszczone w
dziurkach znajdujacych sie po wewnetrznej stronie brzegu
uchwytu fltru. Jesli wktadka plastikowa zostata umieszczona
w nieodpowiedni sposéb, gorna cze$¢ Fltru nie bedzie do niej
pasowata.

o Jesli chcesz zaparzy¢ dwie flizanki espresso, w uchwycie
na fltr umies&¢ fltr na dwie Flizanki (12), bez wktadania
wczeéniej plastikowej wktadki. Bolce znajdujace sie na
zewnetrznej stronie fltru muszg by¢ umieszczone w dziurkach
znajdujacych sie po wewnetrznej stronie brzegu uchwytu fltru.

e W16z kawe do Fltru (zwyktg kawe Fitrowana, espresso lub
przygotowang wczesniej kapsutke). Jesli jest to konieczne,
uzyj ubijaka (13), aby ubi¢ kawe w fltrze (kapsutki nie powinny
by¢ dociskane).

o Jesli kawa zostata mocno ubita, woda bedzie przeptywac
przez nig powoli, w wyniku czego nap0j bedzie silniejszy i
bedzie miat ciemng pianke. Jesli kawa nie zostanie ubita,
woda przeptynie przez nig szybciej, a napdj bedzie stabszy i
bedzie miat jasniejsza pianke. Metoda prob i btedéw znajdz
najbardziej odpowiedni rodzaj napoju i sprawdz, jak mocno
musisz wowczas ubi¢ kawe.

e Umies¢ uchwyt fltru na gtowicy ekspresu.

0 Ztap uchwyt fltru (8) i przytdz fitr do gtowicy parzenia, tak aby
raczka znajdowata sig po lewej stronie.

0 Przestaw raczke na Srodek, dopdki nie znajdzie sie doktadnie
na wprost urzadzenia, a fltr nie zostanie umieszczony we
wiasciwym miejscu.

e Sprawdz, czy ekspres do kawy jest gotowy do rozpoczecia
parzenia, a nastgpnie umies¢ jedna lub dwie flizanki pod
uchwytem fltru.

e Przetacz wiacznik na funkcje parzenia. Po krétkiej chwili
z nasadek znajdujacych sie pod uchwytem fltru zacznie
wyptywac espresso.

e (Gdy zostanie wykonana zadana ilos¢ kawy lub gdy zniknie
wskaznik OK, przetacz wiacznik na funkcje nagrzewania (jesli
chcesz od razu przygotowac kolejne flizanki espresso) lub
wytacz urzadzenie.

e Podczas wyjmowania uchwytu fltru nalezy pamieta¢ o
wyréwnaniu ciSnienia po zakonczeniu parzenia. Pozwoli to
zapobiec pryskaniu kawy z Fltru. Wykonaj to przez naciénigcie
dzwigni zwalniajacej (7) znajdujacej si¢ z boku uchwytu, a
nastepnie obrécenie uchwytu.

e Opro6znij i przeptucz fltr, a jesli chcesz przygotowaé¢ od razu
kolejne Flizanki espresso, wsyp do fltru Swiezg kawe.

o Uwaga! Kawa znajdujaca sie w fltrze jest bardzo goracal

Pienienie mieka

e Sprawdz, czy dysza parowa jest zamontowana prawidtowo.

¢ Przetgcz wigcznik na funkcje spieniania (a) i poczekaj, az
zaswieci sie wskaznik OK.

e Wilej wybrang ilos§¢ mleka do pojemnika.

o Uwaga! Mleko powinno by¢ wyjete prosto z lodowki.

o Podczas pienienia objetos¢ mleka ulega zwiekszeniu. Nie
napetniaj pojemnika wyzej niz do potowy.

e Dysza parowa moze by¢ obracana dookota panewki, dzigki
czemu mozna jg przestawia¢ na rézne strony. Ustaw
wygodnie dysze parowa, a nastepnie przytrzymaj pojemnik
tak, aby koniec dyszy znajdowat sie w mleku.

¢ Regulator pary przestaw w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Spowoduje to wpompowanie pary do
mleka. Rozpocznie sie ubijanie mleka, w wyniku czego na
jego powierzchni pojawi sie warstwa piany.

e Gdy powstanie wystarczajaca ilos¢ piany, a mleko ulegnie
podgrzaniu, wytacz regulator piany przez przekrecenie
go zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Jesli chcesz
przygotowac kolejne flizanki espresso, przetacz wiacznik na
funkcje nagrzewania lub wytgcz ekspres.

Gotowanie wody

e Podgrzej wode tak, jak opisano to w czeéci ,,Nagrzewanie
ekspresu”, a nastgpnie umies¢ pojemnik ponizej gtowicy
ekspresu.

e Przetgcz wigcznik na funkcje parzenia. Z gtowicy ekspresu
zacznie wyptywac woda.

e Gdy w pojemniku znajdzie sig¢ wystarczajaca ilos§¢ wody
lub gdy zgasnie wskaznik OK, przetacz wiacznik na funkcje
nagrzewania (jesli chcesz od razu przygotowac espresso lub
nagrza¢ wode) lub wytacz urzadzenie.

Tacka ociekowa ze wskaznikiem przepetnienia

Woda, espresso lub pianka z mleka, ktére rozleja sie pod
gtowica ekspresu, sptyna do tacki ociekowej (5). Gdy zostanie
ona wypetniona, w tacce umieszczonej na komorze pokaze

sie czerwony wskaznik przepetnienia. W takiej sytuacji nalezy
oprézni¢ komore ociekowa.

Ostroznie podnie$ tacke, wyjmij komore i wylej zawartosc¢.
Uwazaj, aby si¢ nie poparzy¢ - zawarto$¢ tacki ociekowej moze
by¢ goracal

Tacka powinna by¢ oprézniona po kazdym uzyciu ekspresu.
Zapobiegnie to powstawaniu nieprzyjemnych zapachow.

Wskaz6wki

e Przed nalaniem espresso do flizanek, wyparz je gotujaca sie
woda. Pozwoli to na lepsze trzymanie ciepta. Do espresso
uzywaj matych, ale solidnych flizanek.

e Do parzenia espresso uzywaj jedynie specjalnej kawy. Jest
ona dostepna w wiekszosci sklepdw.

e Espresso powinno by¢ wypite zaraz po przygotowaniu.
Cappuccino przygotowuje sie przez przygotowanie w duzej
flizance jednej lub dwbch flizanek espresso, a nastepnie
dodanie goracego, spienionego mleka. W zaleznosci od
preferencji dodaj troche cukru i posyp cappuccino mielong,
czekolada lub kakao.



CZYSZCZENIE
Czyszczenie codzienne

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wyciagna¢
wtyczke z gniazdka i poczekac¢, az ekspres ostygnie.

Wyjmij tacke oraz komoreg ociekowa i umyj je. Przed
ponownym zatozeniem, elementy te powinny catkowicie
wyschnag.

Najlepszym sposobem czyszczenia samego ekspresu jest
przetarcie go szmatka, zwilzonga cieptg woda z niewielkg,
iloécig ptynu do mycia naczyn.

Do czyszczenia ekspresu i jego akcesoridw nie nalezy
stosowac silnych ani &ciernych srodkéw czyszczacych.
Uzywanie do tego celu ostrych gabek lub podobnych srodkéw
moze spowodowac uszkodzenie powierzchni.

Zdejmij zewnetrzng, cze$¢ dyszy parowej przez przekrecenie
jej w lewo i pociagniecie. Zdejmij metalowg nasadke z

wyjetej czesci dyszy, a nastepnie umyj obydwa elementy

w wodzie ze Srodkiem czyszczacym. WyczyS¢ pozostatg
czes¢ dyszy suchg szmatka. Przed ponownym ztozeniem i
zamontowaniem wszystkie elementy powinny by¢ catkowicie
suche.

Uwaga! Upewnij sie, ze dysza parowa
zostata prawidtowa ztozona. Przed
ponownym montazem sprawdz, czy
czerwone pierscienie uszczelniajace
na niezdejmowalnej czesci dyszy sg
prawidtowo umieszczone (tak, jak
pokazujg to strzatki na ilustracji).

Jesli ekspres do kawy nie bedzie
uzywany przez diuzszy czas, opréznij
zbiornik na wode.

Czyszczenie glowicy ekspresu (dwa razy rocznie)

Zdejmij glowice ekspresu poprzez obluzowanie Sruby
znajdujacej sie na jej srodku.

Wyczys¢ suchg Scierka i niewielka iloscig Srodka
czyszczacedo obszar pod gtowicg i dookota niej.

Wyczy$¢ gtowice ekspresu przez przeptukanie jej pod biezaca
wodag i usuniecie szczoteczkg osadu.

Wysusz doktadnie gtowice i zamontuj ja ponownie.

Usuwanie kamienia

Zawarto$¢ wapnia w wodzie z kranu powoduje, ze wewnatrz
ekspresu moze sie stopniowo odktadac kamienh. Nalezy

go usungg, uzywajac kwasu octowego (NIE wolno uzywaé
zwyktego octu) lub specjalnych §rodkéw do usuwania kamienia,
dostepnych w sklepach.

Wymieszaj 100 ml kwasu octowego z 300 ml zimnej wody
lub postepuj zgodnie z instrukcjg na opakowaniu $rodka do
usuwania kamienia.

Wilej roztwér do zbiornika, przetacz wtgcznik na funkcje
nagrzewania i poczekaj, az pokaze sig¢ wskaznik OK.

Upewnij sig, ze uchwyt fltru nie jest zamocowany, umies¢
pojemnik pod gtowica ekspresu i przetacz wtgcznik na funkcje
parzenia.

Poczekaj, az potowa roztworu przeptynie przez ekspres, a
nastepnie wytacz go, uzywajac przycisku wytacznika.

Wytacz ekspres na okoto 15 minut, a nastepnie wiacz go
ponownie i poczekaj, az reszta roztworu przeptynie przez
ekspres.

Wyjmij i wyczy$¢ zbiornik na wode. Zamontuj go ponownie,
napetnij czystg woda, przestaw wigcznik na funkcje parzenia i
poczekaj, az woda przeptynie przez urzadzenie.

Po zakonczeniu tych zabiegdw ekspres jest gotowy do
ponownego uzycia. Jesli po usuwaniu kamienia kawa ma
kwasny posmak, przeptucz ekspres ponownie.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OCHRONY RODOWISKA

Kazdego urzadzenia elektrycznego, ktére nie nadaje sie juz do
uzytku, nalezy sie pozby€ w sposéb jak najmniej szkodliwy dla
Srodowiska oraz zgodnie z lokalnymi przepisami. Zazwyczaj
taki produkt mozna odda¢ do najblizszego zaktadu utylizacji
odpadow.

WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja nie obowigzuje:

¢ jezeli nie przestrzegano niniejszej instrukcji;

e jezeli urzgdzenie zostato naruszone przez osoby
nieupowaznione;

e jezeli urzadzenie byto uzytkowane w sposéb niewtasciwy,
nieostrozny lub zostato uszkodzone;

Z uwagi na ciggte doskonalenie naszych produktow pod
wzgledem ich funkcjonalnoéci i stylistyki zastrzegamy sobie
prawo do wprowadzania zmian w produkcie bez uprzedzenia.

IMPORTER
Adexi Group

Firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedy w druku.
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BBEAEHUE

BHuMaTenbHO npoynTanTe HaCTOALLYHO MHCTPYKUMIO ANA
03HAKOMMEHNA C (PyHKLMAMM HOBOW KOheBapKkun ansa
NPUroTOBNEHNA 3CNPECCO Nepes, ee NepBbiM NCMOMNb30BaHNEM.
Kpome Toro, pekoMeHAyeTCA COXPaHNUTb 3Ty MHCTPYKLUIO, YTOObI
npv HEO6XOANMOCTM MOXHO 6bINO CHOBA NOMYyYNUTb CBEAEHUA O
yHKUMAX KOheBapKu.

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTH

O6bI4HOE 1cnonb3oBaHne KoheBapkn

e HenpaBunbHOE MCMofb3oBaHMe KOheEBaPKN MOXET CTaTb
NPUYUHOW NOSyYeHUs TpaBM UK NoBpeXxaeHua npubopa.

e KodheBapKy criegyeT UCMonb30BaTh TOIbKO MO NPAMOMY
Ha3HayeHuto. N3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
NoBPEXAEHNA, Bbl3BaHHbIE HEMPABUSIbHBIM UCMONb30BaAHNEM
unu obpatleHnem (cm. Takxke pasgen “Ycnosua rapaHtun®).

e lcnonb3yinTe TONbKO NPUHAANIEXHOCTH, NOCTaBNAEMble
B KOMMJIEKTE C KOheBaPKON Nnm pekoMeHA0BaHHbIe
NpoV3BOANUTENEM.

e KodheBapKy MOXHO NOAKoYaTh ToNbko K cetn 230 B, 50 Iy,

e KodheBapKy 1 ee WHyp 3anpeLaeTca norpy>arb B BOAY WK
APYryO XUOKOCTb.

e He npukacanTecb K NpMbopy MOKPbIMU pyKamu.

e Bo BpemA paboTbl KoheBapKu 06A3aTENbHO HAXOAUTECH
PALOM U He OOMyCKanTe K HeW OeTen.

* B pesepByap Henb3A HanMBaTb rOPAYYIO UM KUMALLYHO BOAY.
HanonHAnTe ero Tonbko xonogHon Boaon. MNpexae yem
HanueaTb BOAY, yCTPONCTBO HEOHXOAMMO BbIKHOYUT.

* VpoBeHb BOAbI B pe3epByape He AOSMKEH NpeBbILaTh
otMeTKy MAX 1 He aomkeH 6biTb HUXe oTMeTkn MIN Ha
MHAMKaTope, pacnonoXeHHOM CO0KY pe3sepByapa.

e He nonb3yntecb PyHKUMAMM BapKX 1 BCMIEHMBAHNA B
TeyeHune 6onee 0oHOW MUHYTbI U OLHOBPEMEHHO.

e Bo Bpema paboTbl KOeBapKU METaN/IMYECKNE YaCTU CUITBHO
HarpeBaroTCA, NO3TOMY AOTParnBaTbCA MOXHO TOMbKO A0
NNacTUKOBbIX 3/IEMEHTOB U PyyeK.

e KodheBapKy criegyeT BKOYaTb, TONbKO €CMK OHA HamnofHeHa
BOAOW NN B HEN HAXOAMTCA CPEACTBO AJ1A O4YUCTKM OT
Hakunw.

e [locne NpUroToBneHnA Koge 1 Kany4ymHo, PpaBHO Kak n
MCXOAALMIA OT HUX Nap, OCTaOTCA YPE3BbIYANHO FOPAYUMM.
HeobxoammMo NpoABATbL OCTOPOXHOCTb, YTOObI HE 06XeYb
cebA unu gpyrux.

e Ota KoheBapka He npegHasHaveHa AsAa UCNoNMb30BaHnA B
KOMMEPYECKMX LieNAX UM BHE NOMELLEHWNA.

PacnonoxeHue kodeBapku AnA acnpecco

e KodpeBapky criegyeT pacnonaraTb Ha 6e30nacHom
paccToAHNM OT NCTOYHUKOB TENa, HanpuMep OyXOBKMW,
KOHC(OPOK U T. 4.

e He yctaHaBnmBanTe KoheBapKy Ha Kpat KYXOHHOro cTona.

e KodeBapKy Henb3A HakpbIBaTb.

e KodeBapKy Henb3A ycTaHaBNUBaTh B MOMELLEHUM,
Temnepartypa B KOTOPOM HaxoauTCA B Npeaenax U Huxe
0TMeTKM 3amep3anuna Bogbl (0°C). 3amep3aHue BoAbl B
pe3epByape MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.

e |lHyp KodheBapku He OOMKEH CBUCATb C KpaA KYXOHHOMO
cTtona. He ponyckanTe ero KoHTakTa ¢ ropA4YMMmn
npegMeTaMu U OrHEM.

UJHyp, wrencesibHaA BUJTIKa U AJIEKTpU4eCckKana po3eTka

e PerynApHO NpoBepAnTe LWHYP U BUNIKY Ha npeaMeT
NOBPEXAEHUIA N HE UCMOSb3YNTE KOhEBAPKY B Clyvae ux
06Hapy>eHunAa. Kpome Toro, He Nonb3ynTech YCTPOMCTBOM,
€CJIM OHO 6bINO NOBPEXAEHO B pe3ynbTare NageHna unm
Kakoro-nnbo apyroro BO3AEeNCTBUA.

e [lpu BO3HNUKHOBEHWM HEMCNPABHOCTU KOheBapKy, WHypa
U BUSIKK cnegyeT 06patuTbCcA K aBTOPU30BaHHOMY
crneunanucTy no PEMOHTY, KOTOPbI OCMOTPUT YCTPOWCTBO
1 Npu HeobXoAMMOCTU OTPEMOHTUPYET ero. B npoTuBHOM

crny4yae BO3MOXHO Nopa>keHne 3NeKTpu4ecknm Tokom. He
nbiTalTeCb OTPEMOHTMPOBATh YCTPONCTBO CaMOCTOATENBHO.
OTcoennHANTe BUNKY OT PO3ETKM Nepes YCTaHOBKOW

UNN CHATUEM (pUNbTPA, BbINOTHEHUEM OYUCTKM UK €CNN
YCTPOMCTBO He ByaeT UCnonb30BaThCA B TeYEHMEe HEKOTOPOro
BpEMEHMU.

BblHMMaA BUNKY U3 PO3ETKU, HE TAHUTE 3a LUHYp, a
BO3bMMWTECH 3a BUIIKY.

LLIHyp Henb3A ckpy4nBaTb UM HaMaTbiBaTb Ha YCTPOMCTEBO.
LLIHyp He JomkeH HaxoauTbcA BOM3N NCTOYHUKOB Tenna u
ropAYNX KOMMOHEHTOB KOEBAPKM.

Pa3meluanTe WHyp TakuMm 06pa3oM, 4Tobbl ero Henb3A 66110
crny4yavHo 3a4eTb UMW NOTAHYTh.

ONMNCAHUE

CONDO A LN~

15.

dnnbTp, 1 Yawka 10. O \9
. MnacTtnkoBaA npoknaaka 11. ’
YRnoTHUTEeNbHOE KONbLO 1

MaHenb ynpaBnexua
Perynatop napa
PesepByap ana Boabl
Conno ana nogauyv napa
MopooH

Hepxartens unsTpa 12

Pbluar oTcoeanHeruna O g ’

\,
®

Py4yka

3.

. ®dunbTp, 2 Yawku
. YCTponcTBO npeccosaHuvA
. Perynatop BkoYeHnA 1 BbIKMIOYEHMA

a. [lonoxeHue BcneHuBaHuA

b.  MonoxeHue BbIKNIOYEHMA

c.  [lonoxeHue HarpeBaHuA

d.  TlonoxeHue Bapku

BapouHbIn y3en (pacnonoxeH noj BEPXHEN CEKLMEN
kotheBapkm)

15.

NEPEA NEPBbIM UCNOJIb3OBAHUEM

Bce kotheBapKku AnA acnpecco NpoxoaAaT 3aBOACKYIO MPOBEPKY,
HO BcCe e B LienAx 6e30nacHOCTM NOCne pacnakoBKm
BHMMATENIbHO OCMOTPUTE KOhEeBapKy Ha NpeaMeT BO3MOXKHbIX
NOBPEXAEHU, NONYyYEHHbBIX BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.
MomecTnTe KOheBapKy Ha POBHYIO, YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb,
HanpyvMep Ha KYXOHHbIV CTOJ1.

MpombiBKa

Mepen nepBbIM MCNONb30BaHWEM KOeBapKu ANA 3CNPecco ee
Heo6Xx0ANMO NPOMbITh.

(0]

HanenTte Boay B pesepsyap (3) o otmeTkn MAX.

Boay B pesepByap MOXHO HanmBaTb, KOrAa oHa ycTaHOBMEeHa
Ha Kodhesapke. Kpome Toro, pesepsyap MOXHO CHATb,
HanonHUTbL BOAOW U3-M0A KpaHa, a 3aTeM YCTaHOBUTb

Ha mecTo. [Mocne HanonHeHuA pesepsyapa 06A3aTesnbHO
yCTaHOBUTE KPbILLKY. [1py ycTaHOBKE pe3epByapa Ha MecTo
ybeauTech, 4TO KnanaH Ha AHe pesepsyapa COBMECTUNCA C
pa3beMom Ha koheBapke.




e Vbeoutecnb, YTO perynAaTop napa (2) NoNHOCTbLIO 3aKkpbIT. AnA
3TOro NOBEPHUTE €ro No 4acoBOW CTpenke. B npoTueBHOM
crnyyae npv npomMbiBKe Boga byaeT BbiTekaTb U3 conna ana
noga4u napa (4).

e [lop BapoyHbIn y3en (15) nomMecTnTe eMKOCTb (Hanpuwvep,
60nbLUYHO YallKy), B KOTOPYIO ByaeT cTekaTb BoAa.

e [loBepHUTE PErynAaTop BKIOYEHNA 1 BbIKNIOYEHNA (14)

Ha naHenwu ynpasnexua (1) B nonoxeHue sapku (d). Hag

NONOXEHNEM HarpeBaHuA (C) 3aropmTCA KPacHbI MHANKATOP.

e HauHeT paboTaTb HAcocC (6yAeT CbIWEH NErkKun wym)

M Yepes3 HEKOTOPOE BPEMA B MPUIOTOBIIEHHYIO EMKOCTb
nonbeTcA Boaa.

e KodheBapKy MOXHO 6yaeT ncnonb3oBartb, Korga and
NPOMbIBKM M3pacxoayeTcA NpubnansanTensHO NofoBUHA
MmetoLencAa B pesepsyape BoAbl. [loBepHUTE perynaTop
BKJIIOYEHUA U BbIK/IIOYEHUA B NOIOXKEHWE BbiKNoyeHuA (b).

MCNOJIb3OBAHUE

KodheBapKky MOXHO MCMonb30BaThb AfA NPUroTOBNIEHUA 3CMPecco
UK Kany4uHo. Mocne HarpeBaHnA Boabl MOXHO NMPUrOTOBUTD
OfIHY 3a ApYyroii HECKOMbKO YalleK KanyyvHo. Kpome Toro,
Mcnornb3yA Conmo Ans nojayv napa MoXHO BCMEHWTb MOJIOKO
ANA KarnyyyHo U T. 4.

HarpeBaHue kodeBapku Ana acnpecco

e Y6egutecb, Y4TO B pe3epByape AOCTATO4HO BOAbI U Nnpun
HeobxoanmocTu gonenTte (cM. pasgen “MNpomMbiBKa” Bbile).

e (O6A3aTenbHO NOBEPHUTE perynATop napa no 4acoBoWn
cTpenke 4o ynopa.

e [loBepHWTE perynATop BKIOYEHNA N BbIKMIOYEHWA B
nonoXeHune BbikNo4eHnA. Boaa B kopeBapke HayHeT
HarpeBaTbCA, NPU 3TOM ByAeT ChbilleH 3BYK KUMALLEN BOAbI.

e Korza B NonoXeHWn HarpeeaHma 3aropuTca nHavkarop 0K’
3TO O3HavaeT, 4To KodheBapKa rotTosa AnA NPUroTOBNEHMA
Kope. [inA HarpeBaHnA TpebyeTcA NpUBNU3NTENLHO 2
MUHYTbI, HO KOheBapKa byaeT paboTaTb ny4dlue, ecnm
nogoxaaTtb 10 MUHYT.

MpuroroBneHue acnpecco

e YcTaHoBWTE YyNNOTHUTENbHOE KosbLo (11) B OCHOBaHMK
nepxarensa cunbTpa (6) n ybeantech, 4HTO OHO PacrnosioXeHO
npaBwbLHO.

e YcTaHoBUTE HEOOXOAUMBIV hUNbTP.

o Ecnu tpebyeTtcA npuroToBMTb OAHY YallKy 3CNpPecco,
CHa4vana nomecTuTe B Aepxatesb hunbTpa NnacTUKoBYIO
npoknagky (10) BOrHyTOM NOBEPXHOCTbIO BBEPX. 3aTemM
Ha NNacTUKOBYIO MPOKMIaAKy NnoMecTuTe unbTp AnA
oaHow Yawkum (9). LLUTbIpbKM C BHELLHeR CTOPOHbI (nnbTpa
[OMXHbl COBMECTUTLCA C OTBEPCTUAMU HA BHYTPEHHEM
Kpae gepxxatensa puneTtpa. Ecnu nnactukosaaA npoknaaka
yCTaHOBJIEHA HEMPAaBWIbHO, TO BEPXHUI Kpaw hunbTpa He
6yneT ycTaHOBMEH BPOBEHbL C Aepxatenem dunbTpa.

o Ecnu TpebyeTcA NpUroToBUTL ABE YalLKKN 3CNPecco,
noMecTuTe B AepXarenb punbTp Ha ABe Yalku (12)
(ycTaHaBnvBaTtbh MNNacTUKOBYIO NPOKNaAKy He TpebyeTcA).
LUTbIpbKM C BHELLUHEN CTOPOHbI hunbTpa SOMKHbI
COBMECTUTLCA C OTBEPCTUAMM HA BHYTPEHHEM Kpae
fepxxarena cunsTpa.

e [lomectuTe B chunbTp kode (06bI4HbIN KOde B hunbTpax,
3CMpPecco Unu NakeT ¢ NpeaBapuTenbHO pacacoBaHHbIM
kocpe). Mpu HeobxoaMMOCTU BOCMNONb3YNTECH YCTPONCTBOM
ynnoTHeHuA (13), 4Tobbl yTpamboBaTth kode B chnnbTpe
(dbnnbTp-NakeTbl NpeccoBaTtb He TpebyeTcA).

o Ecnu kode yTpamboBaH CNMLLKOM CUMBbHO, FOTOBbIA HAMUTOK
6yneT BbiITeKaTb MeaIeHHo, NPy 3TOM OH 6yaeT Kpendye
06bI4YHOrO U Ha HEM NOABUTCA TeMHaA NeHka. Ecnu kode He
yTpamboBaH, roToBbI HANUTOK ByaeT BbiTeKaTb ObICTpee,
6yOeT MeHee Kpenkum 1 Ha HeM NOABUTCA CBETNAaA NeHKa.
MeTonom nogbopa noctapaiTeck onpeaennTb, Koe Kakon
KpenocTu BaM HY>XEH 1 Kak CUNbHO ero TpebyeTcA AnAa aToro
npeccosaTb.

e YcTaHoBuUTe Aepxaresnb hunbTpa Ha BAPOYHOM Y3rie.

0 BosbmuTECh 3a pyuKy (8) n nogHUMUTE aepxxaTtenb ounbTpa
BBEPX K BAPOYHOMY Y31y TaK, YTOObI pyyKa ykasbiBana
Haneeo.

o [loBopaumBanTe pyyKy K LEHTpasibHON YacTu KodeBapku,
MoKa OHa He CTaHeT yKa3blBaTb Brnepea, a aepxarernb
¢unbTpa He 6yaeT yCTaHOBMEH Ha MECTO.

e VbenuTechb, YTO KOheBapKa rotosa AsA NPUroToBeHnA
Kodpe, a 3aTeM NOMECTUTE OAHY UK ABE YallKu Nnoj
nepxarens unbTpa.

e [loBepHUTE PErynAaATop BKIOYEHNA N BLIKNIOYEHNA B
NONOXeHne BapKu. Yepes HECKOMbKO CEKYHA 3CNpPecco
NoNbEeTCA U3 COMes, PACMONOXEHHbIX HA HUXKHEN CTOPOHE
aepxarena cuneTpa.

e Korga HanbeTcA HeobxoaMMOe KONMYeCTBO ACNPecco
mnu noracHeT uHgukarop ,,OK’; noBepHuTe perynaTtop
BKJ/TIOHEHUA 1 BbIKMIOYEHWA B NONOXEHNE HarpeBaHna (ecnu
TpebyeTcA NpUroTOBUTbL NOAPAL HECKOMNbKO YaLleK 3Cnpecco)
MW B MOMNOXEHNE BbIKITIOYEHWA.

¢ Y106bI NPEAOTBPATUTD BbIChbINAaHUe MOMOTOro kode n3
dunbTpa Npu n3BnevYeHnn gepxarena unbTpa, BaXXHO
BbIPOBHATbL AaBEHWE MO 3aBepLUEHUN NPUroTOBNEHNA Kode.
[nA aToro Heo6x0AMMO HaXkaTb pblHar 0TcoeamHeHuA (7),
pPacrnonOXXeHHbIV C Kpato pyyKu, a 3aTeM MOBEPHYTb PYUKY.

e OnycTowuTe 1 CNonocHNTE PUnbLTP, a 3aTem, ecnu
TpebyeTcA NPUroTOBUTbL Cpasy HECKOSbKO Yallek 3Cnpecco,
pobaBbTe B HEro 6onbluee KonNMy4ecTso Kode.

0 BhHumanue! Kohe, HaxoaAawmica B ounbTpe, 0CTaeTcA O4eHb
ropA4um!

BcneHuBaHue monoka

e V6eautech, HTO COMMO AJS1A NoAaum napa pacnonoXeHo
npaBubHO.

e [loBepHUTE PErynATop BKIOYEHUA U BbIKITIOYEHNA B
MOSIOKEHNE BCMEHUBAHMA (a) M AOXANTECH, KOraa 3aropuTcA
mHamkarop ,OK”

e HanewnTte B KOHTENHEP HEOHXOAMMOE KONTMYECTBO MOJTOKaA.

0 BnumaHme! Heobxoammo HanmMBaTb OXNaXAeHHOE MOMIOKO (M3
XONOAWIbHMKA).

0 B npouecce BcneHnBaHWA NeHa MoNokKa yBenMunMBaeTcH,
MOSTOMY KOHTEMHep crneayeT HanonHATb A0 MOSIOBUHbI.

e Conno AnA nogayun napa MoXHO NOBOpPaYMBaTh, 3TO
Mo3BOSAET OPUEHTMPOBATL €0 B HY>XXHOM HanpasneHuu.
YcTaHoBuUTe conno B yaobHOe NonoXeHue, NoacTaBbTe
KOHTENHEpP 1 AepXXUTE ero Tak, 4Tobbl KoHeL conna 6bin
YTOMSIEH B MOJTOKE.

e [loBepHWTE perynATop napa NPOTMB YacOBOW CTPENKM,
yTOob6bI NOAaTh Nap nog AaBfieHNEM B MOMOKO. B pesynbTtaTe
3TOro Monoko 6yneT B36MBaTbCA, a Ha ero MOBEPXHOCTH
NOABWUTCA COW MEHbI.

e [lpuv NoNyYeHUM AOCTATOHHOIO KONMMYECTBA NEHbI U NPOrpeBe
MOsIoKa BbIK/IOYMTE PerynATop napa, noBepHyB ero no
YyacoBoii cTpenke. [oBepHUTE perynaTop BKIHOYEHWA 1
BbIK/IOYEHMA B MOMOXEHWEe HarpeBaHua (ecnu TpebyeTcA
MPUrOTOBUTb HECKOJbKO HalleK 3CMPECCO) UK B NOMOXEHNE
BbIK/TIOYEHMA.

BckunaHue BoAabl

e HarpeliTe BOAy, Kak onucaHo B pasgene “HarpesaHve
kodheBapKu ANA 3CNPecco’; U MOMEeCTUTe eMKOCTb No4
BapOYHbINA y3er.

e [loBepHWTE perynATop BKIOYEHNA N BbIKMIOYEHWA B
nonoXeHne Bapku. V13 BapoyHoro y3na nonbetcA Boaa.

e Korga HanbeTcA HeobxoaMmMoe KoNMyYecTBO BOAb! UK
noracHeT nHaukartop “OK’; noBepHUTE perynATop BKOYEHNA
1 BbIKIIOYEHNA B NONOXEHWE HarpeBaHusa (ecnu TpebyetcA
BCKUMATUTbL JOMOMHUTENIbHOE KONTMYECTBO BOAbI USN
NMPUrOTOBUTb 3CNPECCO) UM B MONOXEHME BbIKITIOYEHNA.

MoAnoH ¢ MHAMKATOPOM NepenosiHeHUA

Moa BapoYHbLIM Y3/10M HaX0AUTCA MNOAAOH (5), KOTOPbIN CRY>XUT
AnA cbopa NponuToi BoAbl, 3CNPECCo U Monoka. B cnyyae

€ro 3anofIHeHNA U3 OLHOTO M3 OTBEPCTUN B pelueTke NnoanoHa
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NOABJIAETCA KPaCHbI MHAUKATOP nepenonHeHns. B atom cnyyae
Heo6x0AMMO OMyCTOLWNTL NOAAOH.

OCTOpPOXHO NOAHNUMUTE NOAAOH, CHUMUTE PELLETKY U CnenTe
CKOMUBLLYIOCA XXMAKOCTb. ByabTe 0CTOPOXHbI, YTOOLI HE
06>XKeubcA, TaK Kak CoaepXXMMoe NoaaoHa MoxeT 6bITb ropAYmm!
MoppoH cnepyeT ONOPOXHATL MOCNE KaXA0ro NCMoNb30BaHMA
kotheBapKku, 4TOObI NPEAOTBPaATUTL NOABMEHNE HENPUATHOIO
3anaxa.

CoBeTbl

e [lpexae Yem HanMBaTb 3CMPECCO B YaLLKY, CMOMOCHUTE ee
KunAwen Bogon. B aTom cnyyae 6yaeT gonblue COXpaHATbCA
HeobxoaMmaA TeMneparypa acnpecco. [inAa acnpecco
cnepyeT UCNONb30BaTb MasIEHbKNE YaLLKW, U3TOTOBMEHHbIE
13 NPOYHOro matepuana.

¢ Y106bI 4OCTMYb MaKcMMasbHOro adcpekTa, NCnonb3ynTe AnA
NPUroTOBNEHWA creumanbHbIn kKoge acnpecco. Ero MoxHo
nprobpecTu B HONbLUNMHCTBE CynepMapKeToB.

e Jcrnipecco crnenyeT BbINUBaTb HEMOCPEACTBEHHO NMoce ero
NPUroTOBJIEHUA.

e [1nA NnpUroToBnEHMA Kany4mHO HEOHXOANUMO HanUTb OOHY
VNV OB NOpLUMKM 3CNPECcCcOo B 60MbLUYIO YalKy 1 AobaBuTb
cBepxy ropayee monoko. [lobaBbTe caxap Mo BKYyCY, a
3arem nocbinbTe CBEPXY HEOOMbLUMM KONMYECTBOM TEPTOrO
LIOKOMaAa Ui NopoLlKa Kakao.

YNCTKA

E>xegHeBHaA yncTKa

e [lepen YMCTKOW BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKM 1 NMOAOXKANTE,
noka kodesapKa OCTbIHET.

e CHuMWTE NOAAOH M pelleTKy 1 MomMonTe ux. YctaHasnueatb
MX Ha MECTO crniegyeT TOMbKO MOMHOCTHIO CYXMMW.

e [InA 4nCTKM Kopryca KoheBapKu pekomeHayeTcaA
MCMNonb3oBaThb TKaHb, FOPAYYIO BOAY W HebonbLuoe
KONMMYeCTBO MOIOLLEro CPeacTBa.

e [lpu yucTke KoheBapku N ee NPUHAANEXHOCTEN He
MOMb3yNTECb CUIIbHLIMU M aBPasUBHLIMW YUCTALLIMMMN
cpeacTBamn. Bo nsbexxaHve noBpexaeHnA NOBEPXHOCTU
KohbeBapKu 3anpellaeTcA UCNonNb3oBaThb ANA YUCTKN
XKECTKYIO rybKy nnv Kakon-nmbo nogobHbIA maTepuan.

¢ YT06bI CHATbL BHELLHIOK YacTb comnmna AnA nogayv napa,
noBepHUTE ee BNeBO N NoTAHWUTE. CHUMUTE CTanbHOW
HaKOHEYHWK C OTCOEANHEHHON CeKumen conna ana napa, a
3aTeM BbIMOWTE Y HAKOHEYHUK, N CEKLMIO B MblfIbHOW BOAE.
MpoTpuTe ocTaBLyOCA HYacTb COMNJla C MOMOLLbBIO BIXKHOW
TKaHW, n, npexae Yyem cobuparb BCe CEKLU BOEANHO U
yCTaHaBNMBaTb UX HA MECTO, BbITPUTE NX HACYXO.

0 BHumanwue! YéeaguTtech, 4To
YNNOTHUTENbHbIE KOMbLa (yKasaHbl
CTpenkamu Ha pUcyHke) Ha
OMKCMPOBaHHOW YacTu conna ana
nopayv napa ycTaHoBMEHbI Ha
CBOMX MeCTax U KOMMOHEHTbI conna
cobpaHbl NpaBUIbLHO.

¢ Ecnn kohesapka He 6ydeT
MCMonb30BaThCA B TeYEHNe
NPOAOIXXUTENBHOTO BPEMEHU, CrenTe
BOAOY U3 pesepsyapa.

Yuctka Bapo4HOro yssna (BbinonHAeTcA
ABaXAabl B roa)

e [1nA CHATUA BapO4YHOro y3na ocnabbTe BUHT, KOTOPbIN
HaxoAMTCA B €ro LeHTpasIbHON YacTu.

e [lpoTpuTe y4acTKu Nog BapoYHbIM Y3/10M U BOKPYT HEro
TKaHbto, CMOYeHHOW BoAoM ¢ fobaBneHneM HebosnbLIoro
KONMM4YeCcTBa MOKLLEro CPeacTBa.

e BbIMOWTE BapO4HbIi y3es noa CTpyen BoAbl U yaanute
0OCTaTKM Kohe C MOMOLLBIO YNCTALLEN LETKM.

e [lpexae Yem ycTaHaBNMBaTb BapOYHbLIA Y3€es Ha MecTo,
BbITPUTE €ro Hacyxo.

YpaneHune Hakunu

BHyTpu kocheBapKmn MOXeT NOCTENEHHO O0ceaaTb U3BECTb,
coaepxawlanca B 06bl4HOM BOAONPOBOAHON BOAE. ATOT
N3BECTKOBbLIV HANET MOXHO PacTBOPUTb YKCyCHOM kucnoTon (HE
06bIYHBIM YKCYCOM) WM CPEACTBOM OT Hakunum, NpoaaroLLmMmcA B
marasuHax.

e PactBopuTte 100 M yKCycHOM KUcnoTbl B 300 M X0nogHom
BOAb! MNW BbINOMTHUTE MHCTPYKLUMMW, YKa3aHHbIE Ha YNaKoBKe
cpencTBa AnA yaaneHnsa Hakunu.

e 3aneniTe pacTBOp B pe3epByap, NOBEPHUTE PerynaTop
BKJ/TIOHEHUA W BbIKMOYEHMA B NONOXEHNE HArpeBaHnA 1
[oXAnTech, Korga saropmtca nHamkarop “OK”

e He yctaHaBnuBanTe gepxarenb hunbTpa, NnoMecTute
€MKOCTb MOA, BaPOYHbIA y3en 1 MOBEPHUTE PErynAaTop
BKJ/TIOHEHUA 1 BbIK/IOYEHMA B NOMOXEHUE BapKU.

e Korga nonosuHa pacTeopa NpornaeT vepes KoheBapKy,
NOBEPHUTE PEryNATOP BKMIOYEHNA U BbIKIIOYEHUA B
NOMNOXEHNE BbIKIIOYEHWA.

e (OcTaBbTe KOheBapPKY BbIKNOYEHHON NPUOIN3NTENBHO Ha
15 MWHYT, 3aTEM CHOBA BKIIOYUTE €€ 1 NOJOXKANTE, NoKa He
nponaeT BeCb pacTBop.

e CHumnTE 1 BbIMONTE pesepByap. YCTaHOBUTE ero Ha
MeCTO, 3anenTe B HEro YMCTYIO BOAY, MOBEPHUTE perynaTtop
BKJ/TIOYEHUA 1 BbIK/OYEHMA B NMONOXEHNE BapKu 1
noaoXavTe, Noka BoAa NponaeT Yepes BCIO CUCTEMY.

e KodeBapka bygeT cHOBa rotToBa K Ucnonb3osaHuto. Ecnu
nocne yaaneHna Hakunu Koge 6yaet MMeTb KUCNbIN NPUBKYC,
CHOBa NPOMOWTE KOheBapKy 4YMCTON BOAON.

BE3OMACHAA YTUINN3ALINA

HepaboTatowmii anekTponpmbop cnegyeT yTunnsmposaTth B
COOTBETCTBUM C AEWACTBYIOLMMUN MECTHLIMU NpaBmnamMu, a
Tak>Xe C HAaUMEHbLLUM yLiepboM AJ1A OKPY>KaloLWen cpeabl.
B 60nblUMHCTBE CrlyYaeB Takoe U3genive MoXHO caathb Ha
MECTHYIO CTaHUMIO nepepaboTKu.

YCNOBUA TAPAHTUMN

[apaHTuA TepAeT CBO CUMTY B CREAYIOLMX ClyYanx:

® ecnu He co6MAaANNCE N3MOXKEHHbIE BbILLE UHCTPYKLIUNK;

® ecnn yCTPOMCTBO 6bINI0 BCKPBITO;

®  ecnu YCTPOWCTBO MCMOJb30BaIoCh HEHaAnexalumm obpasom,
Hebpe>KHO 1M BbINI0 NOBPEXAEHO B pe3yfbTaTe Kakoro-
nnbo BO3OENCTBUA,

B cBA3K C NOCTOAHHOM paboTol MO COBEPLUEHCTBOBaHMIO
(PYHKLMOHaNBbHOCTY M AM3aiHa Hallei NpoayKuun Mbl
ocTaBnfAeM 3a cob6oi NpaBo BHOCUTb U3MEHEHWA B u3aenve 6e3
npeaBapuTenbHOro YBEAOMIIEHMA.

UMIMNOPTEP
pynna Adexi

KomnaHua Adexi He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIE
one4vyaTku.
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