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INTRODUKTION

For at De kan f& mest mulig gleede af
Deres nye isvaffeljern, beder vi Dem
venligst gennemlaese denne
brugsanvisning, for de tager
vaffeljernet i brug. Vi anbefaler Dem
yderligere at gemme brugs-
anvisningen, hvis De pé et senere
tidspunkt skulle f& brug for at fa
genopfrisket isvaffeljernets funktioner.

Almindelige
sikkerhedsforanstaltninger.

1. Anvend kun isvaffeljernet til det,
det er beregnet til.

2. Isvaffeljernetma kun tilsluttes 230 V

3. Beror aldrig metaldelene pa
isvaffeljernet, mens det er i brug.
Metaldelene bliver meget varme
ved brug.

4. Selve isvaffeljernet ma ikke
nedsaenkes i nogen form for
vaeske.

5. Efter endt brug skal stikket tages
ud af stikkontakten.

6. Forrengering skal stikket tages ud
af stikkontakten, og isvaffeljernet
skal veere helt afkolet.

7. Anvend ALDRIG metalredskaber
pé& de specialbehandlede
varmeplader.

8. Undlad at treekke i ledningen, nar
De tager stikket ud af
stikkontakten.

9. Lad ikke ledningen haenge ud over
en bordkant eller lignende, og serg
for at ledningen ikke kommer i
klemme i en skuffe eller lign.

10. Anbring aldrig isvaffeljernet pa
eller nzer komfur eller i ovnen.

11. Anvend kun isvaffeljernet
indendars.

12. Nar isvaffeljernet er i brug, ber det
holdes under konstant opsyn.

13. Sma bern bgr holdes under
opsyn, safremt de befinder sig i
naerheden af isvaffeljernet, mens
det eri brug.

14. Isvaffeljernet ber opbevares
utilgeengeligt for bern

15. Safremt apparatet eller ledningen
skulle blive beskadiget, undlad da
at benytte apparatet. Indlever det
til en fagmand til reparation.

16. Loft altid isvaffeljernet i hAndtaget.

For anvendelse

For De begynder at bage isvafler forste
gang ber varmepladerne afterres med
en let fugtig klud. Smer derefter
varmepladerne med en smule smet,
margarine eller madolie.

Almindeligt brug.

1. Anbring isvaffeljernet pa et hardt,
vandret underlag.

2. Tilslut isvaffeljernet 230 V og teend
for stikkontakten. Indikatorlampen
vil nu starte med at lyse. Indstil nu
til den gnskede temperatur, vi
anbefaler, at man stiller det p& 2/3
af den maksimale varmeindstilling.
Hvis man skruer hgjere op end
dette for varmen, er det vanskeligt
at forme vaflerne. Nar den grenne
lampe slukker er isvaffeljernet klar
til brug. Der kan ved brug forste
gang forekomme lidt reg, dette er
helt normalt.
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Abn isvaffeljernet, hzeld lidt
dejmasse ud pa midten af den
nederste plade. Nar laget lukkes,
vil dejen blive fordelt pa hele
pladen.

Luk isvaffeljernet. Hold ikke i
handtaget, mens De bager vafler,
da dampen er meget varm. Mens
bagningen foregar, vil
indikatorlampen teende og slukke
flere gange. Dette indikerer at
termostaten sorger for, at pladerne
hele tiden har den rette
temperatur. Den forteeller ikke,
hvornar De skal starte og stoppe
bagningen.

Bag de forste vafler i ca. 2-3 min.
til de er lysebrune. Hvis vaflerne
bliver for brune, er det sveert at
forme dem korrekt.

Laget vil lafte sig en smule under
bagningen, da dejen haever lidt
under tilberedningen. Abn ikke
isvaffeljernet det forste minut
under bagningen.

Abn forsigtig isvaffeljernet. Lasn
forsigtig isvaflen med en
varmebestandig plastpalet eller
treepalet. Brug ALDRIG metal
redskaber sdsom kniv, gaffel, ske
eller metalpalet til at lasne vaflen
med, da dette kan skade
beleegningen p& varmepladerne.
Hvis der har veeret anvendt
metalredskaber pa isvaffeljernet,
bortfalder garantien.

Nar De er feerdig med at bage,
lader De isvaffeljernet sta dbent og
tager stikket ud af stikkontakten.
Lad isvaffeljernet kale helt af, for
De berster krummerne fra
pladerne og renger det med en
hardt opvredet klud. Brug aldrig
vand med renggringsmidler eller
lignende.

Opskrift pa isvafler
ca. 20 stk.

5 &g

100 g stedt melis
125 g smeltet smor
2 tsk. vanillesukker
150 g mel

2 tsk. bagepulver

FREMGANGSMADE:

Pisk eeg og sukker til en luftig
masse.

- Tilfej smeltet smor og
vanillesukker.

- Tilseet melet, der er blandet
grundigt med bagepulveret

- Kom en stor spsk. dej pa den
nederste plade p& det varme
isvaffeljern, der er blevet olieret
faorst, og bag ved medium varme
til vaflen er lysebrun. Dette tager
et par minutter. Derefter fiernes
den forsigtigt fra isvaffeljernet med
en traepalet eller lign. og formes
hurtigt til et kreemmerhus. Hertil
kan man bruge den medfelgende
isvaffelformer. Den feerdige vaffel
leegges (med isvaffelformeren
inden i) med sammenfgjningen
nedad pa et stykke kaokkenrulle.
Efter ca. 1 minut er vaflen stivnet
og kan herefter, nar den er helt
afkglet, anbringes i en kagedase
— dette sikrer, at den forbliver
sprad.

Rengoring
Tag stikket ud af stikkontakten og
lad isvaffeljernet kole af.
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Brug et stykke kakkenrulle eller en
let fugtig klud til at afterre
varmepladerne med.

Brug evt.en let fugtig bled svamp
til rengering.

Hvis der skulle sidde en smule
dejrester tilbage pa
varmepladerne, kan dette losnes
ved at komme en anelse madolie
pa. Lad olien sidde i 5 minutter, og
after varmepladerne med et
stykke kaokkenrulle. Isvaffeljernet
skal veer fuldstaendigt afkelet, for
denne procedure foretages.

Brug INGEN former for steerke
oplgsende eller slibende
rengeringsmidler. Brug IKKE
metalredskaber eller stalborster
ved rengering. Apparatet eller
ledning mé IKKE nedseenkes i
nogen form for vaeske.

GARANTIEN GALDER IKKE

hvis ovennaevnte ikke iagttages.
hvis der har veeret foretaget
uautoriseret indgreb i apparatet.
hvis apparatet har veeret
misligholdt, veeret udsat for vold
eller lidt anden form for overlast.

for fejl som méatte opsta grundet
fejl pé ledningsnettet.

Grundet konstant udvikling af vore
produkter pa funktions- og
designsiden forbeholder vi os ret til
endringer af produktet uden
forudgaende varsel.

IMPORTOR
Adexi group
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Vi tager forbehold for trykfejl.
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INTRODUKTION

For att du ska fa stérsta mojliga gladje
av vaffeljarnet bor du forst lasa igenom
bruksanvisningen innan du bérjar
anvanda det.

Spara bruksanvisningen, den kan
komma till anvéndning vid ett senare
tillfalle.

FORE FORSTA
ANVANDNINGEN

Innan det nya vaffeljarnet anvands for
férsta gangen bor varmeplattorna
torkas av med en latt fuktad trasa.
Efter detta bér du smérja plattorna
med smor eller matolja.

RECEPT

Glassvéafflor

125 g smélt smor
100 g strésocker
S5 agg

2 tsk vaniljsocker
150 g vetemjol

2 tsk bakpulver

1) Vispa &ggen hart tillsammans med
strosockret.

2) Tillsatt smalt smoér och
vaniljsocker.

3) Blanda vetem|ol och bakpulver vl
och tillsatt det till smeten.

NORMAL ANVANDNING
1. Placera véaffeljarnet pa en plan
arbetsyta.

2. Anslut véaffeljarnet till ett uttag pa
230 V. Indikatorlampan tands. Satt
termostaten pa 6nskad niv4, vi
foreslar 2/3 av maxtemperaturen

E

9.

vid tillagning av glassvafflor. Under
férsta uppvarmningen kommer det
att uppsté rok. Detta ar helt
normalt.

Stang locket och vanta tills
lampan slocknar. Nu har
vaffeljarnet uppnatt ratt
temperatur.

Oppna véffeljarnet och hall smet
pa den nedre varmeplattan,
smeten sprider sig nar locket
stangs.

Stang locket. Lampan ténds och
slacks under anvandningen. Detta
visar att termostaten fungerar som
den skall.

Gradda vafflan ett par minuter tills
den ar gyllenbrun. Se till att inte
gradda véfflorna for lange, det blir
d& svart att forma dem.

Oppna inte véffeljarnet under den
férsta minuten av graddningen.

Oppna véaffeljarnet och lossa
vafflan forsiktigt med en plast-
eller trékniv. (Anvénd ALDRIG
metallféremal pa varmeplattorna
dé det kan skada ytbehandlingen.)
Det snabbaste sattet att gora en
véffla pd &r att anvanda det
konformade verktyget som
medfoljer. Lt den fardiga véfflan
vila ndgon minut med skarven
nedat och konverktyget kvar tills
den har svalnat. Fardiggraddade
vafflor som har svalnat kan med
fordel férvaras i en lufttat kakburk i
flera veckor utan att forlora sin
krispighet.

Nar vafflorna ar fardiggraddade
skall du lamna vaffeljarnet 6ppet
och dra ur kontakten. Lat
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vaffeljarnet svalna och torka sedan -  Vaffeljarnet ar endast avsett for

av det med en fuktig trasa. privat bruk. Tillverkaren frantar sig
Anvand aldrig vatten eller allt ansvar for apparaten om den
I6sningsmedel. anvants i kommersiellt bruk eller
pa ett olampligt sétt.
VIKTIGA ] )
SAKERHETSATGARDER TIPS FOR MILJON
Vid anviandning av elektriska apparater ~ Nar en elektronisk produkt inte langre
ar det viktigt att vidta grundlaggande fungerar, bor den skrotas med s liten
forsiktighetsatgarder for att minska paverkan som majligt pa miljén och i
risken for brand, elchock och/eller enlighet med de regler och
personskada, inklusive nedanstdende: ~ forordningar som géller i din kommun. |
- Forsakra d|g om att Spénningen i de flesta fall kan du lamna apparaten
ditt hem &r samma som till din lokala atervinningscentral.

markspanningen pa apparaten. .
- Anvand endast apparaten pa en GARANTIN GALLER INTE |

stabil, torr yta. FOLJANDE FALL
- Koppla alltid ur apparaten fran - Om du inte har foljt ovanstédende
vagguttaget nér den inte anvénds, anvisningar.
om den &r trasig eller vid - Om apparaten har anvants p3 ett
rengéring. felaktigt satt, om den har utsatts
- Placera aldrig apparaten eller for vald eller skadats pa nagot
delar av den néra en varmekalla. annat satt.
- L&t aldrig apparaten komma i - Fel som beror pa defekter i
kontakt med vatten inte heller elnatet.
delar av den eller elkontakten. - Om apparaten har blivit reparerad
- Barn skall inte anvénda denna eller &ndrad pé& nagot sétt av
apparat. person utan behdrighet.
- Lat inte sladden hénga ned fran
arbetsytan eftersom det d& kan P& grund av vart fortldpande
hénda att apparaten blir utvecklingsarbete bade vad géller
neddragen. funktion och design av vara produkter,

forbehaller vi oss ratten att andra
produkten utan féregdende
meddelande.

- Dra aldrig ur kontakten genom att
drai sladden.

- Kontakta importdren fér reparation
om apparaten skulle sluta fungera. AD.
Felaktiga reparationer kan utgéra IMP_ORTOR'
risker for anvandaren. Adexi group

- Anvénd aldrig apparaten om den
har synliga skador, fungerar
onormalt eller om sladden blivit
skadad.

Med reservation for tryckfel.
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OHJEET

Lue tdméa kayttdohje huolellisesti ja
tutustu uuteen vohvelirautaasi ennen
ensimmaista kayttdkertaa.

Séilyta kayttdohjeet mybhempéa
tarvetta varten.

Ennen ensimmaista kayttokertaa
Vohveliraudan paistolevyt on
pyyhittava kostealla liinalla ennen
ensimmaista kayttokertaa. Jatkossa
paistolevyt on voideltava voilla tai
paistooljylla.

RESEPTI

Jaateldtotterdvohvelit

125 grammaa voisulaa

100 grammaa hienoasokeria

5 kananmunaa

2 teelusikallista vaniljasokeria
150 grammaa vehnéjauhoa

2 teelusikallista ruokasoodaa

1) Sekoita kananmunat ja
hienosokeri perusteellisesti
sekoittimessa.

2) Lisaa (jadhtynyt) voisula ja
vaniljasokeri.

3) Lisaa keskenaan perusteellisesti
sekoitetut vehnajauho ja
ruokasooda.

NORMAALI KAYTTO

1. Sijoita vohvelirauta tasaiselle
alustalle vaakasuoraan.

2. Liitéd vohvelirauta 230 V:n
jannitteeseen liitdntajohdolla.
Merkkivalo syttyy. Sdada
termostaatti haluttuun
[Ampdotilaan; suosittelemme 2/3:aa
maksimilampétilasta
jaatelototterditd paistettaessa.

7

Vohveliraudan vahainen
savuaminen on normaalia
ensimmaisen lammityksen
yhteydessa.

Sulje kansi ja odota merkkivalon
sammumista. Nyt vohvelirauta on
oikean lampdinen.

Avaa vohvelirauta ja kaada
taikinaa keskelle alempaa
paistolevyd. Taikina levida, kun
suljet kannen.

Sulje kansi. Merkkivalo syttyy ja
sammuu kaytén aikana merkkina
termostaatin oikeasta toiminnasta.

Paista vohvelia pari minuuttia,
kunnes se on vaaleanruskea. Varo
paistamasta vohvelia liian pitkaan,
koska silloin sen muotoilu on hyvin
vaikeaa.

Ala avaa vohvelirautaa
ensimmaisen paistominuutin
aikana.

Avaa vohvelirauta varovasti ja
irrota vohveli muovisella tai
puisella lastalla. (Ala KOSKAAN
kayta metallisia keittiévalineita,
koska ne vahingoittavat
tarttumatonta paistolevya.)
Muotoile tétterd muctilla
mahdollisimman nopeasti. Anna
muotoillun vohvelin jaadhtyd sauma
alaspain ja muotti sisalla. Valmiit
jaahtyneet vohvelit sailyvat
ilmatiiviissa astiassa rapeina
useita viikkoja.

Kun lopetat paistamisen, jata
raudan kansi auki ja irrota pistoke
pistorasiasta. Anna vohveliraudan
jaéhtya ennen paistolevyjen
pyyhkimisté kostealla liinalla. Ala
koskaan kayté vetta tai
pesuaineita.
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TARKEAT TURVAOHJEET

Valta tulipalon, sahkoiskun ja/tai
ruumiinvamman vaaraa ja noudata aina
yleisié turvallisuusohjeita, kun kaytat
sahkolaitetta. Noudata myods naita
ohjeita:

— Varmista, etta kotisi verkkojannite
on sama kuin laitteeseen merkitty
kayttéjannite.

- Kayta laitetta ainoastaan tukevalla
alustalla. Laitteeseen ei saa
paasta kosteutta.

— lrrota laite sdhkéverkosta, kun sitd
ei kaytetd, kun siind on vikaa ja
kun puhdistat laitetta.

- A4 koskaan sijoita laitetta tai sen
osia lahelle lAmmadnldhdetta.

- Ala koskaan upota laitetta, sen
osia tai virtajohtoa veteen.

— Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

- Ala anna johdon roikkua ty&tason
reunan ylitse, ettei siita vahingossa
vedettaisi.

- Ala koskaan irrota pistoketta
johdosta vetamalla.

—  Ota yhteys maahantuojaan, jos
laite ei toimi tai jos se on
vaurioitunut. Vaarat korjaukset
saattavat kdyttajan vaaraan.

- Al koskaan kayta laitetta, jos
johto on vaurioitunut tai jos laite
on pudonnut, ndkyvasti
vaurioitunut tai toimii
epanormaalisti.

— Vohvelirauta on tarkoitettu
ainoastaan koti-, ei
ammattikdyttéon. Valmistaja ei ole
vastuuvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty ammattimaisesti tai
ohjeiden vastaisesti.

YMPARISTON
HUOMIOIMINEN

Rikkoutuneet sahkdlaitteet on
havitettava paikallisten asetusten
mukaan siten, ettéd ne aiheuttavat
mahdollisimman vahan vahinkoa
ympaéristélle. Useimmissa tapauksissa
voit havittaa laitteen viemalla sen
paikalliseen kierratyspisteeseen.

TAKUU EI KATA VAURIOITA,
JOS

— edelld mainittuja ohjeita ei ole
noudatettu

— laitetta on kaytetty vastoin ohjeita
tai jos laitteen kaytdssa on
kaytetty lilkaa voimaa tai jos laite
on muulla tavoin vaurioitunut

—  jakelujarjestelmén hairiét ovat
aiheuttaneet virheité tai vikoja
laitetta on korjannut tai muuttanut
sellainen henkild, jolla ei ole siihen
asianmukaista valtuutusta.

Kehitdamme jatkuvasti tuotteidemme
toimivuutta ja muotoilua, minka vuoksi
varaamme itsellemme oikeuden
muuttaa tuotetta ilman
etukateisilmoitusta.

MAAHANTUOJA
Adexi group
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INTRODUCTION

Please read this instruction manual
carefully and familiarise yourself with
your new Ice cream cone waffle maker
before using it for the first time.

Please retain this manual for future
reference.

BEFORE FIRST USE

Before you start using your new waffle
maker, the heating plates must be
wiped over with a damp cloth. You
may grease the heating plates with
butter, but it is not necessery.

RECIPE

Icecream cone waffles

125 gr. of melted butter

100 gr. of casted sugar

5 eggs

2 teaspoons of vanilla-flavoured sugar
150 g. of wheat flour

2 tsp. of baking soda

1)  Whip the eggs and the casted
sugar thouroughly with a mixer

2) Add melted butter (which has
cooled off) and vanilla.

3) Add the wheat flour mixed
thouroughly with the baking
powder.

NORMAL USE

1. Place the waffle maker at a plane
horizontal work surface.

2. Connect to 230 V via the plug to
the outlet. The indicator lamp will
light up. Set the thermostat
control to the desired level, we
suggest that you set it at only

9

2/3rds of the max. temperature
when baking the cones. During
this first heating some smoke may
appear, this is normal.

Close the lid and wait until the
lamp turns off. Now the waffle
maker has the right temperature.

Open the waffle maker; place a
large tablespoon of dough in the
middle of the lower heating plate,
it will spread out when you close
the lid.

Close the lid.The indicator lamp
will go on and off during use
indicating that the thermostat is
working correctly.

Bake the waffle for a couple of
minutes until it is light golden. Be
careful not to bake the waffle for
too long as it will then become
very difficult to shape it into a
cone.

Do not open the waffle maker
during the first minute of the
baking process.

Now gently open the waffle maker,
carefully loosen the waffle with a
plastic or wooden palette. (NEVER
use any metal utensils on the
baking plates as this will damage
the non-stick surface.) Using the
cone shaper you now shape the
icecream cone walffle as fast as
possible. Let the finished waffle
rest for a minute with the joint
downwards and the cone shaper
placed inside it until it has cooled
off.

When you have finished baking all
the waffles and they have cooled
off properly you can store them in
an airtight cake tin where they will
stay crispy for several weeks.
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9. When you have finished baking
the waffles, leave the waffle maker
open and remove the plug from
the outlet. Let the waffle maker
cool off before you clean the
plates with a damp cloth. Do not
use any water or detergent.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances basic

safety precautions should always be

followed to reduce risk of fire, electric

shock and/or personal injury, including

the following:

- Make sure that the supply voltage
in your home is the same as the
voltage marked on the appliance.

- Only use the appliance on a stable
work surface, away from water.

- Unplug the appliance from the
mains supply when not in use, in
case of malfunction and before
and during cleaning the appliance.

- Never place the appliance or parts
of it near a heat source.

- Never immerse the appliance,
parts of it or the plug in water.

- Children should never be allowed
to operate the appliance.

- Do not allow the cord to hang
down over the edge of the work
surface as it could accidentally be
pulled.

- Never disconnect the plug by
pulling on the supply cord.

- Should the appliance fail to
operate or in case of any damage
contact the importer for repair.
Improper repairs can result in
considerable hazards for the user.

- Never use the appliance if the
cord has been damaged or if the
appliance has been dropped and
is visibly damaged, or functions
abnormally.

- The waffle maker is intended for
domestic use only and is not
designed for commercial use. The
manufacturer accepts no liability if
the appliance is used for
commercial purposes or in a
manner, which does not comply
with the operating instructions.

ENVIRONMENTAL TIP

An electronic appliance should, when it
is no longer capable of functioning be
disposed of with the least possible
environmental damage according to
the local regulations in your
municipality. In most cases you can
discharge the appliance at your local
recycling center.

THE WARRANTY DOES NOT
COVER

- if the above points have not been
observed.

- if the appliance has not been
properly maintained, if force has
been used against it or if it has
damaged in any other way.

- Errors or faults owing to defects in
the distribution system.

- If the appliance has been repaired
or modified or changed in any way
or by any person not properly
authorised.
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Owing to our constant development of
our products on both functionality and
design we reserve the right to change
the product without preceding notice.

IMPORTER
Adexi group

We take reservations for printing
errors.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie Ihr neues Waffeleisen
erstmals in Gebrauch nehmen, sollten
Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durchlesen.

Bewahren Sie die Anleitung bitte auf,
um sich jederzeit Uber das Produkt
informieren zu kénnen.

VOR DER INBETRIEBNAHME

Bevor Sie Ihr neues Waffeleisen
erstmals in Gebrauch nehmen, sollten
Sie die Backflachen mit einem leicht
feuchten Tuch abwischen.
AnschlieBend die Backflachen mit
Butter oder Speisedl einfetten.

REZEPT

Eiswaffeln

125 g geschmolzene Butter
100 g Zucker

5 Eier

2 TL Vanillezucker

150 g Weizenmehl

2 TL Backpulver

1) Eier und Zucker griindlich
verrthren.

2) Abgeklihlte geschmolzene Butter
und Vanillezucker hinzugeben.

3) Das mit dem Backpulver gut
vermischte Mehl hinzugeben.

NORMALE ANWENDUNG

1. Das Waffeleisen auf eine ebene
Arbeitsflache stellen.

2. Den Kabelstecker (230 V
Spannung) in die Steckdose
einstecken. Daraufhin leuchtet die
Kontrollleuchte. Das Thermostat

b

auf die gewlinschte Stufe
einstellen — wir empfehlen 2/3 der
Hochsttemperatur zum Backen
der Eiswaffeln. Wahrend des
ersten Aufheizens kann sich
leichter Rauch entwickeln, was
vollig normal ist.

Deckel schlieBen und warten, bis
die Kontrollleuchte erlischt. Das
Waffeleisen hat jetzt die richtige
Temperatur erreicht.

Deckel 6ffnen und eine Portion
Teig in die Mitte der unteren
Backflache geben. Der Teig verteilt
sich beim SchlieBen des Deckels.

Deckel schlieBen. Wahrend des
Gebrauchs schaltet sich die
Kontrollleuchte an und aus, was
das korrekte Funktionieren des
Thermostats anzeigt.

Die Waffel ein paar Minuten
backen, bis sie goldgelb ist.
Achten Sie darauf, die Waffel nicht
zu lange zu backen, da sie sich
sonst schwer zu einer Tite formen
|&sst.

Wahrend der ersten Backminute
das Waffeleisen nicht 6ffnen.

Ist der Backvorgang beendet, das
Eisen vorsichtig 6ffnen und die
Waffel mit einem Spatel aus
Plastik oder Holz abl&sen.
(NIEMALS Metallgegenstéande
verwenden, da diese die
Antihaftbeschichtung beschadigen
kénnen.) Mit Hilfe des
Tatenformers nun schnellst
mdglich eine Eiswaffel formen. Die
fertige Waffel mit der Fuge nach
unten ca. eine Minute lang auf
dem Tutenformer abkihlen lassen.
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Die fertigen und abgekihlten
Eiswaffeln lassen sich in einer
luftdichten Keksdose aufbewahren
und bleiben dort mehrere Wochen
knusprig.

9. Wenn Sie mit dem Backen fertig
sind, den Stecker ziehen und das
Waffeleisen offen stehen lassen.
Das Waffeleisen ganz abkuhlen
lassen, bevor Sie die Backflachen
mit einem feuchten Tuch reinigen.
Zum Reinigen niemals Wasser
oder Reinigungsmittel verwenden.

WICHTIGE SICHERHEITSHI-
NWEISE

Bei der Benutzung von elektrischen
Geréten sind stets grundlegende
SicherheitsmaBregeln zu beachten, um
die Gefahr eines Brandes,
Elektroschocks und/oder von
Verletzungen zu minimieren, u.a.:

- Achten Sie darauf, dass die auf
dem Gerat angegebene Spannung
mit der Netzspannung lhres
Zuhauses Ubereinstimmt.

- Das Gerét nur auf einer stabilen
Arbeitsflache benutzen und von
Wasser fernhalten.

- Bei Nichtgebrauch, bei
Beschéadigung sowie vor und
wahrend des Reinigungsvorgangs
den Stecker des Gerates ziehen.

- Das Gerét oder Geréteteile nie in
die N&he einer Heizquelle stellen.

- Das Gerét oder Geréteteile nie in
Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen.

- Kinder diirfen das Gerat nicht
benutzen.

- Das Kabel nicht Uber die
Arbeitsflache héngen lassen, da
aus Versehen daran gezogen
werden kdnnte.

- Das Kabel nur am Stecker aus der
Steckdose ziehen.

- Sollte das Gerat aufgrund einer
Beschédigung funktionsuntiichtig
sein, wenden Sie sich zur
Reparatur an den Importeur.
UnsachgemaBe Reparaturen
kénnen eine erhebliche Gefahr fir
den Benutzer darstellen.

- Das Gerat nie verwenden, wenn
das Kabel beschédigt ist oder das
Gerét fallengelassen wurde,
sichtbare Defekte aufweist oder
nicht wie normal funktioniert.

- Das Waffeleisen ist nur flir den
Gebrauch im Innenbereich und
nicht fir kommerzielle Zwecke
vorgesehen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung, wenn
das Gerét fir kommerzielle
Zwecke oder unsachgeman
benutzt wird.

UMWELT-TIPP

Ein Elektrogerat, das nicht mehr
funktionsfahig ist, sollte mdglichst
umweltfreundlich und gemaB der in
Ihrer Kommune geltenden
Bestimmungen entsorgt werden. Meist
kénnen Elektrogerate beim
Recyclingcenter vor Ort abgegeben
werden.
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DIE GARANTIE ERLISCHT

- wenn die obigen Hinweise nicht
befolgt wurden.

- bei nicht ordnungsgemaBer
Wartung, bei Beschéadigung durch
unsachgemaBe Behandlung oder
Beschéadigungen sonstiger Art.

- bei Mangeln oder Defekten, die
durch Fehler im
Distributionssystem verursacht
wurden.

- wenn das Gerét von einer nicht
autorisierten Person repariert oder
verandert wurde.

Aufgrund der kontinuierlichen
Weiterentwicklung von Funktionalitat
und Design unserer Produkte behalten
wir uns das Recht auf Anderungen des
Produkts ohne vorherige Anktindigung
VOr.

IMPORTEUR
Adexi Group
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WPROWADZENIE

Przed pierwszym uzyciem waflownicy
uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi.
Zaleca sie zachowanie instrukcji na
wypadek, gdyby zaistniata potrzeba
skorzystania z niej w przysztoSci.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem waflownicy
nalezy przetrze€ ptyty grzejne lekko
wilgotng szmatka. Nastepnie nalezy
natrze¢ ptyty grzejne mastem lub
olejem do smazenia.

Receptura

Wafle - rozki do lodow

125 g roztopionego masta
100 g cukru

5 jajek

2 tyzeczki cukru waniliowego
150 g maki pszennej

2 tyzeczki sody oczyszczonej

1) Ubi€ jajka i cukier za pomocg,
miksera

2) Doda¢ roztopione masto
(schtodzone) oraz cukier
waniliowy.

3) Doda¢ maki pszennej dobrze
wymieszanej z proszkiem do
pieczenia.

Zastosowanie standardowe

(e

1. Pot6z waflownice na ptaskim stole.

2. Podtacz wtyczke do gniazdka 230
V. Zapali sie lampka. Pokretto
termostatu ustawi¢ w wybranym
potozeniu; podczas wypieku wafli
zalecane jest ustawienie co
najwyzej 2/3 temperatury
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maksymalnej. Podczas
pierwszego rozgrzewania moze
pojawi€ sie troche dymu, to
zjawisko normalne.

Zamkna¢ pokrywe i odczekac, az
lampka zga$nie. Teraz waflownica
ma wiasciwg temperature.

Otworzy¢ pokrywe waflownicy;
wlac ciasto na $rodek dolnej ptyty
grzejnej (ciasto rozptynie sie po
catej powierzchni po zamknieciu
pokrywy).

Zamkna¢ pokrywe. Lampka bedzie
zapalac¢ sie i gasna¢ podczas
uzycia, co wskazuje na
prawidtowg, prace termostatu.

Wafle piec przez kilka minut - do
czasu, kiedy osiggng lekko
ztotawy kolor. Wafli nie piec zbyt
dtugo, poniewaz potem trudno
bedzie uformowac je w rozek.

Nie otwiera¢ waflownicy w
pierwszej minucie pieczenia.
Teraz delikatnie unieS¢ pokrywe,
ostroznie wyjac wafel plastikowg
lub drewniang topatka. (NIGDY
nie uzywac¢ metalowych
przedmiotow do zdejmowania
walfli, poniewaz mogtoby to
uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca
przywieraniu.) Przy uzyciu watka
do rozkdéw uformowac wafel tak
szybko, jak to mozliwe. Zwiniety
wafel trzymaé na watku stozkiem
w dét do czasu, kiedy wystygnie.
Po zakonhczeniu pieczenia i
wystygnieciu wafli mozna
przechowywac je w szczelnym
pojemniku na ciasta, gdzie
pozostang kruche przez kilka
tygodni.
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Po zakonhczeniu pieczenia wafli
pozostawi¢ waflownice otwarta.
Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.
Przed wytarciem ptyt grzejnych
waflownicy wilgotng szmatka,
poczekal az ostygna. Do
czyszczenia nigdy nie uzywac
wody, ani detergentow.

WAZNE INFORMACJE NA
TEMAT BEZPIECZENSTWA

Przy uzywaniu urzadzen elektrycznych
nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zaleceh odno$nie
bezpieczenstwa obstugi, co moze
zapobiec niebezpieczehnstwu pozaru,
porazenia pragdem elektrycznym i/lub
obrazeniom ciata:

- Nalezy upewnic sie, ze napigcie
zasilania w domowej siecCi
elektrycznej odpowiada napieciu
podanemu na urzadzeniu.

- Urzadzenia uzywac wytacznie na
stabilnej podstawie, z dala od
wody.

- Odtaczy¢ urzadzenie od gniazda
sieciowego, kiedy nie jest w
uzyciu, w razie usterki oraz przed
przystapieniem do czyszczenia.

- Nigdy nie umieszczac urzadzenia
lub jego czesci w poblizu zrodet
ciepta.

- Urzadzenia, jego czesci, a przede
wszystkim wtyczki sieciowej nigdy
nie zanurza¢ w wodzie.

- Urzadzenia nie powinny
obstugiwac dzieci.

- Uwazag, aby przewdd nie zwisat
ponad krawedzig stotu, poniewaz
mogtby wtedy zostac
przypadkowo pociggniety.
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- Nie wolno wyciaga¢ wtyczki
ciagnac za przewdd.

- W razie usterki lub jakiegokolwiek
uszkodzenia nalezy przekazac
urzadzenia importerowi celem
dokonania naprawy. Niewtasciwie
przeprowadzone, samodzielne
naprawy mogg, stwarza¢
zagrozenie dla uzytkownika.

- Urzadzenia nigdy nie uzywac, jesli
uszkodzony zostat przewo6d
sieciowy, a takze po upadku
urzadzenia z wysokosci, w razie
widocznych uszkodzen i
niewtasciwego dziatania.

- Waflownica przeznaczona jest do
uzytku domowego i nie nadaje sie
do zastosowan komercyjnych.
Producent nie ponosi
odpowiedzialnoéci za
funkcjonowanie urzgdzenia, jesli
uzywane jest w celach
komercyjnych oraz w sposob
niezgodny z zasadami jego
uzytkowania.

OCHRONA RODOWISKA

Urzadzenia elektroniczne niezdatne do
dalszego uzytku powinny by¢
utylizowane w sposéb zapewniajacy
jak najmniejszg szkode dla $rodowiska
naturalnego, zgodnie z prawem
obowigzujacym na danym obszarze. W
wigkszosci przypadkow istnieje
mozliwos¢ oddania urzadzenia do
miejscowego osrodka utylizacyjnego.
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GWARANCJA NIE MA

ZASTOSOWANIA W

NASTEPUJACYCH PRZYPADKACH:
Jesli powyzsze zalecenia nie byly
przestrzegane.

- Jesli urzadzenie byto
eksploatowane niewtasciwie,
podczas jego obstugi stosowano
site lub zostato w inny sposéb
uszkodzone.

- Jesli uszkodzenie powstato z
powodu zaniedbah w sieci
dystrybucji.

- JeSli urzadzenie byto naprawiane
lub w jakikolwiek sposéb
modyfikowane przez osoby
nieupowaznione.

Ze wzgledu na proces ciggtego
doskonalenia produktéw w zakresie ich
funkcjonalno$ci i konstrukciji, firma
zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian w produktach
bez uprzedniego powiadomienia.

IMPORTER
Adexi Group
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